
Things
to
eat



B A R  S N A C K S
KITCHEN OPENING TIME UNTIL 10PM 

Bruschetta Classico
mit Tomate, Zwiebel und Basilikum

Bruschetta Classico
with tomato, onion and basil

A | H | E | VE
9,00€

Flammkuchen
mit Tomate, Zwiebel und Creme Fraiche 

Tarte flambée
with tomato, onion and crème fraîche

A | H | O 
10,50€

Scharfe Oliven 
mit Grissini 

Spicy Olives
with Grissini 

7,50€

Guacamole und Hummus 
mit hausgemachtem Fladen

Guacamole and Hummus
with homede flatbread

A | VE 
10,50€

Buffalo Chicken Wings 
mit scharfer Sauce und Salat

Buffalo Wings 
ofen roasted, spicy mayo and salad

F | M | O
14,00€
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S O U P  &  S A L A D

Kürbiscremesuppe
mit gebackenem Kürbis
Creamy pumpkin soup

with fried pumpkin
L | O | VE 

5,50€

Caesar Salat 
mit Hühnerbrust und Parmesan

Caesar salad
with chicken breast and parmesan cheese

C | D | F | M | A
16,00€

Frischer Büffelmozzarella
mit Rucola, Strauchtomaten und hausgemachtem 

Basilikumpesto
Fresh buffalo mozzarella

with rocket, tomatoes and homemade pesto
A | G | H | M
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S H A R I N G

Edamame
mit Meersalz und Chili-Öl

Edamame
with sea salt & chilli oil

VE
9,00€

Gyoza Garnelen & Gemüse
5 Stück

Gyoza Shrimps & Veggetables
5 pcs

A | B | D | F | R
12,00€

Nacho’s
knusprige Tortillas, Guacamole, Pico de Gallo, Cheddarkäse 

und Sourcream
Nacho’s

crispy tortilla, guacamole, Pico de Gallo, cheddar cheese, 
sour cream

A | G | M | VE
13,50€

Wählen Sie 3 unserer Bar-Snacks zum Teilen
Choose any 3 of our bar-snacks for sharing

23,50€
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C L A S S I C S  K I T C H E N 
OPENING TIME UNTIL 10PM

voco Beef Burger
Brioche, Röstzwiebel, Rucola, BBQ-Sauce, Spiegelei und 

hausgemachte Wedges
voco Beef Burger

brioche, onion, rocket, BBQ sauce, 
fried egg served with homemade potato wedges

A | C | E | G | M | N
17,50€

Saisonale Spaghetti
mit Kürbis, Knoblauch, Olivenöl, Tomate, und Basilikum

Seasonal Spaghetti 
with pumpkin, roasted garlic,

olive oil, tomato and basil
A

12,50€

Filetsteak 250g
Kräuterbutter, Zwiebelconfit, Rosmarin Aioli,  

hausgemachte Wedges
Grilled Tenderloin 250 gr

herb butter, onion confit, Rosmary aioli, homemade wedges
O | E | F | G

35,00€

Knusprig gebratener Lachs 
mit Soja, Limette, Koriander, schwarzer Sesam,  

grüner Spargel, Jasmin Reis
Crispy skin on Salmon

Soy sauce, lime, cilantro, black sesame,  
asparagus, jasmine rice

F
23,50€

2 pochierte Eier
baby Spinat, Avocado, rote Beete, Limette, Kresse, 

Schnittlauch, Toast
2 Poached eggs

baby spinach, avocado, beet root, lime, chives, toast
15,50€
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S A N D W I C H E S

Hühner Avocado Sandwich
gebratene Hühnerbrust, Avocado, Sriracha,  

Pico de Gallo, Gurke
Chicken avocado sandwich

roasted chicken breast, avocado, sriracha,  
Pico de Galo, cucumber

A | GF
15,00€

Falafel Sandwich
Hummus, Falafel, Zitrone, Tahinjoghurt, Eisbergsalat,  

roter Krautsalat, eingelegter Zwiebel
Falafel wrap

hummus, falafel, lemon, tahini yogurt, iceberg lettuce,  
red slaw, pickled onion

A | N | P | VE
13,50€

S I D E S

Garten Salat
Kopfsalat, Rucola, Tomaten, Gurken, Kräuter, French 

Dressing
Garden salat

lettuce, rocket, tomatoes, cucumber, herbs, French dressing
M | O
6,50€

Kartoffeln mit Schale 
im Ofen geröstet, mediterrane Kräuter

Oven roasted potatoes
with mediterranean herbs

5,00€
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D E S S E R T  K I T C H E N
OPENING TIME UNTIL 10PM 

Panna Cotta 
mit Mango

Panna Cotta
with Mango

A | C
7,50€

Hausgemachtes Tiramisu
Homemade Tiramisu 

A | C | E | G | H | P
7,50€

Kuchen des Tages
Cake oft he day

A | C | E | G | H 
5,50€

Frischer Obstsalat
Fresh fruit salad

5,50€

V = vegetarian | VE = vegan | GF = gluten free
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Zusatzstoffe: 1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstärker, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit Farbstoff,  
5= mit Phosphat, 6= mit Süßungsmittel, 7= koffeinhaltig, 8= chininhaltig, 9=geschwärzt, 10=enthält Phenylalaninquelle

Allergene: A= glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstämme), B= Krebstiere, C= Eier, 
D= Fisch, E= Erdnüsse, F= Soja, G= Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose), H= Schalenfrüchte (Mandel , Haselnuss , 

Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss), I= Sellerie, J= Senf, K= Sesamsamen,  
L= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l, M= Lupinen, N= Weichtiere

Additives: 1= with preservative, 2= with flavour enhancer, 3= with antioxidant, 4= with colourant, 5= with phosphate,  
6= with sweetener, 7= contains caffeine, 8= contains quinine, 9= blackened, 10= contains phenylalanine

Allergens: A= cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, hybrid strains), B= crustaceans, C= eggs, D= fish, 
E= peanuts, F= soya, G= milk and milk products (including lactose), H= nuts (almond , hazelnut , walnut, cashew, pecan, Brazil 

nut, pistachio, macadamia nut, Queensland nut), I= celery, J= mustard, K= sesame seeds, L= sulphur dioxide and sulphites in a 
concentration greater than 10mg/kg or 10mg/l, M= lupins, N= molluscs.




