
Group menù



PENNE CON FUNGHI E SALSICCIA 
PASTA WITH MUSHROOMS AND SAUSAGES 

POLPETTE DI MANZO AL POMODORO
MEATBALLS WITH TOMATOES SOUCE

FAGIOLINI OLIO E LIMONE
GREEN BEANS OIL AND LEMON

INSALATA DI FRUTTA FRESCA
FRESH FRUIT SALAD

Menu
“ADRIANO”



Menu
“DOMIZIANO”

PENNE CON  PACHINO, BASILICO FRESCO 
E STRACCIATELLA DI BUFALA

PASTA WITH CHERRY TOMATOES, 
FRESH BASIL AND 

BUFFALO STRACCIATELLA CHEESE

STRACCETTI DI POLLO AL LIMONE
CHICKEN WITH LEMON SOUCE

CICORIA SALTATA IN PADELLA
CHICORY STIR-FRIED

PANNACOTTA AL CIOCCOLATO
CHOCOLATE PANNACOTTA

 



Menu
“CALIGOLA”

RIGATONI CON RAGU’ BOLOGNESE

RIGATONI PASTA WITH BOLOGNESE SAUCE

SPEZZATINO DI MANZO CON PISELLI E PATATE

BEEF STEW WITH PEAS AND POTATOES

INSALATA

SALAD

CROSTATA RICOTTA E VISCIOLE
RICOTTA AND SOUR CHERRY TART



Menu
“CESARE”

MEZZEMANICHE ALLA AMATRICIANA
PASTA WITH AMATRICIANA SAUCE 

ARROSTO DI MANZO  CON LA SUA SALSA
ROASTBEEF WITH DEMIGLACE

PATATE ARROSTO
ROAST POTATOES

TORTA DELLA NONNA CON CREMA E PINOLI
CREAM AND PINENUTS TART



Menu
“M.AURELIO”

FARFALLE AL PESTO E POMODORINI PACHINO

PASTA WITH BASIL PESTO SAUCE AND 

SWEET TOMATOES

ARISTA DI MAIALINO CON SALSA ALLE MELE

ROAST PORK LOIN WITH APPLE SAUCE

SPINACI TIEPIDI OLIO E LIMONE

WARM SPINACH OIL AND LEMON

TIRAMISU’
TIRAMISU’

 



BRUSCHETTE ASSORTITE
ASSORTED BRUSCHETTA

PINSE ASSORTITE CENTROTAVOLA
ASSORTED PINSA 

( Margherita, Diavola, Ortolana, Quattro formaggi, Marinara ) 

MACEDONIA 
FRESH FRUIT SALAD

 

Menu 
PINSA



Menu
“AUGUSTO”

ORECCHIETTE CON VERDURE DI STAGIONE

ORECCHIETTE PASTA WITH  MIX VEGETABLES 

ROASTBEEF DI MANZO CON 

RUCOLA E POMODORINI

ROASTBEEF WITH ROCKET SALAD AND 

CHERRY TOMATOES

BROCCOLI RIPASSATI

STIR-FRIED BROCCOLI 

MINI MARITOZZO
MINI ROMAN MARITOZZO



“BOX DINNER”
PASTA AL PESTO DI BASILICO

PASTA WITH BASIL PESTO SAUCE

ROASTBEEF DI MANZO CON OLIO E SALE

ROASTBEEF  WITH  OLIVE OIL AND SALT

INSALATA

SALAD

1 FRUTTO INTERO
1 FRESH FRUIT

ACQUA MINERALE
MINERAL WATER


