
V O R S P E I S E N  |  S T A R T E R S

Romana - Salatherzen | Caesar Dressing | Crôutons | Parmesan | krosser Speck

18.00Caesar Salad

H A U P T G E R I C H T E  |  M A I N S  

D E S S E R T S  |  S W E E T S

Baby gem lettuce | Caesar dressing | crôutons | parmesan | crispy bacon

Rinderfilet | Brîoche | gepökeltes Eigelb | Forellenrogen

24.00Rindertatar | Tenderloin tartare

Tenderloin tartare | brîoche | cured egg yolk | trout roe

Zucchini | Tomaten | Erdbeeren | Fenchel | Koriander | Zitrus - Vinaigrette

19.00Gemüsecarpaccio | Vegetable Carpaccio

Courgettes | tomatoes | strawberries | fennel | coriander | citrus - vinaigrette

Kalbsschnitzel | Kartoffelsalat | Gurkensalat | Preiselbeeren

33.00Wiener Schnitzel | Veal Schnitzel

Veal schnitzel | potato salad | cucumber salad | lingonberries

Kabeljau | Kartoffelrösti | eingelegter Rettich | Remoulade | Zitronenbutter

28.00Fisch & Rösti | Fish & Rösti

Cod | potato rösti | pickled radish | remoulade | lemon butter

Weiße Cannellini - Bohnen | Mangold | Pinienkerne | schwarzer Knoblauch

24.00Weißes Bohnen Cassoulet | White bean cassoulet

White cannellini beans | Swiss chard | pine nuts | black garlic

Clafoutis | Waldbeeren | Minzzucker | Mandeln

10.00Clafoutis

Clafoutis | wild berries | mint sugar | almonds

Espresso | Mascarpone | Pistazien | Marsala

12.00Pistazien - Tiramisu | Pistachio tiramisu

Espresso | mascarpone | pistachio | Marsala

Baskischer Käsekuchen | Sauerkirschen

10.00Käsekuchen | Cheesecake

Basque Cheesecake | sour cherries 

Beelitzer Spargel | Sauce Hollandaise | neue Kartoffeln | getrockneter Schinken | Beluga Kaviar

26.00Beelitzer Spargel | White asparagus 

White asparagus | Sauce Hollandaise | new potatoes | dried ham | Beluga caviar

Sauerteigbrot | Butter | Olivenöl
Sourdough bread | butter | olive oil

6.00

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. & Allergeneninfos auf Anfrage. Bitte informieren Sie uns vorab über etwaige Allergien.
All prices in euros incl. VAT. Allergen information available on request. Please inform us of any allergies in advance.

VEGAN

VEGAN



A P E R I T I F S  &  C O C K T A I L S

11.50Aperol Spitz

M I N E R A L W A S S E R  &  S O F T  D R I N K S

W E I N  |  W I N E  0 , 2 LB I E R  |  B E E R

H E I S S G E T R Ä N K E  |  H O T  D R I N K S  

D R I N K S  

12.00Espresso Martini
12.00P*rnstar Martini
12.00Negroni

4.60Kaffee Crème | Coffee cream
4.90Cappuccino
3.90Espresso
5.00Espresso doppelt | Double espresso
5.20Latte Macchiato
5.90Heisse Schokolade | Hot chocolate 
6.90Matcha Latte 

Glas Tee | Glass of tea 3.90

13.50Old Fashioned

5.50Berliner Pilsener vom Faß
7.70
5.50Büble Hefeweizen vom Faß
7.70

6.90Büble Hefeweizen alkoholfrei

5.50Berliner Weisse rot | grün
Jever Fun alkoholfrei 4.90

0,3l

0,5l
0,3l

0,5l

0,33l
0,33l

Draft wheat beer

Draft beer

non-alcoholic wheat beer

non-alcoholic beer

14.00Gin Martini / Vodka Martini

12.00Chardonnay Sandstein, Pfalz
9.50Weißburgunder “Mit Freunden”, Nahe
11.00Grauburgunder Schneider, Pfalz
11.00Sauvignon Blanc, Friual
11.50Trebbino di Lugana, Venetien

4.60Coca Cola, Zero, Fanta, Sprite
4.60Thomas Henry 

Ginger Ale, Ginger Beer,
Bitter Lemon, Tonic Water

4.20Taunusquelle naturell
7.90
4.20Taunusquelle classic
7.90

0,25l

0,25l
0,75l

0,75l

0,2l
0,2l

4.60Rauch Säfte | Juices
Apfel, Orange, 

0,2l

Cranberry, Mango

9.50Cuvée Soleil d´Enfer Rosé, Provence
13.50Miraval, Provence            

12.00Blauer Spätburgunder, Baden

13.00Cuvée Black Print Schneider, Baden

12.00Côtes du Rhones

11.00Tenute Rubino, Apulien

W E I S S  |  W H I T E

R O S É

R O T  |  R E D

0,5l

S E K T  &  C H A M P A G N E R   

9.50Petit Vaux, Sekt brut
55.00

7.50Strauch Blanc Pur alkoholfrei

7.50

0,1l

0,1l
0,75l

0,1lStrauch Rosé Pur alkoholfrei

16.50Laurent-Perrier La Cuvée brut
120.00

0,1l
0,75l

19.50Laurent-Perrier La Cuvée Rosé
145.00

0,1l
0,75l

45.000,75l

49.000,75l

Fragen Sie nach unserer Weinkarte | ask for our wine list

P O P  U P  S I G N A T U R E  D R I N K

10.50Lillet Lemonade
Lillet | Grapefruit | honey | mint | berries 

apple, orange, cranberry, mango

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. & Allergeneninfos auf Anfrage. Bitte informieren Sie uns vorab über etwaige Allergien.
All prices in euros incl. VAT. Allergen information available on request. Please inform us of any allergies in advance.
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	Tenderloin tartare | brîoche | cured egg yolk | trout roe

	24.00
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	DESSERTS | SWEETS
	Clafoutis
	Clafoutis | Waldbeeren | Minzzucker | Mandeln
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	10.00
	Pistazien - Tiramisu | Pistachio tiramisu
	Espresso | Mascarpone | Pistazien | Marsala
	Espresso | mascarpone | pistachio | Marsala

	12.00
	Käsekuchen | Cheesecake
	Baskischer Käsekuchen | Sauerkirschen
	Basque Cheesecake | sour cherries

	10.00

	DRINKS
	MINERALWASSER & SOFT DRINKS
	SEKT & CHAMPAGNER
	0,25l
	Taunusquelle naturell
	0,75l
	0,25l
	Taunusquelle classic
	0,75l
	4.20
	7.90
	4.20
	7.90
	Coca Cola, Zero, Fanta, Sprite
	0,2l
	Thomas Henry
	0,2l
	Ginger Ale, Ginger Beer,
	Bitter Lemon, Tonic Water
	4.60
	4.60
	0,2l
	Rauch Säfte | Juices
	4.60
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	0,1l
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	0,3l
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	WEIN | WINE 0,2L
	WEISS | WHITE
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	Weißburgunder “Mit Freunden”, Nahe
	9.50
	Grauburgunder Schneider, Pfalz
	11.00
	Sauvignon Blanc, Friual
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	Trebbino di Lugana, Venetien
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	ROSÉ
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	3.90
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