


Story of Chimes

 شايمز هو مكان مستوحى من نسيم البحر الأبيض المتوسط العليل الذي يصل
 بين البر والبحر ويحمل معه عبق الشواطئ البعيدة. نجسّّد دفء ذكريات الصيف

 والروابط الخالدة بين المألوف والاستثنائي. ومن خلال التركيز على مشاركة
 اللحظات المبهجة واحتضان بساطة متع الحياة، يخلق شايمز أجواءًً مليئة

.بالطاقة، الترابط، والضيافة الصادقة

Chimes is a place inspired by the gentle Mediterranean 
breeze that connects land and sea while carrying the 
scents of distant shores. We embody the warmth of 
summer memories and the timeless bond between 
the familiar and the extraordinary. With a focus on 
sharing joyful moments and embracing the simple 
pleasures of life, Chimes creates an atmosphere full of 
energy, connection, and genuine hospitality.



(S) Shellfish (C) Celery (E) Eggs (F) Fish (G) Gluten (L) Lupin  
(D) Dairy (MD) Mustard (MO) Molluscs (N) Nuts  
(P) Peanuts (SO) Soybean (SE) Sesame (Sulf) Sulphur dioxide
Please inform one of our hosts for any allergy or dietary requirements.
All prices are listed in Saudi Riyals and including 15% VAT.

)E( البيض )G( الغلوتين L( الترمس D( الحليب
)N( المكسرات P( الفول السوداني SO( الصويا

)SE( السمسم Sulf( ثاني أكسيد الكبريت

يرجى إبلاغ أحد مضيفينا بأي حساسية أو.
متطلبات غذائية لديكم

جميع الأسعار بالريال السعودي ولا تشمل ضريبة القيمة المضافة )15%(

Vegetarianنباتي



75 813 kcal (D)

1205 kcal (D)

BREEZY 
BITES

Summer Fizz  
Salad

85

 سلطة البطيخ والجبن
الحلومي المضغوط

 سلطة البوراتا مع الخوخ
والفراولة

Compressed Watermelon and Halloumi Salad 
Green Tea Compressed Watermelon,  
Grilled Cypriot Halloumi, Passion Fruit Coulis, 
Mint Salsa.

 بطيخ مضغوط بالشاي الأخضر، جبن

 حلومي قبرصي مشوي، باشن فروت،

صلصة النعناع. ٧٥ ريال

 جبنة بوراتا طازجة مع فراولة مطهية،

 خوخ مشوي، ولمسة من الفلفل

 الأسود. ٨٥ ريال

Peach & Strawberry Bliss 
with Burrata

Burrata with Peach and Strawberry Salad 
Fresh Burrata Cheese accompanied by 
Stewed Strawberries, Grilled Peaches, and a 
touch of Black Pepper.



90 775 kcal (M)

 سلطة سيزر بالأخطبوط
المشوي

 اخطبوط مطهو بطريقة السوس فيد، خس

 روماني صغير، شرائح بارميزان، وقطع خبز

فوكاتشا محمصة. ٩٠ ريال

Marine &  
Fresh Delight

Chargrilled Octopus Caesar Salad 
Sous-vide octopus with Baby Gem Romaine Lettuce, Par-
mesan Chips, and Focaccia Croutons.

Turmeric Charred Cauliflower and 
Quinoa Salad 
Featuring Feta-Infused Yogurt,  
Marcona Almonds, Kalamata Olives, 
and Red Chilies.

80 674 kcal (N) (D)

 سلطة القرنبيط المحمّّص
بالكركم والكينوا

 زبادي ممزوج بجبنة الفيتا، لوز ماركونا، زيتون

كالاماتا، وفلفل أحمر حار. ٨٠ ريال

Golden Glow  
Cauliflower & Quinoa



ALL ABOUT 
SHARING

Amber  
Char Corn Ribs

Corn Ribs with Roasted Garlic 
Tossed with Aged Parmesan and Chives Compound 
Butter, seasoned with Smoked Paprika.

Smoky  
Wagyu Minis

Grilled Wagyu Beef Rib Sliders 
Bell pepper Mayo, Tomato Confit, 
Slow-Cooked Beef Brisket, and 
Homemade Pickles.

Iberico  
Lamb Fritters

Spanish Cured Lamb Croquettes 
Crispy Fried Potato Croquettes filled 
with Cured Lamb, paired with Smoked 
Paprika Aioli. 

ضلوع الذرة بالثوم المشوي

 سلايدر ريب واغيو مشوي

كروكيت لحم الضأن الإسباني

 مغطاة بجبن بارميزان معتّّق وزبدة الثوم

.المعمّّر، ومتبلّّة بالبابريكا المدخنة

 مع مايونيز توغاراشي، طماطم كونفي،

 بريسكيت مطهو ببطء، ومخللات

.منزلية

 كرات بطاطس مقلية محشوة بلحم ضأن

.مجفف، تقدم مع أيولي البابريكا المدخنة

75 863 kcal (D)

110 1050 kcal (D) (G)

80 2232 kcal (G)



SIPS &  
REFRESHMENTS

SIGNATURE COCKTAILS

Solera

Parisian  
Crush

A vibrant Mediterranean blend of white 
grape, citrus, and almond notes — inspired 
by sun-drenched sherry traditions and 
served long over crushed ice with mint and 
golden fruits.

A refreshing coastal escape blending  
blackberry, rose, and peach — evoking the 
elegance of seaside afternoons by the Red Sea, 
with a whisper of anise to finish.

سوليرا

باريسيََن كراش

 مزيج متوسطي من العنب الأبيض،

 الحمضيات، ونكهات اللوز، مستوحى من

 تقاليد الشيري المشمسة، يُُقدََّم مع الثلج

.والنعناع والفواكه الذهبية

 مزيج منعش من التوت الأسود، الورد،

.والخوخ، مع لمسة يانسون خفيفة

85

132 kcal

144 kcal



SIGNATURE COCKTAILS

Aegean  
Tonic

Healing  
Bloom

Cool and coastal with grapefruit, cucumber, 
and Greek mastic — a crisp, herbaceous tonic 
capturing the breeze and salinity of the  
Red Sea shore.

Delicate and uplifting with marasca cherry, chamomile, 
and lavender air — a floral coastal blend that evokes the 
serenity of Red Sea breezes and sunlit blooms.

التونيك الإيجي

هيلينغ بلوم

 مزيج جريب فروت، خيار، ومستكة يونانية،

.منعش بأجواء البحر الأحمر

 مزيج زهر الكرز الماراسكا، البابونج، واللافندر،

.منعش وزهري

85

146 kcal

189 kcal 

Spritz  
Vesuviano

A vibrant blend of Sorrento orange, apricot, and bay leaf —  
a Mediterranean spritz reimagined for Red Sea sunsets,  
finished with bergamot and apero-dusted citrus.

سبريتز فيسوفيانو

 مزيج برتقالي سورينتو، مشمش، وورق غار،

.مع لمسة برغموت

135 kcal



CLASSIC COCKTAILS 75

Cucumber  
Cooler

Sunset  
Mule

Coconut Water  
Spritz

Tropical  
Fizz

Cucumber, lime, elderflower, mint,  
topped with soda or tonic.

Zesty ginger, lime, and muddled berries come 
together in this bold coastal refresher; a vibrant 
nod to Red Sea sunsets, served ice-cold after a  
hot day.

Light and revitalizing with chilled coconut water, lime, 
and soda; a crisp coastal cooler crafted for wellness  
and warm Red Sea days.

A bright, juicy blend of passionfruit, mango, and 
orange; shaken and topped with sparkling water to 
capture the energy of the sun-soaked shoreline.

كيوكومبر كولر

صن ست ميول

كوكونت ووتر سبريتز

تروبيكال فيز

 خيار، لايم، زهرة البيلسان، نعناع، مع

.صودا أو تونيك

 زنجبيل حار، لايم، وتوت مهروس، منعش

.بأجواء غروب البحر الأحمر

.ماء جوز الهند البارد، لايم، وصودا

 مزيج باشن فروت، مانجو، وبرتقال،

.مع ماء غازي

105/ 60 kcal (Tonic/

104 kcal

 89 kcal 

115 kcal



WINES

SPARKLING WINES

Lussory  
Tempranillo Red (Dry) 

Lussory  
Premium White Chardonnay (Dry)

Lussory  
Premium Rosé 

Lussory  
Premium Brut

لوسوري تيمبرانيلو الأحمر 
)جاف(

كوكاكولا زيرو

لوسوري بريميوم وايت 
شاردونيه )جاف( 

 لوسوري بريميوم

 لوسوري بريميوم بروت

34/ 192 kcal (X)

31/ 186 kcal (X)

60 / 310 kcal

40 / 280 kcal 

65/ 325

75/ 325

75/ 325

75/ 325



BEERS

SOFT DRINKS 

Heineken

Coke Sprite

Coke Zero Sprite Light

Fanta

Corona

Peroni

 هاينكن

كوكاكولا  سبرايت

كوكاكولا زيرو سبرايت لايت

فانتا

  كورونا

 بيروني

137 kcal 

140 kcal 140 kcal 

0 kcal 0 kcal 

140 kcal

139 kcal 

139 kcal

50

60

60

85



FRESH JUICES 50

Orange Juice

Earl Grey & Hibiscus

Ginger & Orange Blossom

Pomegranate 
Juice

Apple Juice

Chamomile

Darjeeling

Jasmine & Rose

Pineapple 
Juice

Watermelon Juice

Carrot Juice

Lemon Mint

عصير البرتقال

 الشاي المثلج البارد

 الزنجبيل وزهر البرتقال

عصير الرمان

 عصير التفاح

البابونج

دارجيلينج

 الياسمين والورد

عصير الأناناس

عصير البطيخ

عصير الجزر

ليمون نعناع

110 kcal 

86 kcal 

82 kcal 

92 kcal 

120 kcal

77 kcal (X)

62 kcal (X)

73 kcal 

 106 kcal

75 kcal 

100 kcal 

 128 kcal

HOMEMADE COLD BREW TEA 40



Darjeeling

Jasmine & Rose

Carrot Juice

Lemon Mint

62 kcal (X)

73 kcal 

V60

Coffee Americano 

Espresso

Double Espresso 

Latte

Cappuccino

Macchiato

Iced Latte 

 أمريكانو

 إسبرسو

 دبل إسبرسو

 لاتيه

 كابتشينو

 ماكياتو

 لاتيه بارد

XXX kcal (X)

0 kcal 

0 kcal 

0 kcal

80 kcal

86 kcal 

32 kcal 

128 kcal (X)

75

45

40

40

40

45

45

45

COFFEE



Coconut Water 

Nova Mineral Still

Nova Mineral Sparkling 

 ماء جوز الهند

 نوفا عادي

 نوفا غازي

65 kcal 75

30/ 50

30/ 50

WATERS



Mariner’s  
Golden Rings

Fried Crispy Calamari with Rosemary Aioli 
Succulent Fried Calamari seasoned with Herbs de 
Provence, accompanied by rosemarry Aioli.

Sunbather’s  
Truffle Chips

Hand Cut Triple Cooked Truffle Fries 
Hand-cut fries, triple cooked and tossed with  
Black Truffle and Aged Parmesan Cheese.

ALL ABOUT 
SHARING

 كالماري مقلي مقرمش
بصلصة الزعفران

 بطاطس بالكمأة
مطهية ثلاث مرات

 كالماري طري مقلي ومُُتبل بأعشاب

.بروفانس، يقدم مع أيولي الزعفران

 بطاطس مقطعة يدويًًا، مطهوة ثلاث مرات ومغطاة بكمأة

.سوداء وجبن بارميزان معتّّق

85 1228 kcal (M)

1253 kcal (D)60



BIGGER 
BITES

The MOAB

The Mother Of All Burgers 
Hand-chopped Wagyu, Monterey Jack Cheese,  
Mushroom Duxelles, and Mamba Sauce.

Cabana
Corned Beef Classic

The Reuben - New York Style 
Home-Cured Corned Beef, Sauerkraut, 
Tomato, and Swiss Cheese with Russian 
Dressing on Light Rye.

The Bold  
Beef Wrap

Beef Shawarma Wrap 
Filled with Tahini, Tomato,  
Pomegranate Molasses, and Parsley.

سلطة البطيخ

MOAB برجر

 أم جميع البرجر” – لحم واجيو مفروم يدويًًا، جبن“

مونتيري جاك، مشروم دكسيل، وصلصة مامبا. 160 ريال

الروبين – على الطريقة النيويوركية

لفائف شاورما اللحم

 لحم بقر مملح منزليًًا، مخلل ملفوف،

 طماطم، جبن سويسري، وصلصة روسية على

خبز الجاودار الخفيف. 120 ريال

 محشوة بالطحينة، الطماطم، دبس

الرمان، والبقدونس

160

120

95

2037 kcal (D) (G)

1012 kcal (D) (G)

1858 kcal (G)



Intercontinental
Club Sandwich

Sous-vide Chicken Breast with Melted Comté Cheese,  
Maple-Glazed Veal Bacon, and an Organic Fried Egg.

 ساندويتش كلوب
إنتركونتيننتال

 صدر دجاج مطهو بالسوس فيد مع

 جبن كومتي المذاب، لحم عجل مقدد

بالعسل، وبيضة مقلية عضوية
110 2147 kcal (G) (D)



Margarita 

95

Pepperoni

110

Chicken Blue Cheese 

115

BIGGER 
BITES

Charred Prawns

Grilled Tiger Prawns with lemon butter

 جمبري النمر المشوي

160

Your  
Favourite Crust

48-Hour Sourdough Pizza 
Details on toppings and flavors  
can be customized.

 بيتزا العجينة المخمرة 48ساعة

،بطيخ مضغوط بالشاي الأخضر

،حلومي قبرصي مشوي

مارغريتا

بيبروني

 دجاج بالجبن الأزرق

598 kcal 

(G) (D)

(G) (D)

(G) (D)



SWEET  
ESCAPES

100

70

100

85

Tropical Chill

The Botanist’s Delight

Boat in the Oasis

Golden Grove Sorbet

Ice Cream Fruit Bowl 
Labneh ice cream served over crushed ice with mango, 
passion fruit, lime, and long pepper–infused honey.

Fruit platter with Herb Ice Cream  
Watermelon, Green Melon, Kiwi, Pineapple  
topped with a Herb Ice Cream and tropical syrup

Banana Split (Reimagined) 
Crispy banana spring rolls, date syrup,  
coconut ice cream, coconut shavings,  
and fresh berries.

Limoncello Sorbet
Lemon and lime Sorbet with a thyme 
infused shortbread cone .

طبق فواكه مع آيس كريم الزبادي

 طبق فواكه مع آيس كريم الأعشاب

موز سبليت )بلمسة مبتكرة(

سوربيه الليمون ليمونتشيللو

 آيس كريم زبادي مجمد على ثلج مجروش مع

 مانجو، باشن فروت، أناناس، ولايم

 بطيخ، شمام، كيوي، أناناس مع آيس كريم

بالأعشاب وصوص استوائي

 سبرنج رولز موز مقرمش مع شراب

 التمر، آيس كريم جوز الهند، رقائق جوز

 الهند، ومكسرات بالعسل

 سوربيه ليمون ولايم مع بسكويت

422 kcal (D)

386 kcal (X)

502 kcal (D) (E) (N)

492kcal




