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Un viaggio nelle tradizioni che attraversano il tempo,
ispirato al fascino autentico del Natale di una volta.
Decorazioni artigianali, trenini in legno, iconiche
figure dello Schiaccianoci e il calore dei ricordi piu
cari si intrecciano per creare un'atmosfera di
eleganza, meraviglia e autentica ospitalita,
accompagnando gli ospiti per tutta la stagione delle
festivita.

A celebration of timeless traditions, inspired by the
charm of a classic  Christmas. Handcrafted
decorations, wooden trains, iconic Nutcracker figures
and the warmth of cherished memories come together
to create an atmosphere of elegance, wonder and

heartfelt hospitality throughout the festive season.
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Cena Vigilia di Natale
Christmas Eve Dinner
24 Dicembre | 24th December
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Cena Vigilia di Capodanno
New Year’s Eve Dinner
31 Dicembre | 31st December
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Capodanno da Charlie’s Rooftop
New Year at Charlie’s Rooftop
31 Dicembre | 31st December
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Delizie di Natale da Anita Lounge & Bar bt
Christmas treats at Anita Lounge & Bar
dall’8 dicembre [ from 8th December

Specialita natalizie dello Chef da VICI Bistrot
Chef's Christmas Specialties at VICI Bistrot

dall’8 dicembre [ from 8th December

Rituali wellness per le Festivita .
Festive wellness rituals
dall’8 dicembre [ from 8th December




24 DICEMBRE / 24TH DECEMBER

CENA VIGILIA DI NATALE
CHRISTMAS EVE DINNER

Benvenuto dell’Executive Chef Marco Ciccotelli
A welcome appetiser by Executive Chef Marco Ciccotelli

Antipasto

Ricciola alla marinara
Amberjack marinara style

(4,6,7,9,10)

Primo

Chitarrina ai ricci di mare e spezie
Chitarrina pasta with sea urchin and spices
(1,2,4,7,9,10,12)

Secondo

Pescato del giorno, cavolfiore e tartufo nero pregiato
Catch of the day with cauliflower and fine black truffle
(4,7,9,12)

*

Dessert

Mont Blanc
Mont Blanc
(1,3,6,7,8,10,13)

*

Petit Four

Piccola pasticceria
Pastry delights
(1,3,6,7,8,10,13)

€130 a persona, bevande escluse
€130 per person, beverages excluded

Menu vegetariano e menu bambini disponibili su richiesta.
Vegetarian and children's menus are available upon request.



31 DICEMBRE / 31ST DECEMBER

CENA VIGILIA DI CAPODANNO
NEW YEAR’S EVE DINNER

Benvenuto dell’Executive Chef Marco Ciccotelli
A welcome appetiser by Executive Chef Marco Ciccotelli

Antipasti
Gambero rosso, caviale, agrumi ed erbe
Red prawn, caviar, citrus and herbs
(235654951
Manzo, salsa bernese e tartufo nero
Beef with béarnaise sauce and black truffle
(BN7A110512)

Primo

Gnocchi con scampi e dragoncello
Gnocchi with langoustines and tarragon
(IE288%729 "1D)

Secondi

Rombo con salsa mediterranea
Turbot with Mediterranean sauce
(3,4,7,9,12)

Costata alla brace, frutta secca
Chargrilled rib steak with nuts
(5,6,7,8,9,10,12)

*

Dessert

Mezza Notte (mousse alllo champagne, frutti rossi, cioccolato)
Mezza Notte (champagne mousse, red berries, chocolate)
(1,3,6,7,8,10,13)

*

Petit Four
(1,3,6,7.8.10,13)

*

Cotechino e lenticchie di Castelluccio

Traditional cotechino and Castelluccio lentils
(1,5,7,8,10)

€310 a persona, bevande escluse
€310 per person, beverages excluded

Menu vegetariano e menu bambini disponibili su richiesta.
Vegetarian and children's menus are available upon request.




31 DICEMBRE/31TH DECEMBER

CAPODANNO DA CHARLIE’S ROOFTOP
NEW YEAR'S EVE AT CHARLIE'S ROOFTOP

Eo

Light dinner sul rooftop piu esclusivo di via Veneto
Dalle 19:00 alle 22:00

Per concludere I’anno con vista sullo skyline della Citta Eterna,
tra canapé dello Chef, una bottiglia a scelta tra etichette selezionate

e musica live con DJ.

€ 150 a persona

Light dinner on via Veneto’s most exclusive rooftop
From 7:00 pm until 10:00 pm

Close the year overlooking the skyline of the Eternal City,
savouring the Chef’s canapés and a bottle of your choice

from our selection, accompanied by live DJ music.

€ 150 per person

Aspettando la mezzanotte
Prenotazione tavoli a partire dalle 22:00

Fatevi coinvolgere da una serata indimenticabile

con musica dal vivo, DJ set e un brindisi di mezzanotte.

Con una spesa minima di € 100 a persona

i @
Waiting for midnight
2 L Table reservations from 10:00 pm
. . ® Let yourself be carried away by an unforgettable night
s ® ®e with live music, our DJ set and a sparkling midnight toast.

Mimimum spending of € 100 per person




A PARTIRE DALL’S DICEMBRE
STARTING FROM 8TH DECEMBER

Anita Lounge & Bar

DELIZIE DI NATALE
CHRISTMAS TREATS

Lasciatevi conquistare dalla degustazione del panettone artigianale
firmato dall’Executive Chef, Marco Ciccotelli.

Delight in the tasting of the artisanal panettone
signed by Executive Chef, Marco Ciccotelli.

o

VICI Bistrot

SPECIALITA NATALIZIE DELLO CHEF
CHEF'S CHRISTMAS SPECIALTIES

Cappelletti in brodo di gallina, cardi e stracciatella
Cappelletti in chicken broth with cardoons and stracciatella

€13:7:8:9:12)!

€26

Chitarrina con sugo alle tre carni all’abruzzese e pecorino

Chitarrina pasta with three-meat sauce Abruzzese-style and pecorino cheese

Charlie’s Rooftop

COCKTAIL DELLE FESTIVITA
HOLIDAY SEASON COCKTAIL

Un esclusivo signature cocktail per un brindisi memorabile durante le Festivita.

An exclusive signature cocktail, crafted for a memorable Festive toast.

0L 3B

€26



A PARTIRE DALL’S DICEMBRE
STARTING FROM 8TH DECEMBER

RITUALI WELLNESS PER LE FESTIVITA
FESTIVE WELLNESS RITUALS

Winter Cocoon

Un caldo abbraccio per corpo e anima.
A warm embrace for body and soul.

Massaggio total body (60 minuti): Un rituale rilassante che unisce
esfoliazione, nutrimento e massaggio per donare benessere alla pelle.
Total body massage (60 minutes): A relaxing ritual combining
exfoliation, nourishmet and massage to comfort and revitalize the skin.

€ 180

Pure Radiance

Rivela la tua naturale luminosita.
Reveal your natural radiance.

Trattamento viso (45 minuti): Rituale viso illuminante. Restituisce alla
pelle freschezza, uniformita e luminosita.

Ideale per preparare la pelle a un’occasione speciale.

Facial treatment (45 minutes): A radiance-boosting facial ritual
designed to restore freshness, evenness and luminosity to the skin.
Ideal for preparing the skin for a special occasion.

€150

Per prenotare | To book: spa@ic-rome.com
Area Wellness al piano Mezzanino
Please visit the Wellness Centre on the Mezzanine floor:
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INFO & RESERVATIONS

viciviaveneto@jic-rome.com
+39 06 4201 0788

rome.intercontinental.com
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