




The tales of water

I RACCONTI DELL’ACQUA

Ogni fontana racconta una storia. 

Ogni sorgente dà origine a un viaggio. 

Roma e una città che scorre. Scorre nelle sue antiche sorgenti, 

nei percorsi degli acquedotti che hanno attraversato i secoli 

e nelle fontane che ancora oggi raccontano 

la grandezza della Città Eterna.

Questa drink list è un omaggio a quel legame eterno 

tra Roma e le sue acque: un percorso tra storia, arte e memoria, 

dove ogni cocktail interpreta un luogo, un’atmosfera e una leggenda. 

Every fountain tells a story. 

Every spring begins a journey.

Rome is a city shaped by the flow of water, 

from its ancient springs and aqueducts that have crossed the 

centuries, to the fountains that still embody 

the timeless grandeur of the Eternal City.

This drink list celebrates the enduring bond 

between Rome and its waters, taking you on a journey 

through history, art and memory. Each cocktail evokes a place, an 

atmosphere and a legend, capturing a different story of Rome.





L E  F O N T A N E

L E  N A I A D I   7   2 1 e 

Vodka Altamura, Apricot Brandy, Burro & Miele 

Vodka Altamura, Apricot Brandy, Honey & Butter

 

L E  T A R T A R U G H E  1 2   2 4 e 

Urka Goldy, Bitter Bianco Luxardo, Carpano Bianco, Mela Verde & Basilico, St. Germain, Soda 

Urka Goldy, White Bitter Luxardo, Carpano Bianco, Green Apple & Basil, St. Germain, Soda

 

L A  P I G N A   2 2 e 

Fusetti Messico, Santa Spina Fumigata, Peperone Giallo, Soda 

Fusetti Messico, Santa Spina Fumigata, Yellow Bell Pepper, Soda

 

T R E V I   2 3 e 

No.3 Gin, Liquore alla Rosa, Limone, Karkadè 

No.3 Gin, Rose Liqueur, Lemon Juice, Karkadè

 

L A  P A L L A  D I  C A N N O N E   7   2 2 e 

Flor de Cana 12, Banana, Liquore alla Fava Tonka, Bitter Orange 

Flor de Caña 12, Banana, Tonka Bean Liqueur, Bitter Orange

 

I  Q U A T T R O  F I U M I   2 2 e 

Santa Spina Cruda, Falernum, Mango & Passion Fruit 

Santa Spina Cruda, Falernum, Mango & Passion Fruit

 

L A  B A R C A C C I A   2 1 e 

Sorbole Bitter al Limone, Eucalipto, Soda 

Sorbole Lemon Bitter, Eucalyptus, Soda





O U R  S I G N A T U R E

C H A R L I E ’ S  R E V I V E R    2 2 e 

Flor de Cana 12, Dry Curacao, Melograno, Limone 

Flor De Cana 12, Dry Curacao, Pomegranade, Lemon Juice

L E  S O R G E N T I

F E L I X   7   1 6 e 

Tanqueray 0%, Mela Verde & Basilico, Limone, Soda 

Tanqueray 0%, Green Apple & Basil, Lemon, Soda

 

V I R G O   1 6 e 

Limonzero, Melograno, Soda 

Limonzero, Pomegranade, Soda

 

A P O L L I N A R I S   1 6 e 

Tanqueray 0%, Mango & Passion Fruit, Limone 

Tanqueray 0%, Mango & Passion Fruit, Lemon 





B O L L I C I N E 	 	

CHAMPAGNE “R BRUT”	 2 8 	 1 7 5

Ruinart, Francia, Champagne

FRANCIACORTA “ALMA NON DOSATO”	 1 7 	 9 5

Bellavista, Lombardia

B O L L I C I N E  R O S É

CHAMPAGNE ROSÉ	 3 5 	 2 2 0

Ruinart, Francia, Champagne

FRANCIACORTA “PERLÉ ROSÉ”	 2 4 	 1 4 0

Ferrari, Trentino-Alto Adige, 2016

B I A N C H I

VERMENTINO “RÀFIA”	 1 4 	 6 5 

Santa Maria La Palma, Sardegna, 2025

SAUVIGNON BLANC “LAFÓA”	 1 8 	 8 5 

Colterenzio, Trentino-Alto Adige, 2023

CHABLIS	 1 9 	 8 5 

Lucie Thieblemont, Francia, Borgogna, 2023

GAVI DEI GAVI “ETICHETTA NERA”	 1 6 	 8 0 

La Scolca, Piemonte, 2025

V I N I



R O S É 	 	

LAZIO ROSATO “SORÉLLE”	 1 4 	 7 0

Cotarella, Lazio, 2024 

R O S S I

CANNONAU DI SARDEGNA “REDÌT”	 1 4 	 6 5 

Santa Maria La Palma, Sardegna, 2021

CHIANTI CLASSICO RISERVA “LAREALE”	 1 6 	 8 0 
Lamole di Lamole, Toscana, 2021

MONTEPULCIANO “MARINA CVETIC”	 1 8 	 8 5 
Masciarelli, Abruzzo, 2021

NEBBIOLO “OCHETTI”	 1 4 	 6 5 
Prunotto, Piemonte, 2023

V I N I  D O L C I

MOSCATO D'ASTI		  6 0 

Viberti, Piemonte, 2025

V I N I



S O D A 	 7

COCA COLA 

COCA COLA ZERO 

FANTA 

SPRITE 

TONIC WATER 

PINK GRAPEFRUIT SODA 

SODA WATER 

GINGER BEER 

GINGER ALE 

LEMONADE 

CHINOTTO LURISIA

LAGUNITAS I.P.A. INDIA PALE ALE, 6.2% abv, CALIFORNIA	 1 2 

MENABREA 150 BIONDA LAGER, 4.8% abv, ITALY	 1 2 

BALADIN LEON BELGIAN STRONG DARK ALE, 8.5% abv, ITALY	 1 2 

BALADIN ISAAC BLANCHE, 5% abv, ITALY	 1 2 

BALADIN WAYAN SAISON, 5.8% abv, ITALY	 1 2 

PERONI NASTRO AZZURO LAGER, 5.1% abv, ITALY	 1 2 

HEINEKEN 0.0, non-alcoholic, HOLLAND	 1 0 

B I R R E





V O D K A

GREY GOOSE ORIGINAL	 1 5 

BELVEDERE	 1 6 

VODKA “TITO’S HANDMADE” - FIFTH GENERATION	 1 5 

STOLICHNAYA ELITE	 1 6 

KETEL ONE	 1 5 

NIKKA COFFEY VODKA	 1 6 

VODKA CIROC	 1 8 

VODKA BELUGA GOLD LINE	 4 5 

BELUGA NOBLE	 1 6 

ZUBROWKA BISON GRASS	 1 5

G I N

TANQUERAY TEN	 1 5 

HENDRICKS	 1 7 

MARE	 1 7 

ROKU GIN	 1 5 

MALFY GIN ORIGINALE	 1 5 

LONDON DRY GIN “SABATINI”	 1 7 

LONDON No3	 1 7 

NIKKA GIN	 1 8 

GIN MONKEY 47	 1 8 

SIPSMITH	 1 5 

SIPSMITH VJOP	 1 8 

MARTIN MILLER’S	 1 5 

ELEPHANT GIN	 1 5 

PLYMOUTH	 1 5 

PLYMOUTH GIN NAVY STRENGTH	 1 6 

JROSE	 1 8 

CAELUM	 1 8

50 ML

Full Spirit List



50 MLR U M

APPLETON ESTATE 12YO	 2 0 

APPLETON ESTATE 15YO	 2 4 

DIPLOMATICO RISERVA ESCLUSIVA	 1 8 

DIPLOMATICO MANTUANO	 1 5 

KRAKEN SPICED RUM	 1 5 

ZACAPA CENTENARIO 23YO	 2 2 

ZACAPA CENTENARIO 25YO XO	 3 5 

FLOR DE CANA 12YO	 1 6 

FLOR DE CANA 18YO	 2 2 

EL DORADO 12YO 	 1 5 

EL DORADO 15YO	 2 0 

PLANTATION 3 STARS	 1 5 

PLANTATION OVERPROOF	 1 6 

PLANTATION PINEAPPLE	 1 6 

RIVERS ROYALE GRANADIAN RUM	 1 8 

CLAIRIN LE ROCHER	 1 5

T E Q U I L A  &  M E Z C A L

CASAMIGOS TEQUILA BLANCO	 1 8 

CASAMIGOS TEQUILA REPOSADO	 2 2 

CASAMIGOS TEQUILA ANEJO	 2 6 

PATRON SILVER	 1 6 

PATRON REPOSADO	 1 8 

PATRON ANEJO	 2 0 

DON JULIO 1942	 5 5 

DON JULIO REPOSADO	 2 0 

DON JULIO BLANCO	 1 8 

OCHO BLANCO	 1 5 

DEL MAGUEY TOBALA’	 3 0 

DEL MAGUEY CHICHICAPA	 2 0 

DEL MAGUEY VIDA	 1 5 

ILEGAL MEZCAL JOVEN	 1 5 

ILEGAL MEZCAL REPOSADO	 2 0 

CLAZE AZUL PLATA	 4 0 

CLAZE AZUL REPOSADO 	 6 5



W H I S K E Y  /  W H I S K Y  /  J A P A N E S E

BUFFALO TRACE	 1 5 

KNOB CREEK RYE	 1 7 

KNOB CREEK BOURBON	 1 7 

WOODFORD RESERVE WHISKY	 1 8 

MICHTER’ S RYE	 3 0 

MICHTER’ S BOURBON	 3 0 

WILD TURKEY RARE BREED	 1 7 

JACK DANIEL’ S GENTLEMAN WHISKEY	 1 5 

BUSHMILL ORIGINAL	 1 5 

BUSHMILL BLACK BUSH	 1 5 

JAMESON WHISKEY	 1 5 

LAPHROAIG l0YO	 1 6 

LAGAVULIN 16YO	 2 6 

TALISKER l0YO	 1 6 

TALISKER 18YO	 4 4 

CAOL ILA 12YO	 1 8 

MACALLAN 12YO	 2 4 

MACALLAN 18YO DOUBLE CASK	 8 5 

GLENMORANGIE NECTAR D’ OR SAUTERNES CASK	 1 6 

ARDBEG l0	 1 6 

DALWINNIE 15YO	 2 2 

JOHNNIE WALKER 12YO BLACK	 1 5 

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL	 5 0 

TOKINOKA BLACK - WHITE OAK DISTILLERY	 2 4 

NIKKA FROM THE BARREL 50CL WHISKY	 1 6 

HIBIKI ARMONY	 3 5 

TAKETSURU PURE MALT	 2 8

G R A P P A

GRAPPA DI AMARONE BONOLLO 	 1 2 

GRAPPA RISERVA AGED 8YO NONINO	 2 6 

GRAPPA “I 5 ELEMENTI” - VILLA LAVIOSA	 1 2 

GRAPPA CRU MONOVITIGNO PICOLIT	 4 5



C O G N A C  /  B R A N D Y

REMY MARTIN VSOP	 1 5 

COURVOISER V.S.	 1 4 

HENNESSY XO	 4 4 

MARTELL XO	 4 6 

BRANDY POLI	 1 5

P I S C O

PISCO “GRAND & NOBLE” - QUEBRANTA	 1 6

P O R T O  /  S H E R R Y

LUSTAU PEDRO XIMENEX	 1 4 

TIO PEPE FINO SHERRY	 1 0 

SANDEMAN RUBY PORTO	 1 0

A M A R O  &  V E R M O U T H

MONTENEGRO	 1 0 

CYNAR	 1 0 

FERNET BRANCA	 1 0 

BRANCAMENTA	 1 0 

AMARO ANGOSTURA	 1 0 

JEFFERSON	 1 2 

AMARO AMARA	 1 0 

AMARO NONINO	 1 0 

BRAULIO	 1 0 

RABARBARO ZUCCA	 1 0 

LILLET BLANC	 1 0 

COCCHI AMERICANO	 1 0 

PUNT&MES	 1 2 

CARPANO ANTICA FORMULA	 1 0 

CARPANO BIANCO	 1 0 





Full Flavor List

C R E M A  D I  C E C I  E  V E R D U R E 

I N  A G R O D O L C E   1 4 e 

Chickpea cream with sweet-and-sour vegetables  5   8   9   1 0   1 1   1 2

F I O R I  D I  Z U C C A  C R O C C A N T I  E  S A L S A 

A L  P A R M I G I A N O  R E G G I A N O   1 2 e 

Crispy zucchini flowers 

with Parmigiano Reggiano sauce   1   3   5   7   * *

B A T T U T A  D I  M A N Z O 

E  T A R T U F O  N E R O   1 8 e 

Beef tartare with black truffle

S U P P L I   1 0 e   1   3   5   7   8   9   1 2   * *

P A N E ,  B U R R O  E  A L I C I   1 6 e 

Bread, butter, and anchovies  1   3   4   7   8

F I L E T T I  D I  B A C C A L Á  F R I T T I 

E  S A L S A  A L  D R A G O N C E L L O   1 6 e 

Fried cod fillet with tarragon sauce  1   3   4   5   8   1 0   1 2   * *



ALLERGENS

1 gluten 

2 crustaceans 

3 egg 

4 fish 

5 peanuts 

6 soy 

7 dairy 

8 nuts 

9 celery 

10 mustard 

11 sesame 

12 sulfites 

13 lupins 

14 mollusk 

*frozen product 

** use of blast chiller 

for quicky cooling down

IN CASE OF ALLERGIES 

OR INTOLERANCES 

YOU ARE KINDLY 

REQUESTED TO INFORM 

OUR STAFF

The fish intended to be eaten raw 

or partially raw has undergone preventive 

decontamination treatment in compliance 

with the requirements of EC regulation 853/2004, 

annex III, section VIII, chapter 3, letter D, point 3.

All prices are in Euro € 

and VAT included

A discretionary 10% service charge 

will be added to your bill.

Should you prefer not to include it, 

kindly inform a member of our staff.

ALLERGENI

1 glutine 

2 crostacei 

3 uova 

4 pesce 

5 arachidi 

6 soia 

7 latticini 

8 frutta a guscio 

9 sedano 

10 senape 

11 sesamo 

12 solfiti 

13 lupini 

14 molluschi 

* prodotto congelato 

** sottoposto a processo 

di abbattimento termico

IN CASO DI ALLERGIE 

O INTOLLERANZE 

VI PREGHIAMO 

DI INFORMARE 

IL NOSTRO PERSONALE

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o 

parzialmente crudo è stato sottoposto a trattamento 

di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni 

del regolamento CE 853/2004, allegato III, 

sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.

Tutti i prezzi sono in Euro € 

e comprensivi di IVA

Al conto verrà aggiunto un supplemento 

facoltativo del 10% per il servizio.

Qualora preferiate non includerlo, vi invitiamo 

cortesemente a informare il nostro staff.



C H A R L I E ' S
VIA VIT TOR IO VENE TO 6 2 ROME ITALIE

CHAR LIES@ IC - ROME .C OM  +3 9 0 6 420 1 082 3

@CHAR LIESROME


