MENU

Dalle 12.30 a.m.

TARTARE DI TONNO

SALSA DI SOIA, AVOCADO GUACAMOLE, VERDURE CROCCANTI
(4) (12)

22

INSALATA DI POLPO

PEPERONCINO CAPSICO, OLIVE, CITRONETTE

(4) (6) (7) (9) (*)
23

RICCIOLA

OLIO ALLO ZENZERO, OLIO AL PEPERONCINO, CIPOLLA ROSSA MARINATA

(4) (12) (®)
25

BURRATA

POMODORI CONFIT, CAVIALE DI MELANZANA E BASILICO
(7)(12)

20

CAESAR SALAD

PARMIGIANO REGGIANO, CROUTON, UOVO MORBIDO

(1) (3)(4) (7)
20

U



INSALATA DI CRESCIONE

VERDURE GRIGLIATE, OLIVE, FETA, CITRONETTE AL MELOGRANO
(7) (10) (12)

18

PANINO CON PROSCIUTTO DI PARMA
CIPOLLA RC()i??,g)S;’:Ill\(l)?((iile)li‘lr;')l,(l:\L/I;)S(z-;RDA DIJON
21

BLACK ANGUS BURGER

HAMBURGER FATTO IN CASA, CHEDDAR, LATTUGA. POMODORO, PATATINE FRITTE E
SALSA SPECIALE (1) (7) (12)

25

SALMON GRAVALAX CLUB SANDWICH

TOAST BIANCO, CETRIOLO, POMODORO, LATTUGA, BACON, FRITTATA, PATATINE
FRITTE

(1) (3) (4) (7) (12)
23

Il pesce destinato ed essere consumato crudo o parzialmente crudo é stato
sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del
Regolamento CE 853/2004, allegato Ill, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.

U



DESSERT

BABA' ESOTICO

CARAMELLO E PANNA MONTATA AL LIMONE

(1) 3) (7) (8) (12) (13) (*) (R)
15

ESPRESSO BUDINO
CARAMELLO SALATO, BISCOTTI AL CIOCCOLATO E GELATO ALLA NOCCIOLA
(1) (3) (5) (7) (8) (12) (13) (*) (R)
16

BAVARESE AL CIOCCOLATO

NAMELAKA CON CIOCCOLATO BIANCO E SALSA AL FRUTTO DELLA PASSIONE

(1) (3) (5) (7) (8) (12) (13) (*) (R)
16

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL NOSTRO
PERSONALE

| prezzi sono comprensivi di IVA al 10%

ALLERGENI
(1) GLUTINE — (2) CROSTACEI — (3) UOVA— (4) PESCE
(5) ARACHIDI - (6) SOIA — (7) LATTICINI — (8) NOCI — (9) SEDANO
(10) MOSTARDA — (11) SESAMO — (12) SOLFITI— (13) LUPINI — (14) MOLLUSCHI
(*) PRODOTTO CONGELATO
(®) SOTTOPOSTO A PROCESSO DI ABBATTIMENTO TERMICO

U



COCKTAIL MENU

Signatures

LA DOLCE VITA

VERMOUTH BIANCO, GINGER SYRUP, CITRUS, ARANCIATA, PROSECCO

16

MARGHERITA ITALIANA

TEQUILA BLANCO, APEROL, COINTREAU, AGAVE, LIME

16

NEGRONI MEDITERRANEO

LONDON DRY GIN, PUNT E MES, TANGERIN CAMPARI

16

CAPRI’S DELIGHT

LIMONCELLO, VODKA, CREAM, VANILLA SYRUP

16

U



SAN REMO

CARPANO ANTICA FORMULA, ELDERFLOWER LIQUOR, CAMPARI, BOURBON, CITRUS

18

PALOMITA

TEQUILA, CAMPARI, ROSEMARY SYRUP, LIME, GRAPEFRUIT SODA

16

TUSCAN OLD FASHIONED

RYE, BOURBON, CHIANTI CLASSICO REDUCTION , BRAULIO, ROSMARY

16

ROME AND ABOVE

WHITE VERMOUTH, GENZIANA, LEMON & THYME CORDIAL, TONIC WATER

16
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CYNAR

CYNAR 70

IMONTENEGRO

FERNET
BRANCA

BRANCAMENTA

RABARBARO ZUCCA

BRrAULIO

AMARO NONINO

AMARO DEL CICLISTA

AMARO
ANGOSTURA

RABARBARO ZUCCA
RISERVA

LUCANO ANNIVERSARIO

BRAULIO RISERVA

ROGER

GENZIANOTTO

AMARO EROICO

AMARO TATTICO

AMARO AMARA

10

SELEZIONE DI AMARI

AMARO MANDRAGOLA

AMARO SETTEMMEZZO

AMARO DELLE SIRENE

AMARO
BENEFORT

AMARO
DENTE DI LEONE

RUPES

Unicum

FRACK AMARO SERALE, FORMIDABILE, JEFFERSON

12

DEGUSTAZIONE DI 3 AMARI

Lascia che i nostri bartender ti introducano nel meraviglioso mondo dell’Amaro
Italiano creando una selezione unica che soddisfi i tuoi gusti.

25
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Signature Amaro
Cocktails

AMARO HIGHBALL

AMARO DEL CICLISTA, LEMON,
ROSEMARY AND GRAPEFRUIT TONIC

20

SOUTH SIDE

GIN, RHUBARB RISERVA, LIME,
SUGAR SYRUP, MINT LEAVES

20

CARDINALE

GIN, VERMOUTH DRY, GENZIANOTTO,
AMERICANO COCCHI

20

BOULEVARDIER

RYE WHISKEY, BITTER ROGER,
RED VERMOUTH, LIQUORICE LIQUER

20
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VINI

ALCALICE

BOLLICINE

125ml

VEUVE CLICQUOT BRUT ROSE

VEUVE CLICQUOT S. PETERSBURG
BELLAVISTA CUVEE ALMA BRUT
BELLAVISTA ALMA GRAN CUVEE ROSE

ANERI ‘LEONE’ BIO

ROSSI

150ml

ANERI, PINOT NERO, ALTO ADIGE

LA DOLCE VITA, SANGIOVESE E MERLOT, TOSCANA
QUARANTA/SESSANTA,, SYRAH E CESANESE, LAZIO

PIAN DELLE VIGNE, ROSSO DI VIONTALCINO IGT, TOSCANA

VIONTIANO, MERLOT, LAZIO

U

30

26

15

22

12

14

10

12

13
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BIANCHI

150ml
PACHER HOF, PINOT GRIGIO, TRENTINO ALTO ADIGE 15
FERENTANO, ROSCETTO, LAZIO 15
‘IL PUNTO’ , SUAVIGNON, LAZIO 22
ST MICHAEL EPPAN, CHARDONNAY, TRENTINO ALTO ADIGE 24
FIORFIORE ROCCAFIORE, GRECHETTO, UMBRIA 10

ROSEF’

150ml

SORELLE, MERLOT E ALEATICO, LAZIO 14

Altre opzioni sono disponibili dalla carta dei vini principale dell’hotel

U



LISTA DI SPIRITI

VODKA

50 ml

GREY GOOSE, TITO’s, KETEL ONE
15

STOLICHNAYA ELIT, BELUGA NOBLE, NIKKA COFFEY, BELVEDERE
16

GIN

50 ml

TANQUERAY TEN, STAR OF BOMBAY, PLYMOUTH, SEVEN HILLS, SIPSMITH SLOE,
TANQUERAY, SIPSMITH

15

PLYMOUTH NAVY STRENGHT, SABATINI, MARE
16

LonDboN N.3, HENDRICK'S
17

NiKKA COFFEY, MONKEY 47
18

MEMENTO (0% ABV)
12
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RUM

50 ml

DIPLOMATICO RISERVA
18

DIPLOMATICO MANTUANO, PLANTATION OVERPROOF, KRAKEN,
CLAIRIN COMMUNAL, LEBLON CACHACA, EL DORADO 12YO

15

ZACAPA 23YO
22

EL DorADO 15Y0
20

APPLETON 15YO BLACK RIVER CASK

24
TEQUILA & MEZCAL
50 ml
MONTELOBOS ESPADIN CASAMIGOS ANEJO
15 26
CASAMIGOS BLANCO PATRON SILVER
18 16
PATRON REPOSADO PATRON ANEJO
18 20
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CASAMIGOS REPOSADO DonN JuLio 1942
22 55

BOURBON & RYE WHISKEY

50 ml

BULLEIT BOURBON, MAKER’S MARK,
Jack DANIEL’S GENTLEMAN, EAGLE RARE

15

KNOB CREEK RYE
17

BULLEIT RYE
16

WOODFORD RESERVE
18

MICHTER’S RYE
30

PORTO & SHERRY

50 ml

Tio PEPE SHERRY FINO, SANDEMAN PORTO RuBY

U



10

LusTAU PEDRO XIMENEZ
14

SCOTCH, IRISH & JAPANESE WHISKY

50 ml

CHIVAS 18 YO, CaoL ILA 12 YO
18

LAPHROAIG 10 YO, TALISKER 10 YO, NiKKkA FROM THE BARREL,
JAMESON BLACK BARREL, ARDBEG 10 YO,
GLENMORANGIE 12 YO SHERRY CASK

16

LAGAVULIN 16 YO
26

MACALLAN 12 YO
24

BALVENIE 14 YO CARRIBEAN CASK, NIKKA TAKETSURU
22

JOHNNY WALKER BLACK, JAMESON
15

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL
50

MACALLAN 18 YO TRIPLE CASK
85
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COGNAC, BRANDY & CALVADOS

50 ml

REMY MARTIN VSOP
15

HENNESSY XO

44

MARTELL CORDON BLEU XO

35

BRANDY VILLA ZARRI MILLESIMATO 1994,
CALVADOS PAys D’AUGE 12 YO

18

COURVAISIER VS
12

VERMOUTH & BITTER

50 ml

BITTER FUSETTI, BITTER GRAN CLASSICO, COCCHI AMERICANO,
CARPANO BIANCO, COCCHI DOPO TEATRO

10

CARPANO ANTICA FORMULA

12
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GRAPPA

50 ml

GRAPPA DI AMARONE E RECIOTO DI SOAVE

‘ERMINIA CAPOVILLA’

12

| 5 ELEMENTI BARRIQUE
‘VILLA LAVIOSA’

12

BEER

LAGUNITAS IPA, UsA, 6,2% ABv, 35,5 cL
MENABREA, ITALY, 4,8% ABV, 33 CL

BALADIN LEON BELGIAN STRONG DARK ALE, 8.5 % ABV, ITALY
BALADIN ISAAC BLANCHE, 5% ABV, ITALY

BALADIN WAYAN SAISON, 5.8% ABV, ITALY

PERONI NASTRO AZZURO LAGER, 5.1% ABV, ITALY

HEINEKEN 0.0, nhon-alcoholic, HOLLAND

U
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12

12

12

12

12
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Alcohol-free
Cocktails

PASSION

GIN ALCOHOL-FREE, LEMON JUICE, PASSION FRUIT PUREE,
VANILLA SYRUP, ALCOHOL-FREE BEER

16

COOL AS A CUCUMBER

GIN ALCOHOL-FREE, LIME JUICE, CUCUMBER SYRUP, GINGER BEER

16

CLEVER CLOVER

GIN ALCOHOL-FREE, LEMON JUICE, ELDERFLOWER CORDIAL,
RASPBERRY SYRUP, EGG WHITE

16
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SOFT DRINK

CocA-CoLA, COKE ZERO, FANTA, SPRITE, CHINOTTO LURISIA
7

TONICS & SODAS

Range of tonics, grapefruit and rose soda,
ginger beer, ginger ale, crafted lemonade

7

CAFFE’

ESPRESSO

DoPPIO ESPRESSO
ESPRESSO MACCHIATO
LATTE

AMERICAN COFFEE
CAPPUCCINO

DECAFFEINATO

U
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THE & INFUSI

EARL GREY IMPERIAL
ENGLISH BREAKFAST
DARJEELING
LEMON AND GINGER
INFUSO SOGNO D’AMORE

(infuso di erbe di karkade, petali di rosa e frutta)

JASMINE SPECIAL
CHAMOMILE
GUNPOWNDER SPECIAL
DECAFFEINATED WILD BERRIES
INFUSION PURITY

(miscela di erbe con salvia, limone e ribes)
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