
NOITE DE PASSAGEM DE A NO
3 1  D E  D E Z E M B R O  2 0 2 5  |  D E C E M B E R  3 1 S T ,  2 0 2 5

N E W  Y E A R ’ S  E V E



P R I M E I R O  M O M E N T O  |  F I R S T  M O M E N T

Canapés

Caviar Oscietra sobre Blinis e Crème Fraîche
Oscietra Caviar, Blinis and Crème Fraîche

Tempura de Ostras e Maçã Verde
Oyster and Green Apple Tempura

Tarteletes de Foie Gras com Molho de Frutos Vermelhos
Foie Gras Tartlets with Red Fruit Sauce

Bolas de Berlim Recheadas de Sapateira
Crab Doughnut

Espargos Crocantes com Molho de Limão
Crispy Asparagus with Lemon Sauce

S E G U N D O  M O M E N T O  |  S E C O N D  M O M E N T

Creme de Lavagante e Ouriços-do-mar
Lobster Cream Soup and Sea Urchins

T E R C E I R O  M O M E N T O  |  T H I R D  M O M E N T

Carpaccio de Wagyu, Wasabi e Ar de Laranja
Wagyu Carpaccio, Wasabi and Orange Air
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Q U A R T O  M O M E N T O  |  F O U R T H  M O M E N T

Wellington de Tamboril com Mousseline de Couve-flor Trufada  
e Molho de Carabineiro

Monkfish Wellington with Truffled Cauliflower Mousseline and Carabinero Sauce

P A R A  R E F R E S C A R  O  P A L A T O
R E F R E S H I N G  P A L A T E  C L E A N S E R

Lichias e Citrinos do Mundo
Lychees and Citrus Fruits from around the World

Q U I N T O  M O M E N T O  |  F I F T H  M O M E N T

Naco de Vitela “Maronesa” com Torta de Ervilha e 
Alheira e Molho de Cogumelos Morilles

“Maronesa” Veal Loin with Pea and Alheira (Sausage) Pie and Morel Mushroom Sauce

M O M E N T O  F I N A L  |  F I N A L  M O M E N T

Chocolate com Laranja e Cognac
Chocolate with Orange and Cognac

395€ por pessoa | per person
Harmonização de vinhos e bebidas incluídas (águas e refrigerantes)

Wine Pairing and beverages included (waters and soft drinks) 
Dress Code: Black Tie
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T E R M O S  E  C O N D I Ç Õ E S
T E R M S  &  C O N D I T I O N S

Todos os nossos pratos são preparados na cozinha, onde nozes, glúten 
e outros ingredientes que podem causar alergias estão presentes. 

Se tiver alguma alergia, intolerância ou pedido especial 
não hesite em fazê-lo junto da nossa equipa.

All our dishes are prepared in the kitchen, where nuts, gluten and 
other ingredients that can cause allergies are present. 

If you have any allergies, intolerances or special requests, don’t hesitate to ask our team.
 

Gratuito para crianças até aos 4 anos.
50% de desconto para crianças dos 5 aos 12 anos.

 
Free for children up to 4 years old.

50% discount for children aged 5 to 12.
 

Preço em euros com IVA incluído
Price in euros with VAT Included
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Praça da Liberdade 25, 4000-322 Porto, Portugal
 restaurante.astoria@ihg.com | Tel. +351 220 035 639


