INTERCONTINENTAL.

OOOOO -PALACIO DAS CARDOSAS

NEW YEAR’S EVE

"~ NOITE DE ANO NOVO
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) NEW YEAR’S EVE  ° ¥

NOITE DE ANO NOVO

| 31 DEZEMBRO 2024 « DECEMBER 3157, 2024
/

ENTRADAS | STARTERS

Fla de Trufa, Foie Gras, Gema a Baixa Temperatura, Creme de Nata ¢ Caviar
Truffle Flan, Foie Gris, Low Temperature Yolk, Cream and Averuga Caviar

‘Carabineiro sobre Gel de Laranja, Edamame Glaceado, P6 de Baunilha e Alface do Mar
/ Carabineiro over Orange Gel, Glazed Edamame, Vanilla Powder and Sea Lettuce

PRINCIPAL | MAIN

Filete de Imperador com Lombo de Lavagante sobre Puré de Limao e Molho Beurre blanc de Améijoa
Emperor Fillet with Lobster Loin over Lemon Puree and Beurre Blanc Clam Sauce

Toro de Wagyu sobre Mousseline de Platano, Cenoura Glaceada e Jus de Chalota
Wagyu Log over Platano Mousseline, Glazed Carrot and Shallot Fus

SOBREMESA | DESSERT

Mil Folhas de Chocolate com Folha de Ouro sobre Crumble de Framboesa e Gelado de Baunilha Negra
Chocolate Mille Feuille with Gold Foil over Raspberry Crumble and Black Vanilla Ice Cream

385€ por pessoa com bebidas incluidas
Misica ao Vivo ¢ DJ no Restaurante Astoria até as 2h00

385€ per person with beverages included
Live music & DY at Astoria Restaurant until 2:00 am
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/] Todos os nossos pratos sdo preparados na cozinha, onde nozes, glaten e
outros ingredientes que podem causar alergias estdo presentes.
Se tiver alguma alergia, intolerdancia ou pedido especial
nao hesite em fazé-lo junto da nossa equipa.
% All our dishes are prepared in the kitchen, where nuts, gluten and

other ingredients that can cause allergies are present.
If you have any allergies, intolerances or special requests, don’t hesitate to ask our team.

Gratuito para criangas até aos 5 anos.
50% de desconto para criangas dos 6 aos 12 anos.
Free for children up to 5 years old.
50% discount for children aged 6 to 12.

Prego em euros com I'VA incluido
Price in euros with VAT Included
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INTERCONTINENTAL.

PORTO - PALACIO DAS CARDOSAS

Praga da Liberdade 25, 4000-322 Porto, Portugal | Tel. +351 220 035 639

www.intercontinental.com/porto | restaurante.astoria@ihg.com
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