
CLASSIC PACKAGE
Wedding Menu 1

 
 

Appetizers/ Khai Vị
Roasted duck Saigon style and coleslaw salad served with crispy calamari

Gỏi vịt bắp sú Sài Gòn và mực chiên giòn
---

 
Soup/ Súp

Shredded chiken, Shiitake mushroom, shrimp and quail egg
Súp nấm gà xé tam tơ trứng cút

---
 

Main courses/ Món chính
Deep fried seabass fillet with mango salad

Cá chẽm phi lê chiên giòn và sa lát xoài
 

Korean style grilled ribs in sesame served with salad in Balsamic sauce
Sườn heo nướng mè kiểu Hàn Quốc dùng kèm sà lách sốt dấm Balsamic

 
Stewed beef shank in red wine, potato, carrot served with Nha Trang baguette

Bắp bò nấu vang đỏ, khoai tây, cà rốt dùng kèm bánh mì Nha Trang
---

 
Vegetables / Rau

Assorted vegetables and shiitake mushroom in garlic sauce
Rau xào nấm đông cô và sốt tỏi

---
 

Dessert/ Tráng miệng
Crème caramel with tropical fruits

Kem Flan ăn kèm trái cây tươi



CLASSIC PACKAGE
Wedding Menu 2

 
 

Appetizers/ Khai Vị
Royal salad with sour pork ear and mini ‘Banh Can’ with squid

 Gỏi cung đình kèm tai heo muối chua và bánh căn mực
---

 
Soup/ Súp

Crab stick with Fresh Asparagus Soup
Súp thanh cua măng tây tươi

---
 

Main courses/ Món chính
Baked Ninh Hoa oyster with béchamel & mozzarella cheese

 Hàu Ninh hòa đút lò sốt kem sữa và phô mai
 

Grilled beef and mushroom rolls served with woven rice vermicelli cake
Bò cuộn nướng nấm kim châm dùng kèm bánh hỏi

 
Braised chicken with mushroom and lotus seed served with Nha Trang baguette

Gà hầm sen nấm dùng kèm bánh mì Nha Trang
---

 
Vegetables / Rau

Braised broccoli in meat sauce
Súp lơ xào sốt thịt

---
 

Dessert/ Tráng miệng
Baked cheese cake with mango

Bánh phô mai xoài



DELUXE PACKAGE
Wedding Menu 1

 
 

Appetizers/ Khai Vị
Beef muscle and �kim chi Salad served with deep fried mandu

Gỏi bắp bò Kim Chi và bánh xếp chiên giòn
---

 
Soup/ Súp

Sea cucumber with fresh asparagus
Súp hải sâm măng tây tươi

---
 

Main courses/ Món chính
Steamed squid with herb in wweet ginger fish Sauce

 Mực hấp hành gừng
 

 Roasted whole duck in five spices served with crispy sticky rice
Vịt quay ngũ vị dùng kèm xôi chiên

 
Sliced stewed beef shank in pepper sauce, carrot and potato

Bắp bò hầm sốt tiêu đen, cà rốt và khoai tây
---

 
Vegetables / Rau

Braised vegetables in mushroom and scallop sauce
Rau củ hầm sốt sò điệp

---
 

Dessert/ Tráng miệng
Panna Cotta and lychee sweet soup with almond slice

Chè khúc bạch hạnh nhân nướng



DELUXE PACKAGE
Wedding Menu 2

 
 

Appetizers/ Khai Vị
Royal salad with prawn and calamari served with barbecued pork in sesame sauce

Gỏi cung đình tôm mực dùng kèm thịt heo nướng mè
---

 
Soup/ Súp

Crab meat with fish maw
Súp bóng cá thịt cua

---
 

Main courses/ Món chính
Steamed grouper fillet in ginger and soya Sauce

Cá mú hấp gừng sốt xì dầu
 

Grilled Australian beef in mushroom sauce
Bò Úc nướng sốt nấm

 
Stewed chicken with wolf berry, lotus seed and small red apple

 Gà nguyên con hầm kỷ tử, hạt sen và táo đỏ
---

 
Vegetables / Rau

Broccoli and cauliflower in seafood sauce
 Súp lơ xào sốt hải sản

---
 

Dessert/ Tráng miệng
Apple crumble pie and vanilla ice cream

 Bánh táo nướng ăn kèm kem vanilla



LUXURY PACKAGE
Wedding Menu 1

 
 

Appetizers/ Khai Vị
Sea scallop salad, deep fried tiger prawns and Vietnamese hand rolls

Gỏi sò điệp, tôm chiên giòn, gỏi cuốn tôm thịt Việt Nam
---

 
Soup/ Súp

Nha Trang bird’s nest and lotus
Súp yến hạt sen Nha Trang

---
 

Main courses/ Món chính
Steamed grouper fish, sauted dry vermiceli, crab meat and vegetable in soya sauce

Cá mú hấp miến dong xào thịt cua và sốt xì dầu
 

Grilled Lobster Morney
Tôm hùm đút lò phô mai

 
Boneless chicken rolled with mango sticky rice and marinated in five spices sauce

Gà rút xương cuộn xôi xoài đút lò sốt ngũ vị
 

Braised beef shank with potato served with Nha Trang baguette
Bắp bò nấu ragu dùng kèm bánh mì Nha Trang

---
 

Vegetables / Rau
Sautee bok choy and mushroom in XO sauce

Cải thìa và nấm hương xào sốt XO
---

 
Dessert/ Tráng miệng

Tiramisu
Bánh kem mềm kiểu Ý



LUXURY PACKAGE
Wedding Menu 2

 
 

Appetizers/ Khai Vị
Grilled squid salad, tempura sea scallops and grilled beef mustard rolls

Gỏi mực nướng, sò điệp lăn bột chiên giòn, cải cuộn bò nướng
---

 
Soup/ Súp

Australian Abalone and Broccoli
Súp bào ngư và súp lơ

---
 

Main courses/ Món chính
Grilled salmon in cream lemon butter sauce served with mango salad

Cá hồi nướng sốt kem bơ chanh dùng kèm sa lát xoài
 

Grilled slipper lobster in kilpatrick sauce
Tôm mũ ni nướng sốt thịt ba rọi hun khói

 
Highland roasted whole duck served with sticky rice

Vịt quay Tây Bắc dùng kèm xôi
 

Beef Rendang with potato served with Nha Trang baguette
Bắp bò nấu kiểu Mã Lai dùng kèm bánh mì Nha Trang

---
 

Vegetables / Rau
Wok fried broccoli and cauliflower in crabmeat sauce

Súp lơ xào sốt thịt cua
---

 
Dessert/ Tráng miệng

Chocolate molten cake served with vanilla ice cream and banana toffee sauce
Bánh sô cô la nướng kèm kem vanilla và sốt chuối đốt


