


Through our extensive experience of planning weddings 
of distinctive sophistication, InterContinental Muscat  

offers you the opportunity to tap into our pool of Omani  
local knowledge and make your ultimate wedding  

dreams a reality.

Whether it’s a combination of personal memories from  
your holiday in Europe, or aspirations of an  

international flavour at your wedding, tell us what  
matters most to you. Our experienced weddings  

manager will advise and dedicate themselves to bringing 
together all the elements that complete your wedding  

dream and create a truly unique and unforgettable  
celebration.



ORCHID:  RO 18.000
TULIP: RO 22.000
ROSE:      RO 25.000

Prices are based on a minimum of 70 guest
Menu price includes the following services:  

Selection of beverages during the function,  softdrinks, canned juices and 
mineral water

With Our Compliments
One night stay in the suite room for the Couple 

Welcome deluxe fruit basket & assortment of deluxe Arabic sweets in the room
Complimentary dinner on wedding night for the couple in the room

Complimentary breakfast in the room
One three tier wedding cake  

One Photoshoot room for the Bride
One Waiting room for the groom

Ladies service free of charge
Ladies security free of charge

Complimentary parking for  Guest
Attractive buffet set up

All above prices are inclusive of 22.850% taxes

Wedding Package



Wedding Menu ORCHID

APPETIZERS & MEZZEH
Hummus with meat, Chickpeas, sesame paste, lemon juice, pine seeds 

Muttabel with Eggplant Salad, sesame paste, lemon juice, garlic and olive oil 
Cucumber with Yoghurt, with dry mint and extra virgin olive oil 

Muhamara with nuts and pomegranate, chili paste, olive oil, lemon juice, parsley 
Tabbouleh with Quinoa, parsley, crushed wheat, tomatoes, onion, 

Chopped pineapple, lemon juice, olive oil 
Fattoush, lettuce, cucumber, tomato, radish, mint, parsley Crispy bread and sumac 

Warak Enab, Stuffed vine leaves with fresh herbs 
Marinated Beetroot, feta cheese and orange dressing with Shoufan

HOT MEZZA
Kebbeh
Fatayer

(Spinach, Cheese & Meat) 

BREAD
Selection of freshly baked European dinner rolls and Arabic bread 

HOT SELECTION
Chicken Harees
Arabic mix grill 

(Lamb kofta, beef kebab, shish tawook) 
Chicken Makkanwala with Celery and capsicum 

Fresh Fish with Lemon Butter Sauce 
Slow cooked Lamb and okra stew with coriander and tomato sauce 

Steamed vegetables with butter 
Baked macaroni béchamel 

Oriental rice with Green Peas and lamb mince and nuts 

DESSERT
Seasonal sliced fruits 

Um Ali, rosewater flavored 
Assorted Arabic sweets 

Orange and chocolate mousse 
Mango and yoghurt cheesecake 

Apple tart 
Red velvet cake



Wedding Menu Tulip
ORIENTAL MEZZA
Hummus with Beetroot 

Mutable 
Tabbouleh 

Muhammara 
Fattoush

Baba ghanoush
Selection of oriental cheese, Labneh balls, Batata harra, selection of olives 

FRESH FROM BAKERY
House selection of freshly Middle Eastern and continental bread 

Salted butter, flavored oils and tapenades

CONTINENTAL SALAD
Greek salad 

Waldorf salad 
Mexican chicken and avocado salad 

Green beans salad with turkey bacon and onion, 
Roasted cauliflower grilled capsicum and tuna salad, 

Beef pastrami, roast tomatoes, rocket, balsamic 
***Hot Mezza*** 
Cheese sambousek

Vegetable spring rolls 
Spinach fatayer

ORIENTAL MAIN COURSE
Chicken garlic lemon sauce 

Cajun seasoning spiced chicken breast on Jambalaya rice 
Beef stroganoff with pickle, beetroot and sour cream 

Beef okra Salona 
Indian shrimp curry 

Mixed Grill 
Lamb Kofta I Shish taouk I Beef kebab 

SIDE DISH
Seasonal garden vegetables 
Roasted Potato with herbs 

White rice
DESSERT
Umm Ali 

Assorted Arabic sweets 
(Mix Arabic baklava) 

Basbosa
Awamat

Lukmat with deat syrup 
Banana Tart 

Raspberry vanilla Profiterole 
Crème Brule 

Chocolate pudding 
Chocolate and orange Cake



Wedding Menu Rose
SALAD & STARTERS 

Fatouch ,Tabbouleh, Hummus 
Moutabal

Wine Leaves 
Greek salad with feta Cheese 

Mouhamara
Nicoise salad with tuna 

Thai Chicken Salad 
Potato & egg salad with curry mayonnaise 

Bread Display with Bread loaf, bread roll & Arabic bread 

HOT 
Chicken Samosa 

Kachori
*** Under Hot Lamp*** 

Sajj
Cheese I Lebhene I Zaatar I Olives 

Pasta
Penne with Arabiata Sauce & Creamy Mushroom 

Mushroom Risotto 

Marinated oriental beef kebab 
Turkish lamb Kofta

Fresh Catch King Fish 
Shish Tawook

Shrimp Murabyan
Hummour with lemon Butter sauce 

Lamb Ouzi
Chicken Saffron Harees

Roasted quail lebanese freekeh
Dawood basha

Palak Paneer (Spinach) 
White Rice 

DESSERT
Um Ali 
Kunafa

Arabic Sweets 
Black Forest Cake 

Banana Butterscotch 
Fruit Salad with rose water 

Chocolate Brownies with walnut 
Assorted French Pastries 

(Linzer cake | Opera cake | Sacher cake) 
Assorted Eclairs and Profiteroles 

Salted Caramel & Chocolate  Mini Profiteroles 
Vanilla Eclairs I Chocolate eclairs 



Wedding Package

Deposit:

OMR: 500.000 reservation fee is required to block-off and 
confirm the date  (Non-refundable in case of cancellation or

postponement)

A deposit to 50% of estimated expenses will be required upon 
signing of the  contract.

Cancellation Conditions:

In the event of cancellation after confirmation, the following 
cancellation fee  will be applicable:

• Before 60 days of expected arrival 25%
• Between 59  days and 30  days 50%
• Between 29  days and 15  days 75%
• Between 14 days and arrival 100%

Please do not hesitate to contact us on
+968 99884204



من خلال خبرتنا الواسعة في مجال حفلات الزفاف لذلك نجعل 
ليلة العمرليلة فاخرة لا تنسى ذات طابع راقي ومميز،يوفر لك فندق 
إنترکونتيننتال مسقط الفرصة للإستفادة من خلال مجموعة من  
معارفنا المحلية ذات طابع عماتي أصلي وجعل حلم زفافك حقيقة 

لا تنسى .

اطلعنا اذا کنت ذات طابع اوروبي او تقليدي او دولي لخلق لمسات 
زفافك بطابع شخصي تحبه وسيقدم مدير حفلات الزفاف الخبير 
لدينا المشورة  ويکرس نفسه للجمع جميع العناصر التي تکمل 

حلم حفل زفافك لجعله احتفالا فريدا لا يُنسى .



باقات الزفاف 

ریال عماني18.000أوركید 
ریال عماني22.000تولیب 
ریال عماني25.000روز 

:السعریشمل أدنىكحدضیفًا 70
التالیةالخدماتالقائمةسعریشمل :

المعلبةوالعصائرالغازیةوالمشروباتالعملأوقاتأثناءالمشروباتاختیار
المعدنیةوالمیاه

:للزوجینفاخرجناحفيواحدةلیلةإقامة
ومعةموسمیفواكةتشكیلةمعفاخرةترحیبیةسلةالزفافللیلةالجناحفيمرفق
صباحيإفطارمعللعروسینفاخرمجانيوعشاءاللذیذةالعربیةالحلویاتاشھى

الغرفةفيمجاني .

:العرضیشمل
طبقاتثلاثمنالزفافكعكة

للعروستصویرغرفة
للعریسانتظارغرفة
ً للسیداتخدمة مجانا

ً السیداتأمنخدمة مجانا
للضیوفمجانيسیاراتموقف

المأكولاتاصنافجمیعیشمللدیناالطھاةافضلإعدادمنالبوفیھ
الضرائبشاملالأسعارجمیع

٪22.850



باقة الزفاف الاوركید
المقبلات

حمص باللحم ، حمص ، طحینة ، عصیر لیمون ، صنوبر
متبل مع سلطة باذنجان ، طحینة ، عصیر لیمون ، ثوم وزیت زیتون

خیار باللبن مع النعناع الجاف وزیت الزیتون البكر الممتاز
محمرة بالمكسرات والرمان ، معجون الفلفل الحار ، زیت زیتون ، عصیر لیمون ، بقدون

تبولة مع كینوا ، بقدونس ، برغل مھروس ، طماطم ، بصل ،
أناناس مفروم ، عصیر لیمون ، زیت زیتون

فتوش ، خس ، خیار ، طماطم ، فجل ، نعناع ، بقدونس ، خبز مقرمش ، سماق
ورق عنب ، ورق عنب محشي بالأعشاب الطازجة
شمندر متبل ، جبنة فیتا و صوص برتقال مع شوفان

مقبلات ساخنة
كبة

فطایر
)بالسبانخ واالجبن واللحم (

المخبوزات
تشكیلة من لماست العشاء الأوروبي الطازج والخبز العربي

الاختیارات الساخنة
ھریس دجاج

مشاوي عربیة مشكلة
)شیش طاووق-كباب لحم -كفتة لحم (

دجاج ماكانوالا مع الكرفس والفلیفلة
سمك طازج بصلصة زبدة اللیمون

یخنة البامیة مع لحم الضأن المطبوخ ببطء مع صلصة الطماطم والكزبرة
خضروات مطھوة على البخار مع لمسات من الزبدة

)مخبوزة(معكرونة بالبشامیل 
أرز شرقي مع بازلاء خضراء ولحم مفروم ومكسرات

:الحلویات
فواكھ موسمیة مقطعة

ام علي
حلویات عربیة مشكلة بنكھة ماء الورد

كریمة بطعم البرتقال والشوكولاتة
تشیز كیك المانجو واللبن

فطیرة التفاح
كعكة حمراء



باقة الزفاف التولیب

المقبلات الشرقیة
حمص بالشمندر

متبل
تبولة

محمرة
فتوش

بابا غنوج
تشكیلة فاخرة من الاجبان الشرقیة، كرات اللبنة ، بطاطا حارة ، 

زیتون
مخبوزات طازجة

مجموعة مختارة من المخبوزات الطازجة بنكھات الشرق الاوسط
مع الزبدة المملحة

:سلطة إنتركونتیننتال الخاصة
سلطة یونانیة

سلطة الوالدروف
سلطة الدجاج المكسیكي والأفوكادو

سلطة الفاصولیا الخضراء مع لحم الدیك الرومي المقدد والبصل ،
قرنبیط محمص مشوي وسلطة تونة ،

لحم بقري ، طماطم مشویة ، جرجیر ، بلسمیك
***أطباق جانبیة ساخنة *** 

سمبوسة بالجبنة
سبرینج رولز خضار

فطایر بالسبانخ

الوجبة الرئیسیة بنكھة شرقیة
صوص الدجاج بالثوم واللیمون

صدر الدجاج المتبل بالكاجون على أرز جامبالایا
لحم ستروجانوف مع مخلل ، شمندر وكریمة حامضة

صالونة بامیة لحم
كاري روبیان ھندي

مشاوي مشكلة
كباب لحم-شیش طاووق -كفتة لحم 

خضروات موسمیة مكشلة
بطاطا مشویة مع الاعشاب

أرز أبیض

الحلویات
أم علي

حلویات عربیة منوعة
)أنواع مختلفة من البقلاوة العربیھ(

بسبوسة
عوامات

لقیمات مع دبس التمر
توت العلیق الفانیلیا بروفیتیرول

كریم برول
بودنج الشوكولاتة

كیك الشوكولاتة والبرتقال



)الروز(باقة الزفاف 

المقبلات
السلطات والمقبلات

فتوش ، تبولة ، حمص
متبل

أوراق النبیذ
سلطة یونانیة بجبنة الفیتا

محمرة
سلطة نیكواز بالتونة

سلطة الدجاج التایلندیة
سلطة البطاطس والبیض مع كاري المایونیز

)رغیف الخبز ولفائف الخبز والخبز العربي(المخبوزات المقدمة 

الأطباق الساخنة
سمبوسة دجاج

كاتشوري

***تحت مصباح ساخن *** 
صاج

جبن لبھیني زعتر وزیتون
معكرونة

بیني بصلصة ارابیاتا و كریمة الفطر
روزیتو بالفطر

كباب لحم متبل بالطریقة الشرقیة
كفتة لحم تركیة

سمك
شیش طاووق

مرابیان روبیان
حمر مع صلصة اللیمون بالزبدة

أوزي لحم
ھریس دجاج بالزعفران

سمان محمص فریكة لبنانیة
داود باشا

)سبانخ(بالاك بانیر 
أرز أبیض

الحلویات
ام علي
كنافة

حلویات عربیة
كیكة الغابة السوداء
باترسكوتش الموز

سلطة فواكھ مع ماء الورد
براونیز شوكولاتة بالجوز
معجنات فرنسیة متنوعة

)كعكة زاخر| كعكة أوبرا | كعكة لینزر (
مجموعة متنوعة من إكلیرس و بروفیترول

میني بروفیترول بالكرامیل المملح والشوكولاتة
إكلیرس الشوكولاتھ\إكلیرس الفانیلیا 
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+968 99884204
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