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Para compartir | To share 

 

Pan de coca y tomate de colgar raspado, sal en escama y AOVE    10 
Toasted Rustic Bread with Fresh Tomato Purée, Sea Salt Flakes & EVOO 

 
Jamón Ibérico de bellota del Valle de los Pedroches      38 
Acorn-fed Iberian ham from the Valle de los Pedroches  
 
Cecina de waygu, perlas de queso, almendras y rúcula      39 
Wagyu Cecina, Cheese Pearls, Almonds & Arugula  
 

Croquetas de berenjena ahumada con dip  de kéfir y polvo de Kalamata  18 

Smoked Eggplant Croquettes with Kefir Dip and Kalamata Olive Dust  
  
Croquetas cremosas de carabineros, kewpie y tobiko wasabi                                  21 
Creamy Scarlet Prawn Croquettes, Kewpie & Wasabi Tobiko 
 

Anchoa del mar Cantábrico en gofre, tartufo y albahaca               18 

Cantabrian Anchovy on Waffle with Truffle and Basil  

 

Empanadillas castizas, callos a la madrileña y salsa brava      19 
Traditional Spanish Turnovers with Madrid-Style Tripe and Spicy Brava Sauce 

Entrantes | Appetizers 

Verduras a la parrilla con tofu y semillas de chía                             26 

Grilled Vegetables with Tofu and Chia Seeds  
 
Sardinas ahumadas, manzana cru y escabeche de tamarindo    24 
Smoked Sardines with Raw Apple and Tamarind Pickle  
 
Carpaccio de langostinos, salsa coctel y caviar de piña                                   27 
Prawn Carpaccio with Cocktail Sauce and Pineapple Caviar  
 
Ensalada de tomate umami con hojas ecológicas y ventresca de bonito   21 
Umami Tomato Salad with Organic Leaves and Tuna Belly  
 
Medallón de foie asado, flores y consomé clarificado                19 
Seared Foie Gras Medallion with Edible Flowers and Clarified Consommé 
 
Aguacate asado con salpicón de bogavante y ensalada yum     24,5 
Roasted Avocado with Lobster Salad and Yum Greens  
 
Vieiras gratinadas con chipotle ahumado y algas                        19 
Gratinated Scallops with Smoked Chipotle and Seaweed  
 
 



All prices in Euros | Precios en Euros                                                                 VAT Included | IVA Incluido 

Plato Principal | Main course 
 

 
Chipirones asados en sartén con hummus y salsa tártara    36 
Pan-Seared Baby Squid with Hummus and Tartar Sauce 
 
Merluza de pincho con piquillos dulces y alcachofas confitadas    34 
Line-Caught Hake with Sweet Piquillo Peppers and Confit Artichokes  
 
Lomo de Rapito con gamba blanca, pilpil y ratte                        36 
Red Mullet Fillet with White Prawn, Pil -Pil Sauce, and Ratte Potatoes  
 
Ribe ye en tataki, gnocchi tostados y pesto rojo de avellanas     42 
Tataki of Ribeye with Toasted Gnocchi and Red Hazelnut Pesto  
 
Paletilla de lechal deshuesada con endivia en vinagreta de mostaza   38 
Deboned Suckling Lamb Shoulder with Endive in Mustard Vinaigrette  
 
Pollo picanton asado con especias Cataris y arroz largo     29 
Spicy Roasted Chicken with Cataris Spices and Long -Grain Rice 

 

 
Postre | Dessert 

 
 

 
Tarta Sacher                                                      12 
Sacher Cake 
 
Parfait de yogur y granola                                                       12 
Yogurt and Granola Parfait  
 
Saint Honoré con licor de Grant Manier       12 
Saint Honoré with Grand Marnier Liqueur  
 
Tarta tatin de manzana asada y helado de vainilla      12 
Caramelized apple tarte tatin with vanilla ice cream  
 

 

 

 

 

 

Por favor infórmenos sobre cualquier alergia o intolerancia para poder proporcionarle toda la información necesaria. 

Kindly inform us of any allergies or intolerances so we provide you with all necessary information. 


