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INTRODUCCIÓN

Orígenes Locales
Platos claves con recetas provinciales que están inspirados en México, 
incluidos platos que contienen algunos de los mejores ingredientes
de temporada del área.

Cocina Internacional
Platos auténticos preparados al estilo clásico y contemporáneo  de todo el 
mundo, que demuestran nuestro conocimiento.

Light

Vegetariano

Health boost (opción Covid-19)
Cada platillo ha sido diseñado especialmente por nuestros chefs para 
ayudarlo a fortalecer su sistema inmunológico.

Cualquiera que sea el tamaño o tema de su reunión, utilizamos nuestros 
conocimientos culinarios para crear comidas, recesos y cenas de forma auténtica 
y sin pretensiones.

Nuestros platillos de Orígenes Locales, por ejemplo, ofrecen recetas inspiradas en 
el destino, incluyendo platillos que destacan algunos de los mejores ingredientes 
de temporada de la zona. 

Todas nuestras recetas de Cocina Internacional se basan en nuestro conocimiento 
global, así como en la experiencia de nuestros chefs, para ofrecer una colección de 
platillos auténticos, clásicos y contemporáneos  de todo el mundo. 

Asimismo consientes de la situación actual nuestros Chefs han creado platillos 
especialmente pensados para fortalecer su sistema inmune y cuidar de su salud con 
los mejores y más frescos ingredientes para brindarle una experiencia realmente 
saludable y memorable.

PUNTOS CLAVE 



Menú principal 3

Válido al 31 de diciembre de 2020.

DESAYUNOS EMPLATADOS | DESAYUNO EMPLATADO SALUDABLE
DESAYUNO ESPECIAL AMERICANO | DESAYUNO ESPECIAL CONTINENTAL

DESAYUNOS



Menú principal 4

Válido al 31 de diciembre de 2020.

(elegir 1)

Plato de Frutas con Queso Cottage

Papaya con Frutos Rojos, Amaranto y Miel de Abeja Orgánica

Tropiezos de Sandía, Queso Cottage y Frutas Finas

Panna Cotta con Frutos Rojos Perfumada con Vainilla 

Frescura de Chía con Leche de Almendras y Frutos Rojos
(Nos preocupamos por su salud, por eso utilizamos Chía que 
es fuente de Omega 3 y aminoácidos esenciales para el cuerpo)

Coctel de Frutas y Yogurt perfumado con Menta Fresca y Jarabe de 
Agave (Para evitar enfermedades es esencial fortalecer el sistema 
inmune con las Vitaminas naturales de las Frutas)

DESAYUNOS EMPLATADOS

Regresar

ENTRADAS
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Válido al 31 de diciembre de 2020.

Huevos Aporreados (Revueltos con Cecina en Salsa Molcajeteada) 
estilo Guerrero con Chilapa y Tamal

Huevos Revueltos al Natural o con Jamón o Tocino o Salchicha 
(misma opción para el grupo), Frijoles Refritos y Quesadilla (sin 
guarnición adicional)

Quiche Vegetariana con Coulis de Tomate (Las Espinacas contienen 
ácido fólico que fortalece al ADN y ayuda como reparador de las 
células)

Trilogía de Crêpes: Pollo o Rajas de Chile Poblano con Elote o 
Espinacas o Champiñones con Queso (Pensando en su salud 
utilizamos ingredientes como el Champiñón que contiene citosina y 
es bueno para combatir infecciones)

Enchiladas de Pollo con Salsa a elección con Frijoles Refritos (sin 
guarnición adicional)

Chilaquiles con Pollo con Salsa Verde o Roja con Frijoles Refritos 
(sin guarnición adicional)

DESAYUNOS EMPLATADOS

PLATOS FUERTES
(elegir 1)

Regresar
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DESAYUNOS EMPLATADOS

Omelette Mixteco en espejo de Salsa de Tomate con Hoja Santa 
(Queso Oaxaca y Chorizo)

Omelette Caprese de Jitomate Cherry y Queso Mozzarela

Omelette de Jamón y Queso

Omelette de Espárragos y Casse de Tomate con Finas Hierbas 
(Preocupados por su salud, utilizamos Espárragos que refuerzan sus 
defensas ya que contienen Vitaminas A, B, C y hierro)

Máximo 80 personas

NUESTRA SELECCIÓN DE OMELETTES

Regresar
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Válido al 31 de diciembre de 2020.

DESAYUNO EMPLATADO SALUDABLE

El Plato Fuerte incluye una opción de entrada, 2 Jugos de Temporada, 
Pan Salado y Dulce, Mantequilla, Mermeladas, Café y selección de 
Tés Internacionales.

Los Platos Fuertes y los Omelettes son acompañados con dos 
guarniciones a elegir: Papa Hash Brown, Papa Leonesa, Papas 
Salteadas, Jitomate a la Parrilla, Frijoles Refritos, Tamal de Rajas 
Poblanas, Chilaquiles Verdes o Rojos, Jamón, Salchicha o Tocino.

Clara de Huevo con Espárragos y Jitomate Rostizado

Clara de Huevo a la Mexicana, Queso Panela Asado (Además de 
dar un gran sabor, el Jitomate contiene vitamina C y licopeno que 
ayudan a reducir el riesgo de derrame cerebral y cáncer)

Clara de Huevo con Espinacas, Jitomate Rostizado, Aceite Verde 
de Cilantro (Nosotros lo cuidamos como si fuera familia, por eso 
preparamos este platillo con Cilantro y la Clara de Huevo que 
contienen complejo B y hierro que refuerza la masa muscular)

Chilaquiles Horneados con Salsa Verde o Salsa Roja, Queso Fresco, 
Cebolla, Crema Ligera

Regresar
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DESAYUNO ESPECIAL AMERICANO 
(Servido a la mesa)

Jugo Fresco de Temporada

Plato de Frutas

Huevos al gusto con Jamón York, Tocino o Salchicha

Pan Dulce y Pan Tostado

Mantequilla y Mermelada

Café, Té, Leche o Chocolate

Máximo 1 hora

Regresar
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DESAYUNO ESPECIAL CONTINENTAL 
(Servido a la mesa)

2 Jugos de Temporada

Pan Dulce y Salado, Mermeladas

Platón de Fruta de Temporada Rebanada

Cereales, Yogurts Surtidos

Muffins All-Bran

Panqué de Limón

Máximo 1 hora 

Regresar
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Válido al 31 de diciembre de 2020.

ENTRADAS | SOPAS | PLATOS FUERTES
 POSTRES Y MÁS | TORNA FIESTA

COMIDAS Y CENAS
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Válido al 31 de diciembre de 2020.

Ensala César con Crotones de Ajo y Finas Hierbas

Ensalada de Palmitos con Aguacate y Alcachofa, Vinagreta Balsámica

Ensalada de Lechuga Orejona con Uvas, Manzanas, Nueces 
Caramelizadas y Vinagreta de Queso Azul (Queremos que siempre 
esté saludable, por eso utilizamos para esta opción con Uvas, que son 
ricas en antioxidantes y en hidratos de carbono de rápida asimilación, 
además contienen Vitamina C)

Ensalada de Arúgula, Peras Asadas y Jamón Serrano, Jamaica 
Caramelizada, Avellanas  con Vinagreta de Jengibre y Balsámico
(Nos sentimos orgullos de cuidar de usted, por eso elaboramos esta 
ensalada con Pera, que contiene varios minerales que junto con 
la Vitamina B y B6 son auxiliares para reducir la colitis, artritis y 
problemas en la vesícula bilar)

Ensalada de Quínoa Tricolor, Vegetales de temporada, Frutos Secos, 
Aderezo de reducción de Cítricos (La Quínoa contiene minerales 
esenciales que ayudan a la oxigenación de los pulmones)

Ensalada de Higos al Vino Tinto y Queso de Cabra, mezcla de 
Lechuga y Arúgula con Frutos Secos y Vinagreta Balsámica

Ensalada Griega, Pimientos, Jitomate Cherry, Espárragos, Aceitunas 
Negras, Queso Feta, Hojas Verdes, Vinagreta Provenzal (Cuidamos 
de usted como cuidamos de nosotros y utilizamos para este platillo 
Pimientos que son ricos en Vitamina C que ayuda a mantener los 
niveles de colesterol y refuerza sus defensas)

Ensalada de Salmón  Ahumado, Supremas de Toronja y Naranja con 
Aderezo de Finas Hierbas y Cebollín

ENTRADAS

Regresar
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SOPAS

Crema de Espárragos y Prosciutto con Crotones de Parmesano

Crema de Jitomate Confitado y Crujiente de Queso de Cabra

Velouté de Champiñones perfumado con Aceite de Avellanas, Polvo 
de Tocino y Perejil

Sopa Milpa Alta (Hongos, Grano de Elote, Epazote) (Usamos Epazote 
para este platillo, ya que es una planta medicinal ancestral utilizada 
en casi todo México para tratar diversos dolores estomacales, cólicos 
y parásitos intestinales)

Sopa Minestrón con Albahaca (Consentimos su paladar y al mismo 
tiempo cuidamos de su salud con la Albahaca que es un auxiliar que 
frena la fiebre y combate el resfriado, además de ser un poderoso 
anti-estresante)

Regresar
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PASTA Y VEGETARIANO

Lasaña Boloñesa

Wok de Verduras (Usted es lo más 
importante y para este platillo usamos 
ingredientes de primera como el Brócoli 
que refuerza las defensas gracias a su 
contenido de Vitamnas A, B, C y E)

Mil Hojas de Berenjena y Queso 
Mozzarella con Salsa de Tomate

Ceviche de Coliflor con Aguachile 
Costeño (Queremos verlo bien por 
eso usamos un ingrediente lleno de 
nutrientes, y para esta ocasión usamos 
coliflor  que contienen abundante fibra; 
además de Vitamina C y D, riquísimo en 
Complejo B, hierro, magnesio, fósforo y 
potasio. Sirve para disminuir grasas en 
colon y conbatir la digestión lenta)

OPCIONES VEGANAS 
Y GLUTEN FREE

Ceviche de Hongo Portobello 
(Champiñones, Grano de Elote, Jitomate 
Cherry y Aceite de Albahaca)

Plato de Verduras a la Parrilla con Pesto 
(Además de suculenta y deliciosa, la 
Berenjena contiene Vitamina A, B1, B2, 
C, ácido fólico, lo que ayuda a reforzar 
el sistema inmunológico y mejorar la 
resistencia de enfermedades) 

Canelón de Calabaza con Guarnición 
Provenzal 

Pad Thai, delgados Fideos de Arroz, 
Tofu, Verduras con Cacahuate

PLATOS FUERTES

AVES

Pechuga de Pollo en su  Jugo con 
Albahaca, Espinacas al Vapor y  
Jitomates Salteados (La Espinaca fue 
nuestra opción para este plato ya que 
es una buena fuente de Vitamina K, la 
cual funciona en la retención de calcio 
en la matriz ósea, lo que conduce a la 
mineralización ósea)

Pechuga de Pollo Rellena de Queso de 
Cabra y Piñones 

Pechuga de Pollo Rellena de Espinacas 
y Finas Hierbas

Suprema de Pollo Rostizada con 
Limón Confitado, Couscous con Pasas, 
Zanahoria Cambray al Comino
(Porque la salud es lo primero, en este 
manjar usamos Zanahoria que es rica 
en varios nutrientes como Vitamina A y 
Carotenoides. Vitamina E y K y folatos. 
Además fortalece uñas y cabello)

Regresar
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PLATOS FUERTES

PESCADO Y MARISCOS

Filete de Robalo Rostizado, Vegetales y Tapenade 
(Con Aceitunas que son ricas en minerales como el fósforo, el hierro, 
el magnesio, el potasio, el sodio y el yodo. Son antioxidantes por su 
contenido de Vitaminas A, B y E)

Filete de Robalo con Mantequilla de Cilantro, Acelgas Salteadas con 
Tocino, Papa Perfumada con Cúrcuma y Jitomate Parrilla

Filete de Salmón, Polenta Cremosa, Espárragos Gratinados, 
Pimientos Salteados, Reducción de Cítricos 
(En esta ocasión usamos Citricos que son fuente de Vitamina “C” 
que activa el sistema inmunológico)

Filete de Huachinango a la Plancha, Escudo de Papa a las Especias y 
Piperade, Salsa Cremosa de Hinojo

Salmón a la Plancha con Espárragos Parilla y Espinaca Salsa Virgen 
Provenzal 
(El Salmón es fuente de omega 3 que contribuye a nivelar el colesterol 
y para aumentar la fluidez de la sangre en el cuerpo)

Regresar
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Válido al 31 de diciembre de 2020.

PLATOS FUERTES

Arrachera con Papas salteadas y Rajas Poblanas

Filete de Res en Costra de Queso, Hongos mixtos y Papa Confitada

Medallón de Filete de Res Salteado Oaxaqueño y Adobo de 3 Chiles

New York a la Bordalesa con Hongos Portobello, Legumbres Verdes 
y Papa al Horno (Además de consentir su paladar cuidamos su salud 
con este platillo con Papas que contienen antioxidantes y nutrientes 
esenciales, Vitaminas B6, B3, B9 y son un carbohidrato que brinda 
100% energía)

Lomo de Cerdo Marinado con Adobo de Chile Ancho, Guarnición 
de Papas y Hongos Mixtos

Filete de Res en Salsa de Vino Tinto Perfumada con Jengibre, Puré 
de Camote Amarillo, Verduras Salteadas (El sabor único del Camote 
Amarillo lo vuelve un manjar súper nutritivo ya que contiene Vitamina 
A, que protege la piel, mucosas y nuestro sistema inmunológico)

Filete de Res en Salsa de su elección, Papa Confitada y Verduras  
Verdes
 

Salsas: Pimienta Verde, Pimienta Negra, Mostaza Antigua, Cremosa 
de Morillas, Bordelesa, Vino Tinto, Echalote, Oporto.

CARNES

Regresar
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Válido al 31 de diciembre de 2020.

POSTRES Y MÁS

Pastel de Mamey con Salsa Inglesa (Un postre es delicioso y más cuando 
es saludable, por eso escogimos el Mamey que es rico en Vitaminas A y C, 
además contiene minerales como potasio, fósforo, hierro y calcio, nutrientes 
vitales para el orgasnismo)

Tarta de Elote con Helado de Rompope en Salsa de Cajeta

Mil Hojas de Vainilla con Salsa de Frambuesa

Pastel de Zanahoria, Salsa de Durazno y Helado de Yogurt

Tarta Imperial: 
Bizcocho Sacher con Cremoso de Pistache y variedad de Frutos Rojos

Tarta Fina de Manzana, Helado de Caramelo, Crujiente de Almendras

Café o selección de Tés Internacionales

POSTRES
(elegir 1)

El precio del menú corresponde al señalado en el Plato fuerte

Los menús de 3 tiempos incluyen: Entrada o Sopa, Plato fuerte y Postre

Los menús de 4 tiempos incluyen: Entrada, Sopa, Plato fuerte, Postre, Pan 
de lujo y Petits Four

Regresar
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Válido al 31 de diciembre de 2020.

TORNA FIESTA
(Servido en la mesa/elegir 1)

Chilaquiles en Salsa Verde o Roja con Pollo, guarnición: Frijoles Refritos y sus 
guarniciones

Pozole Rojo o Verde con sus guarniciones 

Tradicionales Esquites

Pan Salado y Café

Regresar
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CANAPÉS MEXICANOS | CANAPÉS MEXICANOS PREMIUM
CANAPÉS CLÁSICOS | CANAPÉS DE LUJO | PEQUEÑOS PECADOS 

CANAPÉS



Menú principal 19
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CANAPÉS CALIENTES

Gorditas de Chicharrón

Memelas de Chipilín con Camarón y Salsa 
martajada

Papita arriera (Chicharrón prensado, 
Guajillo y Queso)

Pambacitos con Papa y Chorizo

Tinga de Res al Chipotle marinado con 
Especias

Salbute de Cochinita

Brocheta de Res con Semilla de Girasol 
tatemada

Quesadillas de Flor de Calabaza y Queso 
(Acompañados de Guacamole, Salsa 
Mexicana, Salsa de Molcajete y Salsa 
Pasilla)

8 piezas por orden
(Servido individual por tiempo, pregunte a su ejecutivo por más opciones)

CANAPÉS FRÍOS

Brocheta de Queso Panela al Epazote en 
costra de Chicharrón

Cazuelita de Pulpo con Vinagreta de 
Pepita

Chilapita con Pulpo a la mexicana y 
Aderezo de Mole Verde

Salpicón de Setas con Pepicha en chips de 
Plátano

Tostadita con Ceviche de Robalo y Chile 
Habanero

Gazpacho Moreliano
(Mezcla de Durazno, Pepino, Cebolla 
Morada en Jugo de Naranja con Chile 
Piquín)

Brocheta de Sandía Jícama en Mezcal y 
Chile Piquín

Pulpo a las brazas con Sal de Mar, Naranja 
y Achiote

Tostadas de Pollo placero

Tostada de Atún ahumado a la mexicana

CANAPÉS MEXICANOS

Regresar
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PREMIUM CALIENTES

Mini Flauta de Barbacoa y Cremoso de 
Aguacate

Sopecito al Pastor

Brocheta de Res con Chile Guajillo

Camarón a la Talla

Chilapa Placera 
(Chorizo, Arrachera y Cebollita Asada)

Torunda Michoacana
(Bolitas de masa de Maíz con relleno de 
Pavo  con Caldillo de Tomate al Epazote y 
Crema Acida)

Tortita Ahogada Jalisciense
(Tortita rellena de Lechón Confitado 
bañada con Salsa Guajillo y Cebolla 
encurtida)

Caldo de Camarón Costeño

12 Piezas por orden

PREMIUM FRÍOS

Rollos de Crepas y Jamón con Queso 
Crema al Chipotle

Crema fría de Elote con gotas de Aceite 
de Achiote

Ceviche de Camarón Habanero, Mango 
y Lima

Tártara de Atún con aromas de Yucatán

Tostada de Champiñones al Ajillo con 
Queso Añejo

Tártara de Robalo  marinado con Infusión 
de Aceite de Chilhuacle en Crotón de Maíz

Tostadita  de  Verduras y Pescado  en 
escabeche

Tostadita con Guacamole, Verdura y 
Pescado en escabeche y Cebolla Morada

Quenefa de Puré de Haba con Rábano 
picante y Camarón Coctel

CANAPÉS MEXICANOS
PREMIUM

Regresar
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CANAPÉS CALIENTES

Brocheta de Pollo Satay

Strudel de Hongos y Queso de Cabra

Quiche Lorraine

Mini Cake de Aceitunas y Jitomate 
Confitado

Vol-au-vent de Caracoles con Mantequilla 
de Perejil

Samosa Vegetariana

Tarta fina de Jitomate, Queso de Cabra y 
Albahaca

Hojaldre de Jamón y Queso Manchego

8 Piezas por orden

CANAPÉS FRÍOS

Salmón Ahumado y Queso Crema

Crostini de Pollo al Curry

Toast de Betabel Rostizado con Queso 
Cabra

Tártara de Atún y Manzana Verde, 
Aderezo de Salsa Soya y Wasabi 

Carpaccio de Res con Parmesano y 
Albahaca

Rollo de Jamón con Queso a las finas 
Hierbas

Crostini de Queso Brie y Chutney de 
Higos

Gazpacho de Tomate y Apio, Crotón de 
Tapenade

CANAPÉS CLÁSICOS

Regresar
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CANAPÉS CALIENTES

Rollo primavera con Verduras perfumado 
con Soya y Ajonjolí

Croqueta de Risotto con Hongos

Crujiente de Cordero con especias

Pissaladière con Tapenade

Camarones fritos en Pasta Brick con 
Albahaca

Brocheta de Filete de Res a la Pimienta 
Verde

Callo de Hacha en Costra de finas Hierbas

8 Piezas por orden

CANAPÉS FRÍOS

Esfera de Salmón Ahumado con Queso 
Crema 

Canapés de Foie Gras de Pato con Chutney 
de Higos

Ceviche de Robalo con Limón Confitado

Pan de especias con Queso Roquefort y 
Pera

Choux de Mousse de Salmón Ahumado a 
las finas Hierbas

Perlón de Melón con Mousse de Jamón 
Serrano

Toast de Requesón & Jamón Serrano con 
Uvas y Arúgula 

Coctel de Camarones y Manzana con 
Cremoso de Aguacate

CANAPÉS DE LUJO

Regresar
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PEQUEÑOS PECADOS

Barra de Chocolate Caramelo

Tartita de Naranja Grand Marnier

Choux choux

Eclair de Pistache

Breton de Fresa, Lichi y Rosas

Mousse de Coco Piña

Fuerza de Chocolate

Copa de Tiramisú

8 Piezas por orden

Regresar
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Válido al 31 de diciembre de 2020.

RECESOS | SERVICIOS DE CAFÉ | COFFEE BREAK ESPECIAL
COMPLEMENTOS | COMPLEMENTOS DULCES 

RECESOS DE CAFÉ
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RECESO ENERGÉTICO

Agua de limón con menta o jugo verde 
energético o jugo de naranja con miel de 
romero (Elegir 1)

Variedad de Gatorades

Frescura de Chía con leche de almendras

Barra crujiente de cereales con frutas 
hecha en casa

Copa de muesli Suizo

Nueces mixtas, arándanos secos, 
chabacanos secos, “snakit” 

Churritos de amaranto con linaza

EL REFRESCANTE

Limonadas, naranjadas y té helado
(Elegir 2)

Bebida fresca de clorofila

Copa de fresa con menta fresca

Paletas de sandía, piña y jícama con chile 
en polvo y limones

Gazpacho de jitomate con apio

Verrine de guayaba con maracuyá

Gelatina de yogurt griego con frutos rojos 
individual

RECESOS

Regresar

Mínimo 20 personas
Continuo por 1 hora

Mínimo 20 personas
Continuo por 1 hora
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Regresar

EL SALUDABLE BAJO EN CALORÍAS

Té orgánico frío individual 330 ml

Agua de jamaica con chía

Jugo de zanahoria, naranja, piña

Palomitas Slim Pop con sal de mar, limón, 
hechas con aire caliente 

Kikos maíz crujiente naturales

Gelatina bajo en azúcar de naranja y 
frambuesa

Mini muffin libre de gluten, manzana y 
pasitas o frambuesa o limón

Agua de horchata con avena, agua de 
jamaica natural

Chapatita de roast beef y cebolla 

Campesino con salami, mini campiña 
vegetariana, finger sandwich con 
mozarella (Elegir 3)

Copa de tapioca con leche de coco y piña

Cookies de avena con arándano

EL DELI

NUESTRA FERIA

Agua de horchata con pistache, agua de 
sandía con hierbabuena 

Palomitas naturales, palomitas enchiladas, 
chips de camote, chips de papa, chips 
de plátano, chips de betabel, mangos y 
gomitas enchilados

Doritos nachos

Tradicional esquites

Cacahuate salado, enchilado, japonés

Vasito de zanahoria, pepino y jícama con 
limón 

Salsa Valentina y salsa botanera

Mínimo 20 personas
Continuo por 1 hora

Mínimo 20 personas
Continuo por 1 hora

Mínimo 20 personas
Continuo por 1 hora
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CAFÉ, TÉ Y REFRESCOS

Receso de 30 minutos

Continuo de 2 horas

Continuo de 4 horas

Continuo de 8 horas

CAFÉ, TÉ, REFRESCOS Y PAN DANÉS

Receso de 30 minutos

Continuo de 2 horas

Continuo de 4 horas

Continuo de 8 horas

CAFÉ, TÉ, REFRESCOS Y PASTAS

Receso de 30 minutos

Continuo de 2 horas

Continuo de 4 horas

Continuo de 8 horas

SERVICIOS DE CAFÉ

Regresar
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Café, té, agua embotellada, (bebidas Elegir 2), pan danés (am) y pastas (pm).
Complemento mañana (Elegir 1), complemento tarde (Elegir 1)

COFFEE BREAK ESPECIAL

COMPLEMENTOS AM

Finger sandwich: Jamón y queso, vegetariano, queso panela y jitomate
(2 pzas)

Mini molletes: Jamón y queso, papa con chorizo (2 pzas)

Quesadillas surtidas: Tinga, queso, flor de calabaza, champiñones (2 pzas)

Mini tamales oaxaqueños (2 pzas)

Mini torta de cochinita pibil (1 pza)

Croissant de Jamón y queso (2 pzas)

Mini wrap: jamón y queso, vegetariano
(2 pzas)

Copa de yogurt con fruta, miel y granola

Fruta de mano de temporada

COMPLEMENTOS PM

Empanadas: carne, pollo, espinacas, champiñones, queso (2 pzas)

Crudites: jícama, pepino, zanahoria, apio

Brocheta de verduras con pesto (2 pzas)

Gazpacho de jitomate y apio

Palomitas & chips

Mini esquites

Botana de lujo: pretzels, nueces de la India, pistaches

(Elegir 1)

(Elegir 1)
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BEBIDAS
(elegir 2)

Agua de Jamaica

Agua fresca de limón con chía

Agua de melón con albahaca

Agua de horchata

Agua de guayaba con menta

Jugo de naranja

Jugo de toronja

Jugo de zanahoria

Jugo verde

Infusiones con fruta natural

Receso de 30 minutos

Continuo de 2 horas

Continuo de 4 horas

Continuo de 8 horas

Regresar



Menú principal 30

Válido al 31 de diciembre de 2020.

BEBIDAS

Jarra de Jugo de Frutas de 
temporada (c/u) 

Agua Perrier o Evian 330 ml (c/u) 

Café Nespresso (por cápsula)

ALIMENTOS

Fruta rebanada y Jugos de temporada 
(por persona) 

Canasta de Frutas según temporada: 
Manzana, Pera, Durazno, Plátano, 
Ciruela (20 piezas) 

Cupcakes (2 piezas) 

Mini Pastelería Francesa (3 piezas) 

Club Sándwich acompañado de 
Papas a la Francesa (por persona) 

Mini Croissant de Jamón y Queso 
(3 piezas) 

Molletes de Jamón acompañados 
de Salsa Mexicana Pico de Gallo 
(3 piezas)

Tapas de Jamón Serrano y Queso 
Manchego (3 piezas) 

Empanadas Argentinas (Carne, Pollo 
o Espinacas) (3 piezas) 

BOTANA PARA RECESO Y/O 
PARA COCTEL 

(Servido de forma individual 
a la mesa)

Botana Seca 
(Pretzels, Cacahuates, Papas, Chips) 
(por orden) 

Botana de Lujo 
(Pretzels, Cacahuates, Pistaches, 
Nuez de la India, Fruta Seca) 
(por orden) 

BOX LUNCH

Box Lunch para llevar (por cajita)
(Chapata de Jamón de Pavo y Queso 
Manchego + Fruta de Mano + Galleta 
+ Frutos secos + Bebida) 

Box Lunch de Lujo para llevar 
(por cajita) (Trilogía de Mini 
Sándwiches: Sándwich de Jamón de 
Pavo y Queso, Sándwich Vegetariano 
de Queso Panela y Juliana de 
Verduras y Sándwich Caprese de 
Jamón Serrano, Jitomate confitado 
y Queso de Cabra + Fruta de mano 
+ Postre (a la selección del Chef) + 
Frutos secos + Bebida)

COMPLEMENTOS
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CANDY  PICOSITO

Mango Enchilado

Bolsitas de Chicharrones y Bolsitas 
de Churritos

Bolsita de Papas y de Palomitas

Cacahuates Enchilados

Banderillas de Tamarindo

Vasito de Crudités con Aderezo 
Blue Cheese

Paletas de Tamarindos Enchilados

Pulparindos

Gomitas Enchiladas

CHOCOMANÍA

Bombones Grandes de Chocolate

Mamuts

Cookies de Chocolate

Pasitas de Chocolate, Huevitos 
de Chocolate

Chocoretas

Almendras con Chocolate

Enjambres 4 sabores

Bubulubus

Variedades de Chocolates

Fresas con Chocolate

Fuente de Chocolate Oscuro con Brocheta 
de Malvavisco y Fresas

COMPLEMENTOS DULCES
(Presentado de forma individual)

Mínimo 20 personas
Máximo 3 horas

Mínimo 20 personas
Máximo 3 horas

Regresar



Menú principal 32

Válido al 31 de diciembre de 2020.

VINOS | BARRA CLÁSICA | BARRA DE LUJO
BARRA SIN ALCOHOL | COCTELERÍA 

BEBIDAS
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VINOS DE LA CASA 

Vino Tinto 
Vino Blanco

*Nuestros vinos de la casa son importados 
exclusivos para el hotel

VINO DULCE
Diamante

VINOS ESPUMOSOS

Santa Margherita Non Vintage

Jacques & Cie Nectar Non Vintage

Freixenet, Terra Mädi Brut S/A

VINOS

Para otra selección de vinos, contamos con la cava más extensa de Latinoamérica, favor de consultar 
con su ejecutivo de venta.

CHAMPAGNE

Möet & Chandon Brut Impérial

Möet & Chandon Brut Rosé

Möet & Chandon Nectar Imperial 

Dom Pérignon Cuvée Millésime
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RON
Bacardí Blanco / Matusalem clásico

VODK A
Smirnoff / Absolut Azúl

WHISKY
Johnnie Walker Red Label / Jack Daniel ś

BRANDY
Torres 10

TEQUILA
Cuervo Tradicional / Don Julio Reposado

VINOS DE LA CASA

BARRA CLÁSICA

DIGESTIVOS

Bailey’s

Courvoiser vs

Anís Chinchón Dulce

Licor 43

Incluye Cerveza Nacional, Jugos 
y Refrescos
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RON
Bacardí Blanco / Zacapa 12 años

VODK A
Stolichnaya / Grey Goose

WHISKY
Johnnie Walker Black Label / 
Black Bush

BRANDY
Torres 15

TEQUILA
Herradura Reposado / 
Maestro Tequilero Doble Diamante

VINOS DE LA CASA

BARRA DE LUJO

DIGESTIVOS

Bailey’s

Cognac Hennessy

Anís Cadenas

Licor 43

Oporto Ferreira

Incluye Margaritas, Cerveza Nacional, 
Jugos y Refrescos
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BARRA SIN ALCOHOL

SIN ALCOHOL

Refrescos

Naranjada

Limonada

Agua

Infusiones

DESCORCHE

Refrescos, Jugos, Mezcladores 
ilimitados, Cristalería y Hielo

Mínimo 100 personas

BARRA CON CERVEZA Y VINO

Refrescos

Naranjada

Limonada

Cerveza Nacional

Vino Blanco y Vino Tinto

POR PIEZA

Refresco, Jugo, Limonada o 
Naranjada por vaso (c/u) 

Agua de la casa embotellada 
335 ml (c/u) 

Cerveza Nacional (c/u)

Cerveza Importada (Heineken) (c/u) 

Descorche de Vino de mesa (c/u) 

Jarra de Clericot (6 copas)
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GIN & TONICS BY EPICENTRO
(4 cocteles a elegir)

ICE GIN: 
Gin, Tonic, Chartreuse Amarillo, Luxardo 
Maraschino, Vino espumoso, Fresas y 
Sorbete de Limón

CAPRI TONIC: 
Gin, Tonic, Limóncello, Chinchón Seco y 
Vodka de Pera

BUDAH BOMBAY: 
Gin, Tonic, Aperol y Vino Espumoso

NEGRONI: 
Gin, Tonic, Vermouth Dulce y Campari

JIMMY GIN: 
Gin, Tonic, Chartreuse Verde, Pepino, 
Limón, Jengibre y Ginger-Ale

BERRY MUCH: 
Gin, Tonic, Moras, Frambuesas, Cointreau, 
Crème de Cassis y Menta

ME LYCHEE: 
Gin, Tonic, Licor de Granada, Limón y 
Lychee

THE BULLET: 
Gin, Tonic, Tequila Blanco, Chile Serrano 
y Cilantro

BARRA DE MARGARITAS
(4 cocteles a elegir)  

DISPONIBLE CON 
TEQUILA O MEZCAL

TAMARINDO: 
Tequila Blanco, Jarabe de Tamarindo, 
escarchado con Chile Piquín y Sal

LIMÓN: 
Tequila, Jugo de Limón y Licor de Naranja

FRESA: 
Tequila, Fresas, Granadina, Licor de 
Naranja y Jugo de Limón

KIWI: 
Tequila, Pulpa de Kiwi, Licor de Naranja y 
Rodajas de Kiwi

MANGO: 
Tequila, Pulpa de Mango, Licor de 
Naranja, Jugo de Limón y Chile Habanero 
(temporada)

JAMAICA 

HORCHATA 

COCTELERÍA
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AUDIO | VIDEO | AUDIOVISUAL Y OTROS | ILUMINACIÓN

AUDIOVISUAL
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	 PAQUETE 4

4 Bocinas amplificadas QSC

2 Subwoofer

4 Bocinas amplificadas BOSE

Mezcladora digital de 16 canales

1 Micrófono alámbrico

1 Micrófono inalámbrico

1 Línea de audio

Sistema de audio para más 
de 700 personas y mayor cobertura

	 301 - 700 personas

	 PAQUETE 1

1 Bocina amplificada BOSE

Mezcladora de 4 canales

Micrófono alámbrico

	 50 personas

	 PAQUETE 2

2 Bocinas amplificadas BOSE

Mezcladora de 14 canales

Micrófono alámbrico

	 51 - 100 personas

	 PAQUETE 3

4 Bocinas amplificadas BOSE

Mezcladora de 16 canales

1 Micrófono alámbrico

1 Micrófono inalámbrico

	 101 - 300 personas

AUDIO
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ACCESORIOS DE AUDIO

Grabadora de audio digital 

Línea de audio para laptop 

Caja de prensa 

Bocina de apoyo para prensa 

Bocina con línea de audio para laptop 

Pedestal de mesa para micrófono

Pedestal de piso para micrófono

AUDIO

MICRÓFONOS

Presidencial para podium 

Alámbrico de mano 

Micrófono inalámbrico de mano 
o lavalier

Micrófono de diadema Countryman 

Micrófono parlamentario
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Switcher/Convertidor 
de Señal Analogway PULSE HD 

Matriz de Video HD Analogway 
NEXTAGE 2K/HD 

Matriz de Video HD4k 
Para pantalla panorámica

ACCESORIOS DE VIDEO
DIGITAL

Distribuidor HDMI 1x4 

Distribuidor DVI 1x4 

Distribuidor SDI 1x4 

Cable HDMI (25´) 

Cable DVI (25´) 

Cable SDI (50 /́100´)

ANÁLOGO

Distribuidor/amplificador VGA 1 x 4 

Cable VGA (15/́25´) 

Cable VGA (50 /́100´) 

PANTALLAS

Pantalla de piso 2.03 x 1.52 m (4:3)

Pantalla de marco (16:9) 
3.05 x 1.72 m con cortinaje

Pantalla de marco (4:3) 
2.73 x 3.66 m con cortinaje

Pantalla de marco (16:9) 
4.30 x 2.42 m con cortinaje 

Pantalla de marco Panorámica 

Pantalla LED Pitch 3.9 mm

PROYECTORES

Proyector 3,000 ANSI lumens 

Proyector LCD 4,000 ANSI lumens 

Proyector DLP 6,500* ANSI lumens 

Proyector DLP 8,500* ANSI lumens 

*Opcional. Lente Tiro ultra corto 

Maniobra de colgado (Proyector) 

Proyectores HD mayores a 10000 
ANSI lumens

VIDEO
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VIDEO

MONITORES LED

Monitor LED 22” 

Monitor TV LED 55” 

Base alta para TV LED

Pantalla LED mayor a 55”

CIRCUITO CERRADO

Circuito cerrado a una cámara 

Circuito cerrado a 2 cámaras 

Videograbación 

Streaming (Transmisión en vivo) 

Pantalla LED mayor a 55”

ACCESORIOS

Extensión de AC 

Multicontacto 

Rotafolio con marcadores 

Tripié/caballete 

Mousse inalámbrico o clicker 

Presentador inalámbrico para plenarias 
(cue light) 

Polycom para conferencia telefonica

Cortinaje negro de velour 
(precio por metro lineal) 

Semáforo para orador
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MANO DE OBRA

Técnico audiovisual 

Especialista en audio 

Especialista en video 

Especialista en iluminación

Camarógrafo

Asistente de cámara 

Director de cámaras 

Operador de contenido multimedia 

Técnico para soporte IT 

PAQUETE DE DJ PARA 200 PAX

4 Bocinas amplificadas QSC

2 Subwoofer

1 Micrófono inalámbrico

12 LED

2 Soportes de iluminación

4 Lámparas Beam

EI DJ no incluye permiso de la CROC

(En caso de no tener el permiso, no se 
podrá dar el servicio)

Por 5 horas

AUDIOVISUAL Y OTROS
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PAQUETE 1
(PÓDIUM)

2 Lekos

2 Dimmer

1 Travesaño de iluminación

1 Maniobra de colgado

PAQUETE 2
(ESCENARIO)

2 Travesaño de iluminación

2 Maniobra de colgado

8 Lámpara LED

Contoladora de iluminación

PAQUETE 3
(PERIMETRAL)

Kit con 12 LEDs con 
controlador básico

PAQUETE 4
(AMBIENTAL)

24 Lámparas LED

2 Travesaño de iluminación

4 Lámparas Beam

Controladora de iluminación

Técnico de iluminación

ILUMINACIÓN
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ELÉCTRICO

Centro de carga 3x30A 

Centro de carga 3x100A

EQUIPO DE OFICINA

Laptop

Impresora láser a color* (45ppm) 

Impresora láser b/n* (25ppm)

MOBILIARIO

Sala tipo “lounge” para 10 pax 

Mesa periquera con 4 bancos

EQUIPO DE TRADUCCIÓN 
SIMULTANEA

Paquete 1 (1-50 personas)

Paquete 2 (51-100 personas)

Paquete 3 (101-150 personas)

Paquete 4 (151-200 personas)

Mayor a 201 personas

Paquete 1 y 2 Incluye: ½ cabina, 
receptores, transmisor, técnico y 
personal para entrega de equipos.

Paquete 3 y 4 Incluye: cabina 
completa, receptores, transmisor, 
técnico y personal para entrega de 
equipos.

INTÉRPRETE

Intérprete Inglés-Español-Inglés 
por 2 horas

Hora extra (por intérprete) 

Nota: Una intérprete solo trabaja 
periodos continuos de 2 horas, 
en caso de exceder este tiempo 
se deberá cotizar 2 interpretes 
que cubrirán máximo 8 horas de 
traducción.

INTERNET
(A COTIZAR)

Internet asimétrico
Línea de Internet alámbrico 10MB
de descarga x 4MB de carga

Internet dedicado simétrico
Conversión de internet a WiFi

ILUMINACIÓN
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INFORMACIÓN GENERAL

INFORMACIÓN
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PRECIOS Y GARANTÍAS

El hotel puede montar hasta 10% de lugares adicionales a la garantía debajo de 200 personas 
y 5% arriba de 200 personas.

AUDIOVISUAL

Confirmación requerida como mínimo 24 horas de anticipación. Equipo sujeto a disponibilidad. 
Servicio audiovisual provisto por: ENCORE. En caso de traer su propia compañía de equipo 
audiovisual, favor de referirse al manual de producción con las reglas generales de los 
proveedores externos.

DECORACIÓN FLORAL

El hotel no incluye decoración floral pero cuenta con un proveedor en casa que le puede asistir 
con la contratación de dichos servicios.

SEGURIDAD

En caso de traer equipo dentro del salón, queda bajo la responsabilidad del cliente. El cliente 
puede proporcionar su seguridad o contratarla con el hotel por algún costo. El hotel no cuenta 
con espacio para resguardo de equipos dejados en los salones o enviados por paquetería. No se 
permite el ingreso de ningún tipo de alimento o bebida a las instalaciones del hotel sin previa 
autorización, así como tampoco se permitirá que salgan alimentos del mismo.

MÚSICA

Para cualquier servicio musical, (contratado o no a través del hotel), es requisito indispensable 
presentar una copia 3 días antes del evento del permiso pagado de la CROC (Unión de 
Trabajadores Ejecutantes de la Música, DJ, Danzantes, Bailarines, Artistas, Intérpretes y 
Trabajadores en General de Espectáculos Públicos, Cine, Video, Similares y Conexos de la 
República Mexicana) a cuenta del cliente. El trámite es directamente con el sindicato.

PROVEEDORES

Los proveedores externos deben adherirse al reglamento interno y los estándares del hotel.

INFORMACIÓN GENERAL
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Presidente InterContinental® México Polanco
Campos Elíseos 218, Polanco, 11560, CDMX, México
InterContinental.com


