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ELOETELEK

Krémes kecskesajt

S6s linzer, sirgabarackkrém, sargabarack,
kerti zoldek 2, 4,7, 10 4%

Szarvasgombas libamdj terrine
Meggyzselé, fiige kenyér, kerti zoldek 2,7, 10
Lazac pisztrang

Fiiszeres mang6szosz, sult bordds kel,
szczammag 5, 10

Angolos marhahatszin

Pacolt marha, savanya uborka ¢s retek relish,
[tiszeres paprikakrém, jhagyma 9, 14

Nyari kerti zoldsalata

Kerti zoldck, voros quinoa, szines kalilorniai paprika,
piritott brokkoli, eper dresszing 10 g

LEVESEK

Minesztrone leves

Kerti zoldséges, bazsalikommal izesitett paradicsomleves 1 2%

Ujhazy tytkhusleves

Hussal toltott ravioli, julienne zoldségek 1,2, 4

FOETELEK

Rantott csirkecomb filé

Burgonyapuiré, bébi rémai saldta,

citrom jam 2, 4,7

Borjusziiz

Szarvasgombids hercegnd burgonya, bébi zoldborso,
bébi répa, tirkony jus 1,4

Erlelt ,hortobagyi” angus marhabélszin

Ftiszeres burgonya, francia zoldbab,
krémes Cheddar sz6sz 1,7

Fogas filé

Cukkinis tagliatelle, tejszines kapros rakmartds,
piritott rk 2,3,5,7

Grillezett szardinia filé

7.0ldborsoszész, meleg édeskoményes paradicsomsaldta 5, 7

Sult pagoda karfiol
Piritott szfnes zoldségek, [tiszeres édesburgonyakrém,
mdézes narancsszosz, kesudio 10,13 g
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APPETIZERS

Creamy goat cheese

Salty tart, apricot cream, apricot,

garden greens 2,4,7,10 »

Truffle foie gras terrine

Sour cherry jelly, fig bread, garden greens 2,10

Salmon trout

Spicy mango sauce, roasted bok choy,

scsame sceds 5,10

Roasted beef striploin

Curced beel, cornichon and radish relish,

spicy paprika cream, spring onion 9, 14

Summer vegetable salad

Garden greens, red quinoa, colourful bell peppers,
roasted broccoli, strawberry dressing 10 @4

SOUPS

Minestrone soup

Garden vegetables, basil flavoured tomato soup 1 4%

Ujhézy chicken soup

Stuffed meat ravioli, julienne vegetables 1,2, 4

MAIN COURSES
Breaded chicken leg fillet

Mashed potato, baby Romanian lettuce,

lemon jam 2, 4,7

Veal loin

Trutfle duchesse potato, snow peas, baby carrots,
tarragon jus 1,4

Aged beef “Hortobdgy” angus
Homemade potato wedges, French green beans,
creamy Cheddar sauce 1,7

Pike perch fillet

Zucchini tagliatelle, creamy dill shrimp sauce,
roasted shrimps 2.3,5,7

Grilled sardine fish fillet

Green pea sauce, warm fennel tomato salad 5,7

Baked romanesco

Fricd colourful vegetables, spicy sweet potato cream,

honcy orange saucc, cashew nuts 10,13 7

TESZTAK ES RIZOTTO

Tintahaltészta

Tejszines articsokaszosz, stlt ropogos tintahal,
chilis petrezselyem dresszing 2,4,7,8

Z.0ldborsos rizotté

Silt ricotta, zoldbors6szosz 1,7 4%

Pappardelle, erdei gomba, bélszincsikok
Tejszines erdei gombidk, pirftott bélszincstkok,
[eny6mag 1,2, 4,7,10, 14

Strigoli tészta

Fehér paradicsomszosz, cukkini, koktélparadicsom,

padlizsdn, piros pestos ricotta 2, 4,7, 10 ~

DESSZERTEK

Bazsalikomos citrom créme brulée

Ko6kusz ganache, anandsz 2, 4,7, 10

Epres rebarbaras pite, vaniliafagylalt

Eper, rebarbara pite, borsodo,

eper kavidr 2,4,7,10

Matcha teas ganache és grapefruit-os desszert

Grapelruit texturdk és fehér brownie 2, 4,7

Francia csokolddé tart, malnafagylalt
Malna sorbet 10 g
Paleo - glutén, cukor, lakt6z mentes 10

Magyar sajtvalogatas

Ftiszeres mézes sargabarack jam, mini bri6s 2,4,7,10 X

ETEL ALLERGIA, VAGY ETEL ERZEKENYSEG
FOOD ALLERGIES AND FOOD INTOLARANCE

1 Zeller t Tojas
Celery Eggs

2 Glutén 5 Hal
Gluten Fish

3 Rakfélék 6 Csillagfiirt
Crustacean Lupin
Vegédn 7 ] Vegetarianus X
Vegan Vegetarian

L. kategéridba sorolt tizlet

Az arak forintban értendok ¢s tartalmazzak az AFA-t.

A feltintetett drakra 13% szervizdijat szamolunk fel.

Konyhaf6nok: Baké Zsolt
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Tej

Milk
Puhatesttiek
Mollush
Mustar
Mustard

PASTAS AND RISOTTO

Calamarata pasta

Creamy artichoke sauce, [ried crunchy calamari,

chili parsley dressing 2, 4,7, 8

Green pea risotto

Baked ricotla, green pea sauce 1,7 4%

Pappardelle and wild mushroom, beef stripes

Wild mushroom, creamy jus,
roasted beel striploin stripes, pine nuts 1, 2,4, 7,10, 14

Strigoli pasta
White tomato sauce, zucchini, cherry tomato,

eggplant, red pesto ricotta 2, 4,7, 10 A~

DESSERTS

Basil lemon créme brulée

Coconut ganache, pineapple 2,4,7,10

Strawberry rhubarb pie, vanilla ice cream
Strawberry, rhubarb pie, wine custard,

strawberry caviar 2,4,7,10

Matcha tea ganache and grapefruit dessert

Grapelruit textures and white brownie 2,4,7

French chocolate tart, raspberry ice cream
Raspberry sorbet 10 @4

Paleo - gluten, sugar, lactose free 10

Hungarian cheese selection

Spicy honey apricot jam, mini brioche 2,4,7,10 4%

10 Magvak 13 Sz6ja
Nuts Soya

11 Mogyor6 14 Kén-dioxid
Peanuts Sulphur dioxide

12 Szezammag M Sertéshuis
Sesame seeds Pork

First category restaurant

Prices arc in Hungarian Forint and include VAT.
13% scrvice charge will be added to your bill.

Exccutive Chefl: Zsolt Bako



