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ELOETELEK

Kecskesajt éclair

Lagy kecskesajt, marindlt sz616, kerti zoldck,
piszticia 2, 4,7,10 X

Libamdj panna cotta

Bébi alma birsalmaval toltve, kavéropogds 2,7,10

Grillezett polip

Fiiszeres édesburgonya ragu, grapefruit redukcio,
lime-os zellersalata 1, 8

Fustolt marhanyelv

Sz6jds, mézes alma- és sarga céklasaldla,

wasabi krém 13

Szezondlis kerti zoldségsalata

Sutdtokkrém, sargarépa, szines céklak, bébi romai salata,

yuzus - mézes dresszing 9, 10, 13 &

LEVESEK

Sult zellerkrémleves

Libamadj pehely, alma, diémorzsa 1,2, 7,10
Gyongytytkleves

Gyongytyik hisgombdc, udon tészta, koriander,
roppanés zoldségek 1,2, 4

FOETELEK

Erlelt ,hortobdgyi” angus marhabélszin
Szarvasgombis fiiszeres burgonya, zoldbab,
LBikavér” jus 1,6,7,14

Baranycsilok

Polenta tart, mangold, fiigés mostarda sz6sz 1,7,9
Szarvasbélszin

Lila gnocchi, pirftott fodros kel,

krémes rozmaring jus 1,2, 4, 14

Pancettiba gongyolt tékehal filé

Fehér babpuré, parolt sargarépa,

dehidratalt savanyt kdposzta 5, 6, 7 #%

Tonhal "Mi-cuit”

Szines lencsék, dzsiai stlt zoldségek,

ponzu martas 5, 12

Sult, toltott padlizsan

Grillezett padlizsan, guitarra tészta, bébi mozzarclla,
f0stolt paradicsomsz6sz, parmezdn 1,2,4,7 5%

4 600

6 400

8 400

4900

3 600

3 800

3 800

12 900

9 900

8 200

5 400

APPETIZERS

Goat cheese éclair

Soft goat cheese, marinated grapes,

garden greens, pistachio 2,4,7,10 X

Foie gras panna cotta

Baby apple stufled quiche, collee crisp 2,7, 10
Grilled octopus

Spicy sweet potato ragout, grapelruit reduction,
lime flavoured cclery salad 1,8

Smoked beef tongue

Soy — honey apple and yellow beetroot salad,
wasabi cream 13

Seasonal vegetable salad

Pumpkin cream, carrot, colourtul beetroots,
baby Romanian lettuce, yuzu-honey dressing 9, 10,13 ®F

SOUPS

Baked celery cream soup

Foie gras flakes, apple, walnut crumble 1,2, 10

Guinea fowl soup
Guinea fowl meat balls, udon pasta, coriander,
crunchy vegetables 1,2, 4

MAIN COURSES
Aged beef “Hortobagy” angus

Truffle homemade potato wedges, green beans,
“Bikavér” red wine jus1,6,7, 14
Lamb shank

Polenta tart, Swiss chard, fig mostarda sauce 1,7,9

Deer loin

Purple potato gnocchi, sautéed curly kale,
creamy rosemary jus 1,2, 4,14

Pancetta wrapped cod fish fillet
White bean puree, stcamed carrots,
dehydrated sour cabbage 5,6,7 #%

Tuna “Mi-Cuit”

Colourful lentils, Asian stir fried vegetables,
ponzu sauce 5, 12

Baked, stuffed eggplant

Grilled eggplant, guitarra pasta, baby mozzarella,

smoked tomato sauce, parmesan 1,2, 4,7 5%

TESZTAK ES RIZOTTO

Tintahaltészta

Tejszines articsokaszosz, stlt ropogos tintahal,
chilis petrezselymes dresszing 2,4, 7,8

Erdei gombas rizotté

Szarvasgombds manchego sajt 7 /%
Kolbaszmorzsas tagliatelle

Sult omlos kolbdsz, zsdlya, krémes stt61okszosz,
ricoua 2, 4,6,7 =

Fekete tortellini

Lazaccal és ricottdval oltou tortellini,
safranyos vajsz0sz 2, 4,5, 7,8

DESSZERTEK

Citromos, makos tart

Habcsok, brandys mandarin 2, 4,7, 10

Pekan diés—karamellds desszert, posirozott korte

Karamell mousse, pekan di6s ganache,
fehérborban pdrolt korte 2,7,10

Konyakmeggyes truffelkrém desszert
Konyakmeggyes truffelkrém,
tonkababos fehér csokolddészosz 2,7, 10

Salt mangé torta, bananfagylalt
Paleo vegdn mangos pite, malnazselé,

hazi készitésti fagylalt 10 ®F

Paleo — vegdn: glutén, cukor, laki6z mentes

Magyar sajtvalogatas

Borsos szilvds lekvdr, brids 2,4, 7,10 X

ETEL ALLERGIA, VAGY ETEL ERZEKENYSEG
FOOD ALLERGIES AND FOOD INTOLARANCE

1 Zeller I Tojas

Celery Eggs

2 Glutén 5 Hal
Gluten Fish

3 Rakfélék 6 Csillagfiirt
Crustacean Lupin
Vegan (Y Vegetdrianus ,,{
Vegan Vegetarian

L. kategéridba sorolt tizlet

Az arak forintban értendok ¢s tartalmazzak az AFA-t.
A feltintetete drakra 13% szervizdijat szamolunk fel.

Konyhat6nok: Baké Zsolt

6 900

5 600

5 700

5 600

3200

2900

3200

2900

5 600

Tej

Milk
Puhatesttiek
Mollush
Mustar
Mustard

PASTAS AND RISOTTO

Calamarata pasta

Creamy artichoke sauce, [ried crunchy calamari,
chili parsley dressing 2, 4,7, 8

Forest mushroom risotto

Truffle manchego cheese 7 5%

Tagliatelle, sausage crumble

Crumbly baked sausage, sage, creamy pumpkin sauce,
ricota1,2,4,6,7

Squid ink tortellini

Tortellini stuffed with salmon and ricotta,
saffron “beurre blanc” 2,4,5,7,8

DESSERTS

Lemon - poppy seed tart

Meringue, brandy flavoured mandarin 2, 4,7, 10

Pecan walnut-caramel dessert, poached pear
Caramel mousse, pecan walnut ganache,
white vine poached pear 2,7,10

Cherry brandy truffel cream dessert

Cherry brandy truffel cream, tonka bean flavoured

white chocolate sauce 2,7, 10

Baked mango cake, banana ice cream

Paleo vegan mango cake, raspberry jelly,
homemade ice cream 10 7

Paleo - vegan: gluten, sugar, lactose Iree

Hungarian cheese selection

Pepper plum marmalade, brioche 2, 4,7,10 X

10 Magvak 13 Sz6ja
Nuts Soya

11 Mogyor6 14 Kén-dioxid
Peanuts Sulphur dioxide

12 Szezimmag M Sertéshus
Sesame seeds Pork

First category restaurant

Prices arc in Hungarian Forint and include VAT.
13% scrvice charge will be added to your bill.

Exccutive Chefl: Zsolt Bako



