
RO OM S E RV IC E

Zum Bestellen drücken Sie bitte 
den Instant-Service-Knopf 

auf Ihrem Telefon.



F RÜ H S T ÜC K
6 : 3 0  –  12 : 0 0  H

Amerikanisches Frühstück | 43 
 x Zwei Eier nach Wahl: Rührei, Spiegelei, 
pochierte Eier, gekochte Eier oder Omelett 
(wahlweise mit Schinken, Tomaten, Käse, 
Pilzen, Zwiebeln, Nürnberger Würstchen, 
Speck)

 x Kartoffelecken
 x Brötchen, Brot und Knäckebrot
 x Croissants und Plundergebäck
 x Butter oder Margarine
 x Honig, Konfitüre und Nuss-Nougatcreme
 x Auswahl an Käse und Wurstaufschnitt
 x Obstsalat
 x Ein Glas Saft nach Wahl
 x Ein Heißgetränk Ihrer Wahl

1,2,3,4,5,6,7,11,12,13,14,B,D,E,H,L,M

Kontinentales Frühstück | 38 
 x Auswahl an Käse und Wurstaufschnitt
 x Butter und Marmelade
 x Ofenfrische Croissants, Plundergebäck und 
Brötchen

 x Ein Glas Saft nach Wahl
 x Ein Heißgetränk Ihrer Wahl

1,2,5,6

Croissant-Frühstück | 25
 x Drei ofenfrische Croissants und 
Plundergebäck

 x Butter, Honig und Marmelade
 x Ein Heißgetränk Ihrer Wahl

1,2,5,6

Wir servieren Ihr im Zimmerpreis inkludiertes 
Frühstück nur in unserem Frühstücksrestaurant.

TAG E S K A R T E
M O  –  D O  17: 0 0  –  2 2 : 0 0  H 
F R  –  S O  13 : 0 0  –  2 2 : 0 0  H

VO R S P E I S E

Brandenburger Büffelmozzarella | 25       
bunte Tomaten, Wildkräuter, Oliven-Krokant, 
Basilikum, geröstete Macadamianuss
2,5,7

S U P P E

Kartoffel-Morchelsuppe | 18
geräuchertes Kaffeeöl, Kartoffel-Gröstel
2,7

H AU P T G Ä N G E

Caesar Salad | 25 
Römersalat, Kirschomaten, Croûtons, 
Parmesan
1,2,3,4,5,7,12,14

Wählen Sie Ihr Dressing

Caesar-Dressing 
2,3,4,7,8,12

Balsamico-Dressing 
4,7,12

Wählen Sie on top

gebratene Kikok-Maishähnchenbrust | 33,5
2

Black-Tiger-Garnelen | 40
9

Clubsandwich Country Style | 31 
geröstetes Berliner Sauerteigbrot, Kikok-
Maishähnchen, Krautsalat, Parmesancreme, 
Speck, Spiegelei
1,2,3,5,7,12,14

Marlene-Burger | 31
100-Prozent-Rindfleisch (200 g), 
getoastetes Briochebrötchen, Monterey-Jack-Käse, 
Tomate, gebackene Zwiebelringe, Spreewaldgurke, 
Römersalat, BBQ-Cocktailsauce
1,2,3,4,5,7,12,14

Veganer Marlene-Burger | 31 
Redefine-New-Meat™-Patty, getoastetes 
Briochebrötchen, Tomate, gebackene Zwiebelringe, 
Spreewaldgurke, Römersalat, BBQ-Cocktailsauce
1,4,5,7,12,14

Wählen Sie dazu

Dip Fries | 10 

Süßkartoffel-Pommes-frites | 10 

Berliner Currywurst | 19           
feurige Tomaten-Currysauce
1,2,3,4,5,7,12,14

Wählen Sie dazu

Dip Fries | 10 

Süßkartoffel-Pommes-frites | 10 

TAG E S K A R T E
M O  –  D O  17: 0 0  –  2 2 : 0 0  H 
F R  –  S O  13 : 0 0  –  2 2 : 0 0  H

H AU P T G Ä N G E

Trüffel-Pommes-frites | 25     
Grana Padano, Trüffelmayonnaise
2,3,4,5,7,12,14

Maishähnchenbrust | 37
Kartoffel-Schnittlauchpüree, wilder Brokkoli, 
Limettenrahmsauce, Shiitake und Hainampfer
2,4,11,14

Label-Rouge-Lachs | 40
Kartoffel-Schnittlauchpüree, wilder Brokkoli, 
Limettenrahmsauce, Shiitake und Hainampfer
2,7,8,11,14

Wiener Schnitzel vom Kalb | 42,5
Kartoffel-Schnittlauchsalat, Gurkensalat, 
Zitrone, Preiselbeerkompott
1,2,3,5,7,12,14

Auf Wunsch bereiten wir dieses Gericht auch glutenfrei zu.

Maccheroncini | 34,5 
Cremige Tomatensauce, Zucchinigemüse 
und geriebener Parmesan
1,2,3,5,7,14

D E S S E R T S

Sous-vide-gegarte Ofen-Ananas | 16 
Pflaumensorbet, Himbeer-Karamell-Gel, 
Cassiscrumble
1,5

Crème brûlée | 15,5 
eingeweckter Pfirsich, Mandeleiscreme, 
Johannisbeere
1,2,3,5,6

 

N AC H T K A R T E
M O  –  D O  2 2 : 0 0  –  17: 0 0  H 
F R  –  S O  2 2 : 0 0  –  13 : 0 0  H

Butter Chicken | 24,5
Kokos-Currysauce, Reis, Cashewkerne, 
Gartenkresse
2,3,4,5,6,7

Pasta Bolognese | 24,5
Linguine, Tomaten-Kräutersauce 
mit Rindfleisch, geriebenener Parmesan
1,2,3,4,5,7

Pasta al Pomodoro | 24,5 
Spaghetti, fruchtige Tomaten-Basilikumsauce, 
geriebenener Parmesan
1,2,3,4,5,7

Zürcher Geschnetzeltes | 26,5
zartes Kalbsfleisch in Rahmsauce, Tagliatelle, 
Champignons, geriebener Parmesan
1,2,3,4,5,7

Berliner Currywurst | 18           
scharfe Currysauce, Schrippe und Pieker
1,2,7,12

Bitte beachten Sie, dass pro Bestellung 
ein Serviceaufschlag von € 10,– erhoben wird.

Alle Preise in Euro inkl. Service und MwSt.

vegetarisch

enthält Schweinefleisch

vegan

lokaler Ursprung

1 Gluten

2 Laktose

3 Hühnerei

4 Soja

5 Schalenfrüchte

6 Erdnüsse

7 Sellerie

8 Fisch

9 Krebstiere

10 Weichtiere

11 Sesam

12 Senf

13 Lupine

14 Schwefeldioxid



W E I S S W E I N E  D E U T S C H L A N D

Riesling, trocken | 15 (0,2 l) · 51 (0,75 l)
Weingut Winter, Rheinhessen
Riesling der Extraklasse – frisch mit den Aromen von reifen 
Pfirsichen und Äpfeln in feiner Fruchtsüße. Feinwürzig mit 
mineralischen Noten und einem Hauch von Kräutern im 
Finale – exemplarisch.

Weißer Burgunder, trocken | 50 (0,75 l)
Weingut von Winning, Pfalz
Ein Pfälzer mit französischem Touch – elegant und finessen-
reich mit den Aromen von Apfel und Ananas. Delikat mit 
schöner Mineralität im cremigen Finale – Weißburgunder 
mit Charme.

Juwel Grauburgunder, trocken | 16 (0,2 l) · 56 (0,75 l)
Weingut Eller, Rheinhessen
Ein echtes Schmuckstück – saftig und elegant mit den 
Aromen von Mango, Ananas und Aprikose im klaren 
Geschmack. Feine Kräuternoten mit anregender Mineralik.

Sauvignon Blanc, trocken | 68 (0,75 l)
Weingut von Winning, Pfalz
Im Bouquet erkennt man Aromen reifer Zitrusfrüchte, wilder 
Kräuter, Stachelbeere und nassen Stein. Am Gaumen ist der 
von Winning Sauvignon Blanc kraftvoll mineralisch und 
nachhaltig.

W E I S S W E I N  I N T E R N AT I O N A L

Tribu Montahut Chardonnay, trocken | 49 (0,75 l)
Calmel & Joseph, Languedoc-Roussillon, Frankreich
Elegante Aromen von exotischen Früchten und 
Akazienblüten ergänzen sich harmonisch mit Honig 
und Bittermandeln zu einer mediterranen Würze.

R O S É W E I N  D E U T S C H L A N D

Sophie Helene Rosé Cuvée, trocken | 43 (0,75 l)
Cuvée aus Dornfelder und Cabernet 
Sauvignon
Weingut Hammel & Cie, Pfalz
Rosé modern interpretiert. Freche Früchte, wie Himbeere und 
Johannisbeere, machen Lust auf mehr.

R O T W E I N E  D E U T S C H L A N D

Blutsbruder rot, trocken | 58 (0,75 l)
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Cabernet Cubin und 
Dornfelder
Weingut Karl May, Rheinhessen
Für immer vereint – eine besondere Nase nach Johannisbeere, 
Pflaumenmus und Vanille, ein echter Gaumenschmeichler.

Merlot, trocken | 13 (0,2 l) · 44 (0,75 l)
Weingut Lergenmüller, Pfalz
Charmante Nase nach Kirschen, Früchtekuchen und etwas 
Backpflaumen, mit einer Spur Zimt. 
Kraftvoll, rund, mit Tiefe und sehr viel reifer Fruchtaro-
matik präsentiert sich das Bukett.

R O T W E I N E  I N T E R N AT I O N A L

Premier Selection Shiraz-Cabernet, trocken | 
13 (0,2 l) · 44 (0,75 l)
Lindeman‘s, Australien
Deutliche Fruchtaromen von schwarzen Kirschen und Cassis 
vereinen sich mit Nuancen von Lakritz in einer weichen 
und harmonischen Tanninstruktur. Ein komplexer Rotwein 
mit fruchtiger Eleganz.

Cuvée Gran Maestro, trocken | 45 (0,75 l)
Weingut Cielo e Terra, Apulien, Italien
Kraftvoll, aber sanft. Vollfruchtige Beeren- und Kirschen-
aromen ergeben eine herrliche Fruchtsüße. Samtig mit deli-
katen Kräuternoten in einem finessenreichen Finale.

Perrin Côtes du Ventoux | 48 (0,75 l)
Cuvée aus Carignan, Cinsault, Grenache und Syrah
Perrin et Fils S.A., Rhône, Frankreich
Perrin mit viel Esprit – vollfruchtig und vielschichtig mit 
den reichen Aromen von roten Früchten – elegant auf der 
Zunge. Ein Hauch von Veilchen mit Anklängen von Pfeffer 
und Lakritz in seidigem Tannin – Eleganz und Finesse.

Château Bellevue Claribes Prestige | 56 (0,75 l)
Bordeaux Supérieur AOP, 100 % Merlot
Château Bellevue Claribes, Bordeaux, Frankreich
Kräftige Cassisnoten, Tabak, Leder und Maggikraut 
strömen aus dem Glas. Saftiger Tropfen mit gut integrierten 
Tanninen. Der dunkle, rubinrote Bordeaux ist ein ange-
nehm zu trinkender Vertreter seiner Herkunft.

MO  –  D O  17: 0 0  –  2 2 : 0 0  H

F R  –  S O  13 : 0 0  –  2 2 : 0 0  H

Knackiges Gemüse und Salat | 7,2
Gemischter Salat mit Kirschtomaten, Gurken, 
geraspelten Karotten und Joghurtdressing
2,3,5,6,7,12

Tomaten | 9,5
Eine Schüssel voll heißer, herzhafter Tomatensuppe
2,4,5,7

Penne mit Tomatensauce | 11
Penne, Kräuter-Tomatensauce und Parmesankäse
1,2,7

Fischstäbchen | 13,4
Knusprig gebackene Seelachfilets, 
Pommes frites, Ketchup, Mayonnaise 
und Gurkensalat 
1,2,3,5,7,8,12

Nürnberger | 11
Fünf kleine Nürnberger Würstchen, Kartoffelpüree 
und saisonales Buttergemüse
1,2,3,7

Mini-Schnitzel | 13,5
Zwei kleine Schnitzel vom Kalb, 
cremiges Kartoffelpüree und junger Brokkoli
1,2,3,5,7,12

Heiß und kalt | 9
Pfannkuchen, Beeren, Vanilleeis, Smarties 
und Schlagsahne
1,2,3,5,6

Fruchtig und nussig | 9
Schale mit saisonalen und exotischen Früchten, 
bestreut mit gerösteten Nüssen und Honigjoghurt
2,5,6



C H A M PAG N E R

Nicolas Feuillatte brut N | 139 (0,75 l)
Veuve Clicquot brut N | 180 (0,75 l)
Veuve Clicquot rosé N | 35 (0,1 l) · 250 (0,75 l)
Ruinart Blanc de Blancs N | 280 (0,75 l)
Ruinart Rosé N | 280 (0,75 l)

S E K T

Geldermann Carte Blanche N | 11 (0,1 l) · 65 (0,75 l)
Geldermann Rosé N | 12 (0,1 l) · 71 (0,75 l)

F L A S C H E N B I E R E

Berliner Pilsner | 5,9 (0,33 l)
Heineken Pils | 5,9 (0,33 l)
Allgäuer Büble EdelWEISSbier A | 8 (0,5 l)
Allgäuer Büble EdelWEISSbier alkoholfrei A | 8 (0,5 l)
Radeberger alkoholfrei | 6 (0,33 l)

Bitte beachten Sie, dass pro Bestellung 
ein Serviceaufschlag von € 10,– erhoben wird.

Alle Preise in Euro inkl. Service und MwSt.

A mit Farbstoff(en)

B mit Konservierungsstoff(en)

C mit Antioxidationsmittel

D mit Geschmacksverstärker

E mit Schwefeldioxid

F mit Schwärzungsmitteln

G mit Phosphat

H mit Milcheiweiß

I koffeinhaltig

J chininhaltig 

K mit Süßungsmittel

L enthält eine Phenylanalinquelle

M gewachst

N taurinhaltig

K A F F E E  S P E Z I A L I TÄT E N

Kännchen Kaffee I | 8
Kännchen entkoffeinierter Kaffee I | 8
Tasse Espresso I | 5
Tasse Milchkaffee I | 6
Tasse Cappuccino I | 6
Kännchen Schokolade mit Sahne B | 8
Tasse Espresso macchiato I | 5,5
Glas Latte macchiato I | 6

M I N E R A LWÄ S S E R

Gerolsteiner Naturell, Medium, Sprudel | 5 (0,25 l)
Gerolsteiner Naturell, Medium, Sprudel | 10,5 (0,75 l)

S O F T D R I N K S

Schweppes Ginger Ale, Tonic Water  J, 
Bitter Lemon J | 5,2 (0,2 l)
Coca-Cola A·I, Coke Zero A·I·K | 5,2 (0,2 l)

S Ä F T E

Apfelsaft, Orangensaft, Grapefruitsaft, 
Rhabarbersaft, Mangosaft, Tomatensaft, Cranberry-
nektar | 5,2 (0,2 l)

T E E S

Green Dragon Lung Ching (Bio-Tee) | Sorgfältig 
gearbeiteter Plantagentee aus dem indischen 
Hochland mit zart-herbem Darjeeling-Aroma.

Morgentau | Die faszinierende Teekomposition 
mit Sencha, Blüten und fein-fruchtigem Mango-
Zitrusgeschmack.

Jasmine Gold | Zarte Jasminblüten verteilen ihr 
weiches Aroma über einen chinesischen Grüntee der 
Sommerernte.

Pure Camomile | Es werden ganze Kamillenblüten für 
den typisch herb-blumigen Geschmack verwendet.

Fresh Mint | Israelische Minze mit erfrischender 
Würze.

Spring Darjeeling (Bio-Tee) | Erste Pflückung von den 
Südhängen des Himalaya. Spitzentee mit lieblichem, 
zartblumigem Aroma.

English Breakfast | Ein vollmundiger, mittelkräftiger 
Tee mit prickelndem Bukett 
aus dem Uva-Distrikt im Osten der Insel.

Assam Bari | Extravaganter Broken mit vielen 
goldenen Blüten und höchsten Aromawerten: kräftig, 
würzig, malzig.

Earl Grey | Ein vollaromatischer Herbst-Darjeeling, 
komponiert mit dem spritzig-frischen Zitrusaroma 
der Bergamotte.

Get the Power | Aromatischer Früchtetee 
mit Johannisbeergeschmack. Eine erlesene 
Früchtekomposition mit purem Johannisbeersaft und 
Kolanuss bringt spürbar neue Energie für den Tag.

Kännchen | 10,5

F Ü R  DI E  E M P F E H LU N G
von Longdrinks und Spirituosen 

fragen Sie unsere Room-Service-Mitarbeiter 
oder besuchen Sie uns in unserer Marlene.



Stand: Januar 2024



RO OM  S E RV IC E

Orders can be placed easily 
by pushing the Instant Service button 

on your telephone.



B R E A K FA S T
6 : 3 0  –  12 : 0 0  H

American breakfast | 43 
 x Two eggs of your choice: scrambled, fried, 
poached, boiled or omelette (with a choice 
of ham, tomatoes, cheese, mushrooms, 
onions, Nuremberg sausages, bacon)

 x Potato wedges
 x Selection of rolls, bread and crisp bread
 x Croissants and Danish pastries
 x Butter or margarine
 x Honey, jam and hazelnut chocolate cream
 x Selection of cheese and cold cuts
 x Fruit salad
 x One glass of juice of your choice
 x One hot beverage of your choice

1,2,3,4,5,6,7,11,12,13,14,B,D,E,H,L,M

Continental breakfast | 38 
 x Selection of cheese and cold cuts
 x Butter and jam
 x Oven-fresh croissants, Danish pastry and 
rolls

 x One glass of juice of your choice
 x One hot beverage of your choice

1,2,5,6

Croissant breakfast | 25
 x Three oven-fresh croissants 
and Danish pastry

 x Butter, honey and jam
 x One beverage of your choice

1,2,5,6

The included breakfast is served 
in our breakfast restaurant only

DA Y  M E N U
M O N  –  T U E  17: 0 0  –  2 2 : 0 0  H 
F R I  –  S U N  13 : 0 0  –  2 2 : 0 0  H

S TA R T E R

Brandenburg buffalo mozzarella | 25       
mixed tomatoes, wild herbs, olive brittle, 
basil, roasted macadamia nut
2,5,7

S O U P

Potato morel soup | 18
smoked coffee oil, potato crumble
2,7

C L A S S I C S

Caesar salad | 25 
romaine lettuce, cherry tomatoes, croûtons, 
Parmesan
1,2,3,4,5,7,12,14

Choose your dressing

Caesar dressing 
2,3,4,7,8,12

balsamic dressing 
4,7,12

Choose on top

fried Kikok corn-fed chicken breast | 33,5
2

black tiger prawns | 40
9

Club sandwich country style | 31 
roasted Berlin sourdough bread, 
Kikok corn-fed chicken, coleslaw, 
Parmesan cream, bacon, fried egg
1,2,3,5,7,12,14

Marlene burger | 31
100 % beef (200 g), toasted brioche roll, 
Monterey Jack cheese, tomato, roasted onion rings, 
Spreewald gherkin, romaine lettuce, 
barbecue cocktail sauce
1,2,3,4,5,7,12,14

Vegan Marlene burger | 31 
Redefine New Meat™ patty, 
toasted brioche roll, tomato, roasted onion rings, 
Spreewald gherkin, romaine lettuce, barbecue 
cocktail sauce
1,4,5,7,12,14

to accompany

dip fries | 10 

sweet potato French fries | 10 

DA Y  M E N U
M O N  –  T U E  17: 0 0  –  2 2 : 0 0  H 
F R I  –  S U N  13 : 0 0  –  2 2 : 0 0  H

M A I N  C OU R S E S

Berlin curry sausage | 19           
spicy tomato curry sauce
1,2,3,4,5,7,12,14

to accompany

dip fries | 10 

sweet potato French fries | 10 

Truffled French fries | 25     
Grana Padano, truffle mayonnaise
2,3,4,5,7,12,14

Corn-fed chicken breast | 37
potato chive purée, wild broccoli, 
lime cream sauce, shiitake and redvin dock
2,4,11,14

Label Rouge salmon | 40
potato chive purée, wild broccoli, 
lime cream sauce, shiitake and redvin dock
2,7,8,11,14

Viennese veal schnitzel | 42,5
potato chive salad, cucumber salad, 
lemon, cowberry compote
1,2,3,5,7,12,14

We are also happy to prepare this dish gluten-free.

Maccheroncini | 34,5 
creamy tomato sauce, zucchini 
and grated Parmesan
1,2,3,5,7,14

D E S S E R T S

Sous-vide baked pineapple | 16 
Plum sorbet, raspberry caramel gel, 
cassis crumble
1,5

Crème brûlée | 15,5 
preserved peach, almond ice cream, currant
1,2,3,5,6

 

N I G H T  M E N U
M O N  –  T U E  2 2 : 0 0  –  17: 0 0  H 
F R I  –  S U N  2 2 : 0 0  –  13 : 0 0  H

Butter chicken | 24,5
cocosnut curry sauce, rice, cashew nuts, 
garden cress
2,3,4,5,6,7

Pasta bolognese | 24,5
linguine, tomato herbs sauce with beef, 
grated Parmesan
1,2,3,4,5,7

Pasta al pomodoro | 24,5 
Spaghetti, fruity tomato basil sauce, 
grated Parmesan
1,2,3,4,5,7

Zurich ragout | 26,5
tender veal in cream sauce, tagliatelle, 
mushrooms, grated Parmesan
1,2,3,4,5,7

Berlin curry sausage | 18           
spicy curry sauce and roll
1,2,7,12

Please note that a € 10,– room service fee 
per order will be added to your bill.

All prices in Euro incl. service and VAT.

vegetarian

contains pork

vegan

local origin

1 Gluten

2 Lactose

3 Chicken egg

4 Soy

5 Nuts

6 Peanuts

7 Celery

8 Fish

9 Crustaceans

10 Molluscs

11 Sesame

12 Mustard

13 Lupins

14 Sulphur dioxide



W H I T E  W I N E S  G E R M A N Y

Riesling, dry | 15 (0,2 l) · 51 (0,75 l) 
Vineyard estate Winter, Rhinehessen
Riesling at its best – fresh, with flavours of ripe pears and 
apples paired with mineralic notes and a touch of herbs 
towards the finale – exemplary!

Pinot blanc, dry | 50 (0,75 l)
Vineyard estate von Winning, Palatinate
A Palatinate with a French touch - elegant and full of 
finesse with aromas of apple and pineapple. Delicate with a 
beautiful minerality in the creamy finish - Pinot Blanc with 
charm.

Juwel Pinot gris, dry | 16 (0,2 l) · 56 (0,75 l)
Vineyard estate Eller, Rhinehessen
A real gem – elegant, with notes of mango, pineapple and 
apricot accompanied by subtle herbal notes and invigorating 
minerality.

Sauvignon Blanc, dry | 68 (0,75 l)
Vineyard estate von Winning, Palatinate
The bouquet emits scents of ripe citric fruits, wild herbs, 
gooseberry and wet stone. A long lasting, powerful taste on 
the palate.

W H I T E  W I N E  I N T E R N AT I O N A L

Tribu Montahut Chardonnay, dry | 49 (0,75 l)
Calmel & Joseph, Languedoc-Roussillon, France
Elegant aromas of exotic fruit and acacia flowers 
complement harmoniously with honey and bitter almonds 
to a Mediterranean flavour. 

R O S É  W I N E  G E R M A N Y

Sophie Helene Rosé Cuvée, dry | 43 (0,75 l)
Cuvée of Dornfelder und Cabernet Sauvignon
Vineyard estate Hammel & Cie, Palatinate
A modern interpretation of Rosé. Beautifully fruity with 
aromas of raspberry and currant being very present.

R E D  W I N E S  G E R M A N Y

Blutsbruder red, dry | 58 (0,75 l)
Cuvée of Cabernet Sauvignon, Cabernet Cubin and 
Dornfelder
Vineyard estate Karl May, Rhinehessen
Forever together – notes of red currant, plum marmelade and 
vanilla please your taste buds.

Merlot, dry | 13 (0,2 l) · 44 (0,75 l)
Vineyard estate Lergenmüller, Palatinate
Charming nose of cherries, fruit cake, prunes and a hint of 
cinnamon. A powerful and rounded wine with depth.

R E D  W I N E S  I N T E R N AT I O N A L

Premier Selection Shiraz-Cabernet, dry | 
13 (0,2 l) · 44 (0,75 l)
Lindeman’s, Australia
Significant fruit flavours of black cherry and cassis 
combined with nuances of licorice in a harmonious structure 
of tannins. A complex red wine with a fruity elegance.

Cuvée Gran Maestro, dry | 45 (0,75 l)
Vineyard estate Cielo e Terra, Apulia, Italy
Powerful but at the same time gentle. Fruity aromas of 
berries and cherries show up in a splendid fruit sweetness. 
Velvety with delicate herbal notes combined in a final full of 
finesse.

Perrin Côtes du Ventoux | 48 (0,75 l)
Cuvée of Carignan, Cinsault, Grenache and Syrah
Perrin et Fils S.A., Rhône, France
Multilayered wine with rich aromas of red fruits. A hint 
of violet with echoes of pepper and licorice – intricate and 
elegant.

Château Bellevue Claribes Prestige | 56 (0,75 l)
Bordeaux Supérieur AOP, 100 % Merlot
Château Bellevue Claribes, Bordeaux, France
This ruby red Bordeaux aims to please. Powerful notes of 
cassis, tobacco and leather pair with well integrated tannins.

MO N  –  T U E  17: 0 0  –  2 2 : 0 0  H

F R I  –  S U N  13 : 0 0  –  2 2 : 0 0  H

Crisp vegetables and salad | 7,2
Mixed lettuce with cherry tomatoes, cucumber, 
grated carrots and yoghurt dressing
2,3,5,6,7,12

Tomatoes | 9,5
A bowl full of hot, hearty tomato soup
2,4,5,7

Penne with tomato sauce | 11
Penne, tomato sauce with herbs and Parmesan
1,2,7

Fish fingers | 13,4
Crunchy deep-fried pollack filets, French fries, 
ketchup, mayonnaise and cucumber salad
1,2,3,5,7,8,12

Nuremberg sausages | 11
Five small Nuremberg sausages, mashed potatoes 
and seasonal buttered vegetables
1,2,3,7

Mini schnitzel | 13,5
Two small veal schnitzel, creamy mashed potatoes 
and baby broccoli
1,2,3,5,7,12

Hot and cold | 9
Pancakes, berries, vanilla ice cream, Smarties 
and whipped cream
1,2,3,5,6

Fruity and nutty | 9
Bowl of seasonal and exotic fruits, 
sprinkled with roasted nuts and honey yoghurt
2,5,6



C H A M PAG N E

Nicolas Feuillatte brut N | 139 (0,75 l)
Veuve Clicquot brut N | 180 (0,75 l)
Veuve Clicquot rosé N | 35 (0,1 l) · 250 (0,75 l)
Ruinart Blanc de Blancs N | 280 (0,75 l)
Ruinart Rosé N | 280 (0,75 l)

S PA R K L I N G  W I N E

Geldermann Carte Blanche N | 11 (0,1 l) · 65 (0,75 l)
Geldermann Rosé N | 12 (0,1 l) · 71 (0,75 l)

B O T T L E D  B E E R S

Berliner Pilsner | 5,9 (0,33 l)
Heineken Pils | 5,9 (0,33 l)
Allgäuer Büble EdelWEISSbier/ 
wheat beer A | 8 (0,5 l)
Allgäuer Büble EdelWEISSbier non-alcoholic/ 
wheat beer A | 8 (0,5 l)
Radeberger non-alcoholic | 6 (0,33 l)

Please note that a € 10,– room service fee 
per order will be added to your bill.

All prices in Euro incl. service and VAT.

A with dye(s)

B with preservative(s)

C with antioxidant

D with flavour enhancer

E with sulfurdioxide

F with blacking

G with phosphate

H with milk protein

I caffeinated

J contains quinine

K with sweetener

L contains phenylanaline

M waxed

N with taurine

C O F F E E  S P E C I A L I T I E S

Pot of coffee I | 8
Pot of decaffeinated coffee I | 8
Cup of espresso I | 5
Cup of white coffee I | 6
Cup of cappuccino I | 6
Pot of chocolate with cream B | 8
Cup of espresso macchiato I | 5,5
Cup of latte macchiato I | 6

M I N E R A L  WAT E R

Gerolsteiner still, medium, sparkling | 5 (0,25 l)
Gerolsteiner still, medium, sparkling | 10,5 (0,75 l)

S O F T  D R I N K S

Schweppes Ginger Ale, Tonic Water  J, 
Bitter Lemon J | 5,2 (0,2 l)
Coca-Cola A·I, Coke Zero A·I·K | 5,2 (0,2 l)

J U I C E S

Apple juice · Orange juice · Grapefruit juice 
Rhubarb juice · Mango juice 
Tomato juice · Cranberry juice | 5,2 (0,2 l)

T E A S

Green Dragon Lung Ching (organic tea) | Accurately 
processed tea from the Indian highlands with the 
aroma of a delicate Darjeeling.

Morgentau | The fascinating tea composition with 
Sencha, blossoms and a subtle fruity mango-lemon 
taste.

Jasmine Gold | Chinese green tea with the fragrance 
of jasmine. Pure luxury and indulgence.

Pure Camomile | The whole camomile petals provide 
the typical bloomy and finely tart flavour.

Fresh Mint | The Israeli mint offers the perfect 
refreshing flavour.

Spring Darjeeling (organic tea) | First flush from the 
hillside of the Himalaya. Fantastic tea with a very 
aromatic and smooth aroma.

English Breakfast | A full-bodied medium strong tea 
with its tingly flavour from the 
Uva-district.

Assam Bari | An extravagant Broken with brilliant 
golden tips and malty sweetness.

Earl Grey | Very aromatic Autumn-Darjeeling imbued 
with precious aroma 
of the citrus fruit Bergamot.

Get the Power | Flavored fruit infusion with the taste 
of red currants. An exquisite fruit composition with 
pure red currant juice and cola nuts to give you that 
energy boost to power through the day.

Pot | 10,5

F O R  A  R E C O M M E N DAT IO N
of long drinks and spirits 

please ask our roomservice colleagues 
or come and visit us in our Marlene.
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