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Soup/ Σούπα
Traditional “Magiritsa”

Παραδοσιακή Μαγειρίτσα
15€
*

Cold Appetizers & Salad /
Κρύα ορεκτικά & Σαλάτα

Greek spreads (tzatziki, eggplant salad, fava) pita bread
Ελληνικές αλοιφές (τζατζίκι, μελιτζανοσαλάτα, φάβα) πιτάκια

12€
*

Baby spinach salad with grilled artichokes, strawberries,
cherry tomatoes and fried leek.

Served with citrus dressing
Σαλάτα με σπανάκι baby, αγκινάρες σχάρας, φράουλες,

τοματίνια και τηγανητό πράσο
Σερβίρεται με dressing εσπεριδοειδών

16€
*

Hot Items / Ζεστά πιάτα
“Ampelourgou” lamb with Metsovone smoked cheese,
sundried tomato and herbs. Wrapped with vine leaves.

Served with roasted vegetables and baby potatoes,
rosemary jus

Αρνί αμπελουργού με τυρί Μετσοβόνε, λιαστές τομάτες και
μυρωδικά. Τυλιγμένο με αμπελόφυλλα

Σερβίρεται με ψητά λαχανικά και πατάτες φούρνου, σάλτσα
δενδρολίβανο

36€
*

Pork “exohiko” with peppers, tomato, mustard, Graviera
cheese and fresh oregano.

Served with roasted baby potatoes
Χοιρινό εξοχικό με πιπεριές, ντομάτα, μουστάρδα, γραβιέρα

και φρέσκια ρίγανη
Σερβίρεται με ψητές πατάτες baby

34€
*

Desserts / Επιδόρπια
“Galaktoboureko”

"Γαλακτομπούρεκο"
12€
*

“Orange pie”
"Πορτοκαλόπιτα"

12€

Kindly advise if you have any ingredient intolerance or food allergies.
Παρακαλούμε ενημερώστε μας αν έχετε ευαισθησία σε συστατικά

που προκαλούν αλλεργίες ή δυσανεξίες.


