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HERZLICH WILLKOMMEN IM UNKAI
KONICHIWA IM WOLKENMEER

UNKAI bedeutet Wolkenmeer — und das stimmt, hier in der 7.Etage des eleganten
Grand Hotel Wien, ist man dem Himmel ein Stlckchen néher. Unser Kichenteam
verwohnt Sie auf hdchstem Niveau mit allerbester Qualitat.

Inspirierende japanische Kluche - puristisch, ehrlich, modern,

aber dennoch mit traditionellen Einfllssen.

Die hohen Anspriche unseres Chef-Kochs sind Uberzeugend:

beste Produkte, klare, feine Aromen und viel Leidenschaft fur unerwartete
Geschmackserlebnisse. Geniel3en Sie unsere Zwei-Hauben gekronte a la carte Klche,
legendare Sushi-Kompositionen, oder die grof3e Vielfalt am Teppanyaki.

Wir freuen uns, Sie bei uns kulinarisch verwdhnen zu durfen.
Ihr UNKAI Team

WELCOME TO UNKAI
KONICHIWA TO THE OCEAN
OF CLOUDS



TEPPAN YAKI

UNRYU EUR 68

Vorspeise

Salat

Wei3fisch, Lachs, Garnele,

Tintenfisch und Jakobsmuschel

oder

Beiriedschnitte vom &sterreichischen Rind
Dessert

Flambiertes Eis EUR 7 2°
Flamed ice cream

UNZEN EUR 82

Vorspeise

Weifisch, Lachs, Garnele,
Tintenfisch und Jakolbsmuschel
Sushi

Barbarie-Entenfilet

Flambiertes Eis

Auf Wunsch servieren wir Innen gerne Rindsfilet anstelle der Ente,
Aufpreis: EUR 10 pro Person



TEPPAN YAKI

UNKAI EUR 120

Vorspeise

Suppe der Saison

Sashimi

Wei3fisch, Lachs, Garnele,
Tintenfisch und Jakobsmuschel
Salat

Filet vom &sterreichischen Rind
oder

Beiriedschnitte

vom &sterreichischen Rind
Flambiertes Eis

Auf Wunsch serviert Ihnen unser Sommelier gerne eine
korrespondierende Weinbegleitung.

3 Glaser | EUR 25
4 Glaser | EUR 33
5 Glaser | EUR 42



GYOKAI-RYOURI
GEGRILLTE FISCH- UND MEERESFRUCHTE SPEZIALITATEN

& VEGAN
GRILLED FISH AND SEAFOOD SPECIALITIES & VEGAN

SHAKE (1809g) EUR 26
Lachs -

SHIROMI-SAKANA (1809) EUR 32
Wolfsbarsch -

EBI (200g) EUR 28
Riesengarnelen -

MORIAWASE EUR 32

Gemischte Meeresfrlchte -

HOTATE-GAI
Jakobsmuscheln (6 Stlck) - EUR 40

SEIDENTOFU (120G) EUR 16



YAKIMONO

GEGRILLTE FLEISCHGERICHTE - GRILLED MEAT DISHES

WAKATORI NO TERIYAKI (120G)

Gebratenes HUhnerfleisch mit Teriyaki-Sauce

GYU-NIKU (180G)
Rindsfilet -

RINDERBEIRIED (200G)

TSUKEAWASE

BEILAGEN
SIDE DISHES

GOHAN
GedUnsteter Reis - Steamed rice

CHAHAN
Gemischter Reis - Mixed rice

YASAITAME
Gegrilltes Gemuse - Grilled vegetables

EUR 20

EUR 36

EUR 32

EUR5

EUR7

EUR 7,50



KAISEKI

Das traditionelle japanische Kaiseki Menu l&a3t sich bereits bis ins

16. Jahrhundert zurtckfUhren. Die Bedeutung ,.Stein um Magen*” bezieht

sich auf den Ursprung der Zen-Monche, die anfangs einen warmen

Stein eingepackt und in Handttchern an den Kérper drickten.

Die Hitze half das Hungergefuhl wahrend der Morgen- und Abend

Gebete zu unterdriicken. Spater, wurde aus Kaiseki eine einfache

vegetarische Speise die nach Chanoyu oder der Tee Zeremonie serviert wurde.
Heute bezieht es sich auf eine Art Kunst welche die Harmonie

zwischen Speisen und Natur zelebriert und das Abendessen durch eine Odysee
von Geschmackern, Texturen und Farben fuhrt.

Ein traditionelles Kaiseki MenU besteht aus mehreren Sequenzen die auf viele
Vorbereitungstechniken zurtiickgehen. Eingelegte, rohe,

gegrillte und gebackene Speisen werden in verschiedenen Reihenfolgen serviert.
Die eigens ausgebildeten Kaiseki Koche legen groBen Wert auf die Prasenation
des Menus, wobei immer nur frische und saisonale Zutaten verwendet werden.
So hat jede Zutat seine eigene Geschmackswelt

und ist stets im Einklang mit der Natur.



KAISEKI

Kaiseki's origins date back to the 16th century. Meaning ,,stone in the stomach*,
kaiseki referred to the practice of Zen priests of tucking hot stones wrapped

in towels into the bosom of their kimono sashes. The heat was intended to ward off
any hunger pangs during their morning

and afternoon prayers. Later, kaiseki became a simple seasonal vegetarian meal
served after the chanoyu or tea ceremony.Today, it is considered an art form

that observes the harmony between food and nature, and takes the diner

on an odyssey of flavors, textures and colors.

A traditional kaiseki meal consists of a set sequence of courses based

on preparation techniques. Pickled, raw, grilled and fried foods can all be included,
in a certain order. Dishes focus on seasonal ingredients, and kaiseki chefs

give zealous attention to presentation. Like the acts of a play,

each dish is a component that strikes high and low chords yet harmonizes

to create the whole.



UNKAI KAISEKI UNKAI KAISEKI

Vorspeise
Sashimi
Gegrillites Gericht
Gebackenes Gericht
Gemischte Sushi
Klare Suppe
Dessert

EUR 92

VEGETARISCHES VEGETARIAN
KAISEKI KAISEKI

Vorspeise
Avocado und Algen Sashimi
Gegrrillter Tofu
mit Cocktailtomaten
GemUse Tempura
Saisonelle Sushi
Dessert

EUR 80

Auf Wunsch serviert Ihnen unsere Sommeliere gerne eine
korrespondierende Weinbegleitung.

Upon request our sommeliere will be pleased to serve you
with the accompanying wines.

3 Glaser | EUR 25
4 Glaser | EUR 33
5 Glaser | EUR 42



GOZEN

TRADITIONELLES SET-MENU SERVIERT AUF EINEM TABLETT.
TRADITIONAL SET MENU SERVED ON THE TRAY.

UNKAI GOZEN EUR 44
Traditionelles MenU mit Sashimi und in Eierteig

gebackenen Spezialitdten serviert mit Miso-Suppe, Reis,
eingelegtem GemUse und Dessert.

SHABU-SHABU
DUNN GESCHNITTENES RINDFLEISCH UND GEMUSE
THIN SLICES OF PRIME BEEF AND VEGETABLES

(AB 2 PERS.) EUR 42 p.P.
Shabu-Shabu ist ein genussreiches Essen zum selbst

Kochen auf Inrem Tisch. DUnn geschnittenes Rindfleisch

und Gemuse einfach im Shabu-Shabu Topf in Dashi

Bruhe kurz kochen lassen und dann in eine von 2

Saucen (Sesam Sauce und Soja-Zitronen- Sauce)

geben (Vorbereitungszeit ca. 20 Min.)

Extra-Portion Rib Eye pro 100g EUR 20

Extra-Portion gemischtes Gemuse EUR 11



SASHIMI
ROHER FISCH IN SCHEIBEN - SLICED RAW FISH

MORIAWASE (19 Sttick / )
Gemischte Sashimi -

MORIAWASE (SYO) (13 Sttick / )
Kleine gemischte Sashimi -

MAGURO (12 Sttick / )
Thunfisch -

SHAKE (12 Stlick / )
Lachs -

EUR 45

EUR 32

EUR 34

EUR 26



CHINMI ZENSAI
JAPANISCHE DELIKATESSEN - JAPANESE DELICACIES

EDAMAME EUR 10
Sojabohnen -
IKURA OROSHIAE EUR 10

Lachskaviar auf Rettich -

OHITASHI EUR 8
Blattspinat, Bonitoflocken, Sesam

SALATE
JAPANISCHE SALATE - JAPANESE SALADS

UNKAI SALAT EUR 9
Avocado, Tofu, Tomaten, Rettich, Spezialdressing

KAISOU SALAT EUR 9
Seetang Salat -



AGEMONO
GEBACKENE GERICHTE - DEEP-FRIED DISHES

TEMPURA MORIAWASE EUR 28
YASAI TEMPURA EUR 18
EBI TEMPURA EUR 28
AGEDASHI TOFU EUR 9
IPPIN MONO

SUPPEN - SOUPS

MISOWAN EUR 45%°
Miso-Suppe -

DOBIN MUSHI EUR15

Klare Suppe mit Meeresfrlichten -

AKADASHI NAMEKO-WAN EUR 5%°
Dunkle Miso-Suppe mit Nameko-Pilzen



UDON - SOBA
NUDELN - NOODLES

YAKI UDON
Udon Nudeln mit Gemuse

TORINIKU YAKI UDON
Udon Nudeln mit Gemuse und HUhnerfleisch

EBI YAKI UDON
Udon Nudeln mit Gemuse und Garnelen

GYU YAKI UDON
Udon Nudeln mit Gemuse und Rinderbeiried

TEMPURA UDON / SOBA
Weizen- oder Buchweizennudeln
mit Tempura in heiBer Suppe

ZARU SOBA
Kalte Buchweizennudeln

EUR 18

EUR 23

EUR 26

EUR 26

EUR 21

EUR12



CREATIVE SUSHI

VEGETARISCHE ROLLE - 8 Stuck /
Tofublatt, griner Spargel, Salat, Gurke, Tomate

VIPER ROLLE - 8 Stuck /
Aal, Avocado, Frischkéase,
Krabben Mayonnaise, Fliegenfischkaviar

SUSHIROLLE MIT TERIYAKI HUHN - 8 Stuck /
Teriyaki Huhn, Gurke, Nori Alge, Avocado,
weilBe Sesamsamen, Teriyakisauce

REGENBOGEN SUSHI ROLLE - 8 Stuck /
Krabben Mayonnaise, Gurke, Thunfisch, Lachs,
Shrimps, Avocado, Bernsteinmakrele

EUR 16

EUR 33

EUR 21

EUR 26



MAKISUSHI

TEKKA MAKI - 6 Stuck / EUR 8°%°
Thunfisch

SHAKE MAKI - 6 Sttck / EUR 75°
Lachs -

KAPPA MAKI - 6 Stlck / EUR 5
Gurken -

AVOCADO MAKI - 6 Stuck / EUR 6
Avocado -

CALIFORNIA MAKI - 10 Stuck /10 EUR 26

Krabbenfleisch, Riesengarnele, Avocado, Mayonnaise

SPICY TUNA-AVOCADO - 8 Stuck / EUR 19
Scharfer Thunfisch
SPICY SALMON-AVOCADO - 8 Stluck / EUR 16 %0

Scharfer Lachs mit Avocado



SUSHI KOMBINATION

MORIAWASE (12 STK. / PIECES) EUR 42

Gemischte Nigiri Sushi - Assorted Nigiri Sushi

2 Stk. Thunfisch, 2 Stk. Lachs, 1 Stk. Gelbschwanz,
1 Stk. Wolfsbarsch, 1 Stk. Goldbrasse,

1 Stk. Makrele, 1 Stk. Oktopus,

1 Stk. Tintenfisch, 1 Stk. Garnele, 1 Stk. Lachskaviar

MORIAWASE (8 STK. / PIECES) EUR 30
Kleine gemischte Nigiri Sushi - Small assorted Nigiri Sushi

1 Stk. Thunfisch, 1 Stk. Lachs, 1 Stk. Wolfsbarsch,

1 Stk. Goldbrasse, 1 Stk. Makrele, 1 Stk. Tintenfisch,

1 Stk. Garnele, 1 Stk. Lachskaviar



SUSHI A LA CARTE

Preis pro Stluck / Price per piece

IKURA EUR 7 5°
Lachskaviar -

EBI EUR 4 %°
Riesengarnele -

MAGURO EUR 4 %0
Thunfisch -

SUZUKI EUR 4 %0
Seebarsch -

SHAKE EUR 4
Lachs -

AMA-EDiI EUR 4 5°
Sé&gegarnele -

HAMACHI EUR®
Gelbschwanz -

HOTATE-GAI EUR 7
Jakobsmuschel -

UNAGI EUR 10
Aal -

TAMAGO EUR 3

Eierstich -



DESSERT

YUZUSORBET, ERDBEEREN & KOKOSCREME

SCHWARZE SESAM CREME BRULEE

BANANENBROT MIT SESAM EIS & BEEREN

MATCHA EIS AUS GRUNEM TEE

SESAM EIS

EUR12

EUR12

EUR12

EUR G

EUR G



SUSHI BRUNCH
MIT EMPFEHLUNGEN UNSERES CHEFKOCHS

GenieBen Sie so viel frisch gemachte Sushi-Spezialitidten EUR 38 p.P
wie Sie méchten.Kinder bis 3 Jahre sind frei. Kinder von 4

bis 11 Jahre bezahlen nur die Hélfte.

Jeden Sonntag von 12 bis 14.30 Uhr.

UNKAI GOURMET TAKE-AWAY
FUR ZUHAUSE, BURO ODER ZWISCHENDURCH

Gerne bieten wir Ihnen auch unser Take-Away-Service

an. Rufen Sie uns an unter 01-515 80 9110 und wir
bereiten Ihre Bestellung gerne zum Mitnehmen vor.

UNKAI BAR & SUSHI
FUR ZUHAUSE, BURO ODER ZWISCHENDURCH

im Unkai Sushi kdnnen Sie auch bequem Uber mjam bestellen.
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