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NOUS SOMMES RAVIS DE VOUS ACCUEILLIR DE 1ZHOD A 14H30 ET DE 13HO0 A 22H00
WE ARE DELIGHTED TO WELCOME YOU FROM 12:00 PM TO 2:30 PM AND FROM 7:00 PM TO 10:00 PM

LE MENU DU CHEF - 738
EN 3 SERVICES AL CHOIX DE NOTRE CHEF, UNIGUEMENT LE SOIR
3 COURSES ELABORATED BY OUR CHEF, ONLY SERVED IN THE EVENING

LES ENTREES ET LES SALADES // STARTERS & SALADS

FOIE GRAS DE CANARD
MARINE AU VIN DOUX, CONDIMENTS POIRE COMICE, NOISETTES TORREFIEES
MARINATED DUCK FOIE GIEAS IN SWEET WINE FEAR COVOMENT, ROASTED FAZELNDTS
LE CRABE
CHAIR ASSAISONNEE, LAIT DE COCO, CIBOULETTE, BOULGOUR, MANGLE
LIAG MEAT, COCINOT MILK, GHIVES, BULGUR WANGLT
GEVICHE DE DAURADE
AVOCAT, DIGNON ROUGE, CEBETTE, ORANGE
SEAGREAN LEVIEHE AVOLADL. RED ONIOK, SPRING ONIOW, LRANGE
HUITRES SPECIALES ROUMEGOUS N°5

ASSIETTE DE & HUITRES SPECIALES N°3
FIATEDF 6 SPECHL DYSTERS MO 5

HOMARD BLEU MOYA

2 HOMARD MARINE AU YUZLI, SALADE DE BETTERAVE ROUGE, AVOCAT, FRAMBOISE, BALSAMIOUE
5 WARINATED LOGSTER WITH FLZLL BEETROOT SALAD, AVOLADD, RASFBERRY. BALSAMIE

PATES ETRISOTTO // PASTA & RISOTTO

RISOTTO DE GAMBAS
RISCTTD, CREME DE CARAPACE, GAMBAS A LA PLANCHA
FISITTEL GRILLED FRANS, SHELL CREAW

PENNE TOMATES ET BASILIC

SAUCE TOMATE, BASILIC, PARMESAN
TOMATL & BASTL PENNE FASTA WNTH FARMESAN CHEESE

DELAMER A LA TERRE // FROM SEA TO LAND

DAURADE ROYALE
ROTIE, HUILE BASILIC
ROASTED SEABREAW, FRESH BASIL L
FILET DE LOUP
FILET A LA PLANCHA, FENDUIL CONFIT, JUS DE POISSON DE ROCHE
SEABASS FILET, LANDIED FENNEL, RUCKFISH SUUP JUILE
LE POISSON DU JOUR
A LA PLANCHA, GARNITURE DU MOMENT
FISH 0F THE DAY A LA PLANCHA, SEASUWAL GARWISH
POISSON ENTIER, SUR COMMANDE 24h

DEMANDEZ A VOTRE SERVEUR FAVORI
FULL FISH LIPON ORDER (74 MINIMUN) - ASK YOUIR FAVORITE WAITER
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LE BIEUF SIMMENTAL a8E
RATI AU SALITOIR, CONDIMENT CORIANDRE & DIGNONS ROLIGES, JUS DE VIANDE

COTE DE BOEUF “TOMAHAWK” - POUR 2 PERSONNES (408
GRILLEE AU JOSPER, 2 GARNITLIRES AU CHOIX

ENTRECOTE D'ARBENTINE BIE
RATIE AU SAUTOIR

LE FILET DE VOLAILLE FERMIERE 41E

CREME D'DIGNONS CARAMELISES, JUS CORSE

BURGER DE BIELF Kb
VIANDE DE BEEUF HACHEE, CHEDDAR, TOMATE, DIGNONS, LAITUE, SAUCE TARTARE, FRITES

NOS GARNITURES // OUR SELECTION OF SIDES - 88
POMMES FRITES MESCLUN NIGOIS LEGUMES DE SAISON

RISOTTO AU PARMESAN MOUSSELINE DE POMME DE TERRE

DESSERTS & FROMAGES // DESERTS & CHEESES

.A COMMANDER EN DEBLT DE REPAS

ASSIETTE DE FROMAGE 7€
REBLOCHON, COMTE, CHEVRE CENDRE

CHOCOLAT TONKA [8E
DACQUOISE NOISETTE, FEUILLANTINE NOISETTE, CREMEUX A LA FEVE DE TONKA, GANACHE CHOCOLAT

FRAISIER PISTACHE IBE
CREME MOUSSELINE PISTACHE, GENDISE VANILLEE, SORBET FRAISE

CHEESECAKE CITRON YUZU [3E
MOUSSE PHILADELPHIA, CITRON CONFIT, GANACHE DE YUZU

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS 228
FRUITS FRAIS COUPE

ASSIETTE DE PASTEQUE FRAICHEMENT COUPEE 228

GLACE OU SORBET / ICE-CREAM DR SORBET BE / BOULE

VANILLE, CHOCOLAT, CAFE, MANGUE, CITRON, FRAMBUISE, FRAISE, PASSION
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