
MENU

CHEERS

CHEERS



159.00

159.00

152.00

132.00

كونتيننتال
مخبوزات طازجة، كرواسون، 

معجنات فرنسية، زبدة، مربى، عسل 
فواكه موسمية طازجة

امريكي
بيض على طريقتك يقدم مع 

النقانق أو شرائح اللحم بطاطس 
(هاش براون)، طماطم مشوية، فطر 
معجنات فرنسية، زبدة، مربى، عسل 
فواكه موسمية، حبوب الإفطار مع 

الحليب
 

عربي
شكشوكة، فول مدمس، 

حمص، جبنة بيضاء، لبنة
خبز عربي، زبدة، مربى

عسل، فواكه موسمية

صحي
حبوب الإفطار مع حليب خالي 
الدسم زبادي خالي الدسم، خبز 

أسمر، زبدة، مربى، عسل فواكه 
موسمية

Continental
Fresh bread, Croissants, pastries, 
butter, jam, honey fresh seasonal 
cut fruits

American                     
Eggs your style served with sausages 
or beef bacon potato (Hash Brown), 
grilled tomatoes, mushrooms Fresh 
bread, croissants, pastries, butter, 
jam, honey fresh seasonal cut fruits, 
cereal with milk

Arabic                         
Shakshuka, foul mudammas, 
hummus, white cheese, labneh 
Arabic bread, butter, jam, honey 
fresh seasonal cut fruits

Healthy                    
Cereal with no fat milk, zero fat 
yogurt, brown bread, butter, jam 
fresh seasonal cut fruits

All prices are in Saudi Riyals, inclusive of 15% VATجميع الأسعار بالريال السعودي، شاملة ضريبة القيمة المضافة %15

Our food might contain milk, egg, peanut or tree nuts.
Please alert the restaurant manager or the chef if you have 
any food allergies or special dietary requirements

قد تحتوى بعض الأطعمة على الحليب، أو البيض، أو الفول السوداني، والمكسرات.
يرجى اخطار مدير المطعم أو الشيف فيما اذا كان لديك أي 

حساسية أو تتبع حمية غذائية خاصة. 

 BACK TO MAIN PAGE  |   العودة للصفحة الرئيسية 

MORNING CHEERS
From 8:00 am till 12:00pm

بهجة الصباح
من 8:00 وحتى 12 بعد الظهر



جميع الأسعار بالريال السعودي، شاملة ضريبة القيمة المضافة %15

Our food might contain milk, egg, peanut or tree nuts.
Please alert the restaurant manager or the chef if you have 
any food allergies or special dietary requirements

قد تحتوى بعض الأطعمة على الحليب، أو البيض، أو الفول السوداني، والمكسرات.
يرجى اخطار مدير المطعم أو الشيف فيما اذا كان لديك أي 

حساسية أو تتبع حمية غذائية خاصة. 

All prices are in Saudi Riyals, inclusive of 15% VATجميع الأسعار بالريال السعودي، شاملة ضريبة القيمة المضافة %15

Our food might contain milk, egg, peanut or tree nuts.
Please alert the restaurant manager or the chef if you have 
any food allergies or special dietary requirements

قد تحتوى بعض الأطعمة على الحليب، أو البيض، أو الفول السوداني، والمكسرات.
يرجى اخطار مدير المطعم أو الشيف فيما اذا كان لديك أي 

حساسية أو تتبع حمية غذائية خاصة. 

 BACK TO MAIN PAGE  |   العودة للصفحة الرئيسية 

40.00

40.00

81.00

81.00

75.00

75.00

85.00

45.00
45.00
45.00

السلطات
كينوا وأفوكادو

مهروس الطماطم الكرزية المدخنة، 
كينوا بعصير البرتقال مع الأفوكادو 

الكيني 
روكا وشمندر

الكسكسي مع صوص اليوسفي

 بهجة الظهيرة
انديجو سلمون سلايدرز

فيليه سلمون، صوص ترياكي
سيزر راب

روبيان مسلوق، خس روماني، شبت، 
خبز محمص، جبن بارميزان مع صوص 

الأنشوجة
عرايس لحم

لحم الغنم المتبل مع خبز البيتا
اورينتال كلوب ساندوتش 

المذاق الشرقي للكلوب ساندوتش 
مع شيش طاووق، شكشوكة وجبنة 

فيتا يقدم مع بطاطس مقلية
بيجل السلمون المدخن

سلمون مدخن، مخلل
جبنة كريمية

الحلويات
بلاك دايموند

ايس كريم أم علي 
خيارات متنوعة من الحلويات 

SALADS 
QUINOA AND AVOCADO 
Smoked mashed cherry tomato, 
soaked quinoa in orange juice, 
kenyan avocado 
ROCCA AND BEETROOT 
Couscous and tangerine dressing

AFTERNOON CHEER
INDIGO SALMON SLIDERS 
Salmon fillet, teriyaki sauce   
CAESAR WRAP 
Poached prawns, romaine lettuce, 
dill croutons, sprinkled parmesan 
with anchovy dressing    
LAMB ARAYES
Spiced minced lamb in pita bread
ORIENTAL CLUB SANDWICH 
Shish Tawook, egg shakshuka, 
feta cheese with
french fries
SMOKED SALMON BAGEL 
Smoked salmon, cornichon with 
cream cheese

SWEET TOOTH
Black Diamond
Umali Ice Cream 
Special dessert of the day  

AFTERNOON CHEER 
From 12:00 pm to 5:00 pm

بهجة الظهيرة
من 12:00 وحتى 5:00 مساءً



EVENING CHEER 
From 5:00 pm to 12:00 am

بهجة المساء
من 5:00 مساءً  وحتى 12:00 بعد منتصف الليل

All prices are in Saudi Riyals, inclusive of 15% VATجميع الأسعار بالريال السعودي، شاملة ضريبة القيمة المضافة %15

Our food might contain milk, egg, peanut or tree nuts.
Please alert the restaurant manager or the chef if you have 
any food allergies or special dietary requirements

قد تحتوى بعض الأطعمة على الحليب، أو البيض، أو الفول السوداني، والمكسرات.
يرجى اخطار مدير المطعم أو الشيف فيما اذا كان لديك أي 

حساسية أو تتبع حمية غذائية خاصة. 

جميع الأسعار بالريال السعودي، شاملة ضريبة القيمة المضافة %15

Our food might contain milk, egg, peanut or tree nuts.
Please alert the restaurant manager or the chef if you have 
any food allergies or special dietary requirements

قد تحتوى بعض الأطعمة على الحليب، أو البيض، أو الفول السوداني، والمكسرات.
يرجى اخطار مدير المطعم أو الشيف فيما اذا كان لديك أي 

حساسية أو تتبع حمية غذائية خاصة. 

 BACK TO MAIN PAGE  |   العودة للصفحة الرئيسية 

46.00

52.00

52.00

52.00

41.00

41.00

46.00

46.00

52.00

46.00

46.00

52.00

58.00

81.00

75.00

75.00

81.00

52.00

121.00

98.00

104.00

104.00

138.00

29.00
29.00

46.00

64.00

52.00

75.00

COLD PLATES
HUMMUS TRIO
Platter with three flavors of hummus 
classic,  pine nut and spicy beirut
FATTOUSH EN CROUTE 
Crispy sumac tossed diced vegetable 
with pomegranate molasses
SMOKED MOUTABEL
Roasted seasoned eggplant, 
sesame pastes and lemon  
QUINOA TABBOULEH
Quinoa and fresh marinated 
parsley with lemon and olives oil 
MEDITERRANEAN HARAK OSBAO

Seasoned lentil salad mixed with 
pomegranate and olive oil
YALANJI
Vine leaves stuffed with rice and herbs
SHANKLISH BRUSCHETTA  
Herb and onion marinated
fresh goat cheese  on ciabatta

HOT PLATES
MOUSSAKA EGGPLANT
Fresh eggplant layered with 
minced lamb  and rich tomato sauce
KEBDET DAJAJ 
Creamy chicken livers with 
pomegranate  molasses
BATATA HARRA
Spicy crispy baked potatoes
CHEESE RAKAEK
Crispy roll stuffed with cheese
FRIED HALLOUMI
Crumbed and deep-fried cheese
SHRIMP MATFI
Pan-fried prawns with fresh garlic and herbs

WRAPS AND BUNS
INDIGO SALMON SLIDERS 
Salmon fillet, teriyaki sauce   
LAMB KOFTA WRAP 
Spiced Middle Eastern lamb kofta patties 
with pita
CHICKEN SHAWARMA
Marinated chicken wrap, pickles, cucumber, 
tomatoes served with french fries
CAESAR WRAP 
Poached prawns, romaine lettuce, dill 
croutons, sprinkled parmesan with anchovy 
dressing    
ZATAR AND CHEESE SAAJ 
Garlic and cocktail sauce

MINI MAIN’S 
LAMB MANSAF 
Modern Jordanian slow-cooked
lamb served with saffron rice
 and pine nuts  
SHESH BARAK
Yogurt pasta dumplings stuffed with lamb 
LEBANESE SPICY FISH
Spicy marinated fresh fish in tomato sauce 
with coriander
CHICKEN KABSA
Spring chicken with Kabsa spice mix and rice 
in tomato paste
LEVANTINE FREEKEH RISOTTO
Prawns, freekeh
and parmesan

SIDES 
VERMICELLI RICE
FRENCH FRICE

SWEET FINISH 
MOHALABIA 
Milk pudding served with pistachio
UM ALI 
Milk and cream with bread toasted with nuts  
MIXED FRUITS
Seasonal fresh fruits ice bowl 
NABULSI KUNAFA
Signature kunafa with sweet cheese and 
Nuts

المقبلات الباردة
حمص تريو 

تشكيلة من أنواع الحمص كلاسيكي، 
حمص بالصنوبر، حمص بيروتي حار

فتوش إن كروت 
خضار الفتوش المتبلة بالسماق

ودبس الرمان  
متبل باذنجان 

الباذنجان المشوي بالطحينة 
والليمون

تبولة كينوا
كينوا، بقدونس بصوص زيت الزيتون 

والليمون 
حراق اصبعه

عدس بني، رمان
وزيت الزيتون 

يالنجي
ورق العنب المحشو بالأرز والأعشاب

بروشكيتا شنكليش
جبنة الماعز الطازجة متبلة

بالأعشاب والبصل

 المقبلات الساخنة
مسقعه باذنجان

طبقات الباذنجان باللحم المفروم 
مع  صلصة الطماطم 

كبدة دجاج
كبدة دجاج مغطاة بالكريمة مع 

صوص دبس الرمان
بطاطا حارة

بطاطا حارة مخبوزة ومقرمشة 
رقائق الجبنة

رقائق مقرمشة بالجبنة
حلوم مقلي

جبنة حلوم مقلية
مطفي الروبيان

روبيان مقلي بالثوم والأعشاب

الرابز والساندويتش
انديجو سلمون سلايدرز

فيليه سلمون، صوص ترياكي
كفتة راب 

المذاق الشرقي لكفتة لحم الضأن مع 
خبز البيتا 

شاورما دجاج
دجاج متبل، مخلل، خيار وطماطم 

يقدم مع البطاطس المقلية
سيزر راب

روبيان مسلوق، خس روماني، شبت، 
خبز محمص، جبن بارميزان مع صوص 

الأنشوجة
مناقيش الصاج بالزعتر والجبن

ثوم وصوص كوكتيل

الأطباق الرئيسة
منسف اللحم

المذاق الأردني للحم الضأن المطهو 
ببطء يقدم بطريقة مبتكرة مع الأرز 

بالزعفران والصنوبر
شيشبرك

شيشبرك اللحم بالزبادي 
سمكة حارة 

سمك طازج بصلصة الطماطم الحارة 
مع الكزبرة

كبسة دجاج
أرز بصلصة الطماطم

مع الدجاج 
ريزوتو الفريكة 

المذاق الشامي للريزوتو بالروبيان، 
فريكة مع جبن البارميزان

الأطباق الجانبية
أرز مع الشعرية 
بطاطس مقلية

الحلويات 
مهلبية 

مهلبية بالفستق
أم علي

أم علي المخبوزة مع المكسرات
فواكه مشكلة 

فواكه موسمية طازجة تقدم مع الثلج
كنافة نابلسية

كنافة على الطريقة النابلسية بالجبن 
والمكسرات 
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COLD PLATES
HUMMUS TRIO
Platter with three flavors of hummus classic, 
pine nut and spicy beirut
FATTOUSH EN CROUTE 
Crispy sumac tossed diced vegetable with 
pomegranate molasses
SMOKED MOUTABEL
Roasted seasoned eggplant, sesame pastes 
and lemon  
QUINOA TABBOULEH
Quinoa and fresh marinated parsley with 
lemon and olives oil 
MEDITERRANEAN HARAK OSBAO

Seasoned lentil salad mixed with 
pomegranate and olive oil
YALANJI
Vine leaves stuffed with rice and herbs
SHANKLISH BRUSCHETTA  
Herb and onion marinated
fresh goat cheese  on ciabatta

HOT PLATES
MOUSSAKA EGGPLANT
Fresh eggplant layered with minced lamb 
and rich tomato sauce
KEBDET DAJAJ 
Creamy chicken livers with pomegranate 
molasses
BATATA HARRA
Spicy crispy baked potatoes
CHEESE RAKAEK
Crispy roll stuffed with cheese
FRIED HALLOUMI
Crumbed and deep-fried cheese
SHRIMP MATFI
Pan-fried prawns with freshgarlic
and herbs

WRAPS AND BUNS
INDIGO SALMON SLIDERS 
Salmon fillet, teriyaki sauce   
LAMB KOFTA WRAP 
Spiced Middle Eastern lamb 
 kofta patties with pita
CHICKEN SHAWARMA
Marinated chicken wrap, pickles, , 
cucumber tomatoes served with
 french fries
CAESAR WRAP 
Poached prawns, romaine lettuce, dill 
croutons, sprinkled parmesan 
with anchovy  dressing    
ZATAR AND CHEESE SAAJ 
Garlic and cocktail sauce

MINI MAIN’S 
LAMB MANSAF 
Modern Jordanian slow-cooked
lamb served with saffron rice
 and pine nuts  
SHESH BARAK
Yogurt pasta dumplings stuffed with lamb 
LEBANESE SPICY FISH
Spicy marinated fresh fish in tomato sauce 
with coriander
CHICKEN KABSA
Spring chicken with Kabsa spice mix and rice 
in tomato paste
LEVANTINE FREEKEH RISOTTO
Prawns, freekeh
and parmesan

SIDES 
VERMICELLI RICE
FRENCH FRICE

SWEET FINISH 
MOHALABIA 
Milk pudding served with pistachio
UM ALI 
Milk and cream with bread toasted with nuts  
MIXED FRUITS
Seasonal fresh fruits ice bowl 
NABULSI KUNAFA
Signature kunafa with sweet cheese and 
Nuts

المقبلات الباردة
حمص تريو 

تشكيلة من أنواع الحمص كلاسيكي، 
حمص بالصنوبر، حمص بيروتي حار

فتوش إن كروت 
خضار الفتوش المتبلة بالسماق

ودبس الرمان  
متبل باذنجان 

الباذنجان المشوي بالطحينة 
والليمون

تبولة كينوا
كينوا، بقدونس بصوص زيت الزيتون 

والليمون 
حراق اصبعه

عدس بني، رمان
وزيت الزيتون 

يالنجي
ورق العنب المحشو بالأرز والأعشاب

بروشكيتا شنكليش
جبنة الماعز الطازجة متبلة

بالأعشاب والبصل

 المقبلات الساخنة
مسقعه باذنجان

طبقات الباذنجان باللحم المفروم 
مع  صلصة الطماطم 

كبدة دجاج
كبدة دجاج مغطاة بالكريمة مع 

صوص دبس الرمان
بطاطا حارة

بطاطا حارة مخبوزة ومقرمشة 
رقائق الجبنة

رقائق مقرمشة بالجبنة
حلوم مقلي

جبنة حلوم مقلية
مطفي الروبيان

روبيان مقلي بالثوم والأعشاب

الرابز والساندويتش
انديجو سلمون سلايدرز

فيليه سلمون، صوص ترياكي
كفتة راب 

المذاق الشرقي لكفتة لحم الضأن مع 
خبز البيتا 

شاورما دجاج
دجاج متبل، مخلل، خيار وطماطم 

يقدم مع البطاطس المقلية

سيزر راب
روبيان مسلوق، خس روماني، شبت، 

خبز محمص، جبن بارميزان مع صوص 
الأنشوجة

مناقيش الصاج بالزعتر والجبن
ثوم وصوص كوكتيل

الأطباق الرئيسة
منسف اللحم

المذاق الأردني للحم الضأن المطهو 
ببطء يقدم بطريقة مبتكرة مع الأرز 

بالزعفران والصنوبر
شيشبرك

شيشبرك اللحم بالزبادي 
سمكة حارة 

سمك طازج بصلصة الطماطم الحارة 
مع الكزبرة

كبسة دجاج
أرز بصلصة الطماطم

مع الدجاج 
ريزوتو الفريكة 

المذاق الشامي للريزوتو بالروبيان، 
فريكة مع جبن البارميزان

الأطباق الجانبية
أرز مع الشعرية 
بطاطس مقلية

الحلويات 
مهلبية 

مهلبية بالفستق
أم علي

أم علي المخبوزة مع المكسرات
فواكه مشكلة 

فواكه موسمية طازجة تقدم مع الثلج
كنافة نابلسية

كنافة على الطريقة النابلسية بالجبن 
والمكسرات 
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COLD PLATES
HUMMUS TRIO
Platter with three flavors of hummus classic, 
pine nut and spicy beirut
FATTOUSH EN CROUTE 
Crispy sumac tossed diced vegetable with 
pomegranate molasses
SMOKED MOUTABEL
Roasted seasoned eggplant, sesame pastes 
and lemon  
QUINOA TABBOULEH
Quinoa and fresh marinated parsley with 
lemon and olives oil 
MEDITERRANEAN HARAK OSBAO

Seasoned lentil salad mixed with 
pomegranate and olive oil
YALANJI
Vine leaves stuffed with rice and herbs
SHANKLISH BRUSCHETTA  
Herb and onion marinated
fresh goat cheese  on ciabatta

HOT PLATES
MOUSSAKA EGGPLANT
Fresh eggplant layered with minced lamb 
and rich tomato sauce
KEBDET DAJAJ 
Creamy chicken livers with pomegranate 
molasses
BATATA HARRA
Spicy crispy baked potatoes
CHEESE RAKAEK
Crispy roll stuffed with cheese
FRIED HALLOUMI
Crumbed and deep-fried cheese
SHRIMP MATFI
Pan-fried prawns with fresh garlic and herbs

WRAPS AND BUNS
INDIGO SALMON SLIDERS 
Salmon fillet, teriyaki sauce   
LAMB KOFTA WRAP 
Spiced Middle Eastern lamb kofta patties 
with pita
CHICKEN SHAWARMA
Marinated chicken wrap, pickles, cucumber, 
tomatoes served with french fries
CAESAR WRAP 
Poached prawns, romaine lettuce, dill 
croutons, sprinkled parmesan with anchovy 
dressing    
ZATAR AND CHEESE SAAJ 
Garlic and cocktail sauce

MINI MAIN’S 
LAMB MANSAF 
Modern Jordanian slow-cooked
lamb served with saffron rice
 and pine nuts  
SHESH BARAK
Yogurt pasta dumplings 
stuffed with lamb 
LEBANESE SPICY FISH
Spicy marinated fresh fish in 
tomato sauce  with coriander
CHICKEN KABSA
Spring chicken with Kabsa spice 
mix and rice  in tomato paste
LEVANTINE FREEKEH RISOTTO
Prawns, freekeh
and parmesan

SIDES 
VERMICELLI RICE
FRENCH FRICE

SWEET FINISH 
MOHALABIA 
Milk pudding served with pistachio
UM ALI 
Milk and cream with bread toasted 
with nuts  
MIXED FRUITS
Seasonal fresh fruits ice bowl 
NABULSI KUNAFA
Signature kunafa with sweet 
cheese and  Nuts

المقبلات الباردة
حمص تريو 

تشكيلة من أنواع الحمص كلاسيكي، 
حمص بالصنوبر، حمص بيروتي حار

فتوش إن كروت 
خضار الفتوش المتبلة بالسماق

ودبس الرمان  
متبل باذنجان 

الباذنجان المشوي بالطحينة 
والليمون

تبولة كينوا
كينوا، بقدونس بصوص زيت الزيتون 

والليمون 
حراق اصبعه

عدس بني، رمان
وزيت الزيتون 

يالنجي
ورق العنب المحشو بالأرز والأعشاب

بروشكيتا شنكليش
جبنة الماعز الطازجة متبلة

بالأعشاب والبصل

 المقبلات الساخنة
مسقعه باذنجان

طبقات الباذنجان باللحم المفروم 
مع  صلصة الطماطم 

كبدة دجاج
كبدة دجاج مغطاة بالكريمة مع 

صوص دبس الرمان
بطاطا حارة

بطاطا حارة مخبوزة ومقرمشة 
رقائق الجبنة

رقائق مقرمشة بالجبنة
حلوم مقلي

جبنة حلوم مقلية
مطفي الروبيان

روبيان مقلي بالثوم والأعشاب

الرابز والساندويتش
انديجو سلمون سلايدرز

فيليه سلمون، صوص ترياكي
كفتة راب 

المذاق الشرقي لكفتة لحم الضأن مع 
خبز البيتا 

شاورما دجاج
دجاج متبل، مخلل، خيار وطماطم 

يقدم مع البطاطس المقلية
سيزر راب

روبيان مسلوق، خس روماني، شبت، 
خبز محمص، جبن بارميزان مع صوص 

الأنشوجة
مناقيش الصاج بالزعتر والجبن

ثوم وصوص كوكتيل

الأطباق الرئيسة
منسف اللحم

المذاق الأردني للحم الضأن المطهو 
ببطء يقدم بطريقة مبتكرة مع الأرز 

بالزعفران والصنوبر
شيشبرك

شيشبرك اللحم بالزبادي
 

سمكة حارة 
سمك طازج بصلصة الطماطم الحارة 

مع الكزبرة
كبسة دجاج

أرز بصلصة الطماطم
مع الدجاج 

ريزوتو الفريكة 
المذاق الشامي للريزوتو بالروبيان، 

فريكة مع جبن البارميزان

الأطباق الجانبية
أرز مع الشعرية 
بطاطس مقلية

الحلويات 
مهلبية 

مهلبية بالفستق
أم علي

أم علي المخبوزة مع المكسرات

فواكه مشكلة 
فواكه موسمية طازجة تقدم مع الثلج

كنافة نابلسية
كنافة على الطريقة النابلسية 

بالجبن  والمكسرات 



All prices are in Saudi Riyals, inclusive of 15% VATجميع الأسعار بالريال السعودي، شاملة ضريبة القيمة المضافة %15

Our food might contain milk, egg, peanut or tree nuts.
Please alert the restaurant manager or the chef if you have 
any food allergies or special dietary requirements

قد تحتوى بعض الأطعمة على الحليب، أو البيض، أو الفول السوداني، والمكسرات.
يرجى اخطار مدير المطعم أو الشيف فيما اذا كان لديك أي 

حساسية أو تتبع حمية غذائية خاصة. 

جميع الأسعار بالريال السعودي، شاملة ضريبة القيمة المضافة %15

Our food might contain milk, egg, peanut or tree nuts.
Please alert the restaurant manager or the chef if you have 
any food allergies or special dietary requirements

قد تحتوى بعض الأطعمة على الحليب، أو البيض، أو الفول السوداني، والمكسرات.
يرجى اخطار مدير المطعم أو الشيف فيما اذا كان لديك أي 

حساسية أو تتبع حمية غذائية خاصة. 
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COLD PLATES
HUMMUS TRIO
Platter with three flavors of hummus 
classic,  pine nut and spicy beirut
FATTOUSH EN CROUTE 
Crispy sumac tossed diced vegetable 
with pomegranate molasses
SMOKED MOUTABEL
Roasted seasoned eggplant, 
sesame pastes and lemon  
QUINOA TABBOULEH
Quinoa and fresh marinated 
parsley with lemon and olives oil 
MEDITERRANEAN HARAK OSBAO

Seasoned lentil salad mixed with 
pomegranate and olive oil
YALANJI
Vine leaves stuffed with rice and herbs
SHANKLISH BRUSCHETTA  
Herb and onion marinated
fresh goat cheese  on ciabatta

HOT PLATES
MOUSSAKA EGGPLANT
Fresh eggplant layered with 
minced lamb  and rich tomato sauce
KEBDET DAJAJ 
Creamy chicken livers with 
pomegranate  molasses
BATATA HARRA
Spicy crispy baked potatoes
CHEESE RAKAEK
Crispy roll stuffed with cheese
FRIED HALLOUMI
Crumbed and deep-fried cheese
SHRIMP MATFI
Pan-fried prawns with fresh garlic and herbs

WRAPS AND BUNS
INDIGO SALMON SLIDERS 
Salmon fillet, teriyaki sauce   
LAMB KOFTA WRAP 
Spiced Middle Eastern lamb kofta patties 
with pita
CHICKEN SHAWARMA
Marinated chicken wrap, pickles, cucumber, 
tomatoes served with french fries
CAESAR WRAP 
Poached prawns, romaine lettuce, dill 
croutons, sprinkled parmesan with anchovy 
dressing    
ZATAR AND CHEESE SAAJ 
Garlic and cocktail sauce

MINI MAIN’S 
LAMB MANSAF 
Modern Jordanian slow-cooked
lamb served with saffron rice
 and pine nuts  
SHESH BARAK
Yogurt pasta dumplings stuffed with lamb 
LEBANESE SPICY FISH
Spicy marinated fresh fish in tomato sauce 
with coriander
CHICKEN KABSA
Spring chicken with Kabsa spice mix and rice 
in tomato paste
LEVANTINE FREEKEH RISOTTO
Prawns, freekeh
and parmesan

SIDES 
VERMICELLI RICE
FRENCH FRICE

SWEET FINISH 
MOHALABIA 
Milk pudding served with pistachio
UM ALI 
Milk and cream with bread toasted with nuts  
MIXED FRUITS
Seasonal fresh fruits ice bowl 
NABULSI KUNAFA
Signature kunafa with sweet cheese and 
Nuts

المقبلات الباردة
حمص تريو 

تشكيلة من أنواع الحمص كلاسيكي، 
حمص بالصنوبر، حمص بيروتي حار

فتوش إن كروت 
خضار الفتوش المتبلة بالسماق

ودبس الرمان  
متبل باذنجان 

الباذنجان المشوي بالطحينة 
والليمون

تبولة كينوا
كينوا، بقدونس بصوص زيت الزيتون 

والليمون 
حراق اصبعه

عدس بني، رمان
وزيت الزيتون 

يالنجي
ورق العنب المحشو بالأرز والأعشاب

بروشكيتا شنكليش
جبنة الماعز الطازجة متبلة

بالأعشاب والبصل

 المقبلات الساخنة
مسقعه باذنجان

طبقات الباذنجان باللحم المفروم 
مع  صلصة الطماطم 

كبدة دجاج
كبدة دجاج مغطاة بالكريمة مع 

صوص دبس الرمان
بطاطا حارة

بطاطا حارة مخبوزة ومقرمشة 
رقائق الجبنة

رقائق مقرمشة بالجبنة
حلوم مقلي

جبنة حلوم مقلية
مطفي الروبيان

روبيان مقلي بالثوم والأعشاب

الرابز والساندويتش
انديجو سلمون سلايدرز

فيليه سلمون، صوص ترياكي
كفتة راب 

المذاق الشرقي لكفتة لحم الضأن مع 
خبز البيتا 

شاورما دجاج
دجاج متبل، مخلل، خيار وطماطم 

يقدم مع البطاطس المقلية
سيزر راب

روبيان مسلوق، خس روماني، شبت، 
خبز محمص، جبن بارميزان مع صوص 

الأنشوجة
مناقيش الصاج بالزعتر والجبن

ثوم وصوص كوكتيل

الأطباق الرئيسة
منسف اللحم

المذاق الأردني للحم الضأن المطهو 
ببطء يقدم بطريقة مبتكرة مع الأرز 

بالزعفران والصنوبر
شيشبرك

شيشبرك اللحم بالزبادي 
سمكة حارة 

سمك طازج بصلصة الطماطم الحارة 
مع الكزبرة

كبسة دجاج
أرز بصلصة الطماطم

مع الدجاج 
ريزوتو الفريكة 

المذاق الشامي للريزوتو بالروبيان، 
فريكة مع جبن البارميزان

الأطباق الجانبية
أرز مع الشعرية 
بطاطس مقلية

الحلويات 
مهلبية 

مهلبية بالفستق
أم علي

أم علي المخبوزة مع المكسرات
فواكه مشكلة 

فواكه موسمية طازجة تقدم مع الثلج
كنافة نابلسية

كنافة على الطريقة النابلسية بالجبن 
والمكسرات 
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COLD PLATES
HUMMUS TRIO
Platter with three flavors of hummus classic, 
pine nut and spicy beirut
FATTOUSH EN CROUTE 
Crispy sumac tossed diced vegetable with 
pomegranate molasses
SMOKED MOUTABEL
Roasted seasoned eggplant, sesame pastes 
and lemon  
QUINOA TABBOULEH
Quinoa and fresh marinated parsley with 
lemon and olives oil 
MEDITERRANEAN HARAK OSBAO

Seasoned lentil salad mixed with 
pomegranate and olive oil
YALANJI
Vine leaves stuffed with rice and herbs
SHANKLISH BRUSCHETTA  
Herb and onion marinated
fresh goat cheese  on ciabatta

HOT PLATES
MOUSSAKA EGGPLANT
Fresh eggplant layered with minced lamb 
and rich tomato sauce
KEBDET DAJAJ 
Creamy chicken livers with pomegranate 
molasses
BATATA HARRA
Spicy crispy baked potatoes
CHEESE RAKAEK
Crispy roll stuffed with cheese
FRIED HALLOUMI
Crumbed and deep-fried cheese
SHRIMP MATFI
Pan-fried prawns with freshgarlic
and herbs

WRAPS AND BUNS
INDIGO SALMON SLIDERS 
Salmon fillet, teriyaki sauce   
LAMB KOFTA WRAP 
Spiced Middle Eastern lamb 
 kofta patties with pita
CHICKEN SHAWARMA
Marinated chicken wrap, pickles, , 
cucumber tomatoes served with
 french fries
CAESAR WRAP 
Poached prawns, romaine lettuce, dill 
croutons, sprinkled parmesan 
with anchovy  dressing    
ZATAR AND CHEESE SAAJ 
Garlic and cocktail sauce

MINI MAIN’S 
LAMB MANSAF 
Modern Jordanian slow-cooked
lamb served with saffron rice
 and pine nuts  
SHESH BARAK
Yogurt pasta dumplings stuffed with lamb 
LEBANESE SPICY FISH
Spicy marinated fresh fish in tomato sauce 
with coriander
CHICKEN KABSA
Spring chicken with Kabsa spice mix and rice 
in tomato paste
LEVANTINE FREEKEH RISOTTO
Prawns, freekeh
and parmesan

SIDES 
VERMICELLI RICE
FRENCH FRICE

SWEET FINISH 
MOHALABIA 
Milk pudding served with pistachio
UM ALI 
Milk and cream with bread toasted with nuts  
MIXED FRUITS
Seasonal fresh fruits ice bowl 
NABULSI KUNAFA
Signature kunafa with sweet cheese and 
Nuts

المقبلات الباردة
حمص تريو 

تشكيلة من أنواع الحمص كلاسيكي، 
حمص بالصنوبر، حمص بيروتي حار

فتوش إن كروت 
خضار الفتوش المتبلة بالسماق

ودبس الرمان  
متبل باذنجان 

الباذنجان المشوي بالطحينة 
والليمون

تبولة كينوا
كينوا، بقدونس بصوص زيت الزيتون 

والليمون 
حراق اصبعه

عدس بني، رمان
وزيت الزيتون 

يالنجي
ورق العنب المحشو بالأرز والأعشاب

بروشكيتا شنكليش
جبنة الماعز الطازجة متبلة

بالأعشاب والبصل

 المقبلات الساخنة
مسقعه باذنجان

طبقات الباذنجان باللحم المفروم 
مع  صلصة الطماطم 

كبدة دجاج
كبدة دجاج مغطاة بالكريمة مع 

صوص دبس الرمان
بطاطا حارة

بطاطا حارة مخبوزة ومقرمشة 
رقائق الجبنة

رقائق مقرمشة بالجبنة
حلوم مقلي

جبنة حلوم مقلية
مطفي الروبيان

روبيان مقلي بالثوم والأعشاب

الرابز والساندويتش
انديجو سلمون سلايدرز

فيليه سلمون، صوص ترياكي
كفتة راب 

المذاق الشرقي لكفتة لحم الضأن مع 
خبز البيتا 

شاورما دجاج
دجاج متبل، مخلل، خيار وطماطم 

يقدم مع البطاطس المقلية

سيزر راب
روبيان مسلوق، خس روماني، شبت، 

خبز محمص، جبن بارميزان مع صوص 
الأنشوجة

مناقيش الصاج بالزعتر والجبن
ثوم وصوص كوكتيل

الأطباق الرئيسة
منسف اللحم

المذاق الأردني للحم الضأن المطهو 
ببطء يقدم بطريقة مبتكرة مع الأرز 

بالزعفران والصنوبر
شيشبرك

شيشبرك اللحم بالزبادي 
سمكة حارة 

سمك طازج بصلصة الطماطم الحارة 
مع الكزبرة

كبسة دجاج
أرز بصلصة الطماطم

مع الدجاج 
ريزوتو الفريكة 

المذاق الشامي للريزوتو بالروبيان، 
فريكة مع جبن البارميزان

الأطباق الجانبية
أرز مع الشعرية 
بطاطس مقلية

الحلويات 
مهلبية 

مهلبية بالفستق
أم علي

أم علي المخبوزة مع المكسرات
فواكه مشكلة 

فواكه موسمية طازجة تقدم مع الثلج
كنافة نابلسية

كنافة على الطريقة النابلسية بالجبن 
والمكسرات 
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COLD PLATES
HUMMUS TRIO
Platter with three flavors of hummus classic, 
pine nut and spicy beirut
FATTOUSH EN CROUTE 
Crispy sumac tossed diced vegetable with 
pomegranate molasses
SMOKED MOUTABEL
Roasted seasoned eggplant, sesame pastes 
and lemon  
QUINOA TABBOULEH
Quinoa and fresh marinated parsley with 
lemon and olives oil 
MEDITERRANEAN HARAK OSBAO

Seasoned lentil salad mixed with 
pomegranate and olive oil
YALANJI
Vine leaves stuffed with rice and herbs
SHANKLISH BRUSCHETTA  
Herb and onion marinated
fresh goat cheese  on ciabatta

HOT PLATES
MOUSSAKA EGGPLANT
Fresh eggplant layered with minced lamb 
and rich tomato sauce
KEBDET DAJAJ 
Creamy chicken livers with pomegranate 
molasses
BATATA HARRA
Spicy crispy baked potatoes
CHEESE RAKAEK
Crispy roll stuffed with cheese
FRIED HALLOUMI
Crumbed and deep-fried cheese
SHRIMP MATFI
Pan-fried prawns with fresh garlic and herbs

WRAPS AND BUNS
INDIGO SALMON SLIDERS 
Salmon fillet, teriyaki sauce   
LAMB KOFTA WRAP 
Spiced Middle Eastern lamb kofta patties 
with pita
CHICKEN SHAWARMA
Marinated chicken wrap, pickles, cucumber, 
tomatoes served with french fries
CAESAR WRAP 
Poached prawns, romaine lettuce, dill 
croutons, sprinkled parmesan with anchovy 
dressing    
ZATAR AND CHEESE SAAJ 
Garlic and cocktail sauce

MINI MAIN’S 
LAMB MANSAF 
Modern Jordanian slow-cooked
lamb served with saffron rice
 and pine nuts  
SHESH BARAK
Yogurt pasta dumplings 
stuffed with lamb 
LEBANESE SPICY FISH
Spicy marinated fresh fish in 
tomato sauce  with coriander
CHICKEN KABSA
Spring chicken with Kabsa spice 
mix and rice  in tomato paste
LEVANTINE FREEKEH RISOTTO
Prawns, freekeh
and parmesan

SIDES 
VERMICELLI RICE
FRENCH FRICE

SWEET FINISH 
MOHALABIA 
Milk pudding served with pistachio
UM ALI 
Milk and cream with bread toasted 
with nuts  
MIXED FRUITS
Seasonal fresh fruits ice bowl 
NABULSI KUNAFA
Signature kunafa with sweet 
cheese and  Nuts

المقبلات الباردة
حمص تريو 

تشكيلة من أنواع الحمص كلاسيكي، 
حمص بالصنوبر، حمص بيروتي حار

فتوش إن كروت 
خضار الفتوش المتبلة بالسماق

ودبس الرمان  
متبل باذنجان 

الباذنجان المشوي بالطحينة 
والليمون

تبولة كينوا
كينوا، بقدونس بصوص زيت الزيتون 

والليمون 
حراق اصبعه

عدس بني، رمان
وزيت الزيتون 

يالنجي
ورق العنب المحشو بالأرز والأعشاب

بروشكيتا شنكليش
جبنة الماعز الطازجة متبلة

بالأعشاب والبصل

 المقبلات الساخنة
مسقعه باذنجان

طبقات الباذنجان باللحم المفروم 
مع  صلصة الطماطم 

كبدة دجاج
كبدة دجاج مغطاة بالكريمة مع 

صوص دبس الرمان
بطاطا حارة

بطاطا حارة مخبوزة ومقرمشة 
رقائق الجبنة

رقائق مقرمشة بالجبنة
حلوم مقلي

جبنة حلوم مقلية
مطفي الروبيان

روبيان مقلي بالثوم والأعشاب

الرابز والساندويتش
انديجو سلمون سلايدرز

فيليه سلمون، صوص ترياكي
كفتة راب 

المذاق الشرقي لكفتة لحم الضأن مع 
خبز البيتا 

شاورما دجاج
دجاج متبل، مخلل، خيار وطماطم 

يقدم مع البطاطس المقلية
سيزر راب

روبيان مسلوق، خس روماني، شبت، 
خبز محمص، جبن بارميزان مع صوص 

الأنشوجة
مناقيش الصاج بالزعتر والجبن

ثوم وصوص كوكتيل

الأطباق الرئيسة
منسف اللحم

المذاق الأردني للحم الضأن المطهو 
ببطء يقدم بطريقة مبتكرة مع الأرز 

بالزعفران والصنوبر
شيشبرك

شيشبرك اللحم بالزبادي
 

سمكة حارة 
سمك طازج بصلصة الطماطم الحارة 

مع الكزبرة
كبسة دجاج

أرز بصلصة الطماطم
مع الدجاج 

ريزوتو الفريكة 
المذاق الشامي للريزوتو بالروبيان، 

فريكة مع جبن البارميزان

الأطباق الجانبية
أرز مع الشعرية 
بطاطس مقلية

الحلويات 
مهلبية 

مهلبية بالفستق
أم علي

أم علي المخبوزة مع المكسرات

فواكه مشكلة 
فواكه موسمية طازجة تقدم مع الثلج

كنافة نابلسية
كنافة على الطريقة النابلسية 

بالجبن  والمكسرات 



جميع الأسعار بالريال السعودي، شاملة ضريبة القيمة المضافة %15

Our food might contain milk, egg, peanut or tree nuts.
Please alert the restaurant manager or the chef if you have 
any food allergies or special dietary requirements

قد تحتوى بعض الأطعمة على الحليب، أو البيض، أو الفول السوداني، والمكسرات.
يرجى اخطار مدير المطعم أو الشيف فيما اذا كان لديك أي 

حساسية أو تتبع حمية غذائية خاصة. 

 BACK TO MAIN PAGE  |   العودة للصفحة الرئيسية 

All prices are in Saudi Riyals, inclusive of 15% VATجميع الأسعار بالريال السعودي، شاملة ضريبة القيمة المضافة %15

Our food might contain milk, egg, peanut or tree nuts.
Please alert the restaurant manager or the chef if you have 
any food allergies or special dietary requirements

قد تحتوى بعض الأطعمة على الحليب، أو البيض، أو الفول السوداني، والمكسرات.
يرجى اخطار مدير المطعم أو الشيف فيما اذا كان لديك أي 

حساسية أو تتبع حمية غذائية خاصة. 
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COLD PLATES
HUMMUS TRIO
Platter with three flavors of hummus 
classic,  pine nut and spicy beirut
FATTOUSH EN CROUTE 
Crispy sumac tossed diced vegetable 
with pomegranate molasses
SMOKED MOUTABEL
Roasted seasoned eggplant, 
sesame pastes and lemon  
QUINOA TABBOULEH
Quinoa and fresh marinated 
parsley with lemon and olives oil 
MEDITERRANEAN HARAK OSBAO

Seasoned lentil salad mixed with 
pomegranate and olive oil
YALANJI
Vine leaves stuffed with rice and herbs
SHANKLISH BRUSCHETTA  
Herb and onion marinated
fresh goat cheese  on ciabatta

HOT PLATES
MOUSSAKA EGGPLANT
Fresh eggplant layered with 
minced lamb  and rich tomato sauce
KEBDET DAJAJ 
Creamy chicken livers with 
pomegranate  molasses
BATATA HARRA
Spicy crispy baked potatoes
CHEESE RAKAEK
Crispy roll stuffed with cheese
FRIED HALLOUMI
Crumbed and deep-fried cheese
SHRIMP MATFI
Pan-fried prawns with fresh garlic and herbs

WRAPS AND BUNS
INDIGO SALMON SLIDERS 
Salmon fillet, teriyaki sauce   
LAMB KOFTA WRAP 
Spiced Middle Eastern lamb kofta patties 
with pita
CHICKEN SHAWARMA
Marinated chicken wrap, pickles, cucumber, 
tomatoes served with french fries
CAESAR WRAP 
Poached prawns, romaine lettuce, dill 
croutons, sprinkled parmesan with anchovy 
dressing    
ZATAR AND CHEESE SAAJ 
Garlic and cocktail sauce

MINI MAIN’S 
LAMB MANSAF 
Modern Jordanian slow-cooked
lamb served with saffron rice
 and pine nuts  
SHESH BARAK
Yogurt pasta dumplings stuffed with lamb 
LEBANESE SPICY FISH
Spicy marinated fresh fish in tomato sauce 
with coriander
CHICKEN KABSA
Spring chicken with Kabsa spice mix and rice 
in tomato paste
LEVANTINE FREEKEH RISOTTO
Prawns, freekeh
and parmesan

SIDES 
VERMICELLI RICE
FRENCH FRICE

SWEET FINISH 
MOHALABIA 
Milk pudding served with pistachio
UM ALI 
Milk and cream with bread toasted with nuts  
MIXED FRUITS
Seasonal fresh fruits ice bowl 
NABULSI KUNAFA
Signature kunafa with sweet cheese and 
Nuts

المقبلات الباردة
حمص تريو 

تشكيلة من أنواع الحمص كلاسيكي، 
حمص بالصنوبر، حمص بيروتي حار

فتوش إن كروت 
خضار الفتوش المتبلة بالسماق

ودبس الرمان  
متبل باذنجان 

الباذنجان المشوي بالطحينة 
والليمون

تبولة كينوا
كينوا، بقدونس بصوص زيت الزيتون 

والليمون 
حراق اصبعه

عدس بني، رمان
وزيت الزيتون 

يالنجي
ورق العنب المحشو بالأرز والأعشاب

بروشكيتا شنكليش
جبنة الماعز الطازجة متبلة

بالأعشاب والبصل

 المقبلات الساخنة
مسقعه باذنجان

طبقات الباذنجان باللحم المفروم 
مع  صلصة الطماطم 

كبدة دجاج
كبدة دجاج مغطاة بالكريمة مع 

صوص دبس الرمان
بطاطا حارة

بطاطا حارة مخبوزة ومقرمشة 
رقائق الجبنة

رقائق مقرمشة بالجبنة
حلوم مقلي

جبنة حلوم مقلية
مطفي الروبيان

روبيان مقلي بالثوم والأعشاب

الرابز والساندويتش
انديجو سلمون سلايدرز

فيليه سلمون، صوص ترياكي
كفتة راب 

المذاق الشرقي لكفتة لحم الضأن مع 
خبز البيتا 

شاورما دجاج
دجاج متبل، مخلل، خيار وطماطم 

يقدم مع البطاطس المقلية
سيزر راب

روبيان مسلوق، خس روماني، شبت، 
خبز محمص، جبن بارميزان مع صوص 

الأنشوجة
مناقيش الصاج بالزعتر والجبن

ثوم وصوص كوكتيل

الأطباق الرئيسة
منسف اللحم

المذاق الأردني للحم الضأن المطهو 
ببطء يقدم بطريقة مبتكرة مع الأرز 

بالزعفران والصنوبر
شيشبرك

شيشبرك اللحم بالزبادي 
سمكة حارة 

سمك طازج بصلصة الطماطم الحارة 
مع الكزبرة

كبسة دجاج
أرز بصلصة الطماطم

مع الدجاج 
ريزوتو الفريكة 

المذاق الشامي للريزوتو بالروبيان، 
فريكة مع جبن البارميزان

الأطباق الجانبية
أرز مع الشعرية 
بطاطس مقلية

الحلويات 
مهلبية 

مهلبية بالفستق
أم علي

أم علي المخبوزة مع المكسرات
فواكه مشكلة 

فواكه موسمية طازجة تقدم مع الثلج
كنافة نابلسية

كنافة على الطريقة النابلسية بالجبن 
والمكسرات 

46.00

52.00

52.00

52.00

41.00

41.00

46.00

46.00

52.00

46.00

46.00

52.00

58.00

81.00

75.00

75.00

81.00

52.00

121.00

98.00

104.00

104.00

138.00

29.00
29.00

46.00

64.00

52.00

75.00

COLD PLATES
HUMMUS TRIO
Platter with three flavors of hummus classic, 
pine nut and spicy beirut
FATTOUSH EN CROUTE 
Crispy sumac tossed diced vegetable with 
pomegranate molasses
SMOKED MOUTABEL
Roasted seasoned eggplant, sesame pastes 
and lemon  
QUINOA TABBOULEH
Quinoa and fresh marinated parsley with 
lemon and olives oil 
MEDITERRANEAN HARAK OSBAO

Seasoned lentil salad mixed with 
pomegranate and olive oil
YALANJI
Vine leaves stuffed with rice and herbs
SHANKLISH BRUSCHETTA  
Herb and onion marinated
fresh goat cheese  on ciabatta

HOT PLATES
MOUSSAKA EGGPLANT
Fresh eggplant layered with minced lamb 
and rich tomato sauce
KEBDET DAJAJ 
Creamy chicken livers with pomegranate 
molasses
BATATA HARRA
Spicy crispy baked potatoes
CHEESE RAKAEK
Crispy roll stuffed with cheese
FRIED HALLOUMI
Crumbed and deep-fried cheese
SHRIMP MATFI
Pan-fried prawns with freshgarlic
and herbs

WRAPS AND BUNS
INDIGO SALMON SLIDERS 
Salmon fillet, teriyaki sauce   
LAMB KOFTA WRAP 
Spiced Middle Eastern lamb 
 kofta patties with pita
CHICKEN SHAWARMA
Marinated chicken wrap, pickles, , 
cucumber tomatoes served with
 french fries
CAESAR WRAP 
Poached prawns, romaine lettuce, dill 
croutons, sprinkled parmesan 
with anchovy  dressing    
ZATAR AND CHEESE SAAJ 
Garlic and cocktail sauce

MINI MAIN’S 
LAMB MANSAF 
Modern Jordanian slow-cooked
lamb served with saffron rice
 and pine nuts  
SHESH BARAK
Yogurt pasta dumplings stuffed with lamb 
LEBANESE SPICY FISH
Spicy marinated fresh fish in tomato sauce 
with coriander
CHICKEN KABSA
Spring chicken with Kabsa spice mix and rice 
in tomato paste
LEVANTINE FREEKEH RISOTTO
Prawns, freekeh
and parmesan

SIDES 
VERMICELLI RICE
FRENCH FRICE

SWEET FINISH 
MOHALABIA 
Milk pudding served with pistachio
UM ALI 
Milk and cream with bread toasted with nuts  
MIXED FRUITS
Seasonal fresh fruits ice bowl 
NABULSI KUNAFA
Signature kunafa with sweet cheese and 
Nuts

المقبلات الباردة
حمص تريو 

تشكيلة من أنواع الحمص كلاسيكي، 
حمص بالصنوبر، حمص بيروتي حار

فتوش إن كروت 
خضار الفتوش المتبلة بالسماق

ودبس الرمان  
متبل باذنجان 

الباذنجان المشوي بالطحينة 
والليمون

تبولة كينوا
كينوا، بقدونس بصوص زيت الزيتون 

والليمون 
حراق اصبعه

عدس بني، رمان
وزيت الزيتون 

يالنجي
ورق العنب المحشو بالأرز والأعشاب

بروشكيتا شنكليش
جبنة الماعز الطازجة متبلة

بالأعشاب والبصل

 المقبلات الساخنة
مسقعه باذنجان

طبقات الباذنجان باللحم المفروم 
مع  صلصة الطماطم 

كبدة دجاج
كبدة دجاج مغطاة بالكريمة مع 

صوص دبس الرمان
بطاطا حارة

بطاطا حارة مخبوزة ومقرمشة 
رقائق الجبنة

رقائق مقرمشة بالجبنة
حلوم مقلي

جبنة حلوم مقلية
مطفي الروبيان

روبيان مقلي بالثوم والأعشاب

الرابز والساندويتش
انديجو سلمون سلايدرز

فيليه سلمون، صوص ترياكي
كفتة راب 

المذاق الشرقي لكفتة لحم الضأن مع 
خبز البيتا 

شاورما دجاج
دجاج متبل، مخلل، خيار وطماطم 

يقدم مع البطاطس المقلية

سيزر راب
روبيان مسلوق، خس روماني، شبت، 

خبز محمص، جبن بارميزان مع صوص 
الأنشوجة

مناقيش الصاج بالزعتر والجبن
ثوم وصوص كوكتيل

الأطباق الرئيسة
منسف اللحم

المذاق الأردني للحم الضأن المطهو 
ببطء يقدم بطريقة مبتكرة مع الأرز 

بالزعفران والصنوبر
شيشبرك

شيشبرك اللحم بالزبادي 
سمكة حارة 

سمك طازج بصلصة الطماطم الحارة 
مع الكزبرة

كبسة دجاج
أرز بصلصة الطماطم

مع الدجاج 
ريزوتو الفريكة 

المذاق الشامي للريزوتو بالروبيان، 
فريكة مع جبن البارميزان

الأطباق الجانبية
أرز مع الشعرية 
بطاطس مقلية

الحلويات 
مهلبية 

مهلبية بالفستق
أم علي

أم علي المخبوزة مع المكسرات
فواكه مشكلة 

فواكه موسمية طازجة تقدم مع الثلج
كنافة نابلسية

كنافة على الطريقة النابلسية بالجبن 
والمكسرات 

46.00

52.00

52.00

52.00

41.00

41.00

46.00

46.00

52.00

46.00

46.00

52.00

58.00

81.00

75.00

75.00

81.00

52.00

121.00

98.00

104.00

104.00

138.00

29.00
29.00

46.00

64.00

52.00

75.00

COLD PLATES
HUMMUS TRIO
Platter with three flavors of hummus classic, 
pine nut and spicy beirut
FATTOUSH EN CROUTE 
Crispy sumac tossed diced vegetable with 
pomegranate molasses
SMOKED MOUTABEL
Roasted seasoned eggplant, sesame pastes 
and lemon  
QUINOA TABBOULEH
Quinoa and fresh marinated parsley with 
lemon and olives oil 
MEDITERRANEAN HARAK OSBAO

Seasoned lentil salad mixed with 
pomegranate and olive oil
YALANJI
Vine leaves stuffed with rice and herbs
SHANKLISH BRUSCHETTA  
Herb and onion marinated
fresh goat cheese  on ciabatta

HOT PLATES
MOUSSAKA EGGPLANT
Fresh eggplant layered with minced lamb 
and rich tomato sauce
KEBDET DAJAJ 
Creamy chicken livers with pomegranate 
molasses
BATATA HARRA
Spicy crispy baked potatoes
CHEESE RAKAEK
Crispy roll stuffed with cheese
FRIED HALLOUMI
Crumbed and deep-fried cheese
SHRIMP MATFI
Pan-fried prawns with fresh garlic and herbs

WRAPS AND BUNS
INDIGO SALMON SLIDERS 
Salmon fillet, teriyaki sauce   
LAMB KOFTA WRAP 
Spiced Middle Eastern lamb kofta patties 
with pita
CHICKEN SHAWARMA
Marinated chicken wrap, pickles, cucumber, 
tomatoes served with french fries
CAESAR WRAP 
Poached prawns, romaine lettuce, dill 
croutons, sprinkled parmesan with anchovy 
dressing    
ZATAR AND CHEESE SAAJ 
Garlic and cocktail sauce

MINI MAIN’S 
LAMB MANSAF 
Modern Jordanian slow-cooked
lamb served with saffron rice
 and pine nuts  
SHESH BARAK
Yogurt pasta dumplings 
stuffed with lamb 
LEBANESE SPICY FISH
Spicy marinated fresh fish in 
tomato sauce  with coriander
CHICKEN KABSA
Spring chicken with Kabsa spice 
mix and rice  in tomato paste
LEVANTINE FREEKEH RISOTTO
Prawns, freekeh
and parmesan

SIDES 
VERMICELLI RICE
FRENCH FRICE

SWEET FINISH 
MOHALABIA 
Milk pudding served with pistachio
UM ALI 
Milk and cream with bread toasted 
with nuts  
MIXED FRUITS
Seasonal fresh fruits ice bowl 
NABULSI KUNAFA
Signature kunafa with sweet 
cheese and  Nuts

المقبلات الباردة
حمص تريو 

تشكيلة من أنواع الحمص كلاسيكي، 
حمص بالصنوبر، حمص بيروتي حار

فتوش إن كروت 
خضار الفتوش المتبلة بالسماق

ودبس الرمان  
متبل باذنجان 

الباذنجان المشوي بالطحينة 
والليمون

تبولة كينوا
كينوا، بقدونس بصوص زيت الزيتون 

والليمون 
حراق اصبعه

عدس بني، رمان
وزيت الزيتون 

يالنجي
ورق العنب المحشو بالأرز والأعشاب

بروشكيتا شنكليش
جبنة الماعز الطازجة متبلة

بالأعشاب والبصل

 المقبلات الساخنة
مسقعه باذنجان

طبقات الباذنجان باللحم المفروم 
مع  صلصة الطماطم 

كبدة دجاج
كبدة دجاج مغطاة بالكريمة مع 

صوص دبس الرمان
بطاطا حارة

بطاطا حارة مخبوزة ومقرمشة 
رقائق الجبنة

رقائق مقرمشة بالجبنة
حلوم مقلي

جبنة حلوم مقلية
مطفي الروبيان

روبيان مقلي بالثوم والأعشاب

الرابز والساندويتش
انديجو سلمون سلايدرز

فيليه سلمون، صوص ترياكي
كفتة راب 

المذاق الشرقي لكفتة لحم الضأن مع 
خبز البيتا 

شاورما دجاج
دجاج متبل، مخلل، خيار وطماطم 

يقدم مع البطاطس المقلية
سيزر راب

روبيان مسلوق، خس روماني، شبت، 
خبز محمص، جبن بارميزان مع صوص 

الأنشوجة
مناقيش الصاج بالزعتر والجبن

ثوم وصوص كوكتيل

الأطباق الرئيسة
منسف اللحم

المذاق الأردني للحم الضأن المطهو 
ببطء يقدم بطريقة مبتكرة مع الأرز 

بالزعفران والصنوبر
شيشبرك

شيشبرك اللحم بالزبادي
 

سمكة حارة 
سمك طازج بصلصة الطماطم الحارة 

مع الكزبرة
كبسة دجاج

أرز بصلصة الطماطم
مع الدجاج 

ريزوتو الفريكة 
المذاق الشامي للريزوتو بالروبيان، 

فريكة مع جبن البارميزان

الأطباق الجانبية
أرز مع الشعرية 
بطاطس مقلية

الحلويات 
مهلبية 

مهلبية بالفستق
أم علي

أم علي المخبوزة مع المكسرات

فواكه مشكلة 
فواكه موسمية طازجة تقدم مع الثلج

كنافة نابلسية
كنافة على الطريقة النابلسية 

بالجبن  والمكسرات 



جميع الأسعار بالريال السعودي، شاملة ضريبة القيمة المضافة %15

Our food might contain milk, egg, peanut or tree nuts.
Please alert the restaurant manager or the chef if you have 
any food allergies or special dietary requirements

قد تحتوى بعض الأطعمة على الحليب، أو البيض، أو الفول السوداني، والمكسرات.
يرجى اخطار مدير المطعم أو الشيف فيما اذا كان لديك أي 

حساسية أو تتبع حمية غذائية خاصة. 

All prices are in Saudi Riyals, inclusive of 15% VATجميع الأسعار بالريال السعودي، شاملة ضريبة القيمة المضافة %15

Our food might contain milk, egg, peanut or tree nuts.
Please alert the restaurant manager or the chef if you have 
any food allergies or special dietary requirements

قد تحتوى بعض الأطعمة على الحليب، أو البيض، أو الفول السوداني، والمكسرات.
يرجى اخطار مدير المطعم أو الشيف فيما اذا كان لديك أي 

حساسية أو تتبع حمية غذائية خاصة. 

 BACK TO MAIN PAGE  |   العودة للصفحة الرئيسية 

مذاق البن
دلة قهوة سعودية صغيرة
دلة قهوة سعودية كبيرة

قهوة تركية
قهوة فرنسية

قهوة إسبريسو - دبل
كابتشينو

لاتيه
موكاتشينو

مكياتو
سبانش لاتيه

شوكولاتة ساخنة
حليب ساخن

  
قطرات الانتعاش  

فرابتشينو
موكا مثلجة

لاتيه مثلج
  

رشفات الشاي الساحرة 
شاي مغربي صغير
شاي مغربي وسط
شاي مغربي كبير

شاي أسود
بابونج

شاي بالنعناع 
ايرل جراي

ياسمين
  
مياه 
صغيرة
كبيرة

غازية صغيرة
غازية كبيرة

  
العصيرات الطازجة والسموذي   

عصيرات موسمية طازجة
سموذي

فراولة، بطيخ، مانجو، 
أناناس 
  

شيك الاسترخاء
مانجو
فراولة

شوكولاتة
فانيلا

  
الموهيتو والموكتيلات

ذا فيرجن 
موهيتو فراولة

بلو موهيتو
رد بل موهيتو

كوتون كاندي سباركل

نكهة ورد، نكهة رمان، 
صودا

باشن كولادا

أناناس، حليب، ثلج، نكهة 
جوز الهند، ثلج

روزا

نكهة زنجبيل، نكهة رمان، 
سكر، كركديه، ثلج، صودا

   
مشروبات غازية
بيبسي، بيبسي دايت، سفن 

اب، سفن اب دايت، ميرنداكوكا كولا
كوكا كولا زيرو

هولستن

مشروبات الطاقة
رد بل

ALL ABOUT BEAN  
Saudi Coffee Small  
Saudi Coffee Large  
Turkish Coffee   
Fresh French Coffee   
Espresso Double  
Cappuccino  
Café Latte  
Mochaccino  
Macchiato  
Spanish Late  
Hot Chocolate  
Hot Milk

REFRESHING DRIP  
Frappuccino  
Iced Mocha  
Iced Late
   
SUPERB TEA SIPS  
Moroccan Tea Small  
Moroccan Tea Medium  
Moroccan Tea Large  
Black Tea  
Chamomile  
Mint Tea  
Earl Grey   
Jasmine  
   
WATERS  
Water Small  
Water Large  
Water Sparkling Small  
Water Sparkling Large
    
FRESH JUICESAND SMOOTHIE  
SEASONAL FRESH JUICES   
SMOOTHIE  
Strawberry, watermelon, mango, 
pineapple 
 
COOL CHILL OUT SHAKES   
Mango  
Strawberry  
Chocolate  
Vanilla 
 
MOJITO AND MOCKTAILS  
The Virgin   
Strawberry Mojito  
Blue Mojito  
Energy Mojito 
COTTON CANDY SPARKLE

Rose syrup, pomegranate  
syrup, soda 
PASSION COLADA  

Pineapple, milk,

coconut syrup  
ROSA  
Ginger syrup, soda, pomegranate 
syrup, sugar, carcadet

SOFT DRINKS  
Pepsi , Diet Pepsi, 7-up

Diet 7-up  Marinda

Coca Cola, Cola Zero  

Holsten 
 
ENERGY DRINK  
Red Bull  

42.00
69.00
30.00
30.00
30.00
37.00
37.00
37.00
37.00
41.00
30.00
25.00

42.00
42.00
42.00

30.00
37.00
42.00
37.00
37.00
37.00
37.00
37.00

19.00
26.00
37.00
49.00

42.00
49.00

45.00
45.00
45.00
45.00

48.00
48.00
48.00
55.00
55.00

55.00

55.00

25.00
25.00
25.00
25.00

42.00

BEVERAGE المشروبات

مذاق البن
دلة قهوة سعودية صغيرة
دلة قهوة سعودية كبيرة

قهوة تركية
قهوة فرنسية

قهوة إسبريسو - دبل
كابتشينو

لاتيه
موكاتشينو

مكياتو
سبانش لاتيه

شوكولاتة ساخنة
حليب ساخن

  
قطرات الانتعاش  

فرابتشينو
موكا مثلجة

لاتيه مثلج
  

رشفات الشاي الساحرة 
شاي مغربي صغير
شاي مغربي وسط
شاي مغربي كبير

شاي أسود
بابونج

شاي بالنعناع 
ايرل جراي

ياسمين
  
مياه 
صغيرة
كبيرة

غازية صغيرة
غازية كبيرة

  
العصيرات الطازجة

والسموذي   
عصيرات موسمية طازجة

سموذي
فراولة، بطيخ، مانجو، 

أناناس 
  

شيك الاسترخاء
مانجو
فراولة

شوكولاتة
فانيلا

  
الموهيتو والموكتيلات

ذا فيرجن 
موهيتو فراولة

بلو موهيتو
رد بل موهيتو

كوتون كاندي سباركل

نكهة ورد، نكهة رمان، 
صودا

باشن كولادا

أناناس، حليب، ثلج، نكهة 
جوز الهند، ثلج

روزا

نكهة زنجبيل، نكهة رمان، 
سكر، كركديه، ثلج، صودا

   
مشروبات غازية
بيبسي، بيبسي دايت، سفن 

اب، سفن اب دايت، ميرنداكوكا كولا
كوكا كولا زيرو

هولستن

مشروبات الطاقة
رد بل
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Fresh French Coffee   
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Café Latte  
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Macchiato  
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Hot Milk

REFRESHING DRIP  
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PASSION COLADA  

Pineapple, milk,
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ROSA  
Ginger syrup, soda, pomegranate 
syrup, sugar, carcadet
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Pepsi , Diet Pepsi, 7-up
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Coca Cola, Cola Zero  

Holsten 
 
ENERGY DRINK  
Red Bull  

42.00
69.00
30.00
30.00
30.00
37.00
37.00
37.00
37.00
41.00
30.00
25.00

42.00
42.00
42.00

30.00
37.00
42.00
37.00
37.00
37.00
37.00
37.00

19.00
26.00
37.00
49.00

42.00
49.00

45.00
45.00
45.00
45.00

48.00
48.00
48.00
55.00
55.00

55.00

55.00

25.00
25.00
25.00
25.00

42.00
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قد تحتوى بعض الأطعمة على الحليب، أو البيض، أو الفول السوداني، والمكسرات.
يرجى اخطار مدير المطعم أو الشيف فيما اذا كان لديك أي 

حساسية أو تتبع حمية غذائية خاصة. 

All prices are in Saudi Riyals, inclusive of 15% VATجميع الأسعار بالريال السعودي، شاملة ضريبة القيمة المضافة %15
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