
Carte élaborée selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002. 
Les plats « maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts Prix nets en euros, taxes et services compris. Merci de bien 
vouloir noter que notre établissement n’accepte pas les chèques. Pour préserver le confort de notre clientèle, l’utilisation de la 

cigarette électronique est interdite dans l’établissement. 

 

 
 
 

 
 

A PARTAGER 
 

PLANCHE DE CHARCUTERIE  
Saucisson sec Jesus du Pays Basque, Jambon cru Kintoa, Bresaola, Rosette fine, jambon de Paris en 
chiffonnade 
 

28€ 

PLANCHE DE FROMAGE  
Comté , Saint-Nectaire fermier, Brie de Meaux, Chèvre rouelle, Saint-Marcellin, Tête de moine 
 

28€ 

PLANCHE MIXTE 
Jambon cru Kintoa, Bresaola, Rosette fine, Comté, Brie de Meaux, Chèvre rouelle 
 

29€ 

CROQUE-MONSIEUR TRUFFE 
Brioche, jambon de Paris, comté, duxelle de champignons truffée 

18€ 

  
BURRATA 
200grs de burrata, salade de tomates, pesto, réduction de balsamique 
 

17€ 

HOUMOUS 
Purée de pois chiche et crème de sésame  

14€ 

 
TARTARE DE THON 
Thon, Avocat, échalottes, chili 
 

 
19€ 

TERRINE DE CANARD, 
Farce canard, riesling, poivre vert 
 

19€ 

CHEESEBURGER SLIDERS 
Boeuf, tomate, mesclun, monterey jack, sauce pickles 
 

20€ 

CARPACCIO DE POULPE 
Poulpe, câpres, poivrons, tapenade, citron 
 
 

18€ 

SAUMON GRAVLAX  16€ 
Toast 


