
A LA CARTE MENU



※お客様あるいはお連れ様の食物アレルギ ー、 食物不耐性、食生活条件、あるいは宗教上の理由がある食物について 、

当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフへお尋ねください 。 ※上記価格には消費税とサービス料が含まれてます 。

APPETIZER

前菜

Alps Salmon Marinated in Salt Koji Yeast
Seasonal Onion and White Asparagus Bavarois
アルプスサーモン塩 麴 マリネ
新玉葱とホワイトアスパラガスのババロワ

¥3,500

Fresh Carpaccio of the Day

本日のフレッシュ  Carpaccio

¥2,500

Pâté de campagne

あいち鴨のパテドカンパーニュ

¥1,800

SALAD

サラダ

Seasonal Salad with 17 kinds of Vegetables

17種野菜のシーズナルサラダ

¥2,500

Green Salad 

サラダヴェール  青野菜のサラダ

¥1,800

SOUP

スープ

Onion Gratin soup
オニオングラタンスープ

¥2,400

Seasonal Cabbage from Aichi Pref. and Asari Clam Potage

愛知県産春キャベツと浅利のポタージュ

¥1,800

Vegetarian
ベジタリアン

Vegan
ビーガン



FISH

魚料理

Ezo Abalone Steak with Verde Sauce

【 活】 エゾ鮑  ステーキ  ヴェルデソース  磯の恵み

¥ 13,000

Lobster Fricassée with YAMATERAS Butter Sauce

ロブスターのフリカッセ  車山照バターソース  

¥ 6,800

Mackerel Poelé and Vermouth Sauce Inuyama Printaniére
鰆のポワレ ベルモットソース
犬山プランタニエール

¥ 4,600

MEAT

肉料理 

Wagyu Beef Filet and Foie Gras, Black Truffle Sauce

牛フィレとフォアグラ  黒トリュフソース

¥7,500

Wagyu Beef Filet 100g with 2 Sauces

和牛フィレ１００ｇ グリエ  2種のソース

¥7,500

Chita Beef “Hibiki” Roti and Butterbur Sprout Mustard
Spring Vegetables Étuvee and Sauce Maedére
知多牛“響”ロティ 蕗の薹マスタード
春野菜のエテュべに ソースマデール

¥6,300

Mikawa Beef Grill é with Green Pepper Sauce

みかわ牛ロースのグリエ グリーンペッパーソース

¥ 6,300

Mikawa Pork Filet, Saltimbocca Style
みかわ豚フィレ サルティンボッカ風

¥5,800

Grilled Kinso Chicken Kinrenya Basil Shichimi Chili Flavor
錦爽鶏のグリエ 近縁屋バジル七味唐辛子風味

¥3,000

*Please inform your server of any food allergies, food intolerance, dietary requirements or religious interest that you or any of your party may have.

*Prices include consumption tax and service charge.



※お客様あるいはお連れ様の食物アレルギ ー、 食物不耐性、食生活条件、あるいは宗教上の理由がある食物について 、

当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフへお尋ねください 。 ※上記価格には消費税とサービス料が含まれてます 。

JAPANESE

日本料理

【 Li mited to 5 servings per day 】 Neighbourhood Japanese Set  
(Matsusaka beef・Eel・Fried shrimp ・Miso -nikomi  udon )

【 1日5食限定 】 東海の恵み
  (松坂牛・愛知県産鰻・海老フライ・味噌煮込み饂飩、他 )

¥10,000

Matsusaka Beef Sukiyaki Set

松阪牛のすき焼き定食

¥10,000

Sashimi Set

刺身定食

¥6,500

Tempura Set

天婦羅定食

¥6,000

Ankake Yuba on Rice Set 

あんかけ湯葉丼定食

¥3,400

SANDWICH

サンドウィッチ

Moriguchi Pickles Tartar Burger

守口漬けタルタルバーガー

¥ 3,800

Clubhouse Sandwich

クラブハウスサンドウィッチ

¥3,500

Vegetarian
ベジタリアン

Vegan
ビーガン



PASTA /  PIZZA 

パスタ  / ピザ

Homard with Medical Alcohol “ Nintoushu ” Bisque Sauce

オマール海老 忍冬酒ビスクソース

¥ 4,500

Truffle Duxelles Fresh Pasta 

トリュフデュクセルのフレッシュパスタ

¥ 3,800

Mr. Lori’s Bolognese

ローリーさんのボロネーゼ

¥ 3,500

Linguine alla Carbonara
リングイーネ  アッラ  カルボナーラ

¥ 3,500

【Limited to 10 servings per day 】 Inuyama Green Tea Pasta 

【 1日10食限定 】 犬山茶パスタ

¥ 2,900

Neighbourhood Pizza (MikawaHam, Mozzarella Cheese, Wild Rocket, Local Vegetables) 

ネイバーフッド  PIZZA （ 三河豚ハム、モッツァ、セルバチコ、地元野菜 ）

¥3,500

KID’S 

キッズ

Kid’s Set
Cochin Popcorn Chicken / Fried Shrimp / Omelette Rice / Sausage / French Fries / Udon /
Mixed Salad / Fruits / Dessert

キッズセット
コーチンチキンのポップコーン揚げ /エビフライ /オムライス /ソーセージ /フレンチフライ /うどん /
ミックスサラダ /フルーツ盛り /デザート

¥4,000

【 Limited to Lunch time 】  Five Kinds of Vegetable Drawing Pancake Set 
(Limited to 5 servings per day )

French fries/Strawberry jam, Ogura, Butter/Juice

【 ランチ限定】 5種の野菜お絵かきパンケーキセット （ 限定5食）
フライドポテト /イチゴジャム・小倉・バター /ジュース

¥1,600

DESSERT

デザート

Honey Basque Cheesecake and Asparagus Icecream

入鹿バスクチーズケーキ グラスアスペルシュ

¥1,500

Violet and Inuyama Roasted Green Tea Blossom Crown
スミレと犬山緑茶の花冠

¥1,800

*Please inform your server of any food allergies, food intolerance, dietary requirements or religious interest that you or any of your party may have.

*Prices include consumption tax and service charge.
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