
PAELLAS
Arroz meloso de costilla ibérica y pulpo
Creamy rice with Iberian ribs and octopus
costilla cocinada a baja temperatura, pulpo, boletus y trufa
low-temperature cooked ribs, octopus, boletus and truffle

Paella del senyoret
Senyoret paella

Fideuá de Gandía
Fideuà from Gandía

Paella valenciana tradicional
Traditional Valencian paella

Paella de verduras de temporada
Seasonal vegetable paella
con setas, alcachofas, espárragos y pimiento asado
with mushrooms, artichokes, asparagus and roasted pepper

(minimo 2 personas, precio por persona) | (minimum 2 persons, price per person)

POSTRES | DESSERTS
Tarta de queso con caramelo salado
Cheesecake with salted caramel

Agua de Valencia y gelatina de cítricos
Agua de Valencia with citrus jelly

Brownie de chocolate con helado de vainilla
Chocolate brownie with vanilla ice cream

Torrija infusionada en cazalla con helado de turrón
French toast infused with Cazalla

Fruta de temporada con sorbete de limón
Seasonal fruit with lemon sorbet

Vasito postre del día
Daily dessert served in a glass

POOL BAR & RESTAURANT
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Cacahuete | Peanuts Frutos con cáscara
Nuts

Cereales | Cereals Leche | Milk

PLATO RECOMENDADO | RECOMMENDED

Huevos | Eggs Pescado | Fish Moluscos | Molluscs

Crustáceos
Crustaceans

Soja | Soya Apio | Celery Sésamo
Sesame seeds

Mostaza | Mustard

Dióxido de azufre y 
sulfitos

Sulphur Dioxide and 
sulphites

Altramuces | Lupins



ENTRANTES | STARTERS FAST & FUN

OPCIONES FRESCAS | FRESH OPTIONS ESPECIALIDADES | SPECIALITIES

Ceviche de gamba blanca y mango
White prawn & mango ceviche

Tacos de atún sellado
Seared tuna tacos
con alioli de wasabi, col morada y lima (4 uds)
with wasabi aioli, red cabbage and lime (4 pcs)

Ssam de panceta glaseada
Glazed pork belly ssam
con pepino encurtido, mayonesa de sriracha y ajonjolí
with pickled cucumber, sriracha mayo and sesame (4 pcs)

Nachos L’Attitude
L’Attitude Nachos
totopos caseros con queso cheddar, jalapeños, guacamole, frijoles refritos y pulled pork
homemade tortilla chips with cheddar cheese, jalapeños, guacamole, refried beans & pulled pork

Buffalo wings
alas de pollo en salsa búfalo con crema de queso azul
chicken wings in buffalo sauce with blue cheese dip

Bao de carrillera
Cheek bao
con mayonesa de kimchi y cebolla roja encurtida (1 ud)
with kimchi mayo and pickled red onion (1 pc)

Tosta de steak tartar
Steak tartare toast
sobre pan de cristal tostado (1 ud)
on toasted crystal bread (1 pc)

Cesta de pan con tomate & alioli
Bread basket with tomato & aioli
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Smash burger L’Attitude
L’Attitude Smash Burger
doble carne de vacuno, queso gouda, cebolla caramelizada y salsa tártara
double beef patty, gouda cheese, caramelised onion and tartar sauce

Sándwich cubano
Cuban sandwich
cerdo desmigado, jamón, pepinillos, mostaza Dijon y queso suizo
pulled pork, ham, pickles, Dijon mustard and Swiss cheese

Fajitas de pollo a la cerveza
Beer-marinated chicken fajitas
tiras de pollo salteadas con cebolla y pimientos
sautéed chicken strips with onion and peppers

Pizza de prosciutto y rúcula
Prosciutto & rocket pizza
Prosciutto di Parma, queso parmesano y rúcula
Parma ham, parmesan and rocket

Pizza Bianca
con mortadela italiana, burrata y crema de pistacho
with Italian mortadella, burrata and pistachio cream

Pizza Melanzana
Melanzana pizza
berenjena frita, parmesano y miel
fried aubergine, parmesan and honey

Pizza Margarita
Pizza Margherita
tomate, mozzarella fresca y albahaca
tomato, fresh mozzarella and basil

Poke bowl de salmón marinado
Marinated salmon poke bowl

Burrata con tomates confitados
Burrata with confit tomatoes
sobre focaccia tostada con pesto de albahaca y almendras
on toasted focaccia with basil and almond pesto

Ensalada de quinoa y espinaca
Quinoa and spinach salad
con vinagreta de maracuyá, frutos secos y queso feta
with passion fruit vinaigrette, nuts and feta cheese

Ceviche vegano de setas y coco
Vegan mushroom & coconut ceviche
setas marinadas en leche de tigre de coco, cebolla morada y cilantro
mushrooms marinated in coconut tiger’s milk, red onion and coriander

Tomahawk a la parrilla
Grilled Tomahawk steak
con mantequilla de finas hierbas, patatas panadera y pimientos del Padrón
with herb butter, panadera potatoes and Padrón peppers

Huevos rotos con bogavante
Broken eggs with lobster
patatas panadera, huevos fritos y bogavante
sliced potatoes, fried eggs and lobster

Pulpo a la parrilla
Grilled octopus
con puré de coliflor y chimichurri
with cauliflower purée and chimichurri
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