
Food Lounge

10H30 – 22H30



Torrada rustica €4,00 Tosta mista rustica €6,50

A acompanhar,

Batata frita palito com casca €4,00

The club €15,00

Wrap de salmão fumado e abacate €15,00

Tosta de atum e cebola caramelizada €8,00

The beef encounter €18,00

Salada César de Frango e Bacon €16,50Salada de Camarão Asiática €18,00

Extras €2,00

Pizza margherita €16,00
Molho de tomate, mozzarella
e manjericão

Pizza prosciutto €18,00
Molho de tomate, mozzarella,
rúcula, presunto e parmesão

Prego de novilho 
em bolo de caco (110g) €18,00

Francesinha €18,50

Extras €3,00

Salada Burrata Basílica €17,00

Salada verde €4,00

Crispy chicken €16,00

Ao valor total do pedido, será acrescida uma gratificação sugerida de 5%



Feijoada de soja e feijão vermelho €17,00

Frango piri-piri style €22,00

Sopa do dia €5,00

Camarão ao alho €12,00

Tabua de queijos €14,00

Couvert €3,50 por pessoa

Risoto de Camarão €22,00

Risoto de Cogumelos e Trufa €19,00 Tagliatelle Carbonara €18,50

Spaghetti à Bolonhesa €19,00

Caril de abobora e espinafre €18,00

Lombo de bacalhau €26,00

Salmão Grelhado €24,00

Salada verde €4,00

Vitela “baixa temperatura”€25,00

Croquetes de pulled pork €8,00

Pica-pau de novilho €18,00

Pataniscas de bacalhau €7,00

Entrecôte de Novilho (350g) €32,00

Bife do Lombo de Novilho (200g) 

Arroz basmati €4,00

Legumes grelhados €4,00

Batata frita palito €4,00

Cogumelos salteados em 
azeite e alho €6,00

Esparregado de espinafres
e queijo parmesão €6,00

Molho de cogumelos salteados

Á portuguesa com presunto e alho
Acompanha batata frita à rodela

Tempura de feijão verde €6,00 Tradicional “Fish & Chips” €22,00

Molho de 3 pimentas

Molho adicional para acompanhar outro prato €4,00

Venda em separado

Menu must include 3 pasta 
types ( e.g., spaghetti, penne, 
tagliatelle ) 

New menu must include 1 
vegetarian, vegan and gluten free 
dish in all sections – this may 

A minimum of 1 hot and 3 cold 
dishes must be provided from end of 
evening service to the start of 
breakfast service via Room Service / 
Take-In and the To Go Café. These 
items must be clearly indicated on 
the menu as 24 hour dishes 

Dish descriptions are available for all 
dishes on the Holiday Inn menu Bank, 
these can be copied straight over onto 
your menu artwork, but as you can choose 
up to 50% of your own dishes then you will 
probably need to write some of your own 
dish descriptions. It’s important that all 
descriptions are consistent throughout the 
menu so some time and care needs to be 
taken when preparing them. 

Keywords 
• Fresh/freshness 
• Wholesome, traditional cooking with a 
modern twist 
• Scrumptious 
• Drizzled 
• Hero ingredients/procurement/sourcing 
important 
• Eat anywhere, anytime 
• Something for everyone 
• Introduce more informal punctuation, 
e.g. ampersands replace ‘and’ 
• Avoid repetition of dish title in 
descriptor – feels fresher, less waffle and 
frees up space for additional descriptive 
words 
• Focus on hero ingredient in dish title, 
with detail of serving style underneath 



Fruta laminada €4,50

Tarte de Limão Merengada €7,00

Ao valor total do pedido, será acrescida uma gratificação sugerida de 5%

Aguardentes Bagaceiras / Brandies

São Domingos 5cl

Aguardentes Velhas / Old Brandies

CR&F Reserva 5cl

Quinta da Pedreira 5cl

Adega Velha 12 anos 5cl

Licores nacionais / Local liqueurs

Licor Beirão 5cl

Ginja de Óbidos 5cl

Amarguinha 5cl

Licor Laranja do Algarve 5cl

Licor 35 Creme Pastel Nata 5cl

Licor 35 Chocolate e Avelã 5cl

€5,00

€7,00

€14,00

€19,00

€5,00

€5,00

€5,00

€6,00

€5,00

€6,00

Black Russian
Vodka, licor de café

€9,00

Invicto 
Baileys, vodka, bols cacao, natas

€9,00

Expresso Martini Chocolate e Avelã
Vodka, licor chocolate e avelã, licor de 
café, café

€9,00

Branco Seco

Niepoort White Rabbit 6cl

Branco Doce

Niepoort 6cl

Tawny

Niepoort Tawny Dee 6cl

Niepoort  10 anos 6cl

Ruby

Niepoort Ruby Dum 6cl

LBV / Late Bottled Vintage

Niepoort LBV 2020

Víntage

Niepoort Vintage 2015 75cl

6cl

€8,00

€5,00

€5,00

€5,00

€10,00

€5,00

75cl

€44,00

€160,00Gelado €6,50

Mousse de chocolate 70% cacau €7,00

Tiramisu de “Vinho do Porto” €7,00



Kids Stay & Eat Free 

Significa que as crianças com menos de 13 anos podem desfrutar do pequeno almoço 
gratuitamente. O almoço e o jantar também são gratuitos quando a escolha é feita do “Kid’s 

menu” e desde que a criança esteja acompanhada de pelo menos  um adulto  que no 
mínimo peça um prato principal do menu. Esta oferta só se aplica a clientes que estejam 

hospedados no hotel – e num máximo de 4 crianças por família.

Disponível entre as 10H30 e as 23H00 de segunda a domingo, salvo produtos identificados

Room service / Take In

Ao valor total do pedido, será acrescida uma gratificação sugerida de 5%

Se necessitar de informações sobre alergénios consulte por favor os nossos colaboradores
antes de efetuar o pedido (regulamento U.E.1169/2011). Lembramos que os nossos produtos são 

preparados em ambientes que não são totalmente ivres de alergénios, pelo que há sempre um risco 
potencial de contaminação cruzada.

Os produtos alimentares não embalados, uma vez escolhidos e entregues,
consideram-se comprados, não sendo permitidas trocas nem devoluções. Nenhum prato, produto 

alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este 
inutilizado (DL – 10/2015)

Pode ser recusado o acesso ou permanência no estabelecimento a quem perturbe o seu funcionamento 
normal, designadamente por se recusar a cumprir as normas de funcionamento impostas por 

disposições legais ou privativas do estabelecimento, devidamente publicitadas.

Carta em vigor desde 26-05-2025

Iva incluído à taxa legal em vigor

Food Lounge



Food Lounge

10H30 – 22H30



Butter toast €4,00
2 slices spread with butter

Cheese and ham toast €6,50
Poultry ham and cheese with butter

Skin-on  french fries €4,00

The club €15,00

Smoked salmon & avocado wrap €15,00

Tuna toast with caramelized onion  €8,00

The beef encounter €18,00Crispy Chicken Burguer €16,00

Chicken Caeser salad €16,50Asian shrimp salad €18,00

Extras €2,00

Margherita pizza €16,00
Tomato sauce, mozzarella 
and basil 

Prosciutto pizza €18,00
Tomato sauce, mozzarella, arugula,
prosciutto (smoked ham) and parmesan

Grilled steak sandwich (110g) €18,00

Francesinha €18,00

Extras €3,00

Burrata Basil Salad €17,00

Green Salad €4,00

Side dishes

A 5% suggested service charge will be added to the total bill



Soy and red bean stew €17,00
With carrot, sweet potato, tomato, cumin, and 
parsley
Served with basmati rice

Piri-Piri Style Chicken €22,00
Boneless chicken thigh, spicy marinade, sliced 
fries, red onion, tomato, and oregano

Chef daily soup €5,00
Selection of seasonal vegetables

Garlic sauteed shrimp €12,00
Sautéed with coriander, served
with rustic garlic bread toasts

Cheese board €14,00
Brie cheese, São Jorge Island cheese, Gouda 
cheese, goat cheese, pumpkin jam, dried fruits, 
and grapes, served with bread and toasts

Couvert €3,50 per person
Selection of bread and toasts, paprika and 
herb butters, marinated olives, extra virgin 
olive oil with balsamic vinegar

Shrimp Risotto €22,00
Flavored with ginger, lime, and coriander

Mushroom & Truffle Risotto €19,00
With Port wine and Parmesan cheese

Tagliatelle Carbonara €18,50
Bacon, egg, and Parmesan cheese
Add mushrooms and cream + €2.00

Spaghetti Bolognese €19,00
With veal meat

Pumpkin & spinach curry €18,00
With crispy chickpeas and basmati rice

Codfish loin €26,00
With cornbread and olive crust,
oven baked potatoes, and sautéed turnip 
greens

Grilled salmon €24,00
With teriyaki sauce and sesame seeds, green asparagus, 
and basmati rice with sultanas and toasted almonds

Green Salad€4,00

Slow-cooked veal€25,00
Parmesan and black pepper risotto

Pulled pork croquettes €8,00
In crispy panko batter
Served with mustard sauce (3 pcs)

Beef “Pica-pau” €18,00
Beef sirloin, pork sausages and pickles
in beer-based sauce
Served with rustic garlic bread toasts

Codfish fritters €7,00
Served with lime mayonnaise (3 pcs)

Beef entrecôte (350g) €32,00
Marbled steak, grilled, sliced
Served with skin-on fries
Select 1 sauce

Beef Sirloin Steak (200g) 
Lean steak, grilled, single cut
Served with skin-on fries
Select 1 sauce

Basmati rice €4,00

Grilled Vegetables €4,00

Skin-on fries €4,00

Mushrooms sautéed in 
olive oil and garlic €6,00

Creamed spinach with 
parmesan cheese €6,00

Sautéed mushroom sauce

Portuguese smoked ham and garlic sauce
Served with sliced fries

Green bean tempura €6,00
Known as “Peixinhos da Horta”
Served with lime mayonnaise (12 pcs)

Traditional “Fish & Chips” €22,00
Hake fillet in crispy batter, skin-on fries,
tartar sauce, and green beans

Three-pepper sauce

Additional sauce to accompany another dish €4.00

Sold separately



A 5% suggested service charge will be added to the total bill

Brandies

São Domingos 5cl

Old Brandies

CR&F Reserve 5cl

“Quinta da Pedreira” 5cl

“Adega Velha” 12 years 5cl

National liqueurs

“Licor Beirão” 5cl

“Ginja de Óbidos” 5cl

“Amarguinha” 5cl

Liqueur Algarve’s orange 5cl

Liqueur 35 custard cream 5cl

Liqueur 35 chocolate and hazelnut 5cl

€5,00

€7,00

€14,00

€19,00

€5,00

€5,00

€5,00

€6,00

€5,00

€6,00

Black Russian
Vodka, coffee liquor

€9,00

Invicto 
Baileys, vodka, bols cacao, cream

€9,00

Expresso Martini Chocolate & Hazelnut
Vodka, chocolate and hazelnut liqueur, 
coffee liquer, coffee

€9,00

Dry White

Niepoort White Rabbit 6cl

Sweet White

Niepoort 6cl

Tawny

Niepoort Tawny Dee 6cl

Niepoort  10 years 6cl

Ruby

Niepoort Ruby Dum 6cl

LBV / Late Bottled Vintage

Niepoort LBV 2020

Víntage

Niepoort Vintage 2015 75cl

6cl

€8,00

€5,00

€5,00

€5,00

€10,00

€5,00

75cl

€44,00

€160,00

Sliced fresh fruit €4,50

Lemon merengue tart €7,00

Ice cream €6,50

70% cocoa chocolate mousse €7,00

Port wine tiramisu €7,00



Kids Stay & Eat Free 

This means that children under 13 can enjoy breakfast for free. Lunch and dinner are also 
free when choosing from the ‘Kid's menu’ and as long as the child is accompanied by at 

least one adult who orders at least one main course from the menu. This offer only applies 
to guests staying at the hotel - and a maximum of 4 children per family.

Available between 10.30 a.m. and 11 p.m. Monday to Sunday, except for identified 
products.

Room service / Take In

If you need information about allergens, please consult our staff before placing your order (EU 
regulation 1169/2011). Please note that our products are prepared in environments that are not 

completely allergen-free, so there is always a potential risk of cross-contamination.

Once unpackaged food products have been chosen and delivered, they are deemed to have been 
purchased, and no exchanges or returns are permitted. No dish, food product or drink, including the 

couvert, may be charged for if it has not been requested by the customer or if it has not been used by 
the customer (DL - 10/2015).

Anyone who disturbs the normal operation of the establishment may be refused access to or stay in the 
establishment, namely by refusing to comply with the operating rules imposed by legal or private 

provisions of the establishment, duly publicised.

Menu in force since 26-05-2025

VAT included at the legal rate in force

Food Lounge

A 5% suggested service charge will be added to the total bill



Food Lounge

10H30 – 22H30



Toast au beurre €4,00

Toast Au Frômage au jambon €5,00

Toast avec du jambon et du frômage €6,00

A accompagner,
Pomme de terre Frites €4,00
avec pelure

The club €15,00

Possibilité de remplacer le tofu

Wrap au saumon fumé €14,00Toast au thon avec oignon 
caramélisé €8,00

Toast au poulet avec mayo €10,00

Omelette jambon-frômage €15,00

Nos omelettes sont accompagnés des frites et de salade du Chef

Omelette aux champignons €16,00

The beef encounter €18,00Classic boeuf burger €16,00

Salade de saumon fumé €17,00

Poulet & bacon Caesar salade €16,00Salade asiatique de crevettes €18,00

Extras €2,00

Pizza margherita €15,00
Sauce tomate, mozzarella 
et basilic

Pizza jambon serrano €18,00
Tomate, mozzarella, roquette, jambon 
serrano et parmesan

Une gratification suggérée de 5 % sera ajoutée au montant total de la 
commande

Sandwich au steak grillé (110g) €18,00

“Francesinha” €18,00

Extras €3,00

Salade Niçoise €16,00

Salade verte €3,50

Toast au beurre €4,00
2 tranches tartinées de beurre

Toast avec frômage et jambon €6,50
Jambon de volaille et fromage avec beurre

Frites allumettes avec peau €4,00
Mayonnaise à la truffe
Mayonnaise sriracha (épicée)

The club €15,00
Pain de mie, poulet grillé, bacon, œuf, 
tomate, salade et mayonnaise
Servi avec frites allumettes avec peau
Remplacez le poulet et le bacon par du tofu

Wrap au saumon fumé et avocat €15,00
Saumon fumé, crème d’avocat, tomate, mélange 
de salades, fromage frais et origan dans une tortilla
Servi avec frites allumettes avec peau

Toast au thon avec oignon caramélisé €8,00
Pàtê de thon (mayonnaise, câpres, persil et citron) et 
oignons caramélisés sur pain rustique

The beef encounter €18,00
Burger de bœuf, cheddar, oignons caramélisés, 
bacon, salade, tomate et mayonnaise dans un 
pain brioche, garni d’anneaux d’oignon
Servi avec frites avec peau et coleslaw

Salade César au poulet et bacon €16,50
Poulet grillé, bacon, laitue romaine, croûtons, 
parmesan croustillant et sauce César
Remplacez le poulet et le bacon par du tofu

Salade asiatique aux crevettes€18,00
Crème d’avocat, mélange de salades, 
amandes effilées, sauce aigre-douce, 
graines de sésame, citron vert et coriandre

Suppléments €2,00
Ananas
Oignons caramélisés
Champignons
Jambon de volaille

Pizza margherita €16,00
Sauce tomate, mozzarella et basilic

Pizza prosciutto €18,00
Sauce tomate, mozzarella, 
roquette, jambon fumé et 
parmesan

Sandwich au steak grillé (110g) €18,00
Steak de veau en pain de « caco » avec fromage, 
jambon de volaille et beurre à l’ail et aux herbes
Servi avec frites allumettes avec peau

“Francesinha” €18,50
Steak, saucisse fraîche, fromage et jambon dans 
du pain de mie, nappé de sauce traditionnel
Servie avec frites allumettes et œuf au plat

Suppléments €3,00
Saumon fumé
Thon en conserve

Salade Burrata & Basilic €17,00
Fromage burrata, tomates cerises marinées, tomates 
séchées, basilic, roquette, crème balsamique et fleur de sel

Salade verte €4,00
Mélange de jeunes pousses, carotte, 
concombre, oignon rouge et tomates cerises

Crispy chicken €16,00
Burger de poulet pané croustillant, salade, 
tomate et coleslaw dans un pain brioche, 
servi avec frites allumettes avec peau
Supplément bacon et fromage +

Une gratification suggérée de 5 % sera ajoutée au montant total de la commande



Poulet farci aux fruits secs €22,00

Côtelettes de Porc BBQ €38,00

Une gratification suggérée de 5 % sera ajoutée au montant total de la 
commande

Soupe du jour €5,00

Crevettes et sweet chilli €12,00 Feuilleté de “alheira” €10,00“Ovos Rotos” €10,00

Plateau de fromage €14,00Couvert €3,50 par personne

Risotto aux crevettes €22,00

Risotto aux champignons €19,00 Tagliatelle Carbonara €18,00

Spaghetti Bolognaise €19,00Légumes au curry €18,00

Filet de morue €26,00

Saumon grillé €24,00

Filet de bar sauté €22,00

Steak aux trois poivres Steak aux champignons Steak à la Portugaise 

Pommes de terre frites (avec la 
peau) €4,00

Riz €2,00 Oeuf au plat €2,00

Légumes sauté €3,50 Salade verte €3,50

Tofu à la sauce Teriyaki €19,00

Rôti de veau Fondant €25,00

Cassoulet de soja et haricots rouges €17,00
Avec carotte, patate douce, tomate, cumin et persil
Servie avec riz basmati

Poulet au piri-piri €22,00
Cuisse de poulet désossée, marinade épicée, 
frites en rondelles, oignon rouge, tomate et 
origan

Soupe du jour €5,00
Sélection de légumes du jour

Crevettes à l’ail €12,00
Sautées à la coriandre, servies avec 
toasts de pain rustique à l’ail

Plateau de fromages €14,00
Brie, fromage de l’île de São Jorge, Gouda, 
fromage de chèvre, confiture de citrouille, 
fruits secs et raisins, servis avec pain et toasts

Couvert €3,50 par personne
Sélection de pains et de toasts, beurres au 
paprika et aux herbes, olives marinées,
huile d’olive vierge et vinaigre balsamique

Risotto aux crevettes €22,00
Parfumé au gingembre, citron vert et coriandre

Risotto aux champignons et à la truffe €19,00
Au vin de Porto et parmesan

Tagliatelle Carbonara €18,50
Bacon, œuf et parmesan
Ajoutez champignons et crème + €2,00

Spaghetti Bolognaise €19,00
À la viande de veau

Curry de citouille et épinards €18,00
Avec pois chiches croustillants et riz basmati

Longe de morue €26,00
Croûte de pain de maïs et olives, pommes de 
terre rôties et légumes verts sautés

Saumon grillé €24,00
Avec sauce teriyaki et graines de sésame, asperges vertes 
et riz basmati aux raisins secs et amandes grillées

Salade verte €4,00
Mélange de feuilles vertes, carotte, 
concombre, oignon rouge et 
tomates cerises

Veau basse température €25,00
Risotto au parmesan et poivre noir

Croquettes de pulled pork €8,00
Porc effiloché dans enrobage croustillant au 
panko
Servies avec sauce moutarde (3 pièces)

“Pica-pau” de bœuf €18,00
Filet de bœuf, saucisse  fraîche, 
cornichons, sauce à la bière
Servie avec toasts de pain rustique à l’ail

Beignets de morue €7,00
Servis avec mayonnaise au citron vert (3 pièces)

Entrecôte de bœuf (350 g) €32,00
Steak persillé, grillé, servi en tranches
Servie avec frites allumettes
Choisir 1 sauce

Steak de surlonge de bœuf (200 g) 
Steak épais, sans graisse, grillé, pièce unique
Servi avec frites allumettes
Choisir 1 sauce

Riz basmati €4,00
Toujours frais !

Légumes grillés €4,00

Frites allumettes €4,00
Mayonnaise à la truffe + €2,00
Mayonnaise sriracha (épicée) + €2,00

Champignons sautés à l’huile 
d’olive et à l’ail €6,00

Épinards à la crème et 
parmesan €6,00

Sauce aux champignons sautés

À la portugaise (avec jambon fumé et ail)
Servie avec frites en rondelles

Tempura de haricots verts €6,00
Connus sous le nom de « Peixinhos da Horta »
Servis avec mayonnaise au citron vert (12 pièces)

Fish & Chips “traditionnel” €22,00
Tranche de merlu en pâte croustillante, frites 
allumettes, sauce tartare et haricots verts

Sauce aux trois poivres

Sauce supplémentaire pour accompagner un autre plat €4,00

Vendus séparément



Une gratification suggérée de 5 % sera ajoutée au montant total de la commande

Eaux-de-vie de marc

São Domingos 5cl

Eaux-de-vie vieille

CR&F Reserva 5cl

Quinta da Pedreira 5cl

Adega Velha 12 ans 5cl

Liqueurs nationales

“Licor Beirão” 5cl

“Ginja de Óbidos” 5cl

“Amarguinha” 5cl

Liqueur d’Orange de L’Algarve 5cl

Liqueur 35 “Pastel Nata” Tart à la créme 5cl

Liqueur 35 Chocolat et Noisette 5cl

€5,00

€7,00

€14,00

€19,00

€5,00

€5,00

€5,00

€6,00

€5,00

€6,00

Black Russian
Vodka, liqueur de café

€9,00

Invicto 
Baileys, vodka, bols cacao, crème

€9,00

Expresso Martini Chocolat et Noisette
Vodka, liqueur au chocolat et noisette, 
liqueur au café, cafe

€9,00

Blanc Sec

Niepoort White Rabbit 6cl

Blanc Doux

Niepoort 6cl

Tawny

Niepoort Tawny Dee 6cl

Niepoort  10 ans 6cl

Ruby

Niepoort Ruby Dum 6cl

LBV / Millésime tardif en bouteille

Niepoort LBV 2020

Vintage / Millésime

Niepoort Vintage 2015 75cl

6cl

€8,00

€5,00

€5,00

€5,00

€10,00

€5,00

75cl

€44,00

€160,00

Fruits de saison €4,50
Sélection de fruits de saison tranchés

Tarte au citron meringuée €7,00
Biscuit, crème de citron et meringue

Glace €6,50

Sélection de 2 saveurs aux 
choix

Mousse au chocolat 70 % cacao €7,00

Chocolat, beurre, crème, œufs et sucre

Tiramisu au vin de Porto €7,00

Biscuits à la reine, mascarpone, œuf, sucre, 
café, vin de Porto et cacao en poudre



Kids Stay & Eat Free 

Cela signifie que les enfants de moins de 13 ans peuvent prendre le petit-déjeuner 
gratuitement. Le déjeuner et le dîner sont également gratuits si l'enfant choisit le « Kid's

menu » et s'il est accompagné d'au moins un adulte qui commande au moins un plat 
principal du menu. Cette offre ne s'applique qu'aux clients séjournant à l'hôtel - et à un 

maximum de 4 enfants par famille.

Disponible entre 10h30 et 23h du lundi au dimanche, sauf pour les produits identifiés.

Oe

Room service / Take In

Une gratification suggérée de 5 % sera ajoutée au montant total de la 
commande

Si vous avez besoin d'informations sur les allergènes, veuillez consulter notre personnel avant de passer 
votre commande (règlement (CE) n° 1169/2011). Veuillez noter que nos produits sont préparés dans des 
environnements qui ne sont pas totalement exempts d'allergènes, et qu'il existe donc toujours un risque 

potentiel de contamination croisée.

Une fois que les produits alimentaires non emballés ont été choisis et livrés, ils sont réputés avoir été 
achetés, et aucun échange ou retour n'est autorisé. Aucun plat, produit alimentaire ou boisson, y 

compris le couvert, ne peut être facturé s'il n'a pas été demandé par le client ou s'il n'a pas été utilisé par 
le client (DL - 10/2015).

Toute personne qui perturbe le fonctionnement normal de l'établissement peut se voir refuser l'accès ou 
le séjour dans l'établissement, notamment en refusant de se conformer aux règles de fonctionnement 
imposées par les dispositions légales ou privées de l'établissement, dûment portées à la connaissance 

du public.

Menu en vigueur depuis le 26-05-2025

TVA incluse au taux légal en vigueur

Food Lounge
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