
Disco  Fever
RÉVEILLON
2025

Reviva a magia 
da era disco



19h30 | Cocktail de boas-vindas e canapés

20h30 | Início do Jantar de Gala de Ano Novo

23h00 | Atuação ao vivo: Banda Saia – até às 01h00

23h45 | 1º brinde com Espumante

00h00 | Contagem decrescente para 2025

Bar Aberto

01h00 | Música e dança com DJ Nuno Cacho - Live Act 

02h00 | Ceia de Ano Novo

03h00 | Encerramento do Programa

Dress Code: Gold & Chic

170€
por pessoa

BRILHE,
DANCE

E CELEBRE!

PROGRAMA
31.12.2024



WELCOME COCKTAIL
Canapés frios
Blini com queijo creme e salmão fumado

Tartelete de sapateira, abacate e lima

Presunto, tártaro de tomate e azeitona

Espetada caprese com molho pesto e cajú

Canapés quentes

Voul-au-vent cremoso de bacalhau

Bom bom de alheira e mousse de maçã

Chouriço, cebola confit e mayo de coentros

Tosta de queijo brie, pêra, mel e noz

Cocktail Stations
Per Se Spritz | Porto tónico | Kir royal

Espumante | Dark & Stormy Martini

Vinho branco | SLN e Água aromatizada

JANTAR
Manteigas compostas | Tapenade de azeitona 

Azeite balsâmico | Pão rustico e grissinis

Camarão em massa kadaif | Mousse de abacate 

Juliana de legumes | Manga e Lima

Supremo de corvina | Ameijoa à bulhão pato

Batata doce | Legumes glacé

Bochecha de vitela BT | Gratin de batata trufado

Cogumelos silvestres | Bimis

Parfait de chocolate | Caramelo Perolas & Salgado

Trilogia de framboesa | Suspiro de lima

Cafetaria + Petit four

SELEÇÃO DE BEBIDAS 

Espumante São Domingos Reserva Bruto 

Vallegre Reserva Branco | Vallegre Reserva Tinto

Porto Royal Oporto Tawny 10 anos | Água 

Soft Drinks | CervejaD
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BAR ABERTO

Caipirinha | Mojito | Aperol Spritz | Gin Tónico

Gin Gordons/ Gordons Pink | Vodka Absolut | Rum Bacardi

Whisky Novo | Whisky Envelhecido | Licores Nacionais e Importados

Porto Dry White | Porto Tawny | Vinho Branco | Cerveja

CEIA

Caldo verde com chouriço

Seleção de folhados e rissolaria tradicional

Mini chapata Caprese

Preguinho de novilho

Mousse de chocolate

Semifrios variados

Fruta laminada

Termos e Condições

Para garantir a sua reserva, entre em contacto connosco através de

eventos@hiportogaia.com ou +351 22 374 75 11.

Política de pagamento

100% com a confirmação da reserva.

Política de crianças

Gratuito para crianças dos 0 aos 3 anos.

Crianças dos 4 aos 11 anos usufruem de um desconto de 50%.

Política de alergénios

Todos os itens podem conter vestígios de alérgenios, dado que os equipamentos e

utensílios utilizados não estão totalmente livres do risco de contaminação cruzada.

Política de cancelamento

Cancelamento gratuito até ao dia 20 de dezembro (valor reembolsável).

Estacionamento gratuito mediante disponibilidade.

mailto:eventos@hiportogaia.com


PACKAGE RÉVEILLON

ALOJAMENTO E PEQUENO-ALMOÇO
Válido para a noite de 31 de dezembro

275€ em quarto single

435€ em quarto duplo

As tarifas acima mencionadas são por quarto standard, por noite, 
incluindo pequeno-almoço Buffet e IVA à taxa legal em vigor

Benefícios Adicionais
Estacionamento gratuito (sujeito a disponibilidade)

Late check-out: 14h00 (sujeito a disponibilidade)

Termos e Condições
Para garantir a sua reserva, entre em contacto connosco através de

reservas@hiportogaia.com ou +351 223 747 514

Será cobrada uma taxa municipal de 2,50€/pessoa por noite
no momento do check-out, para maiores de 16 anos

Política de pagamento
100% com a confirmação da reserva 

Política de crianças
Gratuito para crianças até aos 12 anos em cama extra

Crianças dos 13 aos 16 anos pagam 30€ em cama extra

Política de cancelamento
Gratuito até 10 dias antes da chegada

Após esta data, o valor não será reembolsável

630€ em quarto triplo

Celebre connosco 
a entrada no Novo Ano!

mailto:reservas@hiportogaia.com

