
Telavi

Italian Restaurant & Wine Bar



ᲐᲞᲔᲢᲐᲘᲖᲔᲠᲘ

ბრუსკეტის სეტი 
(ორაგული კრემყველით, სალსა)

24C

კაპრეზე (პომიდორი, მოცარელა 
ბუფალა, პესტო)

24C

პროშუტო, მოცარელა 
ბუფალა  
(პროშუტო, მოცარელა ბუფალა, 
რუკოლა, ჩერი, პესტო)

34C

საქონლის ხოცის კარპაჩო  
(საქონლის სუკი, ზეითუნის ზეთი, 
რუკოლა, პარმეზანი)

33C

ორაგულის კარპაჩო 
(ორაგული, ლიმონი, პილპილი, კრემყველი)

29C

არანჩინი  
(საქონლის ხორცი, ბრინჯი, ბარდის 
პიურე)

21C

ღვინის დაფა 
(ყველის და ძეხვეულის ნაირსახეობა) 

76C

ᲡᲐᲚᲐᲗᲔᲑᲘ

ცეზარი 
(რომანო, ქათმის ფილე, პარმეზანი, 
დრესინგი)

27C

კრევეტების სალათი 
(კრევეტი, ავოკადო, ფსტა, დრესინგი)

33C

ტრე-კოლორე*
(რუკოლა, ჩერი, მოცარელა, პარმეზანი)

29C

თხის ყველისა და მსხლის 
სალათი* 
(სალათის მიქსი, თხის ყველი, მსხალი)

31C

სტეიკ სალათი 
(საქონლის სუკი, ჩერი, სალათის 
ფოთოლი, სეზამის მარცვლები, პესტო)

39C

ჭარხლის სალათი
(გამომცხვარი ჭარხალი, ნიგოზი, 
ბროწეული, წითელი ხახვი)

23C

ᲬᲕᲜᲘᲐᲜᲔᲑᲘ

ბუიაბესი 
(კრევეტი, მიდია, კალმარი, ორაგული, 
პომიდვრი სოუსი, თეთრი ღვინო)

39C

სოტე თეთრი ღვინით 
(მიდია, ნიორი, ოხრახუში, თეთრი 
ღვინო)

25C

სოკოს კრემ-სუპი 
(ქამა სოკო, ხის სოკო, ხახვი, ზეითუნის 
ზეთი, ნაღები)

21C

გოგრის კრემ-სუპი
(გოგრა, ჯინჯერი, ხახვი, ნაღები)

17C

ᲫᲘᲠᲘᲗᲐᲓᲘ ᲙᲔᲠᲫᲔᲑᲘ

ხბოს ხორცი შავ ღვინოში 
(ხბოს ხორცი, კარტოფილი)

39C

სიბასი ბოსტნეულის 
გარნირით 
(სიბასი, ბოსტნეულის მიქსი, ლიმონი)

54C

გამომცხვარი ორაგული 
ბოსტნეულით 
(ორაგული, ბოსტეულის მიქსი)

33C

ღორის ანტრიკოტი 
(ღორის ანტრიკოტი, სალათის 
ფოთოლი, სალსა)

39C

ჩიზბურგერი 
(საქონლის ხორცი, ღორის ხორცი, 
პომიდორი, სალათის ფოთოლი, 
ბურგერის სოუსი, ჩედარი)

38C

ქლაბ სენდვიჩი 
(ქათმის ფილე, ჩედარი, პარმეზანი, 
სოუსი)

23C

ᲮᲔᲚᲜᲐᲙᲔᲗᲘ ᲞᲐᲡᲢᲐ

სპაგეტი კარბონარა 
(ბეკონი, პარმეზანი)

29C

სპაგეტი აიოლიო* 
(ნიორი, ოხრახუში, წიწაკა, პარმეზანი)

23C

სპაგეტი არაბიატა
(ნიორი, პომიდვრის სოუსი, წიწაკა)

23C

სპაგეტი ფრუტი დი მარე 
(კალმარი, კრევეტი, მიდია, პარმეზანი)

33C

ნიოკი ოთხი ყველით 
(ლურჯი ყველი,მოცარელა, პარმეზანი, 
ფონტინა,ნაღები)

30C

ნიოკი ალ პესტო
(ნაღები, პესტო, გამომშრალი ჩერი)

27C

რავიოლი რიკოტა
(ბეკონი, რუკოლა, ხახვი, თეთრი 
ღვინო)

32C

რავიოლი ხბოს ხორცით
(ხბოს ხორცი, ხახვი, ჩერი, კრემა 
პარმეზანი)

34C

ᲞᲘᲪᲐ

პროშუტო რუკოლა 
(პროშუტო, პარმეზანი, რუკოლა)

41C

პეპერონი
(პეპერონი, მოცარელა, პარმეზანი)

35C

ბოლონიური
(საქონლის ხორცი,პომიდვრის სოუსი, 
წითელი ღვინო)

36C

მარგარიტა
(მოცარელა, პარმეზანი, ჩერი)

31C

ფუნგი 
(პროშუტო, ქამა სოკო, პარმეზანი)

35C

ვეგეტარიანული*
(ბოსტნეულის მიქსი, პარმეზანი)

27C

ᲓᲔᲡᲔᲠᲢᲘ

ტირამისუ
(კრემყველი, ნაღები)

19C

ჩიზქეიქი
(კრემყველი, ნაღები)

19C

გოგრის დესერტი 
(ნაყინი, კარამელი, გოგრა)

17C

პანაკოტა ფსტით 
(ნაღები, ფსტა)

15C

* ᲕᲔᲒᲔᲢᲐᲠᲘᲐᲜᲣᲚᲘ ᲨᲔᲡᲐᲫᲚᲔᲑᲔᲚᲘᲐ ᲪᲕᲚᲘᲚᲔᲑᲔᲑᲘᲡ ᲨᲔᲢᲐᲜᲐ



APPETIZERS

Bruschetta Selection 
(Salmon with Cream Cheese ans salsa)

24C

Caprese 
(Tomato, Buffalo Mozzarella, Pesto)

24C

Prosciutto &  
Buffalo Mozzarella
(Prosciutto, Buffalo Mozzarella, Arugula, 
Cherry Tomatoes & Pesto)

34C

Beef Carpaccio 
(Beef Sirloin with Extra Virgin Olive Oil, 
Arugula, Parmesan)

33C

Salmon Carpaccio
(Salmon, Lemon, Pepper, Cream Cheese)

29C

Arancini 
(Beef, Rice,  Pea Purée)

21C

Wine platter
(Cheese and cured meats selection)

76C

SALADS

Caesar Salad
(Romaine, Chicken Fillet, Parmesan & 
Dressing)

27C

Shrimp Salad 
(Shrimp, Avocado, Pistachio, Dressing)

33C

Tre Colore*
 (Arugula, Cherry Tomatoes, Mozzarella, 
Parmesan)

29C

Goat Cheese & Pear Salad*(Salad 
Mix, Goat Cheese, Pear)

31C

Steak Salad 
(Beef Sirloin, Cherry Tomatoes, Lettuce, 
Sesame Seeds & Pesto)

39C

Beetroot Salad
(Baked Beetroot, Walnuts, Pomegranate & 
Red Onion)

23C

SOUPS

Bouillabaisse 
(Shrimp, Mussels, Calamari, Salmon, To-
mato Sauce & White Wine)

39C

Sauté in White Wine 
(Mussels, Garlic, Parsley & White Wine)

25C

Cream of Mushroom Soup 
(Champignon Mushrooms, Wood Mush-
rooms, Onion, Olive Oil & Cream)

21C

Cream of Pumpkin Soup
(Pumpkin, Ginger, Onion & Cream)

17C

MAIN COURSES

Veal in Red Wine Sauce
(Veal, Potatoes)

39C

Sea Bass with Seasonal 
Vegetables
(Sea Bass, Mixed Vegetables, Lemon)

54C

Baked Salmon with Vegetables
(Salmon & Mixed Vegetables)

33C

Pork Entrecôte
(Pork Entrecôte, Lettuce & Salsa)

39C

Cheeseburger
(Beef & Pork, Tomato, Lettuce, Burger 
Sauce & Cheddar)

38C

Club Sandwic
(Chicken Fillet, Cheddar, Parmesan, Sauce)

23C

HOMEMADE PASTA

Spaghetti Carbonara 
(Bacon, Parmesan)

29C

Spaghetti Aglio e Olio*
(Garlic, Parsley, Chili & Parmesan)

23C

Spaghetti Arrabbiata 
(Garlic, Tomato Sauce & Chili)

23C

Spaghetti Frutti di Mare
(Calamari, Shrimp, Mussels & Parmesan)

33C

Gnocchi Quattro Formaggi
(Blue Cheese, Mozzarella, Parmesan, 
Fontina & Cream)

30C

Gnocchi al Pesto
(Cream, Pesto & Sun-Dried Cherry 
Tomatoes)

27C

Ricotta Ravioli
(Bacon, Arugula, Onion & White Wine)

32C

Veal Ravioli 
(Veal, Onion, Cherry Tomatoes & 
Parmesan Cream)

34C

PIZZA

Prosciutto e Rucola
(Prosciutto, Parmesan & Arugula)

41C

Pepperoni
(Pepperoni, Mozzarella & Parmesan)

35C

Bolognese
(Beef, Tomato Sauce & Red Wine)

36C

Margherita 
(Mozzarella, Parmesan & Cherry 
Tomatoes)

31C

Funghi 
(Prosciutto, Champignon Mushrooms & 
Parmesan)

35C

Vegetariana*
(Mixed Vegetables & Parmesan)

27C

DESSERTS

Classic Tiramisu
(Cream Cheese, Cream)

19C

Cheesecake 
(Cream Cheese, Cream)

19C

Pumpkin Dessert 
(Ice Cream, Caramel & Pumpkin)

17C

Pistachio Panna Cotta
(Cream & Pistachio)

15C

*  VEGETARIAN / MODIFICATIONS AVAILABLE 




