Holiday Inn

DRINKS




BOLLICINE / SPARKLING RUM
WINES Vil ¥ B'8°
2 acardi
. I R RO Captain Morgan 9
Prosecco il Roggio 7 25 Matusalem 15y 12
Guy Charbat 70 Nativo 14
Moet&Chandon Imperial 80 Zacapa Centenario 16
Veuve Cliquot 95
VINI AL CALICE WHISKY
Bic
WINE BY THE GLASS it a
Bic Bott Jack daniel’s 8
Chianti 9 22 Jameson irish 8
Rudestro 8 25 Jim beam 8
Torre di Giano 7 25 Johnnie walker red label 8
Barbera d’Asti 8 27 Johnnie walker black label 10
Pinot Grigio 8 25 Glenfiddich 12 10
Scalabrone Rose 8 30 Glenlivet 10
Sauvignon 9 35 Chivas 12
Sagrantino Passito 8 35 Laphroaig 12
Maker’s mark 12
Nikka from the barrell 14
VODKA 1 Woodford reserve 14
Bic Oban 12 14
Smirnoff 8 Lagavulin 16 16
Skyy 9 Ardberg 16
Moskovskaya 10
Stolichnaya 12 i
Grey Goose 12 Amari 7
Amaro Del Capo, Montenegro, Unicum,
Jagermaister, Fernet, Formidabile, Lucano,
BRANDY & COGNAC
Bic Averna, Calvados
Vecchia Romagna 10 Grappe Classiche 9
Cardinal Mendoza 12 903, Nonino, 18 lune
Remy Martin VSOP 12 Calvados 10
SPRITZ €12
Aperol Hugo

Prosecco, Aperol, Soda. Prosecco, Sciroppo di Sambuco, Soda

c i Limoncello

ampari 1
P e Prosecco, Limoncello, Soda.

Prosecco, Campari Bitter, Soda.

Veneziano

Prosecco, Select Aperitivo, Soda.




PRE-AFTER DINNER €15

Negroni Boulevardier
Gin, Campari Bitter, Vermouth Rosso. Bourbon Whiskey, Campari Bitter,
Negroni Sbagliato Vermouth Rosso.
Campari Bitter, Vermouth Rosso, Suffering Bastard
Spumante. Gin,Brandy, Succo di Lime Fresco,
Daiquiri Angostura Bitters, Top di Ginger Beer.
Rum Bianco, Succo di Lime Fresco, Rusty Nail
Sciroppo di Zucchero. Scotch Whisky, Drambuie.
ALL DAY €15
Whisky Sour Americano
Bourbon Whiskey, Succo di Limone Campari Bitter, Vermouth Rosso,
fresco, Sciroppo di Zucchero. Top di Soda Water
Mai Tai Tommy’s
Rum Scuro, Rum Bianco, Cura¢ao Tequila, Succo di Lime fresco, Sciroppo
all’Arancia, Succo di Lime fresco, d’Agave

Sciroppo d'Orzata. old Fashioned

Rum Cooler Bourbon Whiskey, 1 zolletta di zucchero,
Rum, Succo di Lime, Sciroppo di 1-2 dash Angostura Bitters

Zucchero, Ginger Ale. 1
5! Espresso Martini

Amaretto Sour Vodka, Liquore al Caffe, Sciroppo di
Liquore Amaretto, Bourbon Whiskey, Zucchero, Espresso

Succo di Limone fresco.
Moscow Mule

Paloma Vodka, Ginger Beer,
Tequila, Succo di Lime fresco, Pizzico Succo di Lime fresco.
di Sale, Top di Soda al P Imo.
i Sale, Top di Soda al Pompelmo Martaitan
Lemon Drop Whiskey, Vermouth Rosso, Angostura
Vodka, Succo di Limone fresco, Bitters.
Sci di Zucchero.
ciroppo di Zucchero White Lady

i Gin, Cointreau, Succo di Limone fresco.
Cosmopolitan

Vodka, Cointreau, Succo di Lime fresco, Between the Sheets

Succo di Cranberry. Rum Bianco, Cognac, Cointreau, Succo
di Limone fresco.

Rob Roy

Scotch Whisky, Vermouth Rosso, Long Island Ice Tea

Angostura Bitters. Vodka, Rum Bianco, Tequila Blanco,

Gin, Cointreau, Succo di Limone fresco
Sciroppo Sempilice, Top di Cola.



CAFFETTERIA / HOT DRINKS

Espresso 2,50
Decaffeinato

Orzo / Ginseng
Cappuccino

Cioccolata calda

Latte macchiato

Té ed infusi “La Via del Té”
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BIRRE / BEERS

Nastro Azzurro 33cl
Heineken 33cl

Nastro Azzurro piccola
Nastro Azzurro Media
Menabrea piccola
Menabrea media
Guiness
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SOFT DRINKS

Acqua 0.50

Acqua 0.75

Coca Cola, Fanta, Sprite, Coca Cola Zero
Tonica

Succhi di frutta

Spremuta di arancia
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Unless stated, all wines on this list have an ABV content of between 9% and 15%. If
any wine is not available a suitable alternative will be offered. 125mI measures are
available on request.
Please drink responsibly. The service charge is distributed fully between team
Holiday Inn members. All prices are inclusive of VAT at the current rate. Food allergies and
intolerances: Please speak to a member of our team if you have a food allergy or
intolerance. All food is prepared in an area where allergens are present. Adults
need around 2000 kcal a day.



