
MENU 
C O N C E V E Z  V O T R E

 
 

Entrées
 

Velouté de potiron crumble de pain noir à la châtaigne
Œuf poché sur mousseline d’artichauts, jus de volaille au vinaigre balsamique de Modène,

huile de noisette
Saumon mariné aux épices / mascarpone citron vert, blinis

Raviole végétarien chou Pak Choi bouillon de légumes au combawa
Tartare de dorade tomate confite huile de basilic chips de riz

 
Plats 

 
Potimarron façon crumble de noix, crème de parmesan

Suprême de poulet, beurre de noisette et panais rôti au miel
Truite de mer, choux fleur rôti aux épices et sauce tahini

Risotto crémeux, champignons de saison, roquette et parmesan
Merlu, Légume de saison et aïoli 

 
Desserts

 
Tarte fine aux pommes, glace confiture de lait et fleur de sel

Merveilleux coco, minestrone d’ananas et sirop floral
Brioche perdue, crème mascarpone vanillé et caramel au beurre salé

Crème brulée pistache
 
 


