
 
 

Tous nos plats sont faits maison à l’exception des glaces et sorbets 
Les prix sont nets incluant la TVA à 10 %, service compris. Certains de nos produits peuvent contenir des traces de noix, d’arachides ou de gluten 

merci de vous renseigner auprès d’un serveur. Les poids indiqués sont bruts avant cuisson 
  

Menu deux plats 30€  -  Menu trois plats 35€ 
 

Assiette d’antipasti 19€ 

Jambon de Parme, Bresaola, Spianata picante, mortadella pistache, involtini de mozzarella, légumes confits, crostinis 
 

 

Burratina des Pouilles, Caponata siciliana, Olives Taggiasche 

ou 

Carpaccio de Bœuf al limone, Pesto verde, Parmigiano Reggiano, Pignons de pin  

ou 

Arancini à la Tartufata et Mozzarella, Mousse de roquette 

ou 

Salade de Mache au Gorgonzola, Figues, Noix et Crostinis   

ou 

Velouté de Panais, Huile de Spianata Picante, Noisettes torréfiées 

 
 

Burger Il Duomo 180g au Taleggio, pommes grenailles au romarin  

ou 

Salade César au poulet croustillant, Grana Padano, anchois et croutons de Focaccia 

ou 

Filet de dorade, Fregola sarda à la tomate confite, Crème à l’ail doux  

ou 

Penne Pomodoro e basilico, aubergines et poivrons confits, pétales de Pecorino Romano 

ou 

Linguini al Pesto, Prosciutto cotto et champignons de Paris, Parmigiano Reggiano 

ou 

Risotto « Carnaroli » au potimarron, Pleurotes, Mozzarella di Buffala 

ou    

Risotto « Carnaroli » au beurre de Crustacés, Crevettes, Gel de citron et menthe (+2€ supplément) 

ou    

Saltimbocca de Veau, Jambon cru et Provola, Polenta Romaine, Sauce Pepe Nero  (+2€ supplément) 

 
 

Tiramisu classico, cacao amer 
ou  

Panna Cotta au chocolat blanc, compotée de mangue à la Vanille, crumble coco 
ou 

.Trilogie de Glaces ou Sorbets artisanaux, Chantilly mascarpone 
ou 

Sélection de Fromages Italiens  


