
@baystar.fr

Prix nets TTC. Nous tenons à votre disposition le détail des produits allergènes.
Net prices including VAT. We hold at your disposal the detail of the allergenic products.



*Lorsqu’ils sont accompagnés par au moins un adulte inscrit en tant que client dans l’hôtel et devant

commander au moins un plat principal du menu plein tarif. Offre limitée à 2 enfants par adulte.

Bay Star
RESTAURANT & BEACH

Votre avis compte ! Partagez votre expérience sur
Google & TripAdvisor

MENU

m e n u



plats



Salade Caesar, poulet au riz soufflé, poitrine fumée et œuf mollet
Caesar Salad, crispy rice chicken, bacon and soft-boiled egg



La Suggestion du Chef : Sélection du Marché

The Chef's Suggestion



Risotto forestier aux herbes et crémeux de parmesan
Mushroom risotto with herbs and parmesan cream



Filet de Loup en croute de sésame, curry de légumes aux saveurs d’Asie

Seabass filet in sesame crust, vegetable curry with Asian flavors



Burger bacon et provolone fondant
Bacon Burger and melty provolone



Suprême de volaille jaune fermière, curry de lentilles et jus corsé

Farmhouse poultry supreme, gravy and lentil curry



Pavé de rumsteak Black Angus, sauce forestière,
pommes grenailles aux herbes et légumes racines

Black Angus rump steak with mushroom sauce,
baby potatoes with herbs and root vegetables

entrées



Retour du marché
Return from the market



Ceviche de daurade au lait de tigre, julienne croquante de pommes de terre

Sea Bream Ceviche with leche de tigre, crunchy potato julienne



Salade tiède de poulpe, pommes grenailles et chorizo,
mesclun, vinaigrette barbecue

Octopus salad, baby potatoes, chorizo, mesclun, barbecue dressing



Salade de légumes croquants  et poitrine de porc, vinaigrette thaï
Fresh vegetable salad with pork belly and thai dressing



Velouté de courge musquée, œuf poché,

crème de truffe et pain d’épices croustillant
Squash velouté, poached egg, truffle cream and crispy gingerbread

douceurs



Assiette de Fromages du Pays
Plate of local cheese



Riz au lait vanillé, salade d’agrumes frais

Vanilla rice pudding, fresh citrus salad



Poire pochée au sirop de vin rouge,
sablé aux amandes, crème glacée vanille

Poached pear, almond shortbread biscuit, vanilla ice cream



Île flottante au citron vert, crème anglaise lait de coco
"Île Flottante" with lime and coconut milk custard



Cœur coulant au chocolat

Chocolate fondant with its melting heart



Notre dessert signature : Mille-feuille à la fleur d’oranger
Our signature dessert : Orange Blossom "Mille-feuille"



L’inspiration du Pâtissier

The Pastry Chef's Inspiration

plats végé



Curry de lentilles corail et son tofu mariné
Coral lentil curry with marinated tofu



Rigatoni aux épinards et champignons, pistou d’herbes fraîches

Rigatoni with spinach, mushrooms and fresh herbs pistou

Disponible dans la formule midi "Bay Star Break"
Available in the "Bay Star Break" lunch formula

menu enfant



Steak haché ou poisson pané, frites
Sirop à l'eau & une boule de glace au choix

Minced steak or breaded fish, french fries
Water syrup & one scoop of ice cream



IHG - Kids stay & eat for free*

Bay Star break

2-COURSE MENU   |   24
Starter + Dish

or Dish + Dessert

FORMULE 2 PLATS   |   24
Entrée + Plat

ou Plat + Dessert

Midi uniquement   |   Du Lundi au Vendredi
Lunch only   |   From Monday to Friday

à partager, ou pas



Camembert rôti au miel et à la truffe
Roasted camembert with honey and truffle



Houmous de betterave, mouillettes à l’avoine

Beet hummus, thin pieces of bread



Olives frites et farcies all'ascolana, sauce marinara
Fried and stuffed all'ascolana olives, marinara sauce



Planche d'assortiment de charcuterie Italienne

Mixed plate of Italian cured meats
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