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LA FRAGOLA BALSAMICA : 10
Campeari infusée a la fraise, Vinaigre balsam:que
de framboise & Onctueux espuma de Prosseco

RED PEPPER: 11

Inspiration : Spritz

Campari, Cointreau Blood Oranﬁe Cltron vert,
Sirop de poivron rouge, allongé au tonic

PPARINHA : 11
iration alplrl
Grappa molto italiano, Kumqua Citron ve ucre

ACQUA D] ROSA: 13

Ins, t\i?@lﬂ’
Gm Luxardo Maraschino, Citron jaune, Préparationacidulé
'de framboise, Sirop de lavande & Ecume d'eau de rose

CYNARDIER: 13
Inspiration : Boulévardier

Bourbon, Cynar, Martini Rosso Per la dolce essaye la version « Sbagliato
»

MOZZARELLA ? : 13

Inspirarlon Sour

ambré, Apérol,

Kumgquat, Sirop de piment-cannelle & C ron vert, Espuma

GRAPPA NUVOLA: 13

Inspiration : sour

Grappa molto molto italiano, Purée de bergamotro

Sirop de basilic, Suze orange bitters, Blang d'ceuf & basilic frais

BLOODY ITALIAN ! : 14

Inspiratieti : Bloody mary

Vodka infusée au Parmesan et herbes de Provence, Jus de tomates ét
poivron jaunes, Citron jaune, Sirop de thym et condiments « Olé olé ».

BASILICATA : 13

Inspiration Margarita

Téquila infusée au basilic,

Luxardo Maraschino, Citron vert & Feuilles de basilic

| TIRAMISU MARTINI : 13

piratian : espresso martini

Rhum infusé a la vanille, Frangelico, Kahlua, Mascarpenegz Sgop
oudojr

IL MIO DRY PICCOLO CAPPERO : 14
Inspiration : Dry Martlm_

Gin ou Vodka infusé aux cépres, Liqueur ltalicus

Tous les spiritueaux et cocktails classiques sont disponibles. Les prix des spiritueux sont 3 votre disposition auprés de nos équipes,

\

les cocktails classiques sont a 14 euros. Taxes et service compris, prix en euros TTC.

ApperiJins Jerrag ze

(POUR ACCOMPAGNER LE SOLEIL AVEC LEGERETE)

ROSE : La petite Seine, Vin de France

' ROSE : Chateau Sainte-Marie, Cote de Provence AOC
ROSE : Domaine des Campaux Les Cannissons, Céte de Provence AOC
| .
' f ' BLANC : Pinot Grigio Puiattino, Friuli DOC
\ BLANC Dr Berardino Fonteamonte, Trebbiano d’Abruzzo DOC

WW PGB

{POUR UN PEU PLUS DE CORP)
ROSE RosaSeran Cerasuolo d’Abrruzzo DOC
| ROSE : Rosarté, Rtlﬁ,glne Sumaire, Cote de Provence AOC, France

BLANC : Pandolfa Battista, Chardonnay Rubicone IGT
BLANC:: Terre Di Chieti, Pecorino Volo IGT IGT

\ROUGE : Bertani , Valpolicella DOC
ROUGE : Pandolfa Fredenco Sanglovese di Romagna Superiore DOC

| /—/_/ p .
I. = E /—_-
_ (POUR LE TEMPERAMENT ITALIEN)
ROSE : Chateau Sainte Marguerite « M », Céte de Provence AOC Cru classé

BLANC Casal Farneto, Verdu:chno dei Castelli di Jesi Classico DOC
BLANC : Principi di Butera, Sicilia DOC, Insolia

ROUGE : Umani/Ronchi Podere, Montepuliciano d’Abbruzo
ROUGE : 5Sicilia DOC Nero d'Avola Principe di Butera

ROUGE : Terre del Palio, Chianti Classico DOCG

ROUGE : Le Focaie, Maremma Toscana DOC

~ ROUGE : Terre de| Palio, Vino Nobile di Mentepulciano DOCG

b botle

Tenuta Ca'Bolani, Prosecco DOC Spumante Brut
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