
 
 

THAI LUNCH BUFFET บฟุเฟตอ์าหารกลางวนัแบบไทย 
 

Package 450 baht ราคาแพก็เกจ +,- บาท/ทา่น 
 

APPETIZERS & SALAD: Select 1 item อาหารว่างและสลัด เลือก 2 อย่าง 
 

q  Shrimp wrapped sugar cane stick – กุง้พนัออ้ย    q  BBQ pork & dried chili salad – นํ-าตกหมูยา่ง 
 

q  Vegetable spring rolls – ปอเปี7ยะผกัทอด     q  Salted fried chicken – ไกค่ ั>วเกลอื 
 

q  Deep fried hard tofu (V) - เตา้หูท้อด (มงัสวริตั)ิ    q  Larb fried chicken – ลาบไกค่ ั>ว 
 

q  Vegetable battered (V) – ผกัชบุแป้งทอด     q  Buffalo wings – ปีกไกท่อด 
 

 (มงัสวริตั)ิ         q  Wing beans, prawn & minced pork salad – ยาํ 
 

q  Spicy mushrooms salad (V) - ลาบเห็ดรวม           ถั>วพล  ู

 (มงัสวริตั)ิ         q  Chili flakes & seafood salad – ลาบทะเล 
 

q  Chili flakes & minced pork salad – ลาบหมู     q  Seafood & dried chili salad – นํ-าตกทะเล 
 
q นํ-าพรกิกะปิผกัลวก/ผกัสด Shrimp paste dip    q นํ-าพรกิกุง้สด ผกัลวก/ผกัสด Shrimp paste chili 
sauce with fresh shrimps 
q นํ-าพรกิตาแดง ผกัลวก/ผกัสด Red hot chili paste    q นํ-าพรกิหนุ่ม แคบหมู ผกัลวก Northern Thai 
chilli paste with crispy pork skin and vegetables 
q ยาํสม้โอ Yam Som-O       q ยาํหมูยอ Thai pork sausage salad 
q แหนมทรงเคร ื>อง Pork sausage with traditional condiments    q หมูมะนาว Pork with lemon 
spicy sweet sauce 
 
*Served with salad bar เสริฟ์พรอ้มสลดับาร ์
 

SOUP: Select 1 item ซุป เลือก * อย่าง 
ASIAN SOUP ซปุแบบเอเชีย 
 
q  Spicy & Sour prawn soup – ตม้ยาํกุง้      q  Dried chili with vegetable & prawn soup -   

 

q  Spicy & Sour chicken soup – ตม้ยาํไก ่           แกงสม้ผกัรวมกุง้ 
 

q  Spicy & Sour pork spare ribs soup - ตม้แซบ่      q  Tofu & Minced pork soup – แกงจดืเตา้หูห้มูสบั 

 

       ซ ี>โครงหมู          q  Bitter gourd & pork spare ribs soup  
q  Spicy & Sour beef soup – ตม้แซบ่เนื -อ        ตม้มะระซี>โครงหมู 

 

q  Spicy & Sour chicken soup – ตม้แซบ่ไก ่       q  Winter melon & chicken soup – ไกตุ่๋นกบัฟัก 
q  Chicken & Galangal coconut soup – ตม้ขา่ไก ่       เขยีว 

 

q  Seafood & Galangal coconut soup – ตม้ขา่ทะเล     q  Miso soup – ซปุมโิสะ  

 

q  Spicy & Sour seafood & hot basil soup – โป๊ะ 
      แตกทะเล 



        
 
 
 
 

MAIN COURSE: Select 4 Items อาหารจานหลัก (เลือก 4 อย่าง) 
ASIAN MAIN COURSE อาหารจานหลกัแบบเอเชีย 
 
q  Chicken green curry with coconut shoots -     q  Stir fried pork with black pepper – หมูผดั 

 

       แกงเขยีวหวานไกใ่สย่อดมะพรา้ว       พรกิไทยดาํ 
 

q  Pork green curry with coconut shoots -       q  Stir fried beef with black pepper – เนื-อผดั 
       แกงเขยีวหวานหมูใสย่อดมะพรา้ว       พรกิไทยดาํ 

 

q  Beef green curry with coconut shoots -       q  Fried chicken with crisp herbs – ไกท่อดสมุนไพร 
 

       แกงเขยีวหวานเนื-อใสย่อดมะพรา้ว       q  Stir fried chicken with oyster sauce 

 

q  Tofu & mushroom green curry (V)    ไกผ่ดันํ-ามนัหอย 
 

       แกงเขยีวหวานเตา้หูก้บัเห็ด (มงัสวริตั)        q  Stir fried pork with oyster sauce – หมูผดันํ-ามนั 

 

q  BBQ duck red curry – แกงเผ็ดเป็ดยา่ง       หอย 
 

q  BBQ pork red curry – แกงเผ็ดหมูยา่ง      q  Stir fried pork spare ribs with chili & basil   

q  Pork spare ribs red curry – แกงเผ็ดซี>โครงหมู      ซ ีAโครงหมูผดักระเพรา 
 

q  Beef red curry – แกงเผ็ดเนื-อ       q  Pineapple fried rice with chicken 

 

q  Red curry with chicken – พะแนงไก ่   ขา้วผดัสบัปะรดกบัไก ่            

 

q  Red curry with pork – พะแนงหมู        q  Salted fish fried rice – ขา้วผดัปลาเค็ม 

 

q  Red curry with beef – พะแนงเนื-อ        q  Sweet & sour chicken – ไกผ่ดัเปร ี -ยวหวาน 
 

q  Fried bean curd Panang curry (V)       q  Sweet & sour pork – หมูผดัเปร ี -ยวหวาน 
 

       พะแนงเตา้หูท้อด (มงัสวริตั)        q  Stir fried pork belly with red curry 

q  Massaman chicken curry – มสัมั>นไก ่        ผดัพรกิแกงหมูสามช ั-น 
 

q  Massaman beef curry – มสัมั>นเนื -อ       q  Stir fried galingale with seafood – ผดัฉ่าทะเล 

 

q  Beef red curry – แกงเผ็ดเนื-อ       q  Stir fried kale with prawn – ผดัผกัคะนา้กบักุง้ 

 

q  Braised egg & pork belly five spices -       q  Stir fried seafood with egg curry – ทะเลผดัผง 

 

       ไขพ่ะโลห้มูสามช ั-น      กะหร ี> 
 

q  Steamed Dory fish with lime & chili       q  Stir fried Dory fish with garlic & pepper        
       ปลาดอร ี>นึ>งมะนาว           เนื-อปลาดอร ี>ทอดกระเทยีม 
q  Steamed squids with lime & chili       q  Seafood fried rice – ขา้วผดัทะเล 

 

       ปลาหมกึนึ>งมะนาว          q  Stir fried kale with salted fish – ผดัคะนา้ปลาเค็ม 
 

q  Braised pork spare ribs with five spices -       q  Stir fried kale with crispy pork belly 
     ซี>โครงหมูตุ๋นยาจนี       ผดัคะนา้หมูกรอบ 
q  Braised chicken with five spices – ไกตุ่๋นยาจนี      q  Stir fried Kale with mushroom (V) 
 



q  Stir fried chicken with cashew nut      ผดัคะนา้เห็ดฟาง (มงัสวริตั)ิ 
 

     ไกผ่ดัเม็ดมะม่วงหมิพานต ์        q  Stir fried mixed vegetable (V) – ผดัผกัรวม  
 

q  Stir fried chicken with black pepper  q  ขา้วหอมมะล ิJasmine rice 
  
       ไกผ่ดัพรกิไทยดาํ  
 
 

q  Stir fried broccoli with prawn – ผดับรอ็กโคลกีบั     q  Stir fried cabbage, chili, and squids 
 

       กุง้        ผดักะหลํ>าปลพีรกิและปลาหมกึ 
 

q  Stir fried broccoli with BBQ pork       q  Stir fried cauliflower with prawn 
 

       ผดับรอ็กโคลี>กบัหมูแดง     ผดัดอกกะหลํAากบักุง้   
    
 

DESSERT & FRUITS: Select 2 items ของหวานและผลไม้ (เลือก ; อย่าง) 
 
q  Seasonal fresh fruits – ผลไมร้วม        

 

q  Signature mango tart – ทารต์มะม่วง        
 

q  Homemade local fruit tart – ทารต์ผลไม ้    
 

q  Homemade green tea crème brûlée - แครมบรวูเ์ลชาเขยีว     
 

q  Homemade caramel brownie – บราวนี       

 

q  Brownie cream cheese – บราวนี>ครมีชสี       
 

q  Banana cream cheese – เคก้กลว้ยครมีชสี              
 

q  Espresso coffee cake – เคก้กาแฟเอสเปรสโซ  
 

q  Chocolate mousse – ชอ็กโกแลตมูส 
 

q  Caramel custard – คสัตารด์ 
 

q  Mocha caramel custard – คสัตารด์มอคคา่คาราเมล    
 

q  Banana, creamy coffee flavor, caramel - บานอฟฟี    

q  Pandan crème brûlée - แครมบรูวเ์ลใบเตย  
 

q  Lychee panna cotta – พานาคอตตา้ลิ -นจี>       

 

q  Choux with green tea flavor cream - เอแคลรช์าเขยีว 
               

q  3 kinds of Thai dessert - ขนมหวานไทย 3 อยา่ง  
 

q  Mixed jelly ball with coconut milk & syrup – รวมมติรนํ-ากะท ิ       

 

q  Thai pandan vermicelli with coconut milk - ลอดชอ่งนํ-ากะท ิ
               

q  Water chestnuts with coconut milk - ทบัทมิกรอบ    
 

q  Mung bean dumpling - ถ ั>วแปป 


