


GUADALAJARA
CENTRO HISTORICO

ENTRADAS

Tabla gourmet de carnes frias y quesos $ 300
Seleccién de jamdn serrano, jamén pavo,

Jjamén, salchicha, pepperoni, queso gouda,

queso manchego, queso amarillo y ate.

Tabla de carnes frias y quesos $ 200
Seleccién de jamdn de pavo, jamén,

salchicha, pepperoni, queso gouda, queso
manchego, queso amarillo y ate.

Nachos con arrachera o pollo $ 125
Totopos cubiertos con frijoles, queso

cheddar, jalapefios y 100 gr de fajitas de

arrachera o pollo.

Quesadillas Tex-Mex con $ 140
arrachera o pollo (3 pzas)

Tortilla de harina y queso con guacamoley
frijoles para acompaniar. 100 gr de fajitas

de arrachera o de pollo a su eleccién.

Guacamole con totopos $ 100
El original, hecho con aguacates frescos
con pico de gallo y totopos.

Queso fundido $ 120

Queso gratinado con chorizo o champifiones.

Alitas de pollo en salsa $ 150
buffalo o BBQ (8 pzas)
8 alitas bafiadas en salsa hot red o BBQ.

SOPAS

Sopa de tortilla $ 80
Tiras de tortilla fritas bafiadas con caldo de
jitomate y chile guajillo, acompafadas de

crema, queso y aguacate.

Caldo tlalpefio $ 75
Consomé con pollo, verduras, queso
fresco, aguacate y chipotle.

Consomé de pollo S0
Caldo (250 ml) con pollo desmenuzado,
verduras, arroz blanco y aguacate.

Crema del dia SO
Pregunte a su mesero por nuestra opcién
del dia.

ENSALADAS

Ensalada César con pollo $ T8
Una cama de lechuga con cremoso aderezo César, crotones
frescos y tierna pechuga de pollo asada (100 gr /3.5 oz).

Ensalada de manzanay pera $ 123
Crujiente mezcla de lechuga con manzana, pera, ardndanos,

nueces caramelizadas y queso de cabra con vinagreta

italiana.

Ensalada del chef $ 120
La tradicional con lechuga, jamén, queso, pollo, huevo
cocido, tocinoy jitomate y aderezo.

Ensalada de atin $ 120
Atun, lechuga, jitomate, cebolla, mayonesa, crema, zanahoria
y chicharos.

Menu especial del dia $160
Incluye plato fuerte con guarniciéon y agua de sabor (500 ml)
Pregunte a su mesero por nuestro menu del dia.

SANDWICHES Y
HAMBURGUESAS

Todos estos tentadores platillos se acomparian con crujientes papas a la
francesa. (excepto nuestra hamburguesa vegana).

Hamburguesa vegana $ 140
Bollo, proteina de chicharo, lechuga, jitomate, champifidn,

cebolla y aguacate.

Hamburguesa de res $ 140
Jugosa carne de res (180 gr), queso fundido, lechuga
crujiente, jitomate, cebolla.

Club sandwich $ 125
El tradicional con 3 capas rellenas de jamén, queso, pollo,
tocino, lechuga, jitomate y mayonesa.

Chapata de salmén $ 145
Lonja de salmdn asado en pan chapata con lechuga,
jitomate, aguacate, tocino, mayonesa y mostaza.

Panini con pollo a la toscana 140
Crujiente panini con pollo, queso fundido, pimiento morrén,
espinacay jitomate con un toque de aromético pesto.

Pepito con arrachera $ 145
Crujiente birote salado relleno con frijoles fritos, arrachera en
fajitas (100 gr), aguacate y chile chipotle.

PASTAS

Cremoso espagueti alfredo (180) $ 10
De pasta al dente cubiertos con una cremosa salsa alfredo,
champifiones salteados, ajo y jamon.

Espagueti a la carbonara con camarones $ 160
180 gr de espagueti con salsa carbonara, crujiente tocino,
champifién salteado, camarones frescos y queso parmesano.



PLATOS FUERTES

Pechuga de pollo monterrey jack (200 gr) $ 10
Pechuga de pollo a la plancha cubierta con queso gratinado
Y puré de papa y esparragos asados a un lado.

Filete de pescado al gusto (200 gr) $ 150
Preparado al momento acompafado de arroz y verduras.
Al mojo de ajo, al gjillo, a la plancha o con mantequilla.

Salmaén con salsa de citricos (200 gr) $ 270
Lonja de salmén bafiada con una deliciosa salsa de citricos,
esparragosy jitomate asados, puré de papa.

Filete de res en salsa con salsa al whisky (200 gr) $ 230
Jugoso filete de res baflado en una reduccién preparada con
whisky, servido con papa al hornoy verduras de la

temporada.

Arrachera a la tampiquefia (200 gr) $ 260
Jugosa arrachera a la plancha acompafiada de enchilada,
rajas, guacamole y frijoles.

Tacos de rib eye (300 gr) $ 360
Rib eye cortado en tiras servido en 3 tacos acompafiado de
guacamole.

Tacos de arrachera (200 gr) $ 230
Tres tacos rellenos de arrachera asada y guacamole.

PLATILLOS REGIONALES

Enchiladas suizas (3 pzas) $ TO
Rellenas de pollo con cremosa salsa verde y gratinadas.

Enchiladas tapatias (4 pzas) $ 120
Tortillas adobadas y pasadas por aceite rellenas de queso
fresco y cubiertas con lechuga, cebollay crema.

Torta ahogada $ 140
La tradicional de guadalajara, birote untado de frijoles y

relleno de carnitas de puerco bafiado en salsa de jitomate,

cebolla fileteada y salsa picante.

Quesadillas fritas (3 pzas) $ 120
Quesadillas de masa de maiz rellenas de huitlacoche o flor

de calabaza o champifiones, con queso. adornadas con

lechuga, crema, queso fresco, salsa roja y guacamole.

Flautas (3 pzas) $ 120
Elija el relleno entre pollo o res, cubiertas con lechuga,
crema, queso fresco y salsas roja y verde.

Quesadilla holiday inn (3 pzas) $ 120
Rellenas con queso y pimientos de colores y chile picado
(opcional).

@ Vegetariano A\ Libre de gluten

*Aviso: Consumir carnes, aves, mariscos, moluscos o huevos crudos o poco cocidos
puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos,
especialmente si tiene ciertas condiciones médicas.

Todos los precios expresados en moneda nacional, incluyen L.V.A. Los precios no
incluyen servicio. El consumo de productos crudos es bajo la responsabilidad de quien
los solicita.

BEBIDAS

Cerveza

Refresco

Agua de sabor

Limonada o naranjada
Jarra de limonada o naranjada
Jarra de agua de sabor
Jarra de jugo de naranja
Café americano

Café descafeinado

Café expreso

Café latte

Expreso cortado

Café con leche

Café capuchino

Café capuchino sabor vainilla
Capuchino con bombones
Capuchino frappé

Jarra café americano
Cafédeolla

Té - variedad

Té helado o frappé
Chocolate

Chocolate con bombones
Chocomilk

Malteadas

Licuado de papaya

Jugos

Naranja, toronja, kiwi, maracuya, o verde.
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