»ff Holiday Inn

AN IHG"HOTEL

d:'f'—{.'_: ] ' L e i
L el i - / " . GDANSK - CITY CENTRE
L X = '] 3 -

g "

L

|

\\\\\\\\\\\\\

MENU

// { | STHASNL R Slubne
) R




Menu |

Menu serwowane

+ Carpaccio z buraka / pieczona feta / rukola / rzodkiewka / oliwa tymiankowa

+ Zupa kokosowa / krewetka w tempurze

+ Pieczona halibut w masle / puree ziemniaczano - chrzanowe / glazurowany
burak / sos ogorkowy

+ Sernik (créeme brulee)

Bufet zimny

+ Satatka Cezara z kurczakiem

+ Satatka z wedzonym tososiem / granat / dressing winny

- Szparagi / pieczony rostbeef / sos zurawinowy

+ Wybor mies pieczystych z sosami

+ Wybor pasztetow / pikle

- Tatar ze Sledzia / kwasna Smietana / ptatki chilli /
kolendra

+ Tymbaliki drobiowe

« Talerz serow

Krewetki w panko z musem z mango
+ Szynka parmenska / suszony pomidor / bazylia /

mini mozzarella

Bufet ciepty

+ Karkéwka szpikowana czosnkiem w sosie wtasnym
-+ Souvlaki drobiowe/ pita/sos tzatziki

+ Pieczony karmazyn / sos szafranowy

+ Kalafior romanesco / prazone orzechy w masle

« Kluski Slaskie

+ Kasza bulgur / grzyby / Smietana / tymianek

Danie ciepte po potnocy

» Zupa gulaszowa

Bufet deserowy

+ Ciasto czekoladowo-jabtkowe
+ Tarta z owocami leSnymi

+ Ciasto W-Z

+ Tiramisu

« Ciasto jogurtowe z malinami

Cena: 280 PLN / osoba



Menu I

Menu serwowane

+ Szparagi zielone / créme fraiche / kawior z tapioki / mikro ziota

+ Zupa borowikowa / Smietana / tymianek

« Poliki wieprzowe/ pak-choi / marchew glazurowana / patatki / koper /
sos wisniowy

+ Mini torcik czekoladowy

Bufet zimny

« Satatka cezar z kurczakiem

« Satatka z wedzonym tososiem / granat / dressing winny

+ Pieczony rostbeef / sos zurawinowy

+ Wybor mies pieczystych z sosami

+ Wybor pasztetow / pikle

+ Wedzony potgesek / chutney Sliwkowy z mango

+ Deska serow

- Tatar ze Sledzia / kwasna Smietana/ ptatki chilli / kolendra
+ Tymbaliki drobiowe

+ Krewetki w panko z musem z mango

+ Szynka parmenska / suszony pomidor / bazylia / mini mozzarella

Bufet ciepty

« Piers z indyka sous-vide / sos kaparowy
+ Duszona wotowina / sos mysliwski

+ Sola/ sos cytrynowy

« Grillowane warzywa

» Gotowane ziemniaki / masto koperkowe

« Risotto grzybowe

Danie ciepte po potnocy

+ Szynka podkomorzego / sos zurawinowy / sos chrzanowy

Bufet deserowy

« Ciasto czekoladowe

+ Ciasto jogurtowe z morelami
- Ciasto kawowo - bezowe

+ Creme brulee

+ Mus jogurtowy / wisnia z chilli

Cena: 300 PLN / osoba



Menu Il

Menu serwowane Bufet ciepty

+ Mix satat / karczochy grillowane / suszony pomidor + Roladka drobiowa z orzechami i suszonym pomidorem

+ Consome z kaczki / kluski bazyliowe + Pstrag z warzywami orientalnymi

+ Poledwiczka z dorsza / puree z topinamburu / kalafior romanesco / + Szynka wieprzowa pieczona ze Sliwkami
karmelizowany burak + Ziemniaki opiekane z parmezanem

+ Tarta z owocami z musem z biatej czekolady « Warzywa gotowane na parze (mix)

+ Kasza kuskus z warzywami

Bufet zimny

Danie ciepte po potnocy

- Satatka Cezar z kurczakiem
- Satatka z wedzonym tososiem / granat / dressing winny * Zurek z biata kietbasa, jajkiem i chrzanem
« Szparagi / pieczony rostbeef / sos zurawinowy

+ Wybdr mies pieczystych z sosami Bufet dese rowy

+ Wybor pasztetow / pikle

+ Wedzony potgesek / chutney Sliwkowy z mango  Ciasto czekoladowo - jabtkowe

.  Tarta z owocami leSnymi
» Deska serow Y

- Tatar ze Sledzia / kwasna Smietana / ptatki chilli / DGR

« Tiramisu
kolendra

+ Tymbaliki drobiowe + Ciasto jogurtowe z malinami
+ Krewetki w panko z musem z mango

+ Szynka parmenska / suszony pomidor / bazylia / mini mozzarella

Cena: 320 PLN / osoba



Menu IV

Menu serwowane

« Gravlax z tososia / mieszanka satat / ziotowa grzanka / mus z gruszki /

* majonez z chorizo / mikro ziota

« Consome wotowe / makaron grandine/ oliwa pietruszkowa

+ Udko kacze konfitowane / ziemniaki au gratin / szparagi / sos jezynowy

 Potkula mango - marakuja

Bufet zimny

« Satatka Cezar z kurczakiem

+ Satatka z wedzonym tososiem / granat / dressing winny

« Szparagi / pieczony rostbef / sos zurawinowy

+ Wybor mies pieczystych z sosami

+ Wybor pasztetow / pikle

+ Wedzony potgesek / chutney Sliwkowy z mango

+ Deska serow

- Tatar ze Sledzia / kwasna Smietana / ptatki chilli / kolendra
+ Tymbaliki drobiowe

+ Krewetki w panko z musem z mango

+ Szynka parmenska / suszony pomidor / bazylia / mini mozzarella

Bufet ciepty

+ Poledwiczka wieprzowa/ boczek / sos pieprzowy

« Piers z kurczaka / suszony pomidor / feta / sos grzybowy
+ Pieczony dorsz w masle / sos ostrygowy

+ Risotto szparagowe

+ Pieczone ziemniaki

« Brokut / ptatki migdatow

Danie ciepte po potnocy

+ Bouef-Strogonov

Bufet deserowy

« Sernik brulle

- Ciasto kawowo - bezowe

« Panna cotta / sos porzeczkowe
+ Jabtecznik

+ Mini tarty z owocami

Cena: 350 PLN / osoba



