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AU BUREAU
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PLAT

Original Burger

Flammekueche Champignon
Champignons, pousses d’épinard,
emmental, lardons, compotée d’oignons

Steak a cheval Au Bureau
Steak haché, ceuf au plat, galette de
pomme de terre servi avec frites ou

salade

Fish&Chips
Cabillaud frit, sauce tartare

Salade Queen Victoria

Lardons, ceuf poché, croutons, pomme
grenaille, mesclun
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EN QUELQUES MOTS

Véritable lieu de vie, le pub-
brasserie Au Bureau est un lieu
authentique et unique, dans un
décor anglo-saxon deépaysant.
Du déjeuner jusqu'au diner
repas entre amis, apero, sport,
musique, danse...

. OUVERTURE
’ « 7/7 jours midi et soir

MENU
PLAT + DESSERT + BOISSON
inclus dans votre forrait

COORDONNEES

1, place de France
34000 Montpelllier
www.aubureau.fr

DESSERT BOISSONS

Moelleux au chocolat .
Biere Bud 33cl

Perrier 33cl
Lemon curd cheesecake
Coca cola 33cl

2 boules de glace

exemple de menu



LES 3 BRASSEURS

EN QUELQUES MOTS

Les 3 Brasseurs vous propose dans
une ambiance chaleureuse ses
specialités des Flandres et de I'Est :
Jarret braisé a la biere, carbonnade
de Dbceuf, choucroutes.. et bien
evidemment les flammekueches
salées ou sucreées. Les bieres sont
brassées sur place, a lancienne

OUVERTURE
« 7/7 jours midi et soir
11h30 a 01h00 - Samedi 02h00

MENU

ENTREE + PLAT ou
PLAT + DESSERT

inclus dans votre forfait

COORDONNEES

place de France

34000 Montpelllier
www.les3brasseurs.com
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ENTREE DESSERT

1/4 Flammekueche gratinée Flammekueche généreuse Gaufre Bruxelloise

Tarte flambée garnie de fromage  oignons, champignons, lardons,  Sucre, chocolat ou créme fouettée
blanc, creme fraiche, oignons, chorizo doux, cheddar, ceuf au pIat

lardons, fromage rapé Gaufre Liégeoise

Flammekueche Poulet César
Oignons, aiguillettes de poulet
PLAT croustillantes, mozzarella, copeaux
de parmesan AOP, tomates BOISSONS
confites, salade, sauce Caesar,
oignons frits

Sucre, chocolat ou creme fouettée

Salade César

Salade, pickles de carotte et de
chou rouge, oignons rouges,
aiguillettes de poulet

croustillantes, copeaux de au couteau préparé
parmesan, ceuf dur, cro(itons,
oignons frits, persil, sauce Caesar

Vittel 50cl ou San Pellegrino
25cl ou 1 verre de vin 12cl

CAFE

Fish and Chips et sa sauce tartare



Holiday lnn

Express
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