
MENÚ



Sopa de tomates ahumados con pimientos quemados a fuego directo, servida con QUINOA tostada al 
sol y hojas frescas de albahaca      

Para su interés: Aporta vitaminas C, A, K, hierro y potasio.

SOPA DEL FUEGO $10K

Preparada con ahuyama, zanahoria y naranjas frescas, servida con semillas de girasol y crotones     

Para su interés: Rica en potasio, fosforo, calcio y magnesio; vigoriza las mentes 
cansadas, su aroma estimula el apetito, Además contiene  vitaminas A, C, B 

CREMA DEL SOL $10K

Preparada con verduras frescas, servida con pollo desmechado y pan tostado    
Para su interés: Rica en vitaminas A Y C, Aporta minerales como el potasio, magnesio, 

calcio y cobre.

DE NUESTRA TIERRA $14K

Camarón, pulpo, calamar, mejillón, pescado y langostino, SOBRE UNA  base de tomates, pimientos y 
leche de coco, perfumada con vino blanco. Acompañada de arroz con coco.                                                      

CAZUELA DE MARISCOS $57K

Sopas

Preparado con pescado blanco de temporada, cebolla morada, limón y cilantro; servido con aguacate y 
maíz crocante 

CEVICHE  $18K

Pulpo en cocción lenta, servido con mayonesa de rocoto y crocantes de maíz 
   PULPO ACEVICHADO  $53K

Tomaticos frescos, tomates deshidratados, queso de búfala, rugula, pesto y reducción de balsámico
ENSALADA CAPRESE  $24K

 Variedad de quesos maduros, alcachofas, espárragos, tomates secos y champiñones, 
acompañados de embutidos, aceitunas marinadas y pan al ajo. (de 2 a 3 pax)

TABLA DE QUESOS Y ANTIPASTO  $60K

Finos cortes de res en costra de pimientas, servido con  Queso maduro, marinada cítrica y pan 
marcado a la parrilla 

CARPACCIO DE LOMO  $38K

Servidas con mermelada de tomates y dulce de balsámico 
MOZARELLA APANADA  $16K

empanadas crocantes rellenas de mariscos y acompañada con ají de coco (4 unidades)
EMPANADAS MARINERAS  $26K

NUESTROS APERITIVOS

* Nuestros precios incluyen impuestos
Propina sugerida de 10% sobre el valor final de la cuenta

Precios expresados en miles de pesos



Servido con arroz integral, zanahoria, espinacas, champiñón fresco, piña, semillas de ajonjolí negro; 
Aderezado con vinagreta de jengibre, salsa teriyaki y cilantro

POLLO  $22K

Variedad de hojas verdes, queso de soya, cous cous, aguacate, variedad de frutos secos, cebolla 
encurtida, tomate, aceitunas, pepino y frijol blanco. 

VEGETARIANO  $18K

Cebolla morada, mango, vermicelli de arroz, tomate, aguacate y. Aderezado con yogurt, limón y 
cilantro.

CON PULPO  $63K

 POKE BOWLS

Relleno con julianas de lomito en salsa de pimienta y champiñón, bañado en salsa cremosa de queso 
LOMO A LA PIMIENTA  $41K

filetes de pollo en salsa curry con uva pasa, piña y nueces, servido con zanahorias frescas 
marinadas con ajonjolí

POLLO AL CURRY  $24K

Champiñones salteados, tomates secos, tomate fresco, salsa pesto Y queso mozzarella 
VEGGIE  $32K

CREPES

Bastones de pollo apanado, lechugas frescas, zanahorias marinadas en aceite de sésamo, mango, 
ajonjolí, brócoli, Vercelli de arroz y salsa teriyaki picante.

ENSALADA DE POLLO AL PANKO  $25K

Mézclum de lechugas, espárragos a la parrilla, tomates confitados, nueces, champiñones, 
pimentón asado, alcachofas, manzana verde, quinua, aceitunas y aguacate. Aderezo de mostaza 
Dijon y miel.

ENSALADA INN  $25K

Láminas de res, mézclum de lechugas, cebolla roja encurtida, quinoa tostada, ciruelas pasas, 
mazorquitas baby, reducción de balsámico y salsa de ajo.

ENSALADA DE ROAST BEEF  $38K

Salmon marinado en miel, soya y aceite de sésamo, mézclum de lechugas, queso mozzarella, 
parmesano, crotones de pan, alcachofas, manzana verde y tomate cherry.

ENSALADA DE SALMÓN  $52K

ENSALADAS

* Nuestros precios incluyen impuestos
Propina sugerida de 10% sobre el valor final de la cuenta

Precios expresados en miles de pesos



aRROZ PREMIUM / ESPAGUETTI

BASE ( 1 OPCIÓN)

PIMENTÓN / ZANAHORIA / CEBOLLA / CABOLLÍN / CEBOLLA PUERRO / rAÍZ CHINA / ESPINACA /
 ZUCHINNI / BRÓCOLI / CHAMPIÑÓN /PORTOBELLO

VEGETALES (4 OPCIONES)

POLLO / LOMITO DE RES /JAMÓN DE CERDO / CALAMAR / CAMARÓN* / PESCADO BLANCO /
SALMóN FRESCO / JULIANAS DE CERDO

CARNES, PESCADOS Y MARISCOS ( 2 OPCIONES)

*pORCIÓN ADICIONAL DE CAMARÓN        $16K
ARMELO USTED MISMO  $49K

WOK

ESPAGUETI / PENNE / FETTUCCINE /FUSILLI

BASE ( 1 OPCIÓN)

POMODORO / CARBONARA / Bolognesa/ PESTO / ALioli /ALFREDO /ARRABIATA

SALSAS (1 OPCIÓN)

POLLO / LOMITO DE RES /TOCINO / SALMóN FRESCO / JAMÓN DE CERDO / SALCHICHA ITALIANA /
CALAMAR / CAMARÓN*

CARNES, PESCADOS Y MARISCOS (2 OPCIONES)

Brócoli / Zanahoria / Pimentón / Portobello / Champiñón paris / Zucchini / Espinaca / Albahaca 
/ Alcachofa / Aceitunas / Ajo / Cebolla 

VEGETALES ( 4 OPCIONES)

Parmesano / Gruyere / Tilsit / roquefort / azul

QUESOS ( 2 OPCIONES)

*pORCIÓN AdICIONAL DE CAMARÓN         $16K
ARMELO USTED MISMO  $61K

PASTAS DE GOURMET

* Nuestros precios incluyen impuestos
Propina sugerida de 10% sobre el valor final de la cuenta

Precios expresados en miles de pesos



Lomo ancho de res con chimichurri de morrones, granos de mazorca, crema de leche y tocineta, papa 
marinada y dorada.

BIFE DE CHORIZO  $40K

Solomito de res con champiñón portobello parrillado, servido  sobre puré de papa y ahuyama con 
salsa de queso azul y tocineta.

LOMO DE RES PORTOBELLO  $49K

Corte de 250 gr confitado en salsa de tamarindo, acompañado de cremoso puré  de yuca, 
ensalada fresca aderezada con vinagre de vino tinto 

TOCINO CONFITADO  $30K

Corte de 200 gr cocido,  bañado EN hogao criollo, acompañado de papas criollas en mantequilla de finas 
hierbas y ensalada de aguacate, tomate cherry y micro zanahorias aderezado con aceite de oliva y 
chimichurry

SOBRE BARRIGA  $34K

Relleno de maíz, queso untuoso, chorizo y espinacas. Servido sobre un cremoso puré de papa 
amarilla, espárragos y salsa de uvas.

PECHUGA RELLENA MADEIRA  $31K

Cocción al vacío x 12hr, Bañadas en bbq de la casa, acompañadas papas a la francesa y 
ensalada fresca                                                                                          

COSTILLAS DE CERDO  $54K

Marinado con hierbas, cerveza y naranja, parrillado y servido con chimichurri, papa criolla rostizada y 
mayonesa de ajo.

1/2 POLLO DESHUESADO A LA PARRILLA  $49K

Preparación tradicional con variedad de champiñónES, camarones, peperonni y tomates deshidrata-
dos;  servido con lomo de res y queso parmesano.

RISOTTO MAR Y TIERRA  $38K

Pave de salmón, servido sobre una salasa pomodoro y acompañado con hojas frescas de rucula 
y albahaca marinadas en aceite de oliva y balsámico, burrata di búfala y pan tostado.

SALMÓN A LA ITALIANA  $68K

Servido con chimichurri de cítricos y  cremoso puré de plátano maduro, sobre una salsa de caraotas.
SALMÓN DEL ATLANTICO  $42K

Camarón, calamar, pulpo y pescado blanco con sofrito del pacifico, leche de coco, acompañado de 
arroz con coco. 

ENCOCAO DE MARISCOS  $64K

PLATOS PRINCIPALES

* Nuestros precios incluyen impuestos
Propina sugerida de 10% sobre el valor final de la cuenta

Precios expresados en miles de pesos



Bañado con caramelo y acompañado de raspado de lulo
QUESILLO DE LA CASA  $12K

Variamos según la temporada
CHESSE CAKE DE LA CASA  $15K

Pregunte por nuestra variedad y seleccione hasta 3 sabores 
SELECCIÓN DE HELADOS  $9K

Servida con helado de amaretto y funge de chocolate caliente
TORTA DE CHOCOLATE  $16K

Servida con chantilly de arequipe, helado y salsa inglesa de naranja 
CREPPE DE NUTELLA  $19K

Servido con Helado de la casa
VOLCÁN DE CHOCOLATE  $19K

pOSTRES

Con jugosa carne de res hecha en casa, tocinetas con cebollas caramelizadas en salsa bbq, queso 
cheddar fundido, vegetales frescos, mayonesa de la casa acompañado de papas a la francesa

HAMBURGUESA DE LA CASA  $27K

Hongo portobello a la parrilla, pimentón escalibado, relish de pepino, tomate, aguacate y queso 
mozzarella.

HAMBURGUESA VEGETARIANA  $34K

160 gr de filete de pechuga, lechuga, tomate, queso amarillo, tocineta con cebollas grilladas 
en bbq; Acompañado de papas a la francesa.

HAMBURGUESA DE POLLO  $24K

Tres tajadas de pan, rellenas con vegetales, pechuga de pollo, tocineta, jamón de pierna, queso 
amarillo, huevo frito y mayonesa de la casa, acompañado de papas a la francesa

SANDWICH CLUB INN  $22K

Con finas láminas de res, cebollas caramelizadas, pepinillos, lechuga, tomate, queso amarillo 
y mayonesa de ajo; Acompañado de papas a la francesa.

SANDWICH DE ROAST BEEF  $22K

SÁNDWICH Y HAMBURGUESAS

* Nuestros precios incluyen impuestos
Propina sugerida de 10% sobre el valor final de la cuenta

Precios expresados en miles de pesos


