Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 20€
Entrée + Plat + Dessert : 26€
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Zlrtey

Déclinaison de choux-fleurs multicolores, émulsion et
julienne de chorizo ibérique

Tataki de patate douce, mayonnaise spicy, salade thai
Velouté de potimarron, creme montée aux noix
Salade de chévre chaud au miel épicé

Salade périgourdine*

Carottes dans tous ses états, condiment
oignon brualé et émulsion de mais

Tagliatelles fraiches aux cepes

Ballotine de poisson, riz basmati aux épices, sauce a I'ail noir
Truffade, jambon d'Auvergne IGP et salade verte

Burger du Bougnat, frites maison et salade verte

Entrecbte d'Auvergne 220g, frites maison,
salade verte, sauce au bleu ou vin rouge*

Desserly

Assiette de fromages Auvergnats AOP
Coulant chocolat, coeur praliné pistache, glace vanille

Tartelette clémentine meringuée, gelée de yuzu
Poire en frompe I'ceil

Choux coco, coeur passion

*Non inclus dans la formule
PRIX NET SERVICE COMPRIS




Starter + Main or Main + Dessert : 20€
Starter + Main + Dessert : 26€

N, 44

Declination of multicolored cauliflower, emulsion and
julienne of lberian chorizo

Sweet potato tataki, spicy mayonnaise, Thai
salad

Pumpkin Soup, Walnut Cream

Hot goat cheese salad with spicy honey

Perigord salad* (duck gizzard, foie gras, smoked duck breast, nuts)

qingy

Carrots in all its forms, burnt onion
condiment and corn emulsion

Fish ballotine, basmati rice with spices, black garlic sauce
Fresh tagliatelle with porcini mushrooms

Truffade (potatoes, cheese) Auvergne IGP cured ham, green salad

Bougnat burger, home-made fries and green salad

Auvergne entrecote 220g , home-made fries,
green salad, blue cheese or red wine sauce*

Yesserly

Chocolate fondant, pistachio praline heart,
vanilla ice cream

Auvergne AOP cheese plate

Clementine meringue tart, yuzu jelly
The pear opticalillusion

Coconut cream puff, with a passion fruit heart

*Not included in the set menu
NET PRICE, SERVICE INCLUDED




