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DESAYUNO CONTINENTAL   
CONTINENTAL BREAKFAST  
Selección de panes, servidos con mantequilla, 
mermelada, jugo de naranja o frutas, café, té o 
chocolate. 
Bakery selection, served with butter, jam, orange or 
fruit juice, coffee, tea, or chocolate 
 

DESAYUNO AMERICANO   
AMERICAN BREAKFAST 

Huevos al gusto, fruta variada y jugo de naranja o 
frutas, selección de panes y bebida caliente  
Eggs to order, assorted fruit and orange or fruit juice, 
bakery selection and hot beverage 

DESAYUNO SALUDABLE   
HEALTHY BREAKFAST  
Omelette de claras, granola, tostadas de pan integral, 
yogur natural bajo en grasa, fruta variada, jugo de 
naranja o frutas  y bebida  caliente 

Egg white omelette, granola, whole-wheat toast, low-fat-
yogurt, assorted fruit, orange or fruit juice, and hot 
beverage  
 

DESAYUNO HOLIDAY INN   
HOLIDAY INN BREAKFAST  
Calentado de la casa o Caldo, salchichas o jamón, arepa 
con queso, fruta de temporada, jugo de naranja o frutas, 
selección de panes y bebida caliente  
Colombian typical rice or consomme, sausage or ham, 
arepa with cheese, assorted fruit, orange or fruit juice, 
bakery selection and hot beverages 

$22.000 

 
 
 
 
 
 
 
 

$25.000 

UN BUEN INICIO / A WHOLESOME START 

DESAYUNOS 

$25.000 

   
 
 
 
 
 
 

$35.000 

 
 
 
 
 
 

Seleccione 
una de las 
siguientes 
opciones 
para su 

desayuno 

  
 
 
 
 
 
 

Select one 
of the 

following 
options for 

your 
breakfast 
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DESAYUNOS 

GUARNICIONES /  FITTINGS 

Porción Fruta (Papaya, Melón, Piña) - 
Portion Fruit (Papaya, melon, 
pineapple) 

Plato de Quesos y/o Jamones / 
Cheese  plate and / or Hams  

Huevos al gusto (Fritos, Omelet, 
Revueltos) Eggs to order (Fried, 
Omelet,Scramble) 

Porción de arepas - Corn bread with 
cheese 

Porción de tocineta - Portion of bacon  

Porción de salchichas - Portion of 
sausage 

Porción de Cereal (Corn flakes, 
zucaritas, all bran and musli)  

Canasta de panes – Bakery Basket      

Pancakes           

$8.600 

                                                                                 
 
 

$8.600 

 
 

$11.000 

 
 
 

$5.700 

 
 

  $6.200 

 
 

$6.200 

 
 

$11.000 

 
 

$6.000 

 
$11.000 

Servicio Disponible en el Restaurante y Grab & Go  
Service Available in the Restaurant and Grab & Go 

BEBIDAS / BEVERAGES 

Jugos de Naranja, Papaya, 
Melón, Piña  
Orange, Papaya, Melon, 
Pineapple Juices 
 

Café, Té, Chocolate  
Coffee, Tea, Chocolate 

Yogur - Yogurt   

Café Espresso / Espresso 
Coffee 

Café Latte / Coffee Latte  

Capuchino / Cappuccino 

Aromática / Aromatica  

$6.000 

 
 
 
 

$4.000 

      
  

 $5.700 

 
$5.700 

  
 

$5.000 

 
$5.000 

 
$4.000 

Por la salud y la seguridad de los huéspedes y colaboradores del hotel, y de acuerdo con la legislación local y la orientación actual 
de las autoridades sanitarias, nuestro restaurante y servicio a la habitación operan con servicios modificados o reducidos (por 

ejemplo, reducción en el servicio de restaurante y bar, mobiliario alternativo y / o comodidades en las habitaciones). Como 
también nuevos estándares de limpieza y desinfección. Estos cambios son temporales y los servicios normales y los niveles de 

servicio se restablecerán lo antes posible. 

 
For the health and safety of guests and hotel colleagues, and in line with local legislation and current health authority guidance, our 

restaurant and room service are operating with modified or reduced services (e.g. reduction in restaurant and bar service, alternative guest 
room furnishings and/or amenities). As well as new standards of cleaning and disinfection. These changes are temporary and normal 

amenity and service levels will be reinstated as soon as possible. 
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ENTRADAS CALIENTES / HOT APPETIZERS 

SOPA DE VEGETALES/VEGETABLES SOUP                                                                                        $14.000 

Caldo de pollo  con variedad de vegetales 

Chicken broth variety of vegetables 

SOPA MEXICANA/MEXICAN SOUP                                                                                                    $14.000 

Tomates asados con aguacate, maíz, queso crema, mozarella y tortillas de maíz 

Roasted tomatoes with avocado, corn, cream cheese and corn tortillas 

SOPA DE LENTEJA/LENTIL SOUP                                                                                                         $14.000 

Sopa de lenteja y chorizo con crema de leche. 

Lentil and chorizo soup with milk cream 

 

ENTRADAS FRIAS/COLD APPETIZERS 

CARPACCIO DE SALMON/SALMON CARPACCIO                                                                             $27.000 

Corte fino de salmón, mango, alcaparras, aceitunas, queso crema y manzanas crocantes. Servido 
con salsa de maracuyá 

Thin slices of salmon, mango, capers, olives, cream cheese and baked crispy apples. Served with 
passion fruit sause 

CEVICHE DE CAMARON/SHRIMP CEVICHE                                                                                       $25.000 

Camarones marinados con salsa roja, limón y cilantro. Servido con plátano crocante 

Marinated shrimps with red sauce, lemon and coriander, served with crispy fried plantain 

 

ENSALADAS/SALADS  

ENESALADA CESAR/ CAESAR SALAD                                                                                                 $27.000 

Lechuga romana, crutones, queso parmesano y pechuga de pollo a la parrilla. Servido con salsa 
Cesar. 

Romaine lettuce, croutons, parmesan cheese and grilled chicken breast. Served with Caesar Sause.  

 

 

 

 

 

Lunch & Dinner 
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PLATOS TIPICOS DE COLOMBIA/COLOMBIAN DISHES 

TRUCHA EN SALSA CRIOLLA                                                                                                                $37.000 

Trucha asalmonada en salsa, a base de cebolla y tomates. Acompañado de arroz con coco y 
patacón. 

Salted trout in sauce, with onion and tomatoes. Accompanied wiht coconut rice and fried plantain 

CAZUELA DE MARSICOS /SEAFOOD CASSEROLE                                                                             $47.000 

Variedad de mariscos y pescado en reducción de salsa de mariscos. Acompañado de arroz coco o 
blanco y patacones. 

Variety of seafood and in seafood sauce reduction. Accompanied with coconut rice or White rice 
and fried plantain 

PARRILLA/GRILL 

PUNTA DE ANCA/TOP SIRLOIN CAP STEAK 350 G                                                                          $43.000 

LOMO CORTO/NEW YORK STEAK 350 G                                                                                           $43.000 

LOMITO DE RES/BABY BEEF 250 G                                                                                                     $40.000 

Acompañados de: Cascos de papa, mix  de lechuga con reducción de balsámico y ensalada 
coleslaw salad. 

Accompanied by: rustic potato baby lettuce mix with balsamic reduction and coleslaw salad 

AVES / POULTRY 

SUPREMA DE POLLO PARRILLA/GRILLED CHICKEN                                                                        $29.000 

Pechuga de pollo a la parrilla con finas hierbas acompañado de cascos de papa. 

Grilled chicken breast with fine herbs accompanied by potato hulls 

PESCADOS Y MARISCOS/FISH AND SEAFOOD 

SALMON PARRILLA/GRILLED SALMON                                                                                             $47.000 

Filete de salmón marinado con finas hierbas y vino. Acompañado de puré de papa y lechugas  en 
reducción de  balsámico 

Marinated salmon fillet with fine herbs and wine. Accompanied with mashed potatoes and lettuce 
in balsamic reduction       

ARROCES Y PASTAS/RICE AND PASTA 

RISOTTO DI MARE                                                                                                                                 $40.000 

Cocción lenta de frutos del mar, queso parmesano, vino blanco, albahaca y peperoncino en mezcla 
de arroz cremoso. 

Slow cooking of seafood, parmesan cheese, White wine, basil and pepperoncino in creamy rice 
mixture 

Lunch & Dinner 
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LINGUINE FRUTOS DEL MAR/SEAFOOD LINGUINE                                                                         $36.000 

Linguinne en salsa de frutos del mar 

Linguinne with seafood 

HAMBURGUESA Y SANDWICHES 

HAMBURGUESA HOLIDAY/HOLIDAY BURGUER                                                                             $30.000 

Jugosa hamburguesa artesanal, doble carne, tocineta, anillos de cebolla, lechuga, tomate, 
pepinillos, queso. Acompañado de papa a la francesa. 

Juicy artisan Burger, double meat bacon union rings, lettuce, tomato, pickle and cheese. 
Accompanied French fries. 

CLUB SANDWICH/SANDWICH CLUB                                                                                                  $28.000 

Sándwich con pollo parrilla, jamón, tocineta, queso, huevo, lechuga, tomate y salsa mayonesa 
finas hierbas. Acompañado de papa a la francesa. 

Club sandwich with grilled chicken ham, bacon, cheese, lettuce, tomato, and fine herbs 
mayonnaise. Accompanied by French fries. 

PARA TODA OCCASION/FOR ALL OCASSIONS 

EMPANADAS DE LA CASA/HOMEMADE EMPANADAS                                                                  $14.000 

Empanaditas colombianas rellenas de carne. Servidas con guacamole, ají casero y limón. 

Colombian Patty filled with mashed potatoes and ground meat. Served with guacamole, 
homemade hot Sause and lemon 

POSTRES/DESEERTS 

STRUDEL DE MANZANA/APPLE STRUDEL                                                                                         $13.000 

Pastel de hojaldre con manzanas caramelizadas  acompañado con helado. 

Puff pastry with caramelized apples 

CHEESECAKE                                                                                                                                           $13.000 

Torta de queso con frutos rojos 

Cheese cake with red fruits 

HELADOS ARTESANALES                                                                                                                      $11.000 

VAINILLA GOURMET / Vainilla gourmet 

LIMONARIA 

UVA/grape 

ARAZA 

 

Lunch & Dinner 
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CARTA DE BEBIDAS / DRINKS  

CERVEZA IMPORTADA / INTERNATIONAL BEER 

Corona                                                                                                                                                      $14.000 

 

CERVEZA NACIONAL / LOCAL BEER 

Club Colombia (Dorada, roja y negra)                                                                                               $9.000 

 

BEBIDAS REFRESCANTES / REFRESHING DRINKS        

Agua con o sin gas / Water or sparkling wáter                                                                   $5.700 

Gaseosa / Soda                                                                                                                  $5.700 

Té Frío / Iced tea                                                                                                            $8.600      

 

JUGOS EN AGUA / JUICE WITH WATER                                                                       $5.700      

Mora, Mango, Fresa, Lulo, Maracuyá, Guanábana 

Blackberry, Mango, Strawberry, Lulo, Passion Fruit, Soursop  

 

LIMONADAS / LEMONADE                                                                                       $8.600 

Limonada de Gengibre y Hierbabuena / Ginger and Peppermint Lemonade 

Limonada de Coco / Coconut Lemonade 

Limonada de Mango Michelado / Michelado Mango Lemonade   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lunch & Dinner 
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ADVERTENCIA PROPINA 

Este establecimiento sugiere a sus consumidores una propina correspondiente al 10% del 
valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo 

con su valoración del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indíquele a la 

persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura, o indíquele el 

valor que quiere incluir como propina. Los dineros recogidos por concepto de propina se 
distribuyen entre los trabajadores del área de servicios. 

En caso de que tenga algún inconveniente con el cobro de la propina, comuníquese con la 

Línea de Atención de la Superintendencia de Industria y Comercio para que radique su queja, 

a los teléfonos: En Bogotá: 6513240, Resto del país línea gratuita nacional: 018000-910165. 

 

GRATUITIES 

Please be aware that our guests are suggested to make a 10% gratuity on the total amount 

invoiced, which may be accepted, rejected or modiłed upon paying, in accordance with your 

satisfaction with the services provided. At the time of requesting your bill, please indicate to 
your server if you wish the gratuity to be included in the invoice or not, or indicate the amount 
you wish to include as gratuity. All tips are distributed amongst our stau in the service area. 

Should you have any inconveniences with gratuity charges, please contact the Customer 

Service Line of the Superintendent’s Oflce of Industry and Commerce to łle a claim by calling 

the following numbers: In Bogotá: 6513240, National Toll Free number: 018000-910165.                                 

 

 

Por la salud y la seguridad de los huéspedes y colaboradores del hotel, y de acuerdo 
con la legislación local y la orientación actual de las autoridades sanitarias, nuestro 
restaurante y servicio a la habitación operan con servicios modificados o reducidos 

(por ejemplo, reducción en el servicio de restaurante y bar, mobiliario alternativo y / o 
comodidades en las habitaciones). Como también nuevos estándares de limpieza y 

desinfección. Estos cambios son temporales y los servicios normales y los niveles de 
servicio se restablecerán lo antes posible. 

 
For the health and safety of guests and hotel colleagues, and in line with local legislation 
and current health authority guidance, our restaurant and room service are operating with 

modified or reduced services (e.g. reduction in restaurant and bar service, alternative guest 
room furnishings and/or amenities). As well as new standards of cleaning and disinfection. 
These changes are temporary and normal amenity and service levels will be reinstated as 

soon as possible. 
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PREGUNTE POR LOS ALIMENTOS LIBRES DE GLUTEN Y LIBRES DE LACTOSA 

ASK FOR GLUTEN-FREE AND LACTOSE-FREE FOOD 

Todos los precios expresados en moneda nacional, Excluyen I.V.A. El consumo de productos crudos 
es bajo la responsabilidad de quien los solicita. 

Prices are expressed in Colombian pesos. All prices Excluded taxes. Consuming raw or undercooked 
meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of foodborne illness, specially if 
you have certain medical conditions 

 

*Algunos de nuestros platos contienen nueces y/o almendras que pueden ser alergénicos. 

*Some of our dishes may be prepared with nuts, almonds and/or cashews, ingredients that can be 
allergenic. 

 

 

Prohíbase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad. Ley 124 de 1994 

The sale of alcoholic beverages to minors is prohibited. Law 124 of 1994 

 

 

Avenida Calle 26 Nº 69D-91. Bogotá, Colombia  

Telf: +57 1 4044141 Ext. 3204 / +57 1 4045151 Ext. 3204 

©2019 InterContinental® Hotels Group. Todos los derechos reservados. Este 
hotel es propiedad de y es operado por Metro Hotels Colombia. 

©2019 InterContinental® Hotels Group. All rights reserved. 

This property is owned and operated by Metro Hotels Colombia. 

 

 


