
A la carta

Welcome

Benvingut

Take-in or wait-in.
Room service to suit you.

Want to try our take-in service?  
We’re ready when you are, so give us a call to place your order.

It’s free to collect from our To Go Café or we still  offer traditional room service, 
for a 5€ tray charge between 11am-11pm. 

Snacks are available 24/7 from our To Go Café or via room service.

Per emportar o per menjar aquí.
Servei d’habitacions al teu gust.

Vols el nostre servei per emportar? 
Estarem llestos per quan ho necessitis. Fes una trucada per realitzar la teva comanda.

Pots recollir-ho gratuïtament al nostre To Go Café, o podem oferir-te el nostre servei
d’habitacions tradicional per 5€ per safata entre les 11:00 i les 23:00 hores.

Disposa de piscolabis a totes hores al nostre To Go Café o mitjançant el nostre servei d’habitacions.

What takes your fancy today?
There’s something for everyone, so please  

take a seat and check out the menu.

Still  have questions? We’re here to help you out, 
feel free to grab  any member of the team.

Què et ve de gust avui?
Tenim quelcom per tothom, 

asseu-te  i dóna-li una ullada al menú.

Tens cap dubte? Estem aquí per ajudar-te.
Pregunta a qualsevol membre del nostre equip.

Where do I order?
You can order at the restaurant or at the bar, whatever works best for you.

On demano?
Pots demanar des del restaurant o des del bar, com tu vulguis.

Bienvenido

Para llevar o para tomar allí. 
Servicio de habitaciones a su gusto.

¿Desea nuestro servicio para llevar? 
Estaremos listos cuando lo desee. Haga una llamada para hacer su pedido.

Puede recogerlo gratuitamente en nuestro To Go Café o podemos ofrecerle nuestro 
servicio de habitaciones tradicional por 5€ por bandeja entre las 11:00 

y las 23:00 horas. Dispone de tentempiés a todas horas en nuestro To Go Café 
o a través del servicio de habitaciones.

¿Qué le apetece hoy?
Hay algo para complacer a todo el mundo, 

así que tome asiento y échele un vistazo al menú.

¿Tiene alguna duda? Estamos aquí para ayudarle. 
Acuda a cualquier miembro del equipo.

¿Dónde pido?
Puede pedir en el restaurante o en el bar, lo que le vaya mejor.

Comida que  
le hará feliz

 Crustáceos / Crustacean / Crustacis    Huevos / Eggs / Ous    Pescado / Fish / Peix

 Cacahuete / Peanuts / Cacahuets    Soja / Soybeans / Soja    Lácteos / Milk / Làctics

 Frutos de cáscara / Nuts / Fruits de closca    Apio / Celery / Àpit    Mostaza / Mustard / Mostassa   

 Granos de sésamo / Sesam seeds / Sèsam

 Dióxido de azufre y sulfitos / Sulphur dioxide and sulphites / Diòxid de sofre i sulfits

 Moluscos / Molluscs / Moluscs    Altramuces / Lupins / Tramussos    Gluten / Gluten / Gluten



Please inform a member of staff before dining if you have a food allergy or intolerance. All food is prepared in an area where allergens are present. 
(v) Vegetarian (vg) Vegan (24) are available 24 hours per day. Prices include VAT. Kids stay and eat free means that children under the age of 13 years can enjoy 

breakfast free of charge. Lunch and dinner are also free when chosen from the kids’ menu and the child is accompanied by at least one adult eating at least one main 
course. This offer applies to the hotel in which the child’s family is staying.

Indiqueu a algú del nostre personal si teniu alguna al·lèrgia o intolerància alimentària. Tot el menjar es prepara en una zona on hi ha al·lèrgens presents. 
(v) Vegetarià (vg) Vegà (24) Disponibles les 24 hores del dia. Els preus inclouen IVA. Amb el programa “Els nens s’allotgen i dinen gratis” els menors de 13 anys podran 
gaudir d’un esmorzar gratuït. El dinar i el sopar també són gratuïts sempre que siguin del menú infantil i el menor que els demani estigui acompanyat d’almenys un 

adult que prengui un plat principal com a mínim. Aquesta oferta és aplicable a l’hotel on s’allotgi la família del nen.

Pimientos del padrón (vg) 7,50€

Nuestras croquetas  10,50€
Caseras de jamón ibérico

Jamón ibérico  18,00€
Pan de coca con tomate

Patatas bravas (v)   6,50€
Condimentadas con hierbas, salsa brava y alioli

Crema de temporada  9,50€

Ensaladas
Nuestras ensaladas superfrescas son la opción 

perfecta para una comida más ligera y saludable.

Ensalada César Holiday Inn  14,00€

Opción sin pollo 12,90€

Ensalada Mixta  9,50€
Atún, zanahoria, cebolla morada, maíz, pepino y tomate

Entrantes y clásicos
Empiece con un plato sabroso, un bocado para compartir 

o una selección de platos favoritos clásicos nacionales o extranjeros.

Starters and everyone’s favourites
Get started with a tasty plate, some nibbles to share 

or a selection of all-time favourites from home and away.

Entrants i clàssics
Començeu amb un plat saboròs, un mos per compartir 

o una selecció de plats favorits clàssics nacionals i estrangers

Pebrots del padrón (vg) 7,50€

Les nostres croquetes  10,50€
Casolanes de pernil ibéric 

Pernil ibèric  18,00€
Pa de coca amb tomàquet

Patates braves (v)   6,50€
Especiades amb salsa brava i allioli 

Crema de temporada  9,50€

Amanides
Les nostres amanides superfresques són l’opció 

perfecta per a un menjar més lleuger i saludable.

Amanida Cesar Holiday Inn  14,00€

Opció sense pollastre 12,90€

Amanida mixta    9,50€
Tonyina, pastanaga, ceba morada, blat de moro, cogombre 
i tomàquet

Pimientos del padrón (vg) 7,50€

Our croquettes  10,50€
Homemade iberan ham croquettes

Iberian ham  18,00€
With tomato-bread

Bravas (v)   6,50€
With herbs, garlic and spicy sauce

Seasonal soup 9,50€

Salads
Our super-fresh salads make the perfect choice 

for a lighter and healthier meal.

Holiday Inn Cesar Salad  14,00€

Without Chicken 12,90€

Mixed salad    9,50€
Tuna, carrot, onion, corn, cucumber and tomato 

Pizzas
Pizzas al horno de leña con ingredientes  

frescos que recrean el sabor auténtico de Italia.

The Good Italian  13,90€
Tomate, mozzarela, rúcula, queso fresco, jamón serrano, 
tomates cherrys, parmesano, pimienta, albahaca, orégano 
y aceite de guindillas suave

Cuatro quesos (v)   12,90€

Pastas
Platos clásicos de pasta preparados con auténticas 
salsas italianas. Elija entre tres tipos de pasta o la 

opción sin gluten. ¡Bellíssimo!

Rigatoni  12,90€
Con tomates a las tres texturas, con bacon, champiñones, 
aceite de pesto y aire de parmesano

Wok de pollo   12,90€
Fideos yakisoba, verduritas, aceite de sésamo, salsa kinchi 
y mix de sojas

Pizzes
Pizzes al forn de llenya amb ingredients 

frescos que recreen el sabor autèntic dItàlia.

The Good Italian  13,90€
Tomàquet, mozzarela, ruca, formatge fresc, pernil serrà, 
tomàquets cherrys, parmesà, pebre, alfàbrega, orenga i oli 
de bitxo suau

Quatre formatges (v)   12,90€

Pastes
Plats clàssics de pasta preparats amb autèntiques salses 
italianes. Trieu entre tres tipus de pasta o l’opció sense 

gluten. Bellíssim!

Rigatoni  12,90€
Amb tomàquets de tres textures, bacó, xampinyons, oli al 
pesto i aire de parmesà 

Wok de pollastre   12,90€
Fideus yakisoba, verduretes, oli de sésam, salsa kinchi i 
mix de soixes

Pizzas
Wood-fired pizzas topped with fresh 

ingredients to create a true taste of Italy.

The Good Italian  13,90€
Tomato, mozzarella, rocket, fresh cheese, iberian ham, 
parmesan cheese, pepper, basil, oregano and soft chili 
peppers oil

Four cheeses pizza (v)   12,90€

Pastas
Classic pasta dishes made with authentic Italian  

sauces. Choose from three types of pasta  
or go gluten free – Bellissimo!

Rigatoni  12,90€
With three-flavours tomatoes, bacon, mushrooms, pesto 
oil and parmesan

Chicken wok   12,90€
With yakisoba noodles, vegetables, sesame oil, kimchi 
sauce and a mix of soybeansGrill

Carne de producción local, pescado y opciones  
vegetarianas a la parrilla a su gusto.

Pescado del día con su guarnición  19,90€

Entrecot de ternera   21,90€
Con calabacín relleno de salsa de oporto y uvas pasas, 
aros de cebolla roja crujiente y croquetas cremosas de 
patata y pimientos del piquillo

Hamburguesa de ternera ibérica   17,90€
Con queso manchego, jamón ibérico, brotes tiernos, 
tomate, cebolla crujiente y huevo plancha
Opción bacon 2€ | Queso cheddar 2€

Hamburguesa vegana (vg)    14,90€
Con brotes tiernos, tomate natural, cebolla crujiente,  y   
pimientos del piquillo

Hamburguesa clásica de ternera    12,90€
Ternera, brioix, lechuga, tomate, cebolla, chips, 
ensalada de col

Para acompañar
Escoja un acompañamiento 

para complementar su comida.

Patatas fritas (vg)   4,00€
Bastones de boniato fritos (vg)  6,00€

Verduras plancha variadas (vg)  9,50€

Ensalada Mixta  9,50€
Atún, zanahoria, cebolla morada, maíz, pepino y tomate

Grill
Carn de producció local, peix i opcions 

vegetarianes a la graella al seu gust.

Peix del dia amb guarnició  19,90€

Entrecot de vedella   21,90€
Amb carbassó farcit de salsa d’oporto i panses, amb 
anelles de ceba vermella cruixent i croquetes cremoses de 
patata i pebrots del piquillo

Hamburguesa de vedella ibérica   17,90€
Amb formatge manxec, pernil ibéric, brots tendres, 
tomàquet, ceba cruixent i ou a la planxa
Opció bacó 2€ | Formatge cheddar 2€

Hamburguesa vegana (vg)    14,90€
Amb brots tendres, tomàquet, ceba cruixent
i pebrots del piquillo

Hamburguesa clàssica de vedella    12,90€
Vedella, briox, encima, tomàquet, ceba, papates xips 
i amanida de col

Per acompanyar
Escolliu un acompanyament 
per complementar el menjar.

Patates fregides (vg)   4,00€
Bastons de moniato (vg)  6,00€

Verdures variades a la planxa (vg)  9,50€

Amanida mixta    9,50€
Tonyina, pastanaga, ceba morada, blat de moro, cogombre 
i tomàquet

Grill
Locally sourced meats, fish and vegetarian 

options grilled to your liking.

Fish of the day with garnishment  19,90€

Beef Entrecôte   21,90€
With filled zucchini (oporto sauce and raisins), red-onion 
rings, creamy-potato croquettes and “piquillo” peppers

Iberian beef burger   17,90€
With cheese, iberian ham, young sprouts, tomato, crispy 
onion and fried egg
Bacon 2€ | Cheddar 2€

Vegan burger (vg)    14,90€
With young sprouts, tomato, crispy onion
and “piquillo” peppers

Classic Beef Burger    12,90€
Beef, bun, lettuce, tomato, onion, chips and coleslaw

Side Dishes
Choose a side 

to perfect your meal.

French fries (vg)   4,00€
Sweet potato sticks (vg)  6,00€

Grilled vegetables (vg)  9,50€

Mixed salad    9,50€
Tuna, carrot, onion, corn, cucumber and tomato

Sandwich
Recién hechos, servidos con el pan que elija.

Sandwich mixto (24)   6,90€

Sandwich Mediterráneo (24)   9,90€
Atún, brotes verdes, tomate semi dry, cebolla morada, 
huevo duro y mayonesa de soja

Holiday Inn Club Sandwich (24)  15,50€

Postres caseros
Guarde sitio, tenemos algunos postres deliciosos,  

para disfrutar con cada bocado.

Mosaico de fruta de temporada 6,90€
Fruta de temporada cortada con ralladura de lima y jengibre

Cheesecake (v)  7,50€
Con frambuesas y cumbre de almendras 

Mousse de crema catalana (v)   7,50€
Con interior de lima y sable breton

Brownie (v)  7,50€
Con macedonia de frutos rojos y helado

Sandvitx
Acabats de fer, servits amb el pa que escolliu.

Sandvitx mixte (24)   6,90€

Sandvitx Mediterrani (24)   9,90€
Tonyina, brots verds, tomàquet semi-sec, ceba morada, 
our dur i maionesa de soja

Holiday Inn Club Sandwich (24)  15,50€

Postres Casolans
Deseu lloc, tenim algunes postres delicioses, 

per gaudir amb cada mos.

Mosaic de fruita de temporada 6,90€
Tallada amb ratlladura de llima i gingebre

Cheesecake (v)  7,50€
Amb gerds i cim d’ametlles 

Mousse de crema catalana (v)   7,50€
Amb interior de llima i sable bretó

Brownie (v)  7,50€
Amb macedonia de fruits vermells i gelat

Sandwich
Freshly made to order, served in your choice of bread.

Ham and cheese sandwich (24)   6,90€

Mediterranean sandwich (24)   9,90€
With tuna, green sprouts, dry tomatoes, red onion, boiled 
egg and soy mayonnaise

Holiday Inn Club Sandwich (24)  15,50€

Homemade Deserts
Save some room! We’ve got some delicious 

desserts, with a moment of joy in every mouthful.

Fresh-sliced fruit salad 6,90€
With lime and ginger scratches

Cheesecake (v)  7,50€
With raspberry filling and almonds on top 

Creme brulee mousse (v)   7,50€
With lime filling and breton sable

Brownie (v)  7,50€
With red-fruit salad and ice cream

Indique a alguien del personal antes de comer si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria. Toda la comida se prepara en una zona donde hay alérgenos 
presentes. (v) Vegetariano (vg) Vegano (24) Disponibles las 24 horas del día. Los precios incluyen el IVA. Con el programa “Los niños se alojan y comen gratis” los 

menores de 13 años podrán disfrutar de un desayuno gratuito. La comida y la cena también son gratuitas siempre y cuando sean del menú infantil y el menor que las 
pida esté acompañado de al menos un adulto que tome un plato principal como mínimo. Esta oferta es aplicable al hotel en que se aloje la familia del niño.



Carta de bebidas

Bebidas para  
que nos regale  

una sonrisa



Licores / Spirits / Licors Cervezas / Beers / Cerveses

Refrescos y zumos
Soft drinks and juices

Refrescos i sucs

Café y té
Coffee and tea

Cafè i te

Cócteles / Cocktails / Còctels

Cócteles sin alcohol
Non alcoholic cocktails
Còctels sense alcohol

Gin                                                                                         4cl

Seagrams 8,00€

Puerto de Indias Strawberries 8,00€

Tanqueray 

Ron

10,00€

Whisky

10,00€

12,00€

Vodka

Absolut 8,00€

12,00€

Jose Cuervo Silver 9,00€

Jose Cuervo Reposado 9,00€

Vermut

Villa Massa Limoncello 

5,00€

Baileys 6,00€

Barril / Draft / Barril

Moritz 7 33cl 3,10€

Epidor 33cl 3,60€

Moritz 7 50cl 5,00€

CocaCola regular, light, zero 350ml 2,80€

Fanta naranja, limón 350ml 2,80€

Sprite 350ml 2,80€

Nestea 300ml 3,50€

Schweppes Tónica regular, light 200ml 2,90€

Agua 1l 

Agua Vichi 2,70€

Zumo piña, melocotón, naranja 20cl 2,80€

Zumo natural naranja 20cl 3,50€

Expresso/cortado 1,80€

Americano 2,50€

Con leche / With Milk / Amb llet 2,50€

Capuccino  2,90€

Carajillo 3,50€

Chocolate 2,90€

2,90€ 

Dry Martini 7,00€

Aperol Spritz 7,50€

Mojito 10,50€

Margarita 10,50€

Cosmopolitan 10,50€

Long Island Iced Tea 13,50€

Sangria Jarra 18,00€

Virgin Mojito 7,50€

San Francisco 7,50€

Unless stated, all wines on this list have an ABV content of between 
9% and 15%. If any wine is not available a suitable alternative will 
be offered. Please drink responsibly. The service charge is distributed 
fully between team members. All prices are inclusive of VAT at the 
current rate. Food allergies and intolerances: Please speak to a 
member of our team if you have a food allergy or intolerance. All food 
is prepared in an area where allergens are present.

 

Tintos / Red Wine / Negres 150cl

Espumosos / Bubbles / Escumosos 120cl

 

Vinos y cava por copa
Wines by glass / Vins i caves per copa

Blancos / White Wine / Blancs

Espumosos / Bubbles / Escumosos

Rosados / Rose Wine / Rosats

Tintos / Red Wine / Negres

A menos que se indique lo contrario, todos los vinos de la lista tienen 
un contenido de alcohol por volumen entre el 9 % y el 15 %. Si algún 
vino no está disponible, se le ofrecerá una alternativa adecuada. 
Consuma alcohol de forma responsable. Las propinas se reparten 
equitativamente entre los miembros del equipo. Todos los precios 
incluyen el IVA correspondiente. Alergias e intolerancias alimentarias: 
Informe a alguien de nuestro equipo antes de comer si tiene alguna 
alergia o intolerancia alimentaria. Toda la comida se prepara en una 
zona donde hay alérgenos presentes.

6,00€

3,20€

3,50€

2,90€

33cl

50cl

Botella / Bottle / Ampolla

Epidor

Moritz 0.0
Moritz Clásica

Brandy

Cognac

Tequila

GinSin 12 (0,0%)

Brugal

Smirnoff

Vermut Rojo Falset

Hennessy VS

Importación / Import / Importació

33cl

Te & Infusiones

10,00€

5,00€

Gin Mare 10,00€
10,00€

8,00€

8,00€

9,00€

Four Roses Bourbon
Chivas Regal 12 años
Glenlivet 12 años

Torres 10

4,50 €

6,90 €

7,50 €

6,00 €

19,00 €

79,00 €

22,00 €

DO Rueda

 DO Penedès

DO Penedès

DO Rioja

 DO Catalun ya
Celler Grau i Grau

Bodegas Cornelio Dinastía

Clos del Recó Tinto

Terra Vella Petra

Black

Miquel Pons Brut Nature Reserva

Vaquos Verdejo

Black

4,50 €

5,60 €

7,50 €

4,50 €

16,00 €

18,00 €

19,00 €

20,50 €

16,00 €

21,00 €

21,00 € DO Rioja

DO Rueda

 DO Pla de Bages

DO Catalun ya

DO Catalun ya

 DO Catalun ya

DO Catalun ya

DO Catalun ya

DO Terra Alta

Bodegas Pinord

Celler Grau i Grau

Rosados / Rose Wine / Rosats 150cl

Celler Grau i Grau

Blancos / White Wines / Blancs 200cl

Celler Grau i Grau
Clos del Recó Blanco

Vaquos Verdejo

Picapoll Cent -Kat

Clos del Recó Rosado

Benplantat Blanco

Trufes Blanco

Miquel Pons Brut Nature Reserva

Clos del Recó Tinto

Vaquos Roble

Clos del Recó Blanco

4,00€

Cointreau

Caves Miquel Pons

5,00€

Tea & infusions / Té i infusions

22,50 €

Sin Palabras DO Rias Baixas 23,50€

4,50€33clCerveza Artesana

12,00 €

Havana Club 3 Añejo

24,00 €

23,00 €

DO Pla de Bages

DO Penedès

DO Terra Alta

DO Priorat

Mont Rubí

Paul Dangin &Fils

Les Vinyes del Convent

Paul Dangin & Fils Carte Or

Celler Grau i Grau

Adegas Castrobre y

Marco Abella

Lola Bel

Picapoll Cent -Kat
Bodegas Pinord

Mont Rubí

Bodegas Pinord

Chateldon

Loidana

16,00 €DO Catalunya

DO Ribera del Duero

Vins Algars

�0 iquel Pons

Celler Grau i Grau

Bodegas Pinord

Bodegas Cornelio Dinastía

Celler Bellaserra (Cerdanyola del Vallès)

Terra Vella Petra

Celler Grau i Grau

Celler Grau i Grau

Clos del Recó Rosado

25,00 €

(Xarel·lo, Macabeo y Garnacha blanca)

���* arnacha blanca, Moscatel y Parellada)

�� 100% Garnacha blanca)

�� 100% Verdejo)

�� 100% Picapoll blanco)

�� 100% Albariño)

�� Tempranillo y Merlot)

�� 100% Tinta del País) 5 meses crianza

(Tempranillo y Graciano) 12 meses crianza

(Tempranillo y Merlot) �� 100% Garnacha peluda)

�� 100% Garnacha tinta)

�� 100% Cabernet Sauvignon) 14 meses crianza

(Cariñena, Garnacha tinta y Cab. Sauvignon) 8 meses crianza

(Macabeo, Xarel·lo y Parellada) 24 meses crianza (Pinot Noir y Chardonnay)

Cava C hampagne

Stamp

Stamp

Stamp

Stamp

Stamp

Stamp

Stamp

Stamp

Stamp

Stamp

Stamp

Stamp


