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AN 2
REAMZ RESTAURANT & BAR’

VOORGERECHT / STARTER

fof/ Gegrilde Selderij SPen Roasted Celeriac soup
AN Met parmesaanse chips With parmesan chips
en chorizo kruimel and chorizo crumble
Zalm Gravad Lax Salmon Gravad Lax
Met citrus-mierikswortel  With citrus-horseradish | |
creme, zoet/zuur cream, sweet/sour i
komkommer en krokante cycumber and crunchy \\A*
brioche toast brioche toast g
TUSSENGERECHT / SECOND COURSE
Tartalette Tartalette
Met geroosterde kastanjes, With roasted chestnuts,
~~ gekarameliseerde uien en caramelized onions and
/Zz_truffel-honing vinaigrette truffle-honey vinaigrette
=
\\‘i HOOFDGERECHT / MAIN COURSE
NN Snoekbaars filet Pike-perch filet

Met pompoenrisotto, burre With pumpkin risotto,

blanc, ingelegde citroen en burre blanc, pickled lemon

sous-vide groenten and sous vide Vegetable\s.ﬁ \\'1

e Hertenbiefstuk Venison Steak :
% Met aardappelgratin With potato gratin topped =
gegarneerd met with parsnip puree, gravy -
. pastinaakpuree, jus fused with glihwine and .
i gemengd met glihwijn black garlic gel \
\,;:‘ L en zwarte knoflookgel ’?&
g vy DESSERT b =

& Witte chocolade mousse met granaatappel
Wxﬁ\hw N en een kruimel van ontbijtkoek

i \ \ |, White chocolate mousse with (AN PN
' : pomegranate and gingerbread @
crumble : :

3 gangen diner / 3 coursed dinner: € 47,50 p.p.
4 gangen diner / 4 coursed dinner: € 55,00 p.p.
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