
 

 

CROWNE WEDDING 

(Mínimo 100 personas) 

 
 

Salón por 06 horas 

Menú de 3 tiempos (opciones a elegir) 

Descorche de vinos y licores (durante 6 horas) 

Barra Libre de refrescos por 6 horas 

Prueba de montaje para elección de mantelería 

Servicio de capitán de meseros, barman y meseros por 6 horas 

Equipo de loza, plaque y cristalería 

Pista de baile y estrado para músicos 

Menús impresos personalizados 

Estacionamiento y valet parking gratuito 

Degustación para 2 personas 

Área especial para boda civil con vino especial en cortesía para 30 personas 

Habitación luna mieleros para la noche del evento (arreglo florar, vino y fresas) 

Tarifa preferencial en habitación para sus invitados (previa reservación) 

15% de descuento en menú trasnochador 

15% descuento para tu despedida de soltera 

Precio Especial en “Original, invitaciones y diseño” 

 

 

Menú 3 tiempos 
Precio por persona $678.50  

Precio más 16% IVA y 15% servicio 

 

Menú 2 tiempos 
Precio por persona $563.50 

Precio más 16% IVA y 15% servicio 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

MENÚS A ELEGIR 

 
1er. Tiempo 

Dip de hierbas finas 

Dip de cilantro 

Dip al chipotle 

 

2do. Tiempo 

Crema de poro y papa (con paprika y crutón de parmesano) 

Crema de brócoli con grissini de ajonjolí 

Crema de hongos silvestres con crutón de parmesano 

Crema de tomate al romero 

Crema de cilantro  

Crema de quesos con toque de oporto 

Crema de elote  

Crema de pimientos rostizados 
 

3er tiempo  

Lomo de cerdo con salsa de ciruela pasa  

Verduras a la mantequilla y puré de papa 

 

Medallones de cerdo en salsa de vino tinto 

Pastel de papa y atado de verduras 

 

Rollo de pechuga de pollo y queso con salsa de piña y mostaza 

Risotto de champiñón y verduras al vapor 

 

Pechuga de pollo con relleno de espinacas a los tres quesos  

Puré de papa y verduras mixtas 

 

Pechuga de pollo con relleno poblano y salsa demi glase  

Pure de papa y juliana de verduras a la plancha  
 

4to tiempo 

Pay de queso (salsa de chocolate al coñac) 

Tarta de manzana con helado de vainilla (salsa de caramelo) 

Pastel de chocolate (con salsa de mango) 

Brownie de chocolate con helado 
 

 

 

 


