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【2026年宴會廳中式桌菜菜單】 

Effective Date: 31/Jul./2026 

【 A 】 

歡聚迎彩 
香醋汁汾蹄 脆瓜海蜇 

潮汕橄欖菜杏菇 府城蝦卷 

蝦仁台式海鮮羹 

川味碧綠雞球佐琵琶腐 

客家風味蒸海上鮮 

荔茸香酥鴨   

金銀味蛋肉絲時蔬 

大員海鮮粥 

蓬萊鮮水果 

【 B 】 

歡聚迎彩 
香醋汁汾蹄 脆瓜海蜇 

潮汕橄欖菜杏菇 府城蝦卷 

   無花果金栗紅棗燉子排 

翡翠彩椒豉味花枝片 

蔥油肉絲蒸海上鮮 

鮮果橙花汁雪花排 

魚酥炒翠蔬 

櫻花蝦蛋鬆菜肉炒飯 

蓬萊鮮水果 

NT$7,000+10%/每桌 10位 
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【2026年宴會廳中式桌菜菜單】 

Effective Date: 31/Jul./2026 

【 A 】 

彩蝶歡喜 
潮汕滷水鴨 桂蜜黑叉燒 

脆瓜海蜇 台南蚵卷 

   鮮香菇椰仁紅棗子排湯 

      荷塘花雕蒸鮮蝦 

翡翠羅定炒雞子球 

蠔汁燒海皇 

甘露蔥油蒸鮮魚 

大員海鮮粥 

蓬萊鮮水果 

桂花椰子糕 

【 B 】 

彩蝶歡喜 
潮汕滷水鴨 桂蜜黑叉燒 

脆瓜海蜇 台南蚵卷 

胡椒豬肚紅棗黨參排骨湯 

白蝦燜粉絲煲 

麒麟蒸海上鮮 

蠔汁燒海皇 

上湯蔥油雞 

菌菇滑肉絲苗 

蓬萊鮮水果 

桂花椰子糕 

NT$8,000+10%/每桌 10位 
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【2026年宴會廳中式桌菜菜單】 

Effective Date: 31/Jul./2026 

【 A 】 

歡聚海陸盆 
泰味醬金棗雞卷 爐烤叉燒肉 

蔥香醬油雞 脆瓜海蜇 沙拉貴妃鮑 

鮮山藥栗子鮮菇棗子燉肉排 

翡翠 XO醬炒花枝片 

椒鹽焗京都排拌油醋沙拉菜 

剁椒蒸鮮時魚 

群菇蟹肉燴蔬菜 

櫻花蝦瑤柱鴨肉炒絲苗 

蓬萊鮮水果 

圓滿芝麻球 

港式爽口馬蹄露 

【 B 】 

歡聚海陸盆 
泰味醬金棗雞卷 爐烤叉燒肉 

蔥香醬油雞 脆瓜海蜇 沙拉貴妃鮑 

    麥冬蓮子沙參燉雞湯 

碧綠羅定杏菇雞球 

避風塘焗雪花排 

蔥油蒸海上鮮 

蘑菇肉柳扒時蔬 

鹹肉臘味糯米飯 

蓬萊鮮水果 

圓滿芝麻球 

港式爽口馬蹄露 

NT$10,000+10%/每桌 10位 
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【2026年宴會廳中式桌菜菜單】 

Effective Date: 31/Jul./2026 

【 A 】 

夏日歡聚盆 
桂蜜黑叉燒 蒜香海蜇 翠蔥牛花腱  

酥炸蚵捲 宜蘭鴨賞 

蟲草花珍品燉子排 

川味乾燒醬蝦球銀粉 

剁椒香蔥蒸龍虎斑 

薑茸水晶肉焗全雞 

彩蔬燜蹄膀 

魚米燴時蔬 

五彩臘味炒絲苗 

蓬萊鮮水果 

京點驢打滾 

芋頭西米露 

【 B 】 

夏日歡聚盆 
桂蜜黑叉燒 蒜香海蜇 翠蔥牛花腱  

酥炸蚵捲 宜蘭鴨賞 

金汁一品海鮮羹 

蒜味蒸帆立貝 

翡翠豉味炒鴛鴦片 

甘露青蔥蒸龍虎斑 

爐烤戰斧豬排佐蘑菇醬 

荷塘鮮山藥炒時蔬 

港式喜臘糯米飯 

蓬萊鮮水果 

京點驢打滾 

芋頭西米露 

NT$12,000+10%/每桌 10位 
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【2026年宴會廳中式桌菜菜單】 

Effective Date: 31/Jul./2026 

【 A 】 

一品海陸拼盆 
南乳七味鳳翼 乳香魚塊 蜜汁黑叉燒  

脆瓜海蜇柳 烏魚子 

港式經典佛跳牆 

金蒜茸蒸扇貝晶粉 

上湯焗大蝦佐燒意麵 

松露醬蒸龍虎斑 

菌菇醬燒杏菇海參 

掛爐琵琶鴨 

群菇肉柳炒時蔬 

蓬萊鮮水果 

中式雙美點 
蜜汁叉燒酥 橙汁椰子糕 

大員嫩豆花 

【 B 】 

一品海陸拼盆 
南乳七味鳳翼 乳香魚塊 蜜汁黑叉燒  

脆瓜海蜇柳 烏魚子 

     椰皇菌菇燉全雞 

麻香蒸大蝦晶粉 

碧綠 XO醬炒鴛鴦寶 

甘露古早蒸龍虎斑 

酥炸帆立貝 

蠔皇香筍燒虎掌 

大員生蠔海鮮粥 

蓬萊鮮水果 

中式雙美點 
蜜汁叉燒酥 橙汁椰子糕 

大員嫩豆花 

NT$15,000+10%/每桌 10位 
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【2026年宴會廳中式桌菜菜單】 

Effective Date: 31/Jul./2026 

【 A 】 

 菁英聚一堂 
上海薰魚 蒜苗烏魚子 宜蘭鴨賞 

脆瓜海蜇 香醋汾蹄 

鮑魚一品海味湯(位上) 

蜜豆白芙蓉炒鮮貝配琵琶腐 

青蔥爆香栗燒海參 

客家梅菜蒸龍虎斑 

上湯焗大蝦晶粉 

金皇銀羅燜牛腩 

麻油雞米糕筒 

蓬萊鮮水果 

中式雙美點 
椰絲麻糬 黃橋酥餅 

陳皮紅豆湯 

【 B 】 

 菁英聚一堂 
上海薰魚 蒜苗烏魚子 宜蘭鴨賞 

脆瓜海蜇 香醋汾蹄 

    鮑魚雞絲四寶羹(位上) 

煎鮮淮山翠豆鮮貝 

西蘭花蔥燒虎掌海參 

三珍菇炒蝦滑 

豉油青蔥蒸龍虎斑 

義式花醬松阪豬佐油醋沙拉菜 

鮮白蝦糯米筒 

蓬萊鮮水果 

中式雙美點 
椰絲麻糬 黃橋酥餅 

陳皮紅豆湯 

NT$18,000+10%/每桌 10位 
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【2026年宴會廳中式桌菜菜單】 

Effective Date: 31/Jul./2026 

【 A 】 

 輝煌歡聚拼盤 
蒜苗烏魚子 蜜汁芥末焗鴨胸肉 

蒜蓉脆瓜海蜇 鮮果沙拉蝦 桂蜜黑叉燒 

濃湯花椒燉雞湯(位上) 

麻香晶粉蒸龍蝦 

香栗香菇原粒鮑魚 

剁皮椒金磚龍虎斑 

慢燉紅酒牛頰肉 

瑤柱蟹肉燴時蔬 

春蔥香筍海參煲仔飯 

蓬萊鮮水果 

港式黑糖紅棗馬拉糕 

南北杏杞子燉鮮果 

【 B 】 

 輝煌歡聚拼盤 
蒜苗烏魚子 蜜汁芥末焗鴨胸肉 

蒜蓉脆瓜海蜇 鮮果沙拉蝦 桂蜜黑叉燒 

    春曉燉三寶花膠(位上) 

黑松露醬韭香炒龍蝦 

原汁吉品湯鮑魚 

潮汕胡椒酸菜浸龍虎斑 

香酥帆立貝襯橙花京都排骨 

櫻花蝦百合炒美白菇蘆筍 

       翠粒鮭魚炒絲苗 

蓬萊鮮水果 

藍莓大福 

黑糖港式豆花 

NT$20,000+10%/每桌 10位 

 


