DESAYUNO/BREAKFAST
Americano/American RD$750
Omelette al Gusto, Salchichas o Tocineta

Papas Hash Brown, Jugo de Naranja, Canasta de Pan

y Bollerias Variadas, Café, Leche o Infusiones,

Mantequilla y Mermelada

Omelette to your Choice, Sausages or Bacon

Hash Brown Potatoes, Orange Juice, Bread Variety,

Coffee, Milk, Tea, Butter and Marmalade

Dominicano/Dominican RD$710
Huevos Fritos, Queso o Salami Frito, Mangu Encebollado,

Jugo de Naranja, Canasta de Pan y Bollerias Variadas,

Café, Leche o Infusiones, Mantequilla y Mermelada

Fried Eggs, Cheese or Salami, Mashed Green Plantain

with Onion (Mangu), Orange or Seasonal Fruit Juice,

Bread Variety, Coffee, Milk, Tea, Butter and Marmalade
Saludable/Healthy RD$690

Omelette de Clara de Huevo con Hongos,

Espinaca y Tomate, Jugo de Naranja o Jugo Verde,

Tostadas Integrales, Café y Leche o Infusiones

Egg White Omelette with Mushrooms, Spinach and Tomato
Orange or Green Juice, Whole Toast, Coffee, Milk and Tea

PARA COMPARTIR / TO SHARE

Salteado de Camarén y Champiiién

rodeado de Jamén Serrano al Ajillo RD$600
Sauteed Shrimp and Mushroom with

Serrano Ham and Garlic

Rollito de Platano Maduro Relleno de

Queso con Salsa de Pesto y Fresa RD$500

Sweet Plantain Roll Stuffed with
Cheese in Pesto and Strawberry Sauce

Croquetas de Prosciutto Aderezada con Alioli RDS$500
Prosciutto Croquettes with Alioli Dressing

ENTRADAS/ENTREE

Ensalada de Bacalao sobre Papas Marinadas
y Tomate Confitado

Cod Salad on Marinated Potatoes and
Confit Tomato

RD$650

Carpaccio Tricolor RD$600
Salmon, Atdn y Mero marinado con Eneldo,
Alcaparra, Zumo de Limén y Aceite Virgen
Salmon, Tuna and Grouper marinated with
Dill, Capers, Lemon Juice and Virgin Oil
Ensalada de Garbanzo Marinado RD$450
Con Tomate Cherry, Judias, Ricula Rostizada y
Aderezo de Miel Mostaza

Marinated Chickpea Salad

With Cherry Tomato, Beans, Roasted Arugula
and Honey Mustard Dressing

Ensalada de Aguacate y Camarones RD$550
Con Gravy de Vinagreta Tierna

Avocado and Shrimp Salad

With Vinaigrette Gravy

Ceviche Tropical con Dip de Chips y
Rama de Lechuga

Tropical Ceviche with Chips Dip and
Lettuce Branch

RD$650

Ensalada Cesar a la Cardini y
Lasca de Parmesano
Cardini Caesar Salad and Parmesan Flake

RD$600

Tartar de Atin RD$850
Con Salsa Sweet Chilli, Cubo de Aguacate y Mayonesa
Tuna Tartare

With Sweet Chilli Sauce, Avocado Cube and Mayonnaise

SOPAS & CREMAS / SOUP & CREAM

Crema de Guisante Perfumado con Eneldo,

Ralladura de Queso y Tropezones de Camarones RD$500
Pea Cream Scented with Dill, Grated

Cheese and Shrimp Trips

Crema de Auyama con Bolitas de Queso Azul RD$450
Pumpkin Cream with Blue Cheese Balls

Vichyssoise de Maiz Aromatizada con
Albahaca y Perla de Pollo

Corn Vichyssoise flavored with Basil
and Chicken Pearl

RD$450

Sopa de Suprema de Pollo con Triangulo
de Vegetales tiernos y Rasco de Cilantro
Chicken Supreme Soup with Tender
Vegetables and Cilantro

RD$500

Para ordenar presione la tecla de servicio a las habitacién o marque “3”. Cargos por servicio a la habitacién RD$80.00. Impuestos legales 18% y 10% de servicio.

PLATOS FUERTES / MAIN DISHES

Costilla de Cerdo Ahogada en BBQ
Acompanada de Papas al Horno

Pork Rib with BBQ Sauce
Accompanied with Baked Potatoes

Solomillo en Rueda, Salsa de Hongos
Porcini y Perla de Vegetales

Sirloin Roll, Porcini Mushroom Sauce
and Vegetable Pearl

Lomo de Bacalao sobre Sopita de Almejas
y Punta de Esparragos
Cod Loin on Clam Soup and Asparagus

Camarones al Coco y Cuadro de Vegetales
Shrimps with Coconut Sauce and Vegetables

Pechuga de Pollo Gratinada

Con Gouda, Champiiién y Punta de Pimentén
Au Gratin Chicken Breast

With Gouda, Mushroom and Pepper

Lomo de Atin sellado

Con Chimichurri de Aguacate y Juliana de Pimientos
Seared Tuna Loin

With Avocado Chimichurri and Julienne Peppers

Costilla de Cordero en Salsa de Menta y
Romero Marinada con Miel

Lamb Rib in Mint and Rosemary

Sauce Marinated with Honey

New York Steak Marinado

Con Champifiones y Mantequilla a las Finas Hierbas
Marinated New York Steak

With Mushrooms and Fine Herbs Butter

Arrachera Gratinada

Con Champifiones al Ajillo

Au Gratin Arrachera

With Mushrooms and Garlic Sauce

Medallones de Salmén a la Alcaparra
con Perfume de Eneldo
Salmon Medallions with Capers and Dill

Pulpo a la Brasa

Con Vinagreta de Limén y Papas a las
Finas Hierbas con Pimientos

Grilled Octopus

With Lemon Vinaigrette

and Potatoes at Fine Herbs with Peppers

Filete de Chillo Estilo Samana
Samana Style Chillo Steak

Roulade de Mero con Mix de Aceitunas
Grouper Roulade with Olive Mix

Lasafia de Res

Sobre Concassé de Tomate, Crema de Queso
y Tomate Cherry Deshidratado

Beef Lasagna

On Tomato Concasse, Cream Cheese and
Dehydrated Cherry Tomato

ASIAN FUSION

Res Mongolia con Salsa Teriyaki y
Salteado de Vegetales

Mongolian Beef with Teriyaki Sauce
and Sautéed Vegetables

Salmén Sellado

Con Aceite de Sésamo sobre Arroz Frito y Puerro
Sealed Salmon

With Sesame Oil on Fried Rice and Leek

Arroz frito con Lamina de Filete de
Cerdo Salteado con Vegetales en Juliana
Fried Rice Sauteed Pork Fillet

with Julienne Vegetables

To order, please dial service button or dial ext. “3”. Room service charge RD$80.00. Legal taxes 18% and service tax 10%.
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GUARNICIONES/GARNISHES RDS$195

Ensalada Verde / Green Salad

Vegetales al Grill / Grilled Vegetables
Vegetales al Vapor / Steamed Vegetables
Puré de Papas / Mashed Potatoes

Papas Salteadas / Sautéed Potatoes

Papas a las Finas Hierbas / Potatoes with Fine Herbs
Puré de Yuca / Yucca Mash

Yuca Frita / Fried Cassava

Tostones / Fried Green Plantain

Maduros Fritos / Fried Sweet Plantain
Arroz Blanco / White Rice

Camote al Ajillo / Sweet Potato with Garlic

RINCON DOMINICANO
DOMINICAN CORNER

Bandera Dominicana

Pollo Guisado, Arroz Blanco, Habichuelas Rojas
Platano Maduro y Aguacate

Dominican Traditional Stew

Stewed Chicken, White Rice, Red Beans

Fried Sweet Plantain and Avocado

Sancocho / Dominican Stew

Chicharrén de Pollo de Mi Tierra
Chicken Crackling

Cazuela de Marisco Estilo Samana
Seafood Casserole

PASTAS

RD$700

RD$680

RD$650

RD$900

RDS$750

Pastas Cortas y Largas / Shorts and Longs Pasta

Salsas / Sauces: Arrabiata, Putanesca, Amatriciana,

Pomodoro, Carbonara, Alfredo, Bolognesa

OPCIONES SALUDABLES
HEALTHY OPTIONS

Ensalada de Cous Cous
Con Corazén de Alcachofa,
Palmito tierno y Aderezo Citrico

Cous Cous Salad
With Artichoke Heart,
Tender Palm Heart and Citrus Dressing

Albéndigas de Lentejas Ahogada
en Concassé de Tomate
Lentil Meatballs in Tomato Concasse

Tallarines de Vegetales al Olio y Perejil
Vegetable Noodles in Olio and Parsley

PIZZAS

Cree su propia pizza
3 Ingredientes a Combinar
Proteina/Protein: Pepperoni,SalchichaJamon,Pollo,

RD$550

RD$400

RD$750

RD$700

Res,

Tocineta,Salami,Mozzarella,Parmesano,Cheddar,Extra Cheese

Create your own pizza
Combine three(3) ingredients

Pepperoni, Sausage, Ham, Chicken, Beef, Bacon, Salami,

Mozzarela, Parmesan, Cheedar, Extra Cheese

Vegetales
Tomate, Pimientos, Cebolla, Champifiones,
Brocoli, Alcachofas, Aceitunas, Berenjena

Vegetables
Tomato, Peppers, Onion, Mushrooms, Broccoli,
Artichokes , Capers, Eggplant

HAMBURGUESAS Y SANDWICHES
BURGERS & SANDWICHS
Hamburguesa Angus/Angus Burguer RD$780

Con Lechuga, Queso, Tocineta y Salsa de Pepinillos
With Lettuce, Cheese, Bacon, and Pickles Sauce

Crispy Chicken Burger RD$600
Pechuga de Pollo Crujiente, Aguacate, Tomate,

Pepinillo Dulce, Salsa Agridulce y Chips de Platano

Crispy Chicken Breast, Avocado, Tomato,

Sweet Pickle, Plantain Chips,Sweet & Sour Sauce

Club Sandwich
Con Lechuga, Tomate, Queso Danés, Cebolla,

RD$700

Tocineta, Huevo Frito, Jamén y Pechuga de Pollo
With Lettuce, Tomato, Danish Cheese, Onion, Bacon,
Fried Egg, Ham and Chicken Breast

Sandwich de Lomito de Res RDS$700

Con Cebolla Caramelizada y Aguacate
Beef Tenderloin Sandwich
With Caramelized Onion and Avocado

PARA NINOS/FOR KIDS

RD$450
RD$400
RD$450
RD$500

Deditos de Pollo /Chicken Fingers
Albéndiga de Res /Meatballs
Mini Pizzas

Mac & Cheese

POSTRES/DESSERTS RDS$450

Tocinillo de Cielo / Caramel Spread Dessert
Tarta de Pistacho Amaretto / Pistachio Amaretto Tart
Cheesecake Tradicional / Traditional Cheesecake

Tarta de Limon y Kiwi / Lemon and Kiwi Tart

Cheesecake de Oreo y Dulce de Leche
Oreo Cheesecake with Caramel Spread

Selva Negra / Black Forest Cake

Tartaleta de Chocolate y Fresa
Chocolate and Strawberry Tart

BEBIDAS/DRINKS

Cervezas/ Beers

Presidente RD$250
Presidente Light RD$250
Corona RDS$350
Vinos/ Wines

Copa de Vino de la Casa/House Wine Cup RD$380
Bot. De Vino de la Casa/House Wine Bottle RDS$1,500
Bebidas Suaves/ Soft Drinks

Jugo de Fruta de Temporada/ Seasonal Fruit Juice RDS$180
Batidas con Leche/ Milk Shakes RD$200
Agua con Gas/Sparkling Water RD$250
Agua Mineral/ Mineral Water RD$100
Refrescos/ Soda RDS$100
Bebidas Calientes/Hot Drinks

Termo Grande de Café / Large Coffee Thermo RD$200
Termo Pequeiio de Café / Small Coffee Thermo RDS140
Café Espresso /Xpress Coffee RDS140
Café Americano/American Coffee RDS$120
Vaso Chocolate/ Glass of Chocolate RDS$160
Vaso de Leche/ Glass of Milk RDS$140
Infusiones/ Tea RDS140




