RIVERSIDE

RESTAURANT & BAR

VORSPEISE/ STARTERS

Caesar Salad 12,00€

Romanasalat, Parmesan, Knoblauchcroutons
Romaine Lettuce, Parmesan, Garlic Croutons

+ Wahlweise mit gegrillter Hidhnchenbrust

+ Optional with Grilled Chicken Breast + 14,00€

PIZZA & SNACKS

DIE Currywurst 11,00€

Hausgemachte Currysauce, Original Fritten
Homemade Curry Sauce, Original Fries

Pizza Margherita 16,00€

Tomatensauce, Kase, Krauter
Tomato Sauce, Cheese, Herbs

Pizza Pepperoni Salami 18,00€
Tomatensauce, Kase, Salami
Tomato Sauce, Cheese, Salami

Pizza Quatro Formaggi 19,00€
Vier Kasesorten
Four Types of Cheese

HAU PTGANG/ Main Courses

737 Beef Burger 22,00€

220g Premium Rind, Cheddar, Rotkohl-Slaw,
gerducherte Paprika-Mayonnaise, Spiegelei, Fritten
220g Premium Beef, Cheddar, Red Cole Slaw,
Smoked Bell Pepper Mayo, Fried Egg, Fries

Regenbogenforelle 27,00€

Nordic-Flavor, Ravioli, Safranschaum,

lauwarmer Linsensalat

Rainbow Trout

Nordic-Flavor, Ravioli, Saffron Foam, Warm Lentil Salad

Gegrilltes Rumpsteak 37,00€

200g bestes Rind, Krauterbutter,
Beilagensalat, Rostkartoffeln
Grilled Rump Steak

200g of Premium Beef, Herb Butter,
Side Salad, Roasted Potatoes

SPARGEL-SAISON

Spargel-Cremesuppe 8,00€
Flusskrebs, Rote Beete, Barlauch

Asparagus Cream Soup

Crayfish, Beetroot, Wild Garlic

Healthy Spring Salad 15,00€

Marinierter Spargel, Wildkrauter, Granatapfel,
Cashew, Erdbeeren, Sesam-Ingwerdressing,

Soul Granola, Veta

Marinated Asparagus, Wild Herbs, Pomegranate,
Cashews, Strawberries, Sesame-Ginger Dressing,
Soul Granola, vegan Feta

737 Pinsa 22,00€

Spargel, Barlauch-Pesto, Mozzarella
Asparagus, Wild Garlic Pesto, Mozzarella

Ravioli-Ricotta-Zitrone 22,00€

Spargel, Barlauch, Parmesan
Ravioli-Ricotta-Lemon
Asparagus, Wild Garlic, Parmesan

Deutscher Spargel 400g 18,00€

Neue Kartoffeln, aromatisierte Hollandaise,

geklarte Butter

German Asparagus 400g

New Potatoes, Aromatized Hollandaise, Clarified Butter

+ Wahlweise mit Maishahnchenbrust

+ Optionally with Corn-Fed Chicken Breast + 14,00€

+ Wahlweise mit Regenbogenforellenfilet

+ Optionally with Fillet of Rainbow Trout + 18,00€

+ Wahlweise mit Rumpsteak 200g

+ Optionally with Rumpsteak 200g +23,00€

DESSERT

Vegane Apfeltarte 'V 9,00€
Veganer Beeren-Tonkabohnenschmand

Vegan Apple Tart

Vegan Berry Tonka Bean Cream

Frihlings-"Baum" 11,00€
Kaffeemousse im Baumkuchenmantel,

marinierte Erdbeeren

Spring "Tree"

Coffee Mousse in a Baumkuchen Coat,

Marinated Strawberries

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen halt unser Servicepersonal einen Ordner mit allen notwendigen Informationen bereit!
If you have any questions about allergens and additives, our service staff will have a folder with all the necessary information ready!



