APPETIZERS 10 SHARE

SPINACHDIP 18 e

A classic warm blend of spinach,
artichoke hearts & cheese, served with
warm tortilla chips.

~ GAULIFLOWER WINGS 16

Crispy cauliflower bites topped with i
General Tao sauce, green onions and
sesame seeds.

TEMPURA SHRIMP

Crispy tempura shrimp topped with -
sriracha mayonnaise, smokedjalapeno
aioli, toasted sesame seeds and

green onions. "

9 shrimp

By
{

« FETRFRIES 17

A fun take on cheesesticks, these crispy

feta fries are topped with sauce vierge .

& Mike's Hot Honey®.

*~ GARLIC BREAD AU GRATIN 13

Warm baguette drizzled with garlic
butter and truffle oil topped with
mozzarella cheese.

BAURRIAN PRETZEL J
CHEESE FONDUE 21

Reminiscent of Swiss fondue, this white
Wwine cheese fondue is served with a giant
warm salted pretzel for dipping.

+ "~ GRAB-STUFFED MUSHROOMS 18

5 shrimp

CALAMARI 21 - {
Lightly battered calamari served with

smoked jalapeno aiolj

_ AHITUNANAGHOS 2#9 '

Crispy wontons covered with ahi tuna,
creamy avocado, fresh jalapefo, onion
and beet microgreens topped with an aioli
jalapeno & sesame tahini drizzle.

=~ TRUFFLE “MAF" & CHEESE 13

Fresh mafalda pasta tossed in a creamy
truffle tapenade cheese sauce, and finished
with crispy truffled panko.

= GRISPY BRUSSELS SPRO

Brussels sprouts drizzled with
Mike's Hot Honey® and sesame &
tahini vinaigrette, topped with maple
candied pecans.

—

Ahi Tuna
Nachos
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_ Stuffed with Canadian crab and our
classic blend of spinach, artichoke hearts
& cheese. Finished with garlic

readcrumbs and melted cheese.

" STEAK TARTARE 25

Italian-style truffle-flavoured beef tartare
with parmesan, olive oil, and served with
grilled bistro bread.

CRAB GAKES 23

Two crispy, made in-house, crab cakes,
coated in a sweet pineapple salsa and
garnished with beet micro-greens.

BATON ROUGE

BATON ROUGE
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GOMFORTING

GLASSICS

GHIGKEN TENDERS
PLATTER 28 37

Four hand-battered chicken
tenders served with BBQ &
Dijonnaise sauce, coleslaw and
signature French fries.

SANTAFE
CHIGKEN 81 =%z

Grilled chicken breast, sautéed red
pepper & zucchini, crumbled goat
cheese, jardiniere sauce and wild
rice pilaf.

» HALLOUMI GNOGGHI 26

Gnocchi sauteed in a Neapolitan
tomato garlic sauce with cherry
tomatoes, red peppers and
zucchini, topped with seared
halloumi cheese and fresh basil.

Qo Vegetarian

Our delicious burgers are served on potato buns with a sid

of our signature French Fries.

Replace your French fries with sweet potato fries or choice
of a salad (Caesar or mixed) (+$3), or choice of onion rings o

poutine (+$5).

BIG DEVIL BURGER 25

A juicy premium beef patty
topped with onion rings, melted
Swiss cheese, arugula, tomato,
perfectly smoked bacon and
spicy BBQ sauce.

FRIED GHICKEN SANDWICH 21

Our crispy signature chicken
tenders served on a soft potato
bun with lettuce, coleslaw and ‘
smoked jalapeno aioli.

CLUB SANDWICH 23

Grilled marinated chicken on
toasted bistro bread with lettuce,
tomato, smoked bacon, Monterey.
Jack cheese and mayonnaise.

)
Despite all precautions that our staif take feedishes, cross-contamination is possible. L

Therefore, we cannot guarantee the total absence of recognized allergens (including gluten) during the preparation of dishes. r""'

The above trademarks are owned by MTY Franchising Inc., used under lice

MUSHROOM CHICKEN 31

Grilled chicken breast served on
a bed of red skin garlic mashed

potatoes with seasonal vegetables,

topped with porcini mushroom
sauce and micro greens.

SHORT RIB SEAFOOD
PAPPARDELLE 38

Fresh pappardelle sautéed in a
porcini mushroom and white wine
demi-glace sauce with black tiger
shrimp, sauteed scallops, chunks
of braised beef short rib and
fresh parsley.

SEAFOOD LINGUINE 3%

Linguine tossed in a rosé white

wine sauce with red onions, garlic,

black tiger shrimp, scallops and
green onions.

-

BATON ROUGE _
BURGER 24 Wﬁ

A juicy premium beef patty
served with perfectly smoked
bacon, Monterey Jack, lettuce,
tomato, onion and our legendar
Dijonnaise sauce.

PRIME RIB SANDWICH 29 ¢

Sliced prime rib on baguette
bread with smoked jalapeno aioli,

caramelized onions and Monterey

Jack cheese, served with a side
of au jus.
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Santa Fe
Chicken

Seafood
Linguine
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ENTREES aparTagER

TREMPETTE
AUX EPINARDS 18 =

Notre trempette classique a base
d'épinards, de coeurs d'artichauts et
de fromages, servie avec des chips de
tortilla chaudes.

* (CRILES » DE GHOU-FLEUR 16 “

Bouquets de chou-fleur croustillants
avec sauce general Tao, oignons verts et
graines de sésame.

CREVETTES TEMPIIHA J?

Crevettes tempura, mayonnaise srlracha
aioli au jalapefio fume, graines de sesame
et oignons verts.

9 crevettes

5 crevettes

GALMARS 2i

Calmars légerement panes, servis avec
trempette aloh-au Jjalapeno fumé.

NACHOS All THON AHI 28

Wontons croustillants garnis de thon

ahi, d'avocats créemeux, d'oignons, de
jalapenos frais et de micro-pousses de
betteraves, le tout agremente d'une
vinaigrette au sésame-tahini et d'une aioli

au jalapeno fume. F

"

= GHOUX DE BRUXELLES

CROUSTILLANTS 11

Choux de Bruxelles, miel épice
Mike's Hot Honey® et vinaigrette
au sesame et au tahini, garnis de
pacanes confites a l'érable.

Frites de feta
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~ FRITES DEFETA 17

Batonnets de fromage croustillants dorés a
la perfection, nappés de sauce vierge,
et de miel épice Mike's Hot Honey®.

“~ PAINALAIL GRATINE 13

Baguette chaude, beurre a lail, huile de
truffe et fromage mozzarella.

- BRETIELGEANTE

FONDUE AU FROMAGE 21

- & Rappelant la fondue suisse, cette fondue

au fromage au vin blanc est servie avec

un bretzel salé géant a tremper.

o (CMAF » & CHEESE A LA TRUFFE 13

Pates Mafalda fraiches, sauce au fromage
a la tapenade de truffe et panko truffe.

CHAMPIGNONS FARCIS AU CRABE 18

Farcis au crabe et a notre mélange
classique d'épinards, de coeurs
d'artichaut et de fromage.
Saupoudrés de chapelure d'ail.

TARTARE DE BEEUF 25

Tartare de boeuf a litalienne parfumé a la
truffe avec parmesan et huile d'olive, et
servi avec pain bistro grille.

GALETTES DE CRABE 23

Deux galettes de crabe croustillantes,
nappées d'une salsa aux ananas et
garnies de micro-pousses de betterave.

Galettes
de crabe

Salade de
péches grillées

NOUVEAU

NOUVEAU

BATON ROUGE

BATON ROUGE
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REGONFORTANTS

GLASSIQUES

FILETS
DEPOULET 23 srvonove:

Quatre filets de poulet panes,
salade de chou, frites signature,
sauces BBQ et dijonnaise.

POULET
SANTRAFE 31 &t soue:

Poitrine de poulet grillée,
courgettes et poivrons rouges

grilles, fromage de chevre emiette

et sauce jardiniere. Servi avec
pilaf de riz sauvage.

= GNOGGHIS AU HALLOUMI 26

Gnocchis sautés dans une sauce
napolitaine aux tomates et a lail
avec tomates cerises, poivrons
rouges et courgettes, garnis de
fromage halloumi poéle et de
basilic frais.

Qo Végétariens

Nos burgers sont servis sur des pains a base de pommes
de terre et accompagnés de nos frites signature. &

Remplacez vos frites par des frites de patates douces ou
salade (César ou mixte) (+ 3$), par des rondelles d'oignon

ou par une poutine (+ 5%).

BURGER LE GRAND DIABLE 26

Galette de boeuf de premiere

qualité, rondelles d'oignon, fromage

suisse fondu, tomates, roquette,
bacon parfaitement fumeé et notre
sauce BBQ signature épicée.

SANDWICH AU POULET FRIT 21

Nos filets de poulet signature servis

sur un pain meelleux aux pommes

de terre avec laitue, salade de chou

et aioli au jalapeno fumé.

CLUB SANDWICH 23

Poulet mariné grillé sur pain
bistro avec laitue, tomates, bacon
fumé, fromage Monterey Jack et
mayonnaise.

Malgré toutes les précautions que notre p pParation des plats sans allergene, une contamination croisée est toujours possible.

Nous ne pouvons donc en aucun cas garantir labsence totale des allergenes reconnus (incluant la notion gluten) lors de la préparation des plats. r"‘ "

Les marques de commerce ci-dessus sont la proprieté de Franchise MTY |

A

Rl ES——
A ‘
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POULET & CHAMPIGNONS 31

Poitrine de poulet grillee

servie sur un lit de purée de

pommes de terre rouges a lail

avec des léegumes de saison, Poulet
garnies de sauce aux cepes et Santa Fe
de micro-pousses.

PAPPARDELLES AUX FRUITS
DE MER ET BEEUF BRAISE 38 g

Pappardelles fraiches sautees
dans une sauce demi-glace
parfumée aux cépes et au vin
blanc avec crevettes tigrées,
pétoncles sautés, travers de
boeuf braisé et persil frais.

LINGUINES AUX
FRUITS DEMER 35

Linguines dans une sauce rosée
au vin blanc avec crevettes tigrées,
petoncles, oignons rouges, ail et
oignons verts.

Linguines aux
fruits de mer

BURGER ‘“
BATONROUGE 24 5=

Galette de boeuf de premiere
qualite, bacon fume, fromage
Monterey Jack, laitue, tomates,
oignons et sauce dijonnaise.

SANDWICH
ALAGOTE DE BEUF 29

Cote de beeuf tranchée sur pain
baguette avec aioli au jalapeno
fumeé, oignons caramélises et
fromage Monterey Jack,

servie avec sauce au jus.

Q
=0

., utilisées sous licence.
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Depuis plus de 30 ans, nous sommes fideles a notre recette originale
de cétes levées. Cuites a feu doux pendant sept heures et demie et
badigeonnées de notre sauce BBQ signature, nos cotes levees de porc
sont d'une exquise tendreté et offrent un gout classique qui transcende
le temps.

A déguster avec nos frites signature et salade de chou.

GOTES LEVEES ET POULET 40 GOTES LEVEES DE PORG BBQ

Un rack de nos cotes levées signature Un vrai classique : un rack de nos

et poitrine de poulet grillee nappée de fameuses cétes levees de porc BBQ, a
sauce BBQ OU filets de poulet panés déguster avec frites et salade de chou.
servis avec sauce dijonnaise.

Un rack 3]

COTES LEVEES ET Un rack et demi 43

GREVETTES TIGREES 48
Un rack de nos cétes levées signature REHAHSSEZ \mTHE REPAS

servi avec une brochette de crevettes
tigrées nappées de sauce BBQ.

Queue de homard + 25

Wm

Les plats signature sont congus a base d'ingrédients de haute qualité et ontété perfectionnés au cours des trois
derniéres décennies, ce qui a permis de créer les saveurs audacieuses et légendaires propres a Baton Rouge.
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Nos steaks sont Canada AAA et sélectionnés avec soin pour leur qualite
et leur persillage supérieur. Vieillis afin d'augmenter leur tendretg, ils sont
assaisonnés de notre mélange d'épices. Faites-en un pour + 25$.

BAVETTE GHIMICHURRI 70z 38 CONTRE-FILET NEW YORK 120z 48

Bavette de boeuf marinée garnie

de chimichurri, HAUT DE SURLONGE sz ¢55
FILETMIGNON 70: 60 REHAUSSEZ VOTRE STEAK

LES MEILLEURES GOUPES, DIREGTEMENT DU GRIL

ENTREGGTE o 59 Sauce au poivre signature +3

Beurre Cowboy nouveau + 3

sum: & Tum: 73 Galette de crabe nouveau = 13

Contre-filet New York 12 oz et

queue de homard. Brochette de crevettes + "

tigrées grillees

GOTE DE BEUF 1202 48

Cuisson médium saignante
recommandée. Servie avec
sauce au jus.

2 oz en extra (+59)

‘Quantite limitée.

Nos steaks sont servis avec des
legumes de saison et

un choix parmi : frites signature,
purée de pommes de terre
rouges roties a lail, pomme de
terre au four toute garnie,

frites de patates douces, salade
de chou, pilaf de riz sauvage.
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REHAUSSEZ VOTRE REPAS

Sauce au poivre signature

Chimichurri, sauce béarnaise
ou sauce aux champignons

Beurre Cowboy

Fromage brie ou de chevre
Champignons poélés

Epinards crémeux

Choux de bruxelles croustillants

Cotes levées de porc BBQ
signature (demi-rack)

Galette de crabe
«Maf» & Cheese
Brochette de crevettes tigrées grillees

Pétoncles & crevettes
tigrées grésillantes

Queue de homard

FRUITS DE MER

SAUMON DE LATLANTIQUE 32

Saumon grillé, sauce vierge, pilaf de riz sauvage
et legumes de saison.

BAR MEDITERRANEEN GRILLE 33

Bar méditerranéen grille, risotto au vin blanc et
parmesan, sauces vierge et béarnaise et
micro-pousses.

RISOTTO GREVETTES ET EPINARDS 30

Un risotto crémeux, accompagnée de crevettes
dorées dans un beurre a l'ail savoureux et
d'épinards fondants. La feta émiettée apporte
une touche crémeuse et salée, tandis que des
juliennes de wonton croustillantes ajoutent
du croquant.

MONC_FR_0325
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For over 30 years, we have remained true to our original rib recipe.
Slow-cooked for seven and a half hours and smothered in our signature
BBQ sauce, our ribs are exquisitely tender and offer a classic taste that
transcends time.

Best enjoyed with signature fries and coleslaw.

RIBS & CHICKEN 40 BBQ PORK BACK RIBS

A rack of our signature BBQ pork A true classic: a rack of our signature
back ribs and a grilled chicken breast BBQ pork back ribs, to be enjoyed
smothered with BBQ sauce OR chicken with fries and coleslaw.

tenders served with Dijonnaise sauce.
Rack 3]

RIBS & BLACK TIGER SHRIMP 48 rackaanais 43

A rack of our signature BBQ pork

back ribs served alongside a black ENHAN[}E vuun MEm_

tiger shrimp skewer, smothered in

BBQ sauce. Lobster tail +25

W&
Signature dishes are crafted from high-quality ingredients and have beenperfected
over the past three decades, creating the bold, legendary flavours unique to Baton Rouge.
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PLATE ENHANGERS

Signature peppercorn sauce

Chimichurri, béarnaise sauce
or mushroom sauce

Cowboy butter

Steak topper: choice of brie
or goat cheese

Skillet mushrooms
Creamed spinach
Crispy Brussels sprouts

Signature BBQ Pork Back Ribs
(Half-rack)

Crab cake
“Maf" & Cheese
Grilled black tiger shrimp skewer

Sizzling black tiger shrimp and
scallop skillet

Lobster tail

oEAFOOD

ATLANTIG SALMON 32

Grilled salmon fillet with sauce vierge served
with wild rice pilaf and seasonal vegetables.

GRILLED MEDITERRANEAN BRANZINO 33

Grilled Mediterranean branzino fillet, sauce

vierge, white wine and parmesan risotto,
THE FINEST GUTS, STRAIGHT FROM THE GRILL

Our Reserve steaks are Canada AAA beef and carefully hand-selected for
their superior quality and rich marbling. Aged to tender perfection, each SHRIMP & SPINM}H msuTTu 3“
steak is then seasoned with our sighature spice blend for exceptional This rich and creamy risotto is infused with
flavour. Enhance your meal by adding a lobster tail and enjoy a classic savoury garlic butter. featuring tender shrimp
surf and turf (+$25) and spinach. Crumbled feta adds a salty

contrast, while crispy shredded wontons

" provide the perfect touch of crunch.

CHIMICHURRI BAVETTE 70z. 38 PRIMERIB 1202. 48
Marinated beef bavette topped with Medium rare recommended.
zesty herb chimichurri. Served with au jus sauce.

2 oz. extra (+$5)

FII.E'I' MIG““N To1 5" ‘Limited availability.

RIB STEAK 1oL 59 Tﬂp smlm“ 80z 1=
SURF&TURF 73 ENHANGE YOUR STEAK

12 0z. New York striploin and lobster tail. Signature peppercornsauce | *3
Cowboy butter new +3
NEW YORK STRIPLOIN 120z. 48
Crab cake new "'13
Grilled black tiger “"
shrimp skewer

Our steaks are served with seasonal vegetables and one choice
among the following: French fries, red skin garlic mashed potatoes,
fully loaded baked potato, sweet potato fries, coleslaw or wild rice pilaf.

MONC_EN_0325
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