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CUCINA
MENU DU MARCHE
MARKET MENU

Disponible uniquement le midi
Available only for lunch time

Formule Express - Plat du marché avec Café
Formula Express - Market dish with coffee

Entrée / Plat ou Plat / Dessert
Starter / Main Course or Main Course / Dessert

Entrée / Plat / Dessert
Starter / Main course / Dessert

LES ENTREES
STARTERS

Tartine de caviar d’aubergines, chévre miel et Jambon sec (supp 3€)
Eggplant caviar tartine, goat cheese and honey with Ham (optional 3€)

Seiche grillée, espuma de chorizo
Grilled cuttlefish, chorizo espuma

Rosace de beoeuf facon Tataki
Beef Rosette, Tataki style

Poélée de girolles et son ceuf parfait
Sauteed Chantrelles with a perfect egg

Petite salade de mache aux cerneaux de Noix
Lamb’s lettuce salad with walnut kernels

LES PLATS
DISHES

Burger a I'Effiloché de Beeuf, Frites fraiches et Salade
Pulled Beef Burger, French Fries Salad

Penne au Pesto Basilic, tomates confites
Penne with basil pesto, confit tomatoes

Risotto a I’encre de seiche et encornets
Squid ink risotto with calamari

Rosace de beoeuf sauce Teriyaki, facon Tataki et riz parfumé
Beef rosette with Teriyaki sauce Tataki Style, with perfumed Rice

Carte des allergénes disponible & I'accueil / Provenance viande Bovine : France / Prix nets en euros, service compris
Allergen menu available at the entrance / Beef origin : France / Net prices, service included



Salade César Poulet
Chicken Cesar Salad

Salade César Saumon
Salmon Cesar Salad

Joue de beoeuf confit a la provencale, purée de pommes de terre
Style braised beef cheek Stew with mashed potatoes

Butternut cream and grilled prawns

Aeme‘a’@, Créme de butternut aux gambas et gambas grillés

Rosace de beeuf sauce Teriyaki, facon Tataki et riz parfumé
Beef rosette with Teriyaki sauce Tataki Style, with perfumed Rice

GARNITURES
SIDES

Frites/ Salade / Légumes de Saison /Riz parfumé
French Fries / Salad / Seasonal Vegetables / Perfumed Rice

LES DESSERTS
DESSERTS

—

Salade de fruits frais

Wg Fresh fruit salad

Panna cotta au basilic et coulis de fruits rouges
Basil panna cotta with red fruit coulis

Chocolate fondant with Espelette pepper

& etar, . . N .
’  Tiramisu a la pistache
Pistachio tiramisu

tar, . ,
W Moelleux au chocolat, piment d’Espelette

MENU ENFANT

CHILDREN’S MENU
Jusqu’a 12 ans / Until 12 years old

Pates Nature / Pates Pesto basilic/ Poulet Pané Frites

Plain Pasta / Pesto Pasta / Breaded chiken with fries

2 Boules de Glace / Salade de Fruits

2 Scoops of Ice Cream / Fruit Salad

1 Jus de Fruits / Bouteille d’Eau
1 Fruit Juice / Bottle of Water

Carte des allergénes disponible & I'accueil / Provenance viande Bovine : France / Prix nets en euros, service compris
Allergen menu available at the entrance / Beef origin : France / Net prices, service included



	Diapositive 1
	Diapositive 2

