
中餐套餐 1680
江南精致六彩碟

竹笙杏仁肉汁汤（位）

明炉吊烧脆皮鸭

清蒸游龙海鲈鱼

蒜蓉粉丝开边虾

石锅金不换和牛

宫廷手抓滩羊排

砂锅珍宝芦荟鸡

砂仁金瓜蒸塘排

避风塘爆掌中宝

泉水白灼芥兰苗

高汤珍菌浸时蔬

和牛韭黄炒河粉

粤式笼蒸叉烧包

御膳鲜花玫瑰饼

十年陈皮红豆沙

缤纷时令鲜果盘（位）



中餐套餐 1880A
江南精致八彩碟

石橄榄炖瑶柱汤（位）

脆皮妙龄中山鸽

鸡油冬菜多宝鱼

金蒜银丝蒸扇贝

胡椒盐焗基围虾

石锅红葱和牛片

宫廷手抓滩羊排

台山花胶黑棕鹅

士多啤梨咕噜肉

盐蒜长白山娃娃

红葱酱配兰芥苗

腊味生炒糯米饭

巧手酱香牛肉包

圆笼蒸五谷丰登

椰肉枸杞肥大海

缤纷时令鲜果盘（位）



中餐套餐 1880B
江南精致八彩碟

白鹿菌炖水鸭汤（位）

明炉炭烧味塘排

火焰山蒸大鱼头

焦糖豉油罗氏虾

石锅椒香牛仔骨

宫廷手抓滩羊排

黑松露金蚝焖鸡

荷花百囍蒸糟肉

胜瓜瑶柱浸贝壳

樱花虾兰州百合

火腿丝灼芥兰苗

经典传统炒牛河

顺德大良炸鲜奶

手工浓香酱肉包

橙汁马蹄西米露

缤纷时令鲜果盘（位）



中餐套餐 2280
江南精致八彩碟

黑蒜赤肉炖塘排（位）

金银蒜粉丝扇贝

福禄寿果炒石斑

顺德公香煎鱼饼

宫廷手抓滩羊排

砂锅红酒牛肋骨

黑松露鲍鱼焖鸡

碧绿百合爆双脆

龙虾球煲奶白菜

金银火腿浸时蔬

红葱酱配芥兰苗

粤式腊味煲仔饭

巧手酱香牛肉包

御膳鲜花玫瑰饼

桃胶莲子燕糖水（位）

缤纷时令鲜果盘（位）



中餐套餐 2680
江南精致八彩碟

松茸瑶柱稻香鸡（位）

玻璃妙龄中山鸽

国宴油条碟鱼头

金银粉丝蒸扇贝

三门膏蟹蒸肉饼

九层塔炒罗氏虾

葱烧汁烩黄玉参

黄汤黎麦烩鲜鲍（位）

红葱酱啫和牛片

宫廷手抓滩羊排

海参菇百合芦笋

盐水广东嫩菜心

韭菜花牛肉炒饭

手工浓香酱肉包

巧手金枕榴莲酥

雪梨冰糖炖桃胶（位）

缤纷时令鲜果盘（位）



中餐套餐 2880(16 位)
江南精致十彩碟

白鹿菌炖水鸭汤（位）

玻璃脆皮中山鸽

古法火腿桂花鱼

主厨黄椒酱扇贝

蹄筋葱烧黄玉参

兰州百合大虾球

碧绿芦笋炒双脆

松茸菌爆和牛片

金蚝皇焖稻香鸡

鲍汁扣糯猪蹄子

客家煎酿嫩豆腐

瑶柱鸡汤煲奶白

碧绿葱烧海参菇

盐蒜长白山娃娃

红葱酱配芥兰苗

樱花虾海鲜炒饭

雪山椰容流沙包

御膳鲜花玫瑰饼

天然桃胶炖角米（位）

缤纷时令鲜果盘（位）



中餐套餐 3680(16 位)
江南精致十彩碟

海南灵芝芦荟鸡（位）

明炉深井黑棕鹅

金银蒜蒸顿龙虾

福禄寿炒多宝鱼

避风塘炒大肉蟹

十年陈皮蒸鲜鲍

鲜松茸酱爆和牛

宫廷手抓滩羊排

巧手山药羊肚菌

荷花百囍蒸糟肉

闽南河鲜小炒皇

石锅蟹粉烩豆腐

虾干煲淋奶白菜

樱花虾兰州百合

白标火腿浸时蔬

锦绣海鲜干煎面

手工浓香酱肉包

巧手金枕榴莲酥

桃胶莲子燕糖水（位）

缤纷时令鲜果盘（位）



中餐套餐 3680(20 位)
江南精致十二碟
鲜天麻虫草水鸭（位）
玻璃脆皮中山鸽
鸡油冬菜蒸石斑
黄椒木耳蒸扇贝
三葱汁炒罗氏虾
蹄筋葱烧黄玉参
榆耳碧绿炒虾菇
滋味碳烤小和牛
宫廷手抓滩羊排
砂锅金蚝走地鸡
飘香海米焗脆肠
金钱鹅肝酱藕盒
荷香百囍蒸糟肉
鲍汁海皇黑豆腐
青笋百合炒山药
黑松露炒山味菌
高汤白灼芥兰苗
锦绣腊味炒糯米
御膳鲜花玫瑰饼
流心芝士榴莲挞
广府黑米茨实糕
潮式风味咸蛋卷
川贝枇杷亚答子（位）
缤纷时令鲜果盘（位）



中餐套餐 4680(20 位)
江南精致十二碟
松茸瑶柱竹丝鸡（位）
明炉深井黑棕鹅
三葱汁爆顿龙虾
砂锅香茅焗海鳝
金银蒜酱椒扇贝
葱烧汁烩黄玉参
碧绿百合鳄鱼舌
荷香蜂窝牛肋骨
宫廷手抓滩羊排
黑松露鲍鱼焖鸡
黄金叶团圆美满
七味盐金沙豆腐
海皇鲍汁粉丝煲
凉瓜浸皱纱鱼腐
闽南河鲜小炒皇
好味汁有机菜花
山珍鸡汤浸时蔬
瑶柱蛋白炒野米
澳门街酥香蛋挞
招牌鲜花玫瑰饼
雪山椰蓉流沙包
佛山香酥榴莲角
椰香桃胶西米露（位）
缤纷时令鲜果盘（位）



388 分餐

头盘: 蘭悦轩精致头盘

头汤: 紫砂原盅珍菌汤(位)
热菜: 江南文火一口牛

松露妙龄中山鸽

黄汤黎麦烩鲜鲍

东甲陈皮桂花鱼

云南树茄配羊排

瑶柱山珍蝴蝶叶

面点: 巧手金枕榴莲酥

甜品: 桃花泪杨枝甘露

主食: 珍珠贝贵妃泡饭

水果: 缤纷时令鲜果盘



588 分餐

头盘: 蘭悦轩精致头盘

头汤: 松茸干贝炖花胶(位)
热菜: 珊瑚汁焗黑虎虾

果木雪花牛仔骨

白鸽蛋配妙龄鸽

金汤贡米烩辽参

白玉藏红蒸石斑

高山泉水芥兰苗

面点: 香芒雪花糯米糍

甜品: 尹迁子椰香雪蛤

主食: 黑松露酱稻庭面

水果: 缤纷时令鲜果盘



888 分餐

头盘: 蘭悦轩精致头盘

头汤： 鬆茸瑶柱炖辽参

热菜： 龙虾汁烩小青龙

海胆酱烧珍珠贝

低温慢煮牛小排

十年陈皮银雪鱼

生拆蟹肉豆飘香

高山泉水西兰苔

面点： 燕窝流心蛋挞酥

甜品： 椰香木瓜炖桃胶

主食： 黑松露鲍鱼捞饭

水果： 缤纷时令鲜果盘


