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THỰC ĐƠN 01  |  MENU 01

 KHAI VỊ STARTER
Gỏi mực nướng với bưởi  Pomelo salad with squid and fish sweet sour sauce

SÚP  SOUP
Súp bò nấm hương Minced beef and mushroom soup

MÓN CHÍNH MAIN COURSE
Cá hấp ngũ liễu với sốt xì dầu Steamed fish with carrot, onion, pork, vermicelli 

mushroom and soya sauce
Gà quay mật ong dùng kèm bánh bao chiên Roasted chicken served with dumplings
Tôm sú rang muối tôm Tây Ninh Deep fried tiger prawns with Tay Ninh salt 
Rau củ, tàu hũ non sốt dầu hào Wok fried vegetables with tofu and oyster sauce.
Cơm chiên cá mặn và gà xé Fried rice with salty fish and shredded chicken

TRÁNG MIỆNG DESSERT
Chè hạt sen long nhãn       Lotus seed sweet soup

THỰC ĐƠN 02  |  MENU 02

 KHAI VỊ STARTER
Gỏi nộm hoa chuối với gà Banana blossom salad with roasted chicken 

SÚP  SOUP
Súp còi sò điệp với bắp non Scallops soup with baby corn

MÓN CHÍNH MAIN COURSE
Cá mú nguyên con hấp gừng và xì dầu Steamed Grouper with ginger soy sauce
Sườn heo xào rau củ sốt XO Wok fried pork ribs with vegetables and XO sauce
Cà ri gà Sài Gòn Chicken curry Sai Gon style
Rau củ sốt dầu hào với nấm Wok fried vegetables with oyster sauce 

with mushrooms
Cơm chiên ghẹ Blue crab fried rice 

TRÁNG MIỆNG DESSERT
Trái cây tổng hợp Assorted fresh fruit

THỰC ĐƠN 03  |  MENU 03

 KHAI VỊ STARTER
Gỏi đu đủ xanh với khô bò Green papaya salad with dried beef

SÚP  SOUP
Súp bắp cua với nấm hương Crab soup with mushrooms and herbs

MÓN CHÍNH MAIN COURSE
Gà Đèo Le hấp lá chanh với hành và sả Steamed “Đèo Le” chicken with onions and lemon grass
Tôm chiên sốt trứng muối với rau củ Crispy prawns with salted eggs sauce and vegetables 
Bắp bò hầm tiêu xanh Phú Quốc Braised beef with green pepper Phu Quoc
Rau củ luộc chấm kho quẹt Boiled vegetable with “kho quet" sauce
Cơm chiên hải sản với rau củ Seafood fried rice with vegetable

TRÁNG MIỆNG DESSERT
Bánh flan vị cà phê Việt Nam


