
Nadamo se da ćete kroz našu ponudu napraviti svoju idealnu kombinaciju
i da ćemo vam olakšati organizaciju slavlja. 

Za sva dodatna pitanja mi smo vam na potpunom raspolaganju.
Zakažite sastanak, razgovor, zatražite dodatne informacije, 

obilazak sala i sve što poželite da saznate
 i smatrate bitnim za taj veliki dan.  

Naša ponuda je koncipirana kroz četiri paketa pića
i četiri ponude hrane za proslavu u trajanju od 7.5 sati. 

Na vama je da izaberete opciju koju smatrate najboljom
i koja se uklapa u vaše želje i budžet.  

Budite kreator svog venčanja 
kombinujući elemente koji su vam na raspolaganju.

ŽELIMO VAM DA SA UŽIVANJEM PLANIRATE. 

Sa zadovoljstvom Vam predstavljamo
Crowne Plaza ponudu venčanja

Vencanja
CROWNE  PLAZA 
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Pita od heljde sa mladim spanaćem i sirom

Pohovane paprike punjene feta sirom prazilukom i krompirom

Rižoto sa piletinom i tikvicama u pesto sosu

TOPLA PREDJELA

Pršuta sa dinjom i suvim smokvama

Marinirani zlatarski sir u ruzmarinu anisu i majčinoj dušici

Marinirani koziji sir u kori od pomorandže limete i majčine dušice

Izbor uvoznih sireva

Dimljeni sir sa brusnicama

Gauda sir

Ementaler sir

Čeder sir

Brusketi sa mocarelom i pršutom

Rolnice sa lososom i krem sirom

Mladi kajmak sa susamom i vlašcem

Marinirani ramstek sa prelivom od majčine dušice

Čili cezar salata sa račićima

Azijska salata od tikvica i susama

Kinoa salata sa suvim paradajzom rukolom i prepeličijim jajima

Salata sa kuvanim povrćem, piletinom, sunkom, jajima, kiselim krastavcicima i mileramom

Sicilijanska salata

Sezonske salate

Pileća krem čorba

Potaž od brokolija

JELOVNIK

Brusketi sa pršutom i salsom od paradajza

Brusketi sa namazom od dimljene pastrmke i rena

Humus sa cveklom i brunoaz povrćem

HLADNI ZALOGAJI UZ PIĆE DOBRODOŠLICE

Sweet & Simple
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CENA: 48 EUR po osobi 

Rozbif sa porto sosom

Proja i domaći hlebovi iz naše pekare

Svadbena torta

Krem brule

Panakota sa voćem stresti

Krmpita sa prelivom od maline

Domaća pita sa višnjama

Mus od bele čokolade sa malinama

Švarcvald torta

Ledene kocke

KARVING STANICA

Teleća rebra  u sosu od pažljivo biranih  pečuraka

Rolovani pileći file punjen mocarelom, ceder sirom i pršutom

Losos file  sa bademom  suncukretom  i semenom golice

Gurmanski stek zapečen sa miročkim sirom na raguu od povrća

Ciriški but sa šunkom sirom i pečurkama serviran sa rosti krompirom

Nasi goreng

Grilovano povrće marinirano u maslinovom ulju sa origanom

Mediteraski krompir

Karamelizovan plavi patlidžan sa feta sirom

Kinoa sa suvim paradajzom

GLAVNA JELA
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Rižoto od morskih plodova

Lazanje sa junećim mesom

Prolećne rolnice

Tikvice a la rajn

TOPLA PREDJELA

Suvi vrat u kori od biberu

Peperoni kobasica

Govedji pršut

Njeguški pršut

Pašteta od pileće džigerice sa džemom od šljiva na hrskavom briosu

Juneci karpaćo u kori od vasabija

Koziji sir u ulju od crnih tartufa

Lomljeni parmezan

Grčka feta sa pesto sosom

Salata od rukule sa cveklom, jabukom, narom i gorgonzola sirom

Goveđa miks salata sa dresingom od đumbira i meda

Marinirane pečurke u vinegret sosu sa majčinom dušicom

„Srca“ artičoka sa korijanderom i crvenim lukom

Hrskavi hleb sa belim lukom

Tepenada od kalamata maslina

Izbor sezonskih salata

Potaž od spargli sa dimljenim lososom

Duplo kuvani pileći konsome sa domaćim rezancima

JELOVNIK

Gvakamola na naćosu

Bruskete sa pršutom i salsom od paradajza

Bruskete od dimljenog lososa i tzatziki namazom

HLADNI ZALOGAJI UZ PIĆE DOBRODOŠLICE

Love Bird
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CENA: 58 EUR po osobi 

Losos terijaki sa pireom od karfiola i celera

Piletina sa spanaćem i sirom u panceti

Pačiji batak lagano pečen devet sati u malinovom ulju

Krispi lignje u nori tugarasiju i čili ajoliju

Grilovan punjeni ramstek sa šunkom i sirom

Dimljena svinjska rebra sa sosom od milerama i rena

Nasi goreng

Grilovano povrće marinirano u origsnu i maslinovom ulju

Mediteraski krompir

Kinoa sa suvim paradajzom

Jagnjetina sa ruzmarinom i majčinom dušicom

Proja i domaći hlebovi iz naše pekare

Svadbena torta

Parfe od lesnika i kafe

Torta od sira sa pomorandžom i šargarepom

Baklava sa suvim grozđem nanom i orasima

Čokoladni brule sa đumbirom

Saher torta

Kokos tiramisu

GLAVNA JELA

KARVING STANICA
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Ravioli punjeni pršutom i gamborima sa sosom od paradajza i komorača

Rizoto od divljeg pirinča sa pestom od rukule i  pečenim lešnikom

Samoze od krompira i graška

Tartar biftek sa prepeličjim jajima

Tartar od tune i avikada u čili sosu

Brusketi sa 4 vrste sira i karpaćom od cvekle

Brusketi sa pršutom i salsom od paradajza

Suvi vrat u kori od bibera

Peperoni kobasica

Goveđi pršut

Njeguški pršut

Izbor stranih sireva

Brie gorgonzola čeder ementaler dimljeni sir

Koziji sir u kori od semenki golice

Juneći tartacio

Vermiceli salata sa gamborima

Sicilijanska salata

Grčka salata sa musom od feta sira

Rukula slata sa brunoaz cveklom i gorgonzola sirom sa dresingom od meda i dižon senfa

Miks zelenih salata sa čerijem i jabukom

Masline sa medom, limunom i ljutom papričicom

Italijanski minestrone

Potaž od bundeve

HLADNI ZALOGAJI UZ PIĆE DOBRODOŠLICE

JELOVNIK

TOPLA PREDJELA

Moonlight
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Gratiniran teleći kotlet sa raguom od divljih pečuraka

Ramstek punjen rukolom i čeder sirom sa cimicuri sosom

Pečeni svinjski vrat u sosu od smrčka

Losos i tuna u hrskavoj panko kori

Grilovani punjeni file orade

Ćueci file sa mlincima 

Kolač od tri vrste krompira

Pire od krompira i tartufa 

Grilovano povrće

Pržene njoke

Mediteranski krompir

Biftek Velington

Losos pečen ucelo

Porto sos

Biber sos

Svadbena torta

Pavlova torta

Baklava od pistaćija

Pečeni kolač od sira

Krem brule sa voćem

Mini milka

Mini Ana torta

Čokoladne praline na stapiću od cimeta

Voćni raznjić  u čokoladi i hrskavom susamu

GLAVNA JELA

KARVING STANICA

PASTA STANICA U KOTURU PARMEZANA

CENA: 73 EUR po osobi 7



Zlatiborska pečenica

Njeguška prputa

Levačka kobasica

Duvan čvarci

Tatar biftek

Srpski beli sirevi (Mladi, Zlatiborski, Sjenicki )

Kajmak

Urnebes

Ajvar

Paprika u pavlaci

Dimljena pastrmka iz Rače

Ruska salata

Sopska salata

Mešane zelene salate

Moravska salata

Vojvođanska salata

Sezonske salate

Teleća srpska čorba

Domaća supa od pevca sa knedlama od griza

HLADNA ZAKUSKA

Serbian  Old  Fashion
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CENA: 48 EUR po osobi 

Sarmice od zelja sa kiselim mlekom (ili kiseliog kupusa ) 

Vojvođanske štrukle

Kraljevska pita sa teletinom, piletinom i pečurkama

Šumadijske slane palačinke

Pohovane paprike sa sirom

Teletina ispod sača

Jagnjeće pečenje iz furune sa pekarskim krompirom

Roštilj

Pileći raznjići u panceti

Leskovački uštipci 

Dimljena vešalica

Prodimljena roštiljska kobasica

Grilovani file smuđa

Mini karadjordjeve šnicle

Rižoto sa vrganjima 

Blitva i krompir

Pire krompir

Grilovano povrće

Praseće toplo pečenje

Rozbif

Sos od rena

Biber sos

Proja i domaći hlebovi

Mladenačka torta

Reforma torta

Tulumbe

Orasnice

Štrudla sa makom

Baklava sa orasima

Pita sa višnjama

Grilijaš

Tufahije

TOPLA JELA

KARVING STANICA
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CENA : 36 EUR po osobi / 7,5 sati

Ponuda  pica - A

Vodka
Stolichnaya, Smirnoff

Gin
Perun, Gordons

Gorki List, Aperol, Campari, Vermouth Bianco 

Rakije
Trivunova Viljamovka, Šljivovica, Dunja 

Vino kuće Triada Budimir
Belo Triada Budimir / Crveno Triada Budimir / Roze Triada Budimir 

Lokalno i strano pivo
Zaječarsko, Birra Moretti 

Gazirana i negazirana voda
Aqua Gala  

Selekcija bezalkoholnih pića

Whiskey
Johnny Walker Red Label

Prosecco
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CENA : 39 EUR po osobi / 7,5 sati

Ponuda pica - B
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Bourbon
Four Roses

Irish whiskey 
Jameson

Vodka
Stolichnaya, Smirnoff 

Gin
Perun, Gordons, Beafeeter

Gorki List, Aperol, Campari, Vermouth Bianco, Jegermeister 

Rakije - Manastir Kovilj  
Viljamovka, Šljivovica, Dunja 

Vino kuće Triada Budimir 
Belo Triada Budimir / Crveno Triada Budimir / Roze Triada Budimir  

Lokalno i strano pivo
Zaječarsko, Birra Moretti, Heineken  

Gazirana i negazirana voda
Aqua Gala 

Selekcija bezalkoholnih pića 

Energetsko piće
Guarana   

Whiskey
Johnny Walker Red Label

Prosecco



CENA : 47 EUR po osobi / 7,5 sati

Ponuda pica - C
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Bourbon
Four Roses, Jack Daniels

Irish whiskey 
Jameson

Vodka
Stolichnaya, Smirnoff 

Gin
Perun, Gordons, Beafeeter

Gorki List, Aperol, Campari, Vermouth Bianco, Baileys, Jegermeister 

Rakije - Manastir Kovilj  
Viljamovka, Šljivovica, Dunja 

Vino kuće Budimir 
Belo vino Tamjanika Budimir / Crveno „I kao da si anđeo“ Budimir / Roze vino Triada Budimir 

Lokalno i strano pivo
Zaječarsko, Birra Moretti, Heineken  

Gazirana i negazirana voda
Aqua Gala 

Selekcija bezalkoholnih pića 

Energetsko piće
Guarana i Red Bull

Rum
Bacardi

Whiskey
Johnny Walker Red Label, Johnny Walker Black Label

Prosecco



CENA : 56 EUR po osobi / 7,5 sati
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Bourbon
Four Roses, Jack Daniels

Irish whiskey 
Jameson

Vodka
Stolichnaya, Smirnoff, Gray Goose 

Gin
Perun, Gordons, Beafeeter, Bombay Saphire

Gorki List, Aperol, Campari, Vermouth Bianco, Baileys, Jegermeister 

Rakije Srpska Trojka - Manastir Kovilj  
Viljamovka, Šljivovica, Dunja 

Vino kuće Budimir 
Belo vino Margus Margi Budimir / Crveno „Projekat X“ Budimir / Roze vino Triada Budimir 

Lokalno i strano pivo
Zaječarsko, Heineken, Birra Moretti, Kabinet Brka  

Gazirana i negazirana voda
Aqua Gala 

Selekcija bezalkoholnih pića 

Energetsko piće
Guarana i Red Bull

Rum
Bacardi

Whiskey
Johnny Walker Red Label, Johnny Walker Black Label, Chivas

Prosecco

Ponuda pica - D
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